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СРАВНИТЕЛЬНАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ И БИОХИМИЧЕСКИХ ПОКАЗАТЕЛЕЙ СОИ, 

РАЙОНИРОВАННОЙ НА ДАЛЬНЕМ ВОСТОКЕ  
 
В данной статье приведены результаты научных исследований по изучению биохимического со-

става (содержание масла и жирных кислот, белка и аминокислот) и технологических свойств (анализ 
крупности, объемной массы, набухаемости и трипсинингибирующей активности) различных сортов сои, 
производимых на Дальнем Востоке России, для обоснования возможности использования этих сортов сои 
на пищевые цели.  
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THE COMPARATIVE CHARACTERISTIC OF THE TECHNOLOGICAL AND BIOCHEMICAL INDICES  

OF SOYBEAN ZONED IN FAR EAST 
 

The scientific research results on studying the biochemical composition (content of oil and fatty acids, protein 
and amino acids) and technological characteristics (size analysis, volume mass, swelling and trypsin inhibitory activi-
ty) of the soybean different sorts that are produced in Far East of Russia, for the opportunity substantiation of this 
sort use for nutritional purposes are given in this article. 
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Введение. Валовое производство сои в мире как источника полноценного белка и эссенциальных 

жирных кислот и в настоящее время сохраняет свою тенденцию к увеличению [1]. 
При этом, как показывают статистические данные, рост производства сои характерен и для России, и 

для российского Дальнего Востока. Так, в 2000 году валовой сбор сои в РФ составил 342 тыс. тонн, в 2007 г. 
– 650 тыс. тонн, в 2010 г. – 1223,4 тыс. тонн, а в 2012 году – 1800 тыс. тонн [2]. 

Данные по производству сои на российском Дальнем Востоке представлены в таблице 1. 
  

Таблица 1  
Производство сои на российском Дальнем Востоке 

 

Регион округа 2006 г. 2007 г. 2008 г. 2009 г. 2010 г. 2011 г. 2012 г. 

1 2 3 4 5 6 7 8 

Посевная площадь, тыс. га* 

ДФО 
В т.ч.: 

512,8 504,4 548,2 626,7 710,4 792,5 952,1 (874,5) 

Амурская область 310,1 313,9 359,8 401,6 484,1 565,8 682,4 (671,2) 

Приморский край 134,5 121,0 116,3 146,9 139,1 141,4 178,0 (136,2) 

Хабаровский край 11,0 9,9 10,9 13,6 15,1 12,4 14,2 (13,1) 

Еврейская АО 57,2 59,6 61,3 64,5 72,1 72,9 77,5 (54,0) 
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Окончание табл. 1 

1 2 3 4 5 6 7 8 

Урожайность, ц/га 

ДФО  

В т.ч.: 

8,2 8,8 9,3 10,0 11,5 13,0 12,0 

Амурская область 7,3 7,9 9,0 10,8 12,6 14,7 12,1 

Приморский край 9,4 7,8 9,5 9,1 10,9 11,9 11,8 

Хабаровский край 9,6 10,1 8,5 8,5 9,7 11,6 12,1 

Еврейская АО 10,6 11,8 10,8 7,1 11,1 13,7 12,0 

Валовой сбор, тыс. т 

ДФО в т.ч.: 414,9 338,7 509,8 626,6 816,4 1109,5 1041,7 

Амурская область 222,2 245,6 323,8 435,6 569,9 832,8 812,0 

Приморский край 122,6 77,8 110,3 133,6 152,1 168,3 156,3 

Хабаровский край 10,6 9,9 9,3 11,6 14,7 14,4 16,5 

Еврейская АО 59,5 55,4 66,4 45,8 79,7 100,0 56,9 
* – в скобках указана убранная площадь. 

 

В то же время, по нашим оценкам, потребность РФ в сое составляет как минимум 6,5 млн тонн. Следует 

отметить, что в РФ традиционно соя используется на кормовые цели. Однако в последние десятилетия несколько 

увеличилось производство масла экстракционным способом. При этом фактически открытым остается вопрос о 

возможности и целесообразности использования соевого белкового компонента в продуктах питания. Связано это 

с тем, что разработке и созданию продуктов питания с использованием соевых компонентов в России не уделяет-

ся должного внимания. По этой же причине российский потребитель и в настоящее время не имеет достаточно 

полной и достоверной информации о полезных свойствах сои и еѐ составных компонентов. 

Степень решения этой проблемы на сегодняшний день характеризуется прежде всего наличием той 

базы научно обоснованных данных, которая определяет достигнутый уровень с использованием традицион-

ных подходов к решению проблемы переработки сои на пищевые цели. 

Вполне очевидно, что этот уровень для России должен определяться прежде всего инновационным 

подходом с учетом положений доктрины продовольственной безопасности РФ и основами государственной 

политики РФ в области здорового питания населения на период до 2020 г. [3, 4]. 

Что касается традиционных подходов, то известны две условно разделяемые технологии получения 

пищевых продуктов из сои – западная и азиатская (рис.). 

По первой получают соевое масло и тостированный шрот, на основе которого производят продукты 

сухой формы, так называемые изоляты, концентраты, текстураты, обезжиренная соевая мука и др. Это до-

статочно хорошо отработанная технология, которая в широких масштабах в настоящее время используется 

не только в США, но и в КНР. Есть ещѐ и третья технология – технология производства необезжиренной со-

евой муки. Для данных технологий требуются адаптированные под каждую из них сорта сои пищевого 

назначения. 

Кроме этого, набор получаемых из сои пищевых продуктов и их гарантированное качество во многом 

определяются свойствами исходного сырья. При этом наиболее ценной частью семени являются семядоли с 

сосредоточенными в них 90 % белка и масла. В то же время изменение массы семени функционально зависит 

от условий возделывания данной культуры, которые заметно корректируют общее содержание маслопротеи-

нового комплекса 5, 6.  

Для основного района возделывания сои в России – Дальнего Востока – характерны резкие колеба-

ния погоды во время еѐ вегетации, которые нарушают естественные процессы роста и развития растений, 

снижают массу семян и ухудшают качество соевого сырья. 

По данным исследований, за предыдущие годы в  Дальневосточном регионе содержание белка в се-

менах сои было менее изменчиво по сравнению с содержанием в них масла. 
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Классификация способов и технических средств переработки соевого сырья и получения пищевых продуктов 

Способы и технические средства переработки соевого сырья и получения пищевых продуктов 

Извлечение масла Получение необезжиренной соевой муки 

Комплекты оборудования Комплекты оборудования блочно-
модульного типа (непрерывный 

процесс работы) 
Отсутствуют  

Прессованием Экстракцией Влаготепловая обработка 

Отделение коагулята 

Термокислотная коагуляция 

Окара  

Пищевые продукты функционального и специализиро-

ванного назначения Мука  

Сушка и прожаривание 
Масло  Жмых  Масло 

Тостирован-

ный шрот 

Изоляты, концентраты, текстураты,  обезжирен-

ная соевая мука 

Комбинирование  

Комбинированные пищевые продукты общего 

назначения 

Пищевые продукты 
функционального и 

специализированного 

назначения 

Сыворотка   

Дезинтеграция  

Отделение крупки 

После проращива-

ния семян сои 

После 

гидростатирования 

Фракционирование,  
экстракция  

белков, разделение 

Биотехнологическая и технологическая транс-

формация формы, состава и свойств 

Извлечение белковых и других  биологически активных 

веществ 

Комплекты оборудования 

Дезинте-

грация 
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Вариабельность признаков в значительной мере зависела от условий года выращивания. Наиболее 
сильно варьируют в составе масла линоленовая и олеиновая жирные кислоты. В составе белка наблюда-
лась высокая изменчивость содержания следующих аминокислот: метионин+цистин, гистидин, треонин и 
тирозин. Масса 1000 семян составляла 107,7–256,3 г, а трипсинингибирующая активность протеаз (ТИА) – 
18,6–60,9 мг/г. Однако в своей основе соевые семена удовлетворяют требованиям пищевой промышленно-

сти и по содержанию белка  свыше 37 %, и по содержанию масла выше 17 % 7. 
Технологические свойства соевого сырья, которые учитываются при выборе способов обработки, за-

висят от его биохимических особенностей, размерных и массовых характеристик. К основным показателям, 
используемым при оценке технологических свойств соевого сырья, относят: органолептические свойства 
получаемой из сырья продукции; выход основной продукции из единицы сырья; возможность применения 
высокопроизводительной техники при обработке данного вида сырья; пригодность сырья для производства 
различных групп продуктов (то есть универсальность). 

Цель исследований. Изучение сравнительных характеристик технологических свойств и биохимиче-
ского состава соевого сырья основных сортов, районированных на Дальнем Востоке. 

Объекты и методы исследований. Объектами исследований являлись: семена сои сортов Октябрь-
70, Соната, Марината, Даурия, Лазурная, Гармония, Нега, Грация, Актай, Лидия и др. В процессе исследова-
ний использовались следующие методы: отбор образцов семян сои по  ГОСТ 10839-64; определение массо-
вой доли протеина и жира по ГОСТ Р 53600-2009; определение аминокислотного состава семян сои на ами-
нокислотном анализаторе NIR 4250; крупность (масса 1000 семян) – по ГОСТ 10842-89; длина, ширина и 
толщина семян прямым измерением 100 семян с точностью до 0,1 мм; объемная масса – пуркой, емкостью 
0,25 л; набухаемость – частное от взвешивания набухших и сухих семян, выраженное в процентах; трипси-
нингибирующая активность по ГОСТ 4599-73. 

Результаты и их обсуждение.  Анализ крупности, натуры, набухаемости и трипсинингибирующей ак-
тивности (ТИА) данных сортов сои показал, что заметных различий между среднезональными показателями 
не отмечается. Наиболее широкий размах наблюдается по крупности – в центральной зоне, по набухаемости 
и по объемной массе – в северной, по ТИА – в южной зоне. В течение 2006–2008 гг. в целом по Амурской 
области разница между максимальным и минимальным показателем составила по массе 1000 семян 125 г, 
по натуре – 71 г/л, по набухаемости – 60 %, по ТИА – 3,6 мг/г. Самые крупные семена были у сортов Мари-
ната, Лазурная и Даурия. Мелкие семена по всем зонам области были у сортов Актай и Грация. Разница в  
крупности семян составила в южной зоне 117, в центральной – 125 и в северной – 83 г. По объемной массе 
семян разница составила соответственно – 54, 57 и 59 г/л, по набухаемости семян – 50, 48 и 60 % и по трип-
синингибирующей активности – 3,5; 3,1 и 3,4 мг/г. Размах изменчивости показателей технологических 
свойств сортов сои по годам представлен в таблице 2.  

 
Таблица 2  

Размах изменчивости технологических свойств семян сои в Амурской области по годам  

( 05,0;
__

 mmX ) 

 

Показатель 
Год 

2006 2007 2008 2006–2008 

Крупность семян, г 107–224 99–222 107–202 99–224 

Объемная масса, г/л 694–748 705–762 696–765 694–765 

Набухаемость, % 210–260 212–260 205–265 205–265 

Трипсинингибирующая активность 

(ТИА), мг/г 
23,7–27,2 23,8–26,9 23,6–27,0 23,6–27,2 

 

Разница между пределами показателей составила: по крупности в 2006 г. – 117, в 2007 – 123 и в 2008 

– 95 г; по объемной массе 71, 64 и 59 г/л; по набухаемости 58, 60 и 20% и по трипсинингибирующей активно-

сти 3,2; 3,1 и 2,5 мг/г соответственно. Следовательно, размах изменчивости признака по годам составляет 

такую же величину, как и по зонам, и равен 70–99 % от областных значений. 

Основные биохимические показатели – содержание белка и масла в зерне сои в зависимости от усло-

вий года и зон выращивания – изменялись незначительно. В среднем за 2006–2008 гг. стандартное отклоне-

ние по содержанию масла колебалось от 3,4 до 11,5 %. Отклонения от среднеобластного значения коэффи-
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циентов вариации по зонам были более значительными, чем по годам. Максимальное значение зональных 

отклонений составило 2,8 %, при максимуме годовых отклонений – 1,5 %. Стандартные отклонения по со-

держанию белка в зерне сои за эти же годы изменялись от 0,9 до 3,2 % и были примерно одинаковые в 

среднем по годам и зонам. В среднем за годы исследований минимальное значение признака было в южной 

зоне с заметной тенденцией к увеличению коэффициента вариации в северных районах. Самые крупные 

семена были в южной зоне у сорта Марината, в центральной у сорта Лазурная, в северной  – у сорта Даурия. 

Мелкие семена по всем зонам области были – у сорта  Актай. Размах изменчивости указанного признака 

составил в южной зоне 57, в центральной и в северной 69 г. 

По объемной массе семян колебания признака внутри зоны были соответственно 40, 35 и 37 г/л. По 

набухаемости семян – 37, 43 и 58 %. Заметное снижение указанного признака связано со склонностью к 

твердосемянности сортов Соната и Актай, которая максимально проявилась в северной зоне, где достигала 

23–40 %.  

Результаты анализа по биохимическому составу семян сои, выращенных в трех зонах Амурской об-

ласти, приведены в таблице 3. 

Анализ данных показывает, что содержание масла в семенах сои было наиболее высоким в южной 

зоне, при этом данный показатель в указанной зоне был наиболее вариабельным по сравнению с централь-

ной и северной зонами. 

Максимальная масличность семян отмечается у сорта сои Даурия – 19,9 %, при этом разница между 

сортовыми показателями признака составила 0,4–1,3 %. Результаты анализа также показывают, что по со-

держанию белка в семенах сои разница между зонами соесеяния была незначительной. Наибольшее со-

держание белка в семенах сои отмечено в северной зоне, с максимальным его присутствием у сортов Сона-

та и Даурия – 39,0 и 39,2 %. Коэффициент вариации по данным сортам составил 1,3 и 1,2 % соответственно. 

 

Таблица 3  

Размах изменчивости биохимических свойств семян сои основных сортов по зонам Амурской области 

 

Признак Южная зона Центральная зона Северная зона 
Общий показатель 

за 10 лет 

Масло, % 19,9-22,1 18,6-20,1 18,7-20,1 15,2-26,2 

Жирные кислоты, % от масла: 

пальмитиновая   9,2-9,6 8,2-8,8 8,1-8,6 8,6-12,2 

стеариновая  3,6-3,7 3,4-3,6 3,4-3,6 3,0-5,2 

олеиновая  8,6-14,3 18,6-22,1 19,4-25,1 2,9-27,7 

линолевая  53,2-54,7 51,8-54,0 51,6-53,4 48,1-58,7 

белок, % 38,6-40,5 39,7-40,8 38,9-40,9 34,9-44,6 

Аминокислоты, % от белка: 

аргинин 8,3-8,7 8,1-8,4 7,9-8,4 7,9-9,9 

лизин 6,7-7,1 6,5-6,7 6,3-6,8 6,5-8,3 

гистидин 9,7-13,0 9,6-10,6 6,0-10,5 2,7-13,6 

фенилаланин 3,4-3,6 3,5-3,7 3,5-3,8 3,1-4,2 

тирозин 3,6-4,2 3,4-3,8 3,5-4,1 2,8-4,3 

лейцин 11,5-11,9 11,3-11,5 11,0-11,7 7,7-15,8 

изолейцин 4,1-4,7 4,7-5,0 4,5-5,4 4,0-7,2 

валин 6,2-7,2 5,5-6,4 6,0-7,2 7,4-12,0 

аланин+глицин 6,9-7,3 7,1-7,3 7,1-7,5 6,9-8,5 

пролин 6,5-6,7 6,5-6,7 6,4-6,6 5,9-6,7 

глутамин 15,0-15,5 15,4-16,0 15,2-16,2 17,3-20,0 

треонин 2,7-3,3 2,4-2,8 2,4-2,9 3,1-5,0 

аспарагиновая кислота 12,7-13,1 12,6-12,9 12,1-12,9 9,9-11,8 

серин 3,3-3,5 3,3-3,4 3,3-3,5 3,1-3,4 
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Состав жирных кислот по зонам изменялся незначительно, за исключением олеиновой кислоты. При 

высокой вариабельности этого признака наибольшее еѐ содержание наблюдалось в сортах сои, выращен-

ных в северной зоне. 

По аминокислотному составу заметных расхождений по вариантам не отмечалось. В составе белка 

отмечена относительно высокая изменчивость содержания гистидина. 

Таким образом, сравнение данных по биохимическому составу изучаемых сортов сои с общими дан-

ными показали, что исследуемые образцы не выходят за пределы общей характеристики соевого сырья 

Амурской области и Дальнего Востока в целом. По размаху изменчивости технологических и биохимических 

показателей изучаемые сорта удовлетворяют требованиям пищевой промышленности к соевому сырью для 

производства поликомпонентных продуктов. 

Биохимические и технологические свойства амурских сортов сои обеспечили высокое качество про-

дукции. В зависимости от применяемых сортов сои органолептические характеристики продукта изменялись 

при общей отличной оценке. Заметный серый оттенок, полученный из-за интенсивного цвета рубчика, сни-

зил балл по цвету продукта из сорта Лидия. Заметный бобовый привкус отрицательно отразился на вкусо-

вых качествах пищевой массы, полученной из сорта Гармония [7]. 
Выводы. Непременным условием производства продукта высокого качества является использование 

соевого сырья таких сортов, у которых содержание белка в семенах сои не менее 38, масла – не менее              

18 %. Улучшение вкуса продукта достигается сочетанием высокой масличности соевого сырья с низким со-

держанием в масле линоленовой кислоты. Снижение содержания линоленовой кислоты в соевом масле по-

вышает потребительские свойства продукта.  
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ТЕХНОЛОГИИ РЫБНЫХ РУБЛЕНЫХ ПОЛУФАБРИКАТОВ С ПРОЛОНГИРОВАННЫМИ СРОКАМИ  
ХРАНЕНИЯ ДЛЯ ПИТАНИЯ ШКОЛЬНИКОВ 

 
Работа посвящена научно-практическому обоснованию внедрения новых ресурсосберегающих тех-

нологий рыбных рубленых полуфабрикатов с пролонгированными сроками хранения для питания школь-
ников. 

Ключевые слова: ресурсосберегающая технология, рыбные рубленые полуфабрикаты, интенсив-
ное охлаждение, показатели качества. 

 
T.N. Safronova, O.M. Evtukhova 

 
THE TECHNOLOGY OF FISH CHOPPED HALF-FINISHED PRODUCTS WITH PROLONGED STORAGE PERIOD 

FOR THE SCHOOLCHILDREN MEALS  
 

The article is devoted to the scientific and practical substantiation of the new resource-saving technology in-
troduction for the fish chopped half-finished products with prolonged storage period for the schoolchildren meals. 

Key words: resource-saving technology, fish chopped half-finished products, intensive cooling, quality indices. 
 
 
Введение. Питание является одним из важнейших факторов, определяющим здоровье детей и под-

ростков, способствует профилактике заболеваний, повышению работоспособности и успеваемости, физиче-
скому и умственному развитию, создает условия для адаптации подрастающего поколения к окружающей сре-
де.  

Организация общественного питания по месту учебы имеет большое значение как один из факторов, 
оказывающих влияние на физическое развитие учащихся, сохранение их здоровья и работоспособности. В 
настоящее время остро стоит проблема организации питания в школьных столовых. Она выражается в не-
достатке сбалансированности, энергоемкости и вкусовых качеств. Наблюдается значительный износ техно-
логического оборудования и медленное его обновление. В настоящее время для охлаждения полуфабрика-
тов в школьных столовых в основном используют холодильные шкафы и практически не используют камеры 
шокового охлаждения или заморозки (blast-chiller). К основным преимуществам технологии интенсивного 
охлаждения относятся: снижение процессов высыхания и окисления продуктов; сокращение периода актив-
ности бактериологической среды, что приводит к увеличению срока хранения продуктов; сохранение неиз-
менной структуры продукта; пищевая ценность и вкусовые качества продукта остаются неизменными. 

Таким образом, разработка технологии рыбных рубленых полуфабрикатов с пролонгированными сро-
ками хранения позволит значительно повысить пищевую ценность кулинарной продукции и значительно 
увеличить эффективность работы предприятия общественного питания. 

Цель исследования. Разработка технологий рыбных рубленых полуфабрикатов с пролонгированны-
ми сроками хранения для школьного питания. 

Задачи исследования. Определение условий и сроков хранения рыбных рубленых полуфабрикатов 
при использовании технологии интенсивного охлаждения; исследование влияний способов охлаждения на 
качество рыбных рубленых полуфабрикатов. 

Объектами исследования были определены рыбные рубленые полуфабрикаты, охлажденные в ап-
парате PK 031AF CHILLY GN до температуры +5 °С в центре изделия с последующим хранением при Т 
4±2°С до 96 час. Контрольные образцы готовили по традиционным рецептурам № 392, 393, 394, 395, 396 
Сборника рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания при общеобразо-
вательных школах [1], охлаждали и хранили в холодильном шкафу ШХ 0,7 при Т 4±2°С до 96 час.  

В работе использовали общепринятые методы исследования: сухие вещества по ГОСТ Р 50189-92 
(анализатор влажности ЭЛВИЗ -2С); активная кислотность (иономер Эксперт-001); активность воды (гигро-
метр портативный Rotronic HygroPalm-HP23-AW-Set); влагоудерживающая и влагосвязывающая способности 
фаршей по методу Г. Грау и Р. Хамма в модификации ВНИИ мясной промышленности (1961); органолепти-
ческая оценка полуфабрикатов по методике Т. М. Сафроновой (1985), количество экспертов 7 чел.; опреде-
ление срока хранения по СанПиН 2.3.2.1324-03, МУК 4.2.1847-04; оценка пищевой ценности по СанПиН 
2.4.5.2409-08. Статистическая обработка результатов проводилась с использованием пакета прикладных 
программ «Statistica 6.0», применялись непараметрические критерии. При сравнении средних значений для 
двух выборок и множественном сравнении средних разница считалась достоверной при 95%-м уровне зна-
чимости (р<0,05). 
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Известно, что процесс охлаждения тканей рыбы – это процесс понижения температуры от начальной 
до температуры, весьма близкой к криоскопической точке тканевого сока (от -1 до +5оС). Физические изме-
нения полуфабрикатов из рыбы при охлаждении сводятся к незначительному увеличению плотности тканей, 
повышению вязкости тканевых соков, уменьшению массы сырья за счет испарения воды с его поверхности 
при охлаждении в воздушной среде [2].  

В ходе эксперимента установлено, что продолжительность охлаждения рыбных рубленых полуфаб-
рикатов при использовании системы интенсивного охлаждения в аппарате PK 031AF CHILLY GN1 до +5 ºС 
внутри продукта сокращается в 15,1–29,0 раза в зависимости от вида полуфабриката по сравнению с тради-
ционными условиями в холодильном шкафу ШХ-0,7.  

Результаты проведенной органолептической оценки качества исследуемых рыбных рубленых полу-
фабрикатов, охлажденных традиционным способом и в шкафу шокового охлаждения и подвергнутых экспе-
риментальному хранению в течение 72 часов, показали, что у всех рыбных рубленых полуфабрикатов, под-
вергнутых интенсивному охлаждению, средний балл после 12 и 24 часов хранения соответствует оценке 
«отлично», после 48 часов хранения оценке «очень хорошо» и после 72 и 96 часов хранения оценке «хоро-
шо». У рыбных рубленых полуфабрикатов, хранившихся по традиционной технологии, средний балл после 
12 часов хранения соответствует оценке «отлично», после 24 часов хранения оценке «хорошо», после 48, 72 
и 96 часов хранения оценке «недостаточно хорошо». Таким образом, очень высокие органолептические по-
казатели рыбных рубленых полуфабрикатов, подвергшихся интенсивному охлаждению, наблюдаются в те-
чение 48 часов их хранения. Снижение органолептической оценки полуфабрикатов, хранившихся традици-
онно, связано с появлением выделившегося сока, заветренной корочки и деформацией формы изделий. 
Можно предположить, что при интенсивном охлаждении скорость перемещения границы охлажденного слоя 
вглубь больше скорости обменной диффузии, значительная часть влаги не перемещается по направлению к 
поверхности продукта и остается внутри продукта, тем самым повышая сохранность массы продукта и со-
хранность сухих веществ за счет уменьшения потерь с тканевым соком.  

Среди технологических характеристик рубленых изделий из рыбы важная роль отводится активной 
кислотности, которая связана с влагосвязывающей способностью (ВСС) и влагоудерживающей способно-
стью (ВУС) фаршей. На рисунке 1 представлено изменение рН на примере рецептуры № 392.  

Анализ полученных результатов показал, что величина рН в полуфабрикатах в процессе хранения не-
значительно смещалась в нейтральную сторону, при этом у полуфабрикатов, охлажденных с применением 
системы интенсивного охлаждения, рН незначительно ниже, чем в полуфабрикатах, охлажденных традици-
онно. Изменение величины рН в нейтральную сторону повышает гидратацию мышечных белков рыбы и, 
следовательно, водоудерживающую способность рыбных фаршей. 

 

  
Рис. 1. Изменение рН-кислотности рыбных фаршей в процессе хранения (M±m, n=6) (различными буквами 

обозначены внутригрупповые различия, множественное сравнение средних, LSD-тест, p<0,05;  
* Манн-Уитни тест, р<0,05) 

 
Влагосвязывающая и влагоудерживающая способности являются важнейшими функционально-

технологическими свойствами рыбных фаршей. От способности связывать воду зависят такие свойства 
рыбных полуфабрикатов и готовых кулинарных изделий, как сочность, нежность, некрошливость, потери при 
тепловой обработке, органолептические показатели. Результаты проведенных исследований на примере 
рец. № 392 представлены на рисунке 2. 
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По результатам исследования, ВСС в рыбных рубленых полуфабрикатах после 96 часов, охлажден-
ных традиционным способом, снижается  на 1,2–1,7 %, ВУС на 1,11–1,13 %; в полуфабрикатах, охлажден-
ных в шкафу интенсивного охлаждения, ВСС снижается на 1,0–1,12 %, ВУС на 1,29–1,3 %. Более высокие 
значения ВУС и ВСС рыбных рубленых полуфабрикатов, подвергнутых интенсивному охлаждению, по срав-
нению с традиционным охлаждением можно объяснить большими денатурационными изменениями белков 
при традиционном охлаждении, что вызывает уменьшение их коллоидных свойств. 

 

  

Рис. 2. Зависимость величин ВСС  и ВУС от длительности хранения рыбных рубленых полуфабрикатов 
(M±m, n=6) (различными буквами обозначены внутригрупповые различия, множественное сравнение средних, 

LSD-тест, p<0,05; * Манн-Уитни тест, р<0,05) 
 

Одним из важнейших показателей, характеризующих качество и пищевую ценность рыбных рубленых 
полуфабрикатов, является сохранность сухих веществ. В процессе хранения полуфабрикатов выделяется 
тканевый сок. В состав тканевого сока входит 82–93,5 % белковых и 6,5–18 % экстрактивных веществ, а так-
же витамины (тиамин, рибофлавин, пантотеновая кислота, фолиевая кислота, ниацин, витамин В12) и другие 
вещества. Для сравнения величины потерь сухих веществ вместе с рыбным соком проводилось определе-
ние сухих веществ. Результаты исследования на примере рец. № 392 представлены на рисунке 3. 

 

 
Рис. 3. Изменение содержания сухих веществ в рыбных рубленых полуфабрикатах (M±m, n=6) 

 (различными буквами обозначены внутригрупповые различия, множественное сравнение средних, LSD-тест, 
p<0,05; * Манн-Уитни тест, р<0,05) 

 
Изучали сохранность массы рыбных рубленых полуфабрикатов в процессе хранения после различ-

ных способов охлаждения. Данные исследования представлены на рисунке 4. Полученные результаты пока-
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зали, что сохранность массы составляет в среднем для полуфабрикатов, охлажденных традиционным спо-
собом, 92,5–94,7 %, для полуфабрикатов, подвергнутых интенсивному охлаждению, – 95,7–96,9 % . 

 

 
 

Рис. 4. Изменение массы рыбных рубленых полуфабрикатов (M±m, n=6) (различными буквами обозначены 
внутригрупповые различия, множественное сравнение средних, LSD-тест, p<0,05;  

* Манн-Уитни тест, р<0,05) 
 

Полученные результаты послужили основанием для проведения регрессивного анализа и нахождения за-
висимости между сроком хранения (SX) экспериментальных образцов и следующими показателями: влагоудер-
живающей способностью (WUS), влагосвязывающей способностью (WSS), сохранностью сухих веществ (SDW), 
сохранностью массы (SM), активной кислотностью (А), средней органолептической оценкой (SO). 

SX рыбных полуфабрикатов =8,051-0,342×WSS-0,551×WUS+0,860×SDW+0,844× SМ -24,331×А-2,021 ×SO 
(R=0,911 F=101,32; р<0,05). 
Использование анализа для оптимизации продления сроков хранения рубленых полуфабрикатов дало 

основание для вывода о том, что наилучшие результаты достигаются при хранении полуфабрикатов 48 час. 
Одним из основных показателей качества рыбных рубленых полуфабрикатов является их микробио-

логическая безопасность. В качестве индикатора микробиологической безопасности использовали показа-
тель активности воды Aw. Значение активности воды в каждой контрольной точке исследования представле-
но на рисунке 5. 

 
Рис. 5. Изменение активности воды рыбных рубленых полуфабрикатов (M±m, n=6) (различными буквами 

обозначены внутригрупповые различия, множественное сравнение средних, LSD-тест, p<0,05;  
* Манн-Уитни тест, р<0,05) 

 
Подавляющее большинство бактерий не развиваются, если значение активности воды ниже 0,95. Ре-

зультаты исследования показали, что в течение 96 часов хранения экспериментальный образец не превы-
сил допустимый порог, контрольный образец достиг предельного порога в течение 72 часов. 
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Для разработанных изделий была дана оценка пищевой ценности с учетом потребности в пищевых 
веществах и энергии обучающихся общеобразовательных учреждений в возрасте с 11 лет и старше. При 
охлаждении рыбных рубленых полуфабрикатов традиционным способом суточная потребность в белках 
была удовлетворена на 8,44–9,44 %, интенсивным способом – на 8,78–9,63 %. Суточная потребность в жи-
рах была удовлетворена для полуфабрикатов, охлажденных традиционно, – 1,76–4,66 %; интенсивным спо-
собом – 2–4,88 %. Суточная потребность витаминов группы В удовлетворена: традиционным способом – 5–
8,57 %, интенсивным – 5,31–9,29 %. Энергетическая ценность для школьников 11 лет и старше по норме 
составляет 2713 ккал. Для исследуемых полуфабрикатов при охлаждении традиционным способом состав-
ляет 2,56–3,26 % и интенсивным – 2,71–3,45 %. 

Выводы. Таким образом, по результатам проведенных исследований было определено, что рыбные 
полуфабрикаты, охлажденные интенсивным способом, имеют высокие показатели качества на протяжении 
хранения до 72 часов, превосходящие полуфабрикаты, охлажденные традиционным способом. С учетом 
коэффициента запаса (1,5) срок хранения рыбных рубленых полуфабрикатов, охлажденных интенсивным 
способом, составил 48 час. 
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РАЗЛИЧИЯ БИОХИМИЧЕСКОГО СОСТАВА СОРТОВ ЖИМОЛОСТИ (LONICERA L.), 
 ИНТРОДУЦИРОВАННЫХ В КРАСНОЯРСКОМ КРАЕ 

 
На основе изучения химического состава сортов жимолости (Lonicera L.), введенных в культуру в Крас-

ноярском крае, выявлено, что сорта значительно различаются по пищевой и биологической ценности: содер-
жат высокое количество сахаров, имеют выраженный вкус, высокую биологическую ценность за счет вита-
мина С, пектинов, флавонолов, зольности, в том числе уникальное соотношение макро- и микроэлементов. 
Изученные сорта являются перспективными для широкого использования на территории Красноярского края. 

Ключевые слова: интродуцированные сорта жимолости (Lonicera L.),  пищевая ценность, биоло-
гическая ценность. 

 
G.G. Chepeleva, E.S. Chirkova 

 
THE DIFFERENCES IN THE BIOCHEMICAL COMPOSITION OF HONEYSUCKLE (LONICERA L.)  

SORTS INTRODUCED IN THE KRASNOYARSK TERRITORY 
 

On the basis of the chemical composition of honeysuckle (Lonicera L.) sorts introduced into the culture in Krasno-
yarsk Krai, it is revealed that the sorts considerably differ in nutritional and biological value: they contain high sugar 
amounts, have a distinct taste, high biological value due to vitamin C, pectin, flavonols, ash content, including the unique 
ratio of macro- and microelements. The researched sorts are perspective for the wide use in the Krasnoyarsk Krai territory. 

Key words: introduced sorts of honeysuckle (Lonicera L.), nutritional value, biological value. 
 
 
Введение. Среди большого количества дикорастущих и культурных съедобных растений можно выде-

лить около 1000 видов тех, которые используются в качестве продуктов питания.Растительные ресурсы нашей 
страны огромны, однако используются в недостаточном объеме. Сибирь по праву считается территорией ягод-
ников: из 60 произрастающих здесь плодовых культур более 45 видов представлено ягодниками [6]. 

Одной из таких ягодных культур является жимолость, отличающаяся уникальным биохимическим со-
ставом и высокими адаптивными способностями. Поэтому изучение интродуцентов для Красноярска и Крас-
ноярского края весьма актуально. 
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Жимолость (Lonicera L.) является высокоценным кустарником, который может решить проблему обес-
печения биологически активными и функциональными компонентами населения Сибири. Основными досто-
инствами Lonicera L. является раннее созревание ягод, морозостойкость, стабильность урожая, ягода кото-
рого имеет давнюю репутацию полезного и лекарственного растения. 

Однако рациональное использование жимолости невозможно без изучения ее биоразнообразия, ос-
нованного прежде всего на оценке химического состава сортов ягод, представляющих наибольший практи-
ческий интерес [3]. 

Цель работы. Изучение особенностей биохимического состава сортов и гибридов жимолости, вве-
денных в культуру в Красноярском крае.  

Задачи исследования. Выявление особенностей биохимического состава интродуцированных в 
Красноярском крае сортов жимолости по содержанию сухих веществ, углеводов, белков, жиров, кислотности, 
витамина С, пектинов, флавонолов, общей зольности и микроэлементного состава.   

Основой для новых интродуцированных сортов для выращивания в Восточно-Сибирском регионе яв-
ляются 5 биологических видов, а именно: жимолость камчатская, жимолость съедобная, жимолость алтай-
ская, жимолость Турчанинова, жимолость Палласа. В Красноярском крае в культуру введены следующие 
сорта жимолости: Старт, Голубое веретено, Синяя Птица, Золушка, Лазурная, Герда, Илиада, Берель, Га-
лочка, Салют, Огненный опал, Селена, Сириус, Катюша, Красноярочка, № 100, № 48. 

На Красноярской опытной станции плодоводства в настоящее время на изучении находятся 32 сорто-
образца. Нами был изучен химический состав плодов 6 наиболее перспективных сортов жимолости: Голубое 
веретено, Лазурная, Салют, Красноярочка, № 48, № 100. Сбор жимолости производился в конце июня на 
Красноярской опытной станции плодоводства. Участок коллекционного выращивания расположен на южном 
склоне, с запада защищен лесополосой из черемухи, с востока из тополя, с северной стороны ограничен 
черным паром, с южной стороны примыкает к ручью. Почва суглинистый чернозем. Погодные условия были 
благоприятными для кустарника жимолости. 

Для исследования были использованы следующие методы: белки определяли методом Кьельдаля; 
углеводы – антроновым методом; содержание общих сахаров определяли фотоколориметрическим мето-
дом; редуцирующие сахара – эбулиостатическим методом; аскорбиновую кислоту определяли реакцией 
Тильманса; при изучении микро- и макроэлементного состава использовали метод атомно-адсорбционной 
спектрометрии на спектрофотометре Квант-2а (Россия). Для определения кислотности использовали метод 
титрования; массовую долю сухих веществ определяли с помощью рефрактометра. 

Сорта жимолости значительно различаются по биохимическому составу. В Восточной Сибири произ-
растают сорта жимолости голубой, селекция которых происходит от камчатских сортов и сортотипов. Цен-
ность ягод жимолости определяется содержанием сухих веществ от 4,0 до 10,3 %.  Вкус плодов жимолости 
обеспечивают сахара (глюкоза (до 54 %), фруктоза (до 26 %), галактоза (5,3 %), сахароза (2,3 %)), суммар-
ное содержание которых варьирует от 0,5 до 4,0 %. Жимолость богата нелетучими органическими кислотами 
(лимонной, яблочной, щавелевой, янтарной). Плоды жимолости содержат витамин С (от 20 до 170 мг/100г), 
бета-каротин, витамины В1 – тиамин (28,0–38,0 мкг %), В2 – рибофлавин (25–38 мкг %), В9 – фолиевая кис-
лота (72–102 мкг %). Пикантный горький вкус придают горькие вещества: Р-активные полифенолы (до 2800 
мг/100г), дубильные и пектиновые вещества. Ягоды жимолости содержат разнообразные макроэлементы 
(калий, фосфор, кальций, натрий, магний, железо, кремний, медь, цинк, йод и др.) [2].  

Изученные нами сорта являются продуктивными для дальнейшего использования на территории 
Красноярского края, так как имеют раннее созревание ягод, устойчивы к поражению вредителями и облада-
ют лекарственными свойствами [4].  

Нами выявлялись основные компоненты, определяющие пищевую ценность ягод жимолости (табл. 1). 
 

Таблица 1  
Пищевая ценность ягод жимолости изученных сортов 

 

Cорт 
Показатель 

Содержание сухих 
веществ 

Углеводы Белки Жиры  

Голубое веретено 8,480 ±0,130 7,200±0,110 1,100±0,070 0,110±0,002 
Лазурная  7,730±0,110 5,600±0,084 2,000±0,120 0,100±0,002 

Салют  8,650±0,130 6,800±0,100 1,800±0,002 0,110±0,002 
Красноярочка 7,980±0,120 6,400±0,090 1,400±0,024 0,110±0,002 

№ 48 8,150±0,120 6,200±0,090 1,800±0,015 0,100±0,002 
№ 100 7,540±0,110 5,600±0,084 1,700±0,025 0,070±0,002 
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Необходимо отметить, что сорта жимолости, произрастающие в Красноярском крае, содержат повы-
шенное количество влаги и достаточно высокое суммарное количество углеводов [5].  

Исследована структура моно- и дисахаридов, кислотность и  рассчитан сахарокислотный коэффици-
ент в изучаемых сортах (табл. 2). 

 
Таблица 2  

Содержание сахаров  и кислотность  ягод жимолости 
 

Сорт 
Содержание сахаров, % 

Кислотность, рН 
Сахарокислотный  

коэффициент Общие Редуцирующие 

Голубое веретено 6,59±0,09 5,59±0,09 3,065 2,15 

Лазурная 5,80±0,07 4,90±0,09 2,800 2,07 

Салют 6,40±0,10 5,20±0,10 2,730 2,34 

Красноярочка 7,44±0,12 4,42±0,10 2,530 2,94 

№ 48 5,02±0,06 4,04±0,10 4,700 1,07 

№ 100 5,10±0,06 4,38±0,10 3,820 1,34 

 
Общее содержание сахаров в изучаемых образцах различается незначительно:у трех сортов – № 48, 

№ 100, Лазурная – показатели примерно одинаковые 5,02–5,8 %; у сортов Салют и Голубое веретено этот 
показатель 6,4 и 6,59 % соответственно; самое  высокое содержание сахаров выявлено у сорта Краснояроч-
ка – 7,44 %.  По редуцирующим сахарам превосходство имеет сорт Голубое веретено – 5,59 %, чуть меньше 
этот показатель у сортов Салют и Лазурная – 5,2 и 4,9 %, самый низкий показатель у сорта № 48 – 4,04 %. 

Изучаемые сорта значительно различаются по кислотности, в единицах pH значения варьируют от 
2,530 до 4,700, это влияет и на сахарокислотный коэффициент от 1,07 (у сорта № 48) до 2,94 (у сорта Крас-
ноярочка), последний определяет вкус жимолости. 

Биологическая ценность сортов, интродуцированных в Красноярском крае,  представлена в таблицах 3 и 4. 
 

Таблица 3  
Биологическая  ценность исследуемых сортов 

 

Сорт 
Массовая доля 

сухих веществ, % 
Содержание  

витамина С, мг/ % 
Зольность, 

% 
Пектины, 

% 
Флавонолы, 

% 

Голубое веретено 8,08±0,12 106±1,5 0,47±0,02 1,15±0,02 0,20±0,003 

Лазурная 11,05±0,17 199±2,9 0,45±0,02 0,70±0,09 0,21±0,003 

Салют 10,26±0,15 45,6±0,6 0,74±0,05 0,92±0,02 0,15±0,002 

Красноярочка 11,78±0,16 100,1±1,4 0,61±0,04 1,38±0,02 0,17±0,002 

№ 48 9,7±0,15 63,8±0,9 0,82±0,05 1,84±0,03 0,17±0,002 

№ 100 9,86±0,15 107,6±1,6 0,65±0,04 0,69±0,09 0,24±0,003 

 
Выявлено высокое содержание всех групп биологически активных компонентов, наиболее оптималь-

ные показатели выявлены у сортов: Лазурная, Салют и Красноярочка. 
 

Таблица 4  
Микроэлементный состав ягод жимолости, мг/кг 

 

Содержание  
минеральных  

элементов  

Сорт 

Голубое  
веретено 

Лазурная Салют Красноярочка № 48 № 100 

1 2 3 4 5 6 7 

Калий 2535,60 2641,00 2310,80 2113,00 2846,00 2835,00 

Натрий 80,91 65,20 73,25 101,95 125,34 106,08 

Кальций 892,53 659,53 594,17 621,67 740,78 861,25 
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Окончание табл. 4 

 
Плоды жимолости содержат высокое количество калия  (до  285 мг/%), богаты  такими ценными эле-

ментами, как кальций, магний, железо, марганец, при этом количество натрия варьирует от 6,5 до 12,5 мг/%. 
Количество токсичных элементов свидетельствует о безопасности ягод [1].  

Жимолость является ценным лекарственным растением и может быть использована как функцио-
нальный продукт или эффективная пищевая добавка в новых пищевых продуктах. 

Выводы. Таким образом, интродуцированные в Красноярском крае сорта голубой жимолости (Lonic-
eraL.) являются перспективными для более широкого возделывания. Ягоды содержат быстроусвояемые уг-
леводы, пектины, биологически активные вещества.  

Содержание сахаров в изученных сортах варьирует от 5,1 до 7,4 %, из них около 80 % приходится на 
редуцирующие сахара (глюкозу, фруктозу, галактозу). Ягоды характеризуются высокой кислотностью – от 
4,70 до 2,53 pH, имеют низкий сахарокислотный коэффициент и выраженный специфический вкус, который 
определяется еще и высоким количеством флавонолов. Ценность ягод,  как свежих, так и технологически 
переработанных, определяется высоким содержанием пектинов в диапазоне 1 % . 

Ягоды жимолости обладают высокой биологической активностью за счет высокого содержания вита-
мина С (от 60 до 200 мг/%). Это ценное витаминное и лекарственное сырье. Ягоды жимолости употребляют 
в пищу в свежем и переработанном виде.  

Плоды жимолости содержат высокое количество калия, богаты  такими ценными элементами, как 
кальций, магний, железо, марганец. Минимальное количество токсичных элементов свидетельствует о без-
опасности ягод.  

Таким образом, жимолость является одной из перспективных ягодных культур для Красноярского 
края. 

 
Литература 

 
1.  Безопасность плодово-ягодного сырья / С.Б. Васильева, О.В. Голуб, И.Н Ковалевская [и др.] // Пище-

вая промышленность. – 2005. – № 8. – С. 106. 
2.  Евтухова О.М. Теплюк Н.Ю., Леонтьев В.М. Содержание фосфора, кальция и магния в плодах кали-

ны и жимолости, произрастающей в Красноярском крае // Химия растительного сырья. – 2004. – № 2. 
– С. 51–53. 

3.  Куклина А.Г. Жимолость декоративная и съедобная. – М.: Кладезь-Букс, 2006. – 92 с. 
4.  Рязанова О.А., Кириличева О.Д. Использование местного растительного сырья в производстве обо-

гащенных продуктов // Пищевая промышленность. – 2005. – № 6. – С. 72–73. 
5.  Трунов Ю.В., Бочарова Т.Е. Биохимический состав различных сортообразцов жимолости в насаждениях 

ВНИИ садоводства им. И.В. Мичурина // Садоводство и виноградарство. – 2008. – № 1. – С. 11–14. 
6.  Цапалова И.Э. Экспертиза дикорастущих плодов, ягод и травянистых растений: учеб. пособие. – 2-е 

изд., испр. и доп. – Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2002. – 180 с. 
 

  
  

1 2 3 4 5 6 7 

Магний 227,25 172,56 190,61 182,06 250,08 256,64 

Железо 4,13 3,99 4,73 4,89 4,51 7,77 

Марганец 2,37 2,23 3,18 2,62 3,03 2,78 

Цинк 2,02 1,51 2,13 2,05 2,09 2,75 

Медь < 0,07 

Никель <0,30 

Свинец < 0,10 

Хром <0,05 

Кобальт < 0,10 

Кадмий < 0,01 
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УДК 674.093.026                                                               Л.А. Евстигнеева, С.В. Денисов 
 
ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ДРЕВЕСИНЫ ОСИНЫ В ТЕХНОЛОГИИ  ПРОИЗВОДСТВА КОМБИНИРОВАННОЙ ФАНЕРЫ 

 
В статье рассматривается результаты исследований по использованию древесины осины в тех-

нологии производства комбинированной фанеры с древесиной сосны. Полученные результаты позволят 
увеличить промышленное использование древесины осины.  

Ключевые слова: комбинированная фанера, древесина осины, древесина сосны, адгезия, физико-
механические показатели фанеры. 

 
L.A. Evstigneeva, S.V. Denisov 

 
THE ASPEN WOOD USE IN THE COMBINED PLYWOOD PRODUCTION TECHNOLOGY  

 
The research results on the aspen wood use in the production technology of the plywood combined with pine 

wood are considered in the article. The received results will allow to increase the industrial aspen wood use. 
Key words: combined plywood, aspen wood, pine wood, adhesion, plywood physical and mechanical prop-

erties. 
 
 
До настоящего времени древесина осины из-за своей износостойкости, хорошей обрабатываемости и 

относительно малого веса использовалась в спичечной промышленности, при производстве клееных блоков 
для гнутых деталей, корзин для фруктов и овощей, также из осины делают древесный уголь. Известно при-
менение осины в обувной промышленности и других отраслях. 

Осина как быстрорастущее дерево представляет собой важнейший вид для лесных хозяйств коротко-
го цикла. Сохнет древесина осины медленно и не склонна к растрескиванию или короблению во время этого 
процесса. Хорошо обрабатывается режущим инструментами. Несмотря на это, осина не находит широкого 
промышленного применения. В связи с уменьшением объемов лесозаготовок вследствие истощения лесных 
ресурсов в последнее время все чаще рассматривается вопрос о рациональном использовании древесного 
сырья и, как следствие, использовании древесины осины [8]. 

В Братском государственном университете на кафедре воспроизводства и переработки лесных ре-
сурсов были проведены исследования по изготовлению комбинированной фанеры с использованием шпона 
древесины осины и сосны на основе фенолфармальдегидной смолы СФЖ-3013. 

Постоянные факторы и их величины при проведении экспериментов выбраны согласно представлен-
ным в таблице: 
 

Постоянные факторы экспериментов Величина 

Толщина фанеры, мм 15 
Толщина шпона, мм 2,2 

Температура окружающей среды, С 20 

Слойность фанеры, шт. 7 
Вязкость смолы СФЖ-3013 по ВЗ-4, с 82 

 
Учитывая, что физические характеристики шпона хвойных пород и осины значительно отличаются, а 

следовательно, влияют на процессы адгезии при склеивании, на первом этапе проводились исследования 
по изучению физико-химических характеристик клея (смолы СФЖ-3013) при взаимодействии последнего с 
лицевой и оборотной сторонами шпона, шероховатость которых отличается на 10–15 % в зависимости от 
режимов лущения и других факторов. 

На основании утверждений П.А. Белова, С.А. Лурье и других ученых, изучавших свойства адгезион-
ных соединений [1, 2, 7], адгезия клеевых соединений в значительной степени зависит от процессов смачи-
вания и растекания клея по поверхности шпона. 

Оценка смачивающей способности клея осуществлялась по величине краевого угла смачивания, 
определяемой по методу лежащей капли [2, 4].  
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Измерение краевого угла смачивания ( ) осуществлялось посредством микроскопа МПБ-3 на образцах 
лущеного шпона из древесины сосны и осины, влажностью от 0 до 8 % и шероховатостью Rz=120–130 мкм для 
лицевой стороны и Rz=140–150 мкм для оборотной стороны (осина), Rz=240–260 мкм для лицевой стороны и 
Rz=280–300 мкм для оборотной стороны (сосна). 

Результаты исследований представлены в виде графических зависимостей на рисунке 1. 
 

 
 

Рис. 1. Зависимость средних значений краевого угла смачивания для древесины сосны:  
1 – для оборотной стороны; 2 – для лицевой стороны; для древесины осины: 3 – для оборотной стороны,  

4 – для лицевой стороны 
 

Представленные на рисунке 1 графические зависимости влияния влажности шпона на изменение ве-
личины краевого угла смачивания позволяют сделать заключение о том, что увеличение влажности подлож-
ки в пределах, регламентируемых ГОСТ 99 «Шпон лущеный», приводит к резкому уменьшению краевого уг-
ла смачивания, а следовательно, и к улучшению смачивающей способности как для древесины осины, так и 
для древесины сосны.  

Анализируя полученные кривые, представленные на графике, можно сделать вывод, что для обеспе-
чения наилучших условий смачивания влажность шпона должна находиться в пределах 6–8 %.  

Следует также учесть, что при использовании древесины осины несколько ухудшается процесс сма-
чивания, что может оказать влияние на получение различной адгезионной прочности клеевого соединения, 
особенно для случая осина-клей-осина. 

На основании результатов исследования смачивающей способности клея (при использовании подло-
жек из различных пород), а также величины его поверхностного натяжения ( ж г), определенной по методу 
лежащей капли, были произведены расчеты теоретической (расчетной) работы адгезии жидкости (клея) к 
поверхности подложки (шпона). 

В результате анализа представленных кривых установлено, что использование хвойного шпона обес-
печивает наилучшие условия смачивания. Однако и шпон древесины осины при влажности 5–8 % обеспечи-
вает хорошие результаты. 

На втором этапе определена теоретическая работа адгезии, которая в значительной степени зависит 
от смачивающей способности клеев и физических характеристик исследуемых образцов [3, 7]. При извест-
ном поверхностном натяжении смолы (клея) для определения работы адгезии этой жидкости к поверхности 
необходимо знать условия смачивания твердой поверхности этой жидкостью, которая определяется величи-
ной краевого угла смачивания.  

Работа адгезии Wa является мерой взаимодействия частиц на границе раздела двух фаз и определя-
ется через косинус краевого угла смачивания и поверхностного натяжения жидкости (смолы). 

 
    ж г           , 
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где    – работа адгезии;  ж г – поверхностное натяжение на границе раздела двух конденсированных фаз 
(жидкость – газ);   – краевой угол, или угол смачивания.  

Согласно графическим зависимостям, представленным на рисунке 2, величина расчетной работы ад-
гезии увеличивается при увеличении влажности шпона. Расчетная работа адгезии при использовании шпона 
древесины осины меньше, чем при использовании шпона древесины сосны, что объясняется худшей смачи-
вающей способностью. 

 

 
 

Рис. 2. Графическая зависимость теоретической работы адгезии для шпона древесины сосны:  
1 – для оборотной стороны; 2 – для лицевой стороны; для древесины осины: 3 – для оборотной стороны,  

4 – для лицевой стороны 
 
Несомненно, что лучшие показатели работы адгезии наблюдаются при увеличении влажности под-

ложки шпона обеих пород до W=6–8 %. Учитывая требования ГОСТ-3916 для склеивания комбинированной 
фанеры, при дальнейших исследованиях использовался шпон влажностью 6–7 %.  

На основании полученных результатов предварительных опытов в лабораторных условиях на кафед-
ре воспроизводства и переработки лесных ресурсов Братского государственного университета на следую-
щем этапе проведены исследования по склеиванию шпона и изучению зависимостей прочностных свойств 
комбинированной фанеры от различных факторов.  

На основании анализа работ в области склеивания фанеры [4–6] в качестве переменных факторов 
экспериментов приняты следующие:  

 Давление прессования Р, МПа – 1,4; 1,7 и 2,0 (Х1). 

 Продолжительность прессования 1 , мин – 9, 10 и 11 (Х2). 

 Температура прессования t, °C – 110, 120 и 130 (Х3). 

 Количество листов осинового шпона в 7-слойном пакете, шт. – 1 ÷ 3 (Х4). 
С целью получения адекватного математического описания технологического производства комбиниро-

ванной фанеры был проведен многофакторный эксперимент по В-композиционному плану второго порядка. 
В качестве выходных параметров служили пределы прочности фанеры при изгибе и при скалывании 

ее по клеевому слою. 
На основании полученных результатов исследований разработаны математические модели описания 

процесса склеивания шпона, позволяющие с заданной вероятностью прогнозировать прочностные характе-
ристики получаемой фанеры. 

Математическое описание зависимости предела прочности клееной фанеры на изгиб: 
 

2

143211 81,704,589,249,387,222,91 XХХХХY 
. 
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Математическое описание зависимости предела прочности клееной фанеры на скалывание по клее-
вому шву: 

- в сухом виде: 
 

2

24143212 121,00554,00521,00551,00446,00516,09657,1 XXXХХХХY  ; 
- после кипячения в воде в течение 1 часа: 
 

2

2414313 123,005,0049,0053,0048,0317,1 ХXXХХХY 
. 

 
Согласно полученным уравнениям регрессии построены графические зависимости в виде поверхно-

стей отклика. 
Выборочные поверхности отклика приведены на рисунках 3–6. 
 

 
 

Рис. 3. Зависимость прочности фанеры при статическом изгибе от количества листов осинового шпона 
и температуры прессования (давление прессования – 1,7 МПа, 

 продолжительность прессования – 10 мин) 
 

 
 

Рис. 4. Зависимость прочности фанеры при скалывании ее по клеевому слою после кипячения  
в течение 1 часа от давления прессования и продолжительности прессования (температура  

прессования – 120 °С и количество листов осинового шпона в семислойной фанере – 2) 
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На представленных графических зависимостях (рис. 4) предел прочности при скалывании определя-
ется в сечении сосна-осина. Результаты прочности при скалывании по сечению осина-осина не соответство-
вали требованиям стандартов, поэтому не приводятся. 

В целом физико-механические характеристики полученной комбинированной фанеры соответствова-
ли требованиям ГОСТ 3916 «Фанера клееная». Следует учесть, что количество слоев осинового шпона в 
пакете фанеры не должно превышать 30–40 %, так как использование не более трех слоев осинового шпона 
в семислойном пакете обеспечивает возможность получения фанеры с минимально допустимой прочностью 
при изгибе. 

 
 

Рис.5. Зависимость прочности фанеры при статическом изгибе от давления прессования  
и температуры прессования (продолжительность прессования – 10 мин, количество листов осинового 

шпона в семислойной фанере – 2) 

 
Рис. 6. Зависимость прочности фанеры при статическом изгибе от давления прессования и количества 
листов осинового шпона (продолжительность прессования – 10 мин, температура прессования – 120 °С) 

 
На основании результатов экспериментальных исследований можно сделать вывод, что прочность 

фанеры при статическом изгибе уменьшается с увеличением количества листов осинового шпона в комби-
нированной фанере. Это можно объяснить плохими физико-механическими свойствами древесины осины. 
Поэтому добавление шпона древесины осины следует осуществлять до определенного количества, при ко-
тором прочность фанеры на изгиб соответствует требованиям ГОСТ 3916.1-96. 

С увеличением давления прессования прочность фанеры при статическом изгибе увеличивается, 
очевидно, за счет лучшего контактирования поверхностей осинового и соснового шпона, вследствие их 
большей деформации.  
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Повышение температуры прессования приводит к некоторому снижению прочности фанеры при ста-
тическом изгибе, но последняя соответствует требованиям ГОСТ 3916.1-96. Повышение температуры более 
120°С приводит к деструкции клеевого шва. 

Наибольшие прочностные показатели наблюдаются при продолжительности цикла прессования              
10 минут. При увеличении продолжительности цикла прессования наблюдается снижение предела прочно-
сти фанеры. Это можно объяснить началом процесса тепловой деструкции клеевого соединения. 

Таким образом, на основании анализа математических моделей и их взаимодействий можно сделать 
заключение о том, что оптимальными параметрами режима прессования комбинированной фанеры в рамках 
проведенных исследований являются: давление прессования 1,7 МПа, температура прессования 120°С и 
продолжительность прессования 10 минут. 

Для обеспечения высоких качественных показателей фанеры, соответствующей требованиям ГОСТ-
3916, количество листов осинового шпона в семислойном пакете не должно превышать двух, при этом листы 
осинового шпона обязательно должны чередоваться с листами соснового шпона. 

Оптимальной схемой набора фанерного пакета при изготовлении семислойной фанеры, обеспечива-
ющей максимальную прочность, является сосна-сосна-осина-сосна-осина-сосна-сосна. 

Таким образом, доказана возможность использования шпона из древесины осины в производстве 
комбинированной фанеры, что будет способствовать не только расширению сырьевой базы, но и может 
значительно повысить эффективность производства за счет сокращения использования более дорогостоя-
щей и ценной древесины сосны. 
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УДК637.35.04                                        А.А. Соснина, В.А. Ермолаев 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ АКТИВНОСТИ ВОДЫ В КАПУСТНЫХ ПРОДУКТАХ С ПРОМЕЖУТОЧНОЙ ВЛАЖНОСТЬЮ 
 

В статье приведены исследования активности воды в белокочанной капусте раннеспелых, сред-
неспелых и позднеспелых сортов, предварительно обезвоженной методом вакуумной сушки. Проанализи-
ровано влияние сушки до состояния промежуточной влажности на активность воды и сохранность дан-
ного вида продукта по микробиологическим показателям. 

Ключевые слова: белокочанная капуста, обезвоживание, вакуумная сушка, активность воды, мик-
робиология. 

 
A.A. Sosnina, V.A. Yermolaev 

 
THE WATER ACTIVITY RESEARCH IN THE CABBAGE PRODUCTS WITH INTERMEDIATE MOISTURE 

 
The research of the water activity in the white cabbage of early ripe, mid-season and late-ripening sorts pre-

viously dehydrated by the vacuum drying method is presented in the article. The drying influence on the water activi-
ty and this type product safety according to microbiological indicators to the condition of intermediate humidity is 
analyzed. 

Key words: white cabbage, dehydration, vacuum drying, water activity, microbiology. 
 
 
Общеизвестно, что плоды и овощи являются основными источниками витамина аскорбиновой и фо-

лиевой кислот для организма человека. Кроме того, в них имеются каротиноиды (провитамин А), витамины 
группы В, РР (никотиновая кислота), витамин Р и др. В то же время содержание азотистых веществ в овощах 
и плодах  незначительно; больше всего их в бобовых (до 6,5 %), в капусте (до 4,8 %). В большинстве плодов 
и овощей находится очень мало жиров (0,1–0,5 %) [1]. 

Среди овощных культур капуста занимает  одно из ведущих мест по посевным площадям, урожайно-
сти и употреблению в пищу. Это объясняется ее способностью сохраняться в свежем виде в течение зимы и 
весны, пригодностью для переработки, квашения и консервирования. Большое сортовое разнообразие капу-
сты различных сроков вегетации позволяет употреблять свежую салатную продукцию в течение круглого 
года [2, 3]. 

Углеводы в белокочанной капусте представлены  фруктозой и глюкозой (до 5,3 %), способствующими 
хорошему заквашиванию и повышению вкусовых качеств капусты. Капуста является также источником ми-
неральных веществ (в мг на 100 г сырого продукта): натрия – 18, магния – 16, фосфора – 31, железа – 1,1, 
серы – 75 и других макро-, микроэлементов, сумма которых составляет 0,6–0,8 % [4].  

Капуста по степени созревания делится на раннеспелую, среднеспелую, среднепозднюю и поздне-
спелую. Помимо отличия в массе (от 1–2 кг для раннеспелой и до 5–6 кг для позднеспелой), они отличаются 
также и сроками хранения – большая степень созревания обеспечивает большую степень устойчивости к 
микробиологической порче [5]. 

Для продления сроков хранения пищевых продуктов применяют различные способы, наиболее ща-
дящим из которых в плане сохранности витаминов, белков и полезных веществ является вакуумная и суб-
лимационная сушка. Отличие в данных видах обезвоживания состоит в том, что сублимационная сушка про-
текает при давлении ниже тройной точки воды (610 Па), а вакуумная – выше. Капусту целесообразно обез-
воживать методом вакуумной сушки, поскольку в случае с сублимационной сушкой имеет место самозамо-
раживание продукта, что может отрицательно сказаться на органолептических и физико-химических свой-
ствах данного вида продукта. 

Состояние влаги в обезвоженном продукте может характеризовать не только влагосодержание, но и 
такая характеристика, как активность воды, представляющая собой это отношение давления паров воды над 
данным продуктом к давлению паров над чистой водой при одинаковой температуре [6]. 

Сушка может осуществляться до высушенного состояния продукта с активностью воды от 0,9 до 0,6 
либо для получения продукта с промежуточной влажностью до значения активности воды менее 0,6.  

Несмотря на преимущества получения продукта с промежуточной влажностью, а именно – сохране-
ние органолептических  свойств и продление сроков хранения продукта, исследования в данной области в 
отношении овощей мало изучены. 
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Таким образом, данная работа посвящена исследованию активности воды в белокочанной капусте, 
обезвоженной до состояния продукта с промежуточной влажностью, и установлению сроков хранения таких 
продуктов. 

Для проведения исследований использовалась вакуумная сушильная установка, схема которой пред-
ставлена на рисунке 1. 

 

 
 

Рис. 1. Схема экспериментального стенда: 1 – холодильная машина; 1.1 – конденсатор; 1.2 – ресивер;  
1.3 – десублиматор; 1.4 – отделитель жидкости; 1.5 – терморегулирующий  вентиль; 1.6 – компрессор;  

2 – вакуумная установка; 2.1 – вакуумная камера; 2.2, 2.3 – вакуумные насосы; 2.4 – вакуумметр 
 

Сушка продукта осуществляется в камере 2.1, требуемое давление в ней создается парой вакуумных 
насосов 2.3 и 2.2. Для снижения нагрузки на вакуумные насосы предусмотрен десублиматор 1.3, внутренняя 
полость которого охлаждается холодильной машиной, состоящей из компрессора 1.6, конденсатора 1.1, ре-
сивера 1.2, отделителя жидкости 1.4 и испарителя, размещенного в десублиматоре. Подвод теплоты к про-
дукту осуществляется инфракрасными лампами, установленными в сушильной камере. 

Величина активности воды определялась на экспериментальном стенде, конструкция которого пред-
ставлена на рисунке 2. 

 
 

Рис. 2. Общая схема установки для определения показателя «активность воды»: 1 – измеритель 
температуры и относительной влажности ИТ5-ТР-2 «Термит»; 2 – чувствительные элементы 
измерителей температуры и относительной влажности; 3 – рабочая камера; 4 – вентилятор;  

5 – силиконовый шланг 
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Установка представляет из себя рабочую камеру 3, на входе и выходе из которой имеются датчики 

измерителей температуры и относительной влажности 2. Камера соединена с вентилятором 4 

силиконовыми шлангами 5. Вентилятор обеспечивает циркуляцию воздуха через рабочую камеру. 

Активность воды определяют по показаниям датчиков влажности и температуры. 

Для проведения исследований использовалась белокочанная капуста следующих сортов: Дымерская-

7 (раннеспелый сорт), Слава (среднеспелый сорт) и Колобок (позднеспелый сорт). Капуста нарезалась со-

ломкой и обезвоживалась в условиях вакуума (13–14 кПа) при температуре 50 °С до влагосодержания 30, 

40, 50 и 60 %.  

На рисунке 3 представлены результаты определения активности воды в образцах капусты различных 

сортов 

. 

 
 

Рис. 3. Величина активности воды aw в капусте сортов Дымерская-7 (а), Слава (б) и Колобок (в),  

обезвоженной до состояния промежуточной влажности 

 

Из результатов экспериментов следует, что активность воды в свежей капусте, характеризующейся 

влагосодержанием 90,2–93,6 %, составляет 0,99 во всех 3 сортах. С понижением влагосодержания актив-

ность воды снижалась неравномерно, в более зрелых сортах это значение было меньше, причем с пониже-

нием влагосодержания повышалась разница между значениями активности воды. При влагосодержании          

30 % активность воды составляла 0,63 для капусты сорта Дымерская- 7, 0,59 и 0,58 – для капусты сортов 

Слава и Колобок соответственно. 

Для установления влияния обезвоживания на продление сроков хранения капусты были проведены 

исследования микробиологических показателей, таких как общая бактериальная обсемененность  

(КМАФАнМ) и бактерии группы кишечной палочки. За норму микробиологических показателей был принят 
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СанПиН 2.3.2 1078-01, согласно которому содержание КМАФАнМ не должно превышать 5*104. При выборе 

срока хранения учитывался также коэффициент запаса (1,2). Капуста хранилась в темном помещении с тем-

пературой окружающей среды 4±1°С и относительной влажностью воздуха 95±2%. 

 Результаты исследований сведены в таблицу. 

 

Установленные сроки хранения капусты, обезвоженной до состояния промежуточной влажности, сут 

 

Влагосодержание, % 
Сорт капусты 

Дымерская-7 Слава Колобок 

Свежая капуста (90,2–93,6)  54 86 165 

60,0 94 110 197 

50,0 121 148 243 

40,0 165 192 288 

30,0 190 233 312 

 

Как и ожидалось, срок хранения капусты с большим сроком созревания был выше – срок хранения 

свежей капусты сорта Колобок составлял 165 дней, тогда как для капусты сортов Слава и Дымерская-7 это 

значение составило лишь 86 и 54 дня соответственно. С понижением влагосодержания срок хранения уве-

личивается, и разница между данными показателями различных сортов снижается. Для капусты с влагосо-

держанием 30 % время хранения составило от 190 дней (сорт Дымерская-7) до 312 дней (сорт Колобок). 

Таким образом, в результате проведенной работы было установлено, что обезвоживание капусты до 

состояния промежуточной влажности позволяет значительно продлить срок ее хранения: в 1,2–1,7 раза при 

влагосодержании 60 % и в 1,9–3,5 раза при влагосодержании 30 % в зависимости от степени созревания 

данного продукта. 
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СОВЕРШЕНСТВОВАНИЕ ПРОИЗВОДСТВА ПОЛУЧЕНИЯ  ПИХТОВОГО МАСЛА 

 

В статье показано, что обогрев стенок камеры пихтоваренной установки дымовыми газами кот-

ла и паровая обработка периферийной древесной зелени повышают выход эфирного масла в среднем на 

14 % отн. и содержание на 3 % с сокращением процесса на 3–4 часа. 

Ключевые слова: модернизация, эфирное масло, дымовые газы, периферийная обработка. 

 

V.N. Nevzorov, R.A. Stepen, T.V. Nevzorova 

 

THE IMPROVEMENT OF THE SILVER-FIR OIL PRODUCTION  

 

The article shows that the chamber wall heating of silver fir production installation by the cauldron fume gas-

es and the steam treatment of the peripheral wood greenery increase the essential oil output by an average of 14% 

rel. and the content by 3% with a reduction process by 3–4 hours. 

Key words: modernization, essential oil, fumes, peripheral processing. 

 

 

Введение. Эфирные масла считаются одним из наиболее эффективных природных биологически  ак-

тивных продуктов, широко используемых во многих областях, прежде всего как сырье или ингредиент меди-

цинских и парфюмерных композиций [1, 2]. В значительной мере это относится к пихтовому маслу, отгоняе-

мому водяным паром из лесосечных отходов пихты сибирской – одной из пяти основных хвойных лесообра-

зующих пород Красноярского края [3, 4]. В частности, получение из него камфоры по лечебным свойствам 

существенно превышает натуральную  [5]. Вместе с тем во многих случаях при проведении рубок пихта из-за 

низкого качества древесины остается на лесосеках, создавая пожароопасные ситуации. В жаркие дни их 

причиной могут служить летучие терпеноиды – выделяющиеся из охвоенных побегов компоненты эфирного 

масла. Температура их воспламенения 48–49 0С, нижний предел – 38 0С [3]. Переработка охвоенных побегов 

(древесной зелени) пихты способна обеспечить пихтовым маслом нашу страну и быть статьей экспорта. В 

определенной мере это сдерживается недоработками в технологии, используемом оборудовании, недоста-

точным  учетом влияния на выход продуктов, биоценотических и технологических факторов.  Их оптимиза-

ция будет способствовать улучшению положения в этом лесохимическом направлении.  

В настоящей работе рассматриваются результаты исследований по повышению выхода эфирного 

масла преимущественно за счет совершенствования аппаратуры по его выделению из сырья. 

Выделению эфирного масла из древесной зелени пихты сибирской  посвящено значительное количе-

ство исследований  [3, 4, 6]. Однако даже в лучшие, 80-е, годы в стране перерабатывалось немного больше 

4 %, а в Свердловской области 1,2 % от запасов этого сырья с выходом товарного продукта около 1 %  [6]. 

Серьезной причиной сложившегося положения стало недостаточное внимание к совершенствованию техно-

логии, и особенно оборудованию пихтоваренного производства. До настоящего времени отгонка масла про-

должается до 17–20 ч, что обусловлено в том числе и неравномерной паровой обработкой сырья. Длитель-

ное пребывание его компонентов в высокотемпературной зоне снижает выход и ухудшает качество товарно-

го продукта. В значительной мере и, как правило, лишь в патентах  [7, 8 и др.] для удаления воды из кубовых 

конденсатов используются теплодымовые газы. Основные жидкие отходы (флорентинная вода) сливаются в 

природные водоемы, нанося вред их флоре и фауне. Ее негативное действие связано с присутствием в воде 

органических примесей, в первую очередь мелкодисперсной эмульсии эфирного масла. Последнее объяс-

няется неудовлетворительным функционированием существующей конструкции флорентинного устройства. 

Цель исследования. Совершенствование конструкции перегонной камеры установки путем обеспе-

чения ее дополнительного обогрева дымовыми газами и равномерной обработки паром всей массы находя-

щегося в ней  сырья, а также сокращения потери масла с флорентинной водой за счет улучшения конструк-

ции флорентинного устройства. 

Методы исследования. Опыты проводили в перегонной камере разработанной пилотной установки 

объемом 15 л, вмещающей до 15 кг измельченной до размера частиц 3–5 мм древесной зелени пихты. Рав-
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номерность ее обработки по всему объему достигается благодаря подаче пара из верхнего и бокового паро-

распределителей. Камера представляет собой емкость, соосно размещенную в металлическом корпусе. 

Между ними располагается рубчатая лента, прилегающие части которой привариваются к внутренней части 

корпуса, а другие – не достигают 1 см до внешней стенки камеры. Объем, образуемый между камерой и лен-

той, для аккумулирования тепла в промежутках между варками засыпан кварцевым песком, что снижает 

расход топлива при отгонке масла. Благодаря такой конструкции пространство между корпусом  и незапол-

ненными песком рубцами ленты становится каналом для прохода дымовых газов [7, 8]. Непосредственно 

при проведении опытов в лаборатории наполнитель нагревался посредством электрической энергии. 

При проведении опытов камеру, стенки которой нагревали до 30–40 0С, заполняли измельченной древес-

ной зеленью, герметично закрывали крышкой и из расположенных в верхней и боковой частях камеры  парорас-

пределителей подавали пар. Одновременно с этим осуществлялся постепенный нагрев стенок до 100 0С. Темпе-

ратура процесса на разных уровнях камеры непрерывно контролировалась соответствующими датчиками.  

Эффективность разработанной установки оценивалась при сравнении результатов отгонки эфирного 

масла, полученного в серии опытов, проведенных при указанных и стандартных (при отключении обогрева 

стенок и подаче пара из бокового парораспределителя) условиях. Объектом исследования служила сен-

тябрьская древесная зелень средней части кроны молодняков Красноярской лесостепи. 

Образование эмульсии в существующих флорентинных устройствах происходит в связи с непрерыв-

ным перемешиванием сливающегося дистиллята с поднимающимся эфирным маслом. Его существенное 

сокращение при модернизации достигается размещением внутри аппарата вертикальной перегородки с 

нижним зазором, что обеспечивает разделение этих противоположно направленных процессов [9]. Оценку 

эффективности процессов проводили при сравнении результатов серии из десяти опытов разделения на 

существующем и модифицированном флорентинных устройствах модельной смеси. Ее приготовляли путем 

интенсивного перемешивания 10 г пихтового масла с 1000 мл воды, что соответствовало промышленным 

образцам. Смесь при постоянном взбалтывании равномерно пропускали через сравниваемые устройства в 

течение 60 мин. Разность между массой введенного (10 г) и выделенного масла представляла собой его 

потери в опыте.  

Анализ эфирного масла проводили стандартными методами [10]. Его выход определяли волюмомет-

рически с пересчетом на абсолютно сухую массу, плотность – пикнометрически. Содержание в нем борни-

лацетата находили методом ГЖХ на хромотографе Хром-5 с использованием набивной колонки с неподвиж-

ной фазой SE-30 (5 %) на хроматоне и пламенно-ионизационном  детекторе. 

Результаты исследования. Важным достоинством выделения эфирного масла на модифицирован-

ной установке является обогрев стенки камеры. Загружаемая древесная зелень при этом контактирует не с 

холодной, а теплой поверхностью, что сокращает продолжительность подготовительной стадии отгонки и в 

связи с этим всего процесса. Его средняя величина снижается на 6 %, что в перерасчете на производствен-

ные условия составляет 1,5–2 ч. 

Схема размещения дымоходов в модернизированной установке приведена на рисунке. Техническая 

новизна пихтоваренных установок – в использовании дымоходов для подогрева пихтовой зелени в период 

подготовки установки РФ [11]. 

 

 
 

Схема размещения дымоходов пихтоваренной установки 

1 – наружная стенка пароварочного котла; 

2 – внутренняя стенка пароварочного котла; 

3 – кварцевый песок; 

4 – внутреннняя стенка дымохода; 

5 – дымоход  
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Большие возможности в пихтоваренном производстве обеспечивает равномерная обработка паром всей 

находящейся в камере древесной зелени. Для этого необходимо, чтобы наряду с центральным, как в суще-

ствующих установках, пар подавался и из бокового парораспределителя. Благодаря этому существенно уско-

ряется отгонка масла из древесной зелени, находящейся в периферийной части камеры. О возможности ин-

тенсификации его выделения подобным образом указывается в ряде патентов, в которых обработка сырья 

осуществляется посредством конструирования паровых штанг с разветвленной сетью барботеров [7,11,12]. 

Однако сведения о практической реализации такого подхода даже в лабораторных исследованиях нам неиз-

вестны. 

Конструкция разработанной пилотной установки обеспечивает обогрев стенок и равномерное распре-

деление пара по всему объему камеры [13].  В лабораторных условиях первое из них происходит при нагре-

ве песка находящимися в нем теплоэнергетическими устройствами. 

В промышленных установках стенки сохраняют аккумулированное песком тепло предыдущей варки. 

Равномерная подача пара по всему объему камеры обеспечивается функционированием центрального и 

бокового парораспределителей.  Центральный вертикальный парораспределитель с приваренными к нему 

перпендикулярно расположенными барботерами с отверстиями закреплен в центре крышки камеры и про-

ходит практически по всей ее высоте. Выходящий из его барботеров пар хорошо обрабатывает древесную 

зелень, размещенную в центре, и хуже – в периферийной части камеры. С учетом этого последняя  допол-

нительно обрабатывается паром из бокового парораспределителя. Его подача осуществляется через паро-

вую трубу с пульсаторами, откуда пар поступает в паропроводы на стенке камеры. Благодаря пульсации 

пара происходят короткие ритмичные вертикальные перемещения сырья, обеспечивающие интенсификацию 

выделения из него эфирного масла. 

Подготовительная часть процесса выделения эфирного масла состоит в запуске парогенератора и 

подаче его дымовых газов в корпус камеры (в лабораторных условиях путем включения теплоэнергетиче-

ских элементов) для разогрева ее стенок до заданной температуры. Вместе с этим камера загружается дис-

ками с усреднѐнной измельченной древесной зеленью. 

По завершении загрузки древесной зелени камера закрывается крышкой, и установка подготавлива-

ется к запуску. Паропровод парового котла через разъемную аппаратуру соединяется с паровой трубой на 

крышке камеры, и после проверки герметизации открываются вентили подачи пара в центральный и пери-

ферийный парораспределители и далее в их паровые барботеры. Непосредственно перед подачей пара 

включается в работу  система охлаждения. Обязательным при запуске установки является проверка функ-

ционирования контрольной аппаратуры и флорентинного устройства. 

Разработанная конструкция позволяет проводить отгонку эфирного масла при стандартном и моди-

фицированном режимах, что делает возможным оценить эффективность модернизированной установки. Для 

ее перевода для работы в стандартных условиях достаточно не включать обогрев стенок и периферийный  

парораспределитель.  

При проведении исследований проведена серия сравнительных опытов. Помимо фиксирования нача-

ла (падения первой капли) и продолжительности процесса в целом, определяли выход эфирного масла и 

содержание в нем борнилацетата как основного критерия его качества. 

Согласно экспериментальным данным, первые капли масла отмечались после работы установки в 

стандартных условиях 18±3 мин, при обогреве стенок и включенном боковом парораспределителе – 6±2 мин, 

то есть в первом случае потребовалось втрое больше времени, чем во втором. Заметно больше времени тре-

буется и для полной отгонки эфирного масла – соответственно 273±13 и 224±8 мин. Средняя продолжитель-

ность его выделения снизилась на 49 мин, или в пересчете на отгонку на промышленной установке на 3,5–4 ч. 

Помимо сокращения продолжительности процесса, при сравниваемых режимах наблюдаются изме-

нения в выходе масла и содержании в нем борнилацетата (табл.1).  

Выход масла в абс.сухом сырье на модернизированной установке на 0,4 %, или 14 % отн., больше, 

чем на используемой в настоящее время. Его пределы (соответственно 3,07–3,49 и 2,49–3,28 %) также зна-

чительно отличаются. Отсюда следует, что выработка на среднюю установку западносибирского типа в те-

чение сезона может возрастать на 300–400 кг. Эффективность производства возрастает благодаря улучше-

нию качества масла в связи с повышением в нем содержания борнилацетата.  Согласно ОСТ 13-221-86, 

увеличение его содержания на 3 % соответствует переводу пихтового масла в более высокую категорию. 
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Таблица 1  
Изменчивость показателей отгонки пихтового масла при модернизации установки 

 

Номер опыта 
Модифицированная установка Стандартная установка 

Выход, % 
Содержание  

борнилацетата, % 
Выход, % 

Содержание  
борнилацетата, % 

1 3,41 32,2 2,76 25,4 
2 3,10 24,5 3,22 24,9 
3 3,18 23,9 2,65 29,6 
4 3,45 27,1 2,58 24,1 
5 3,07 28,5 2,49 23,0 
6 3,49 31,4 3,12 30,2 
7 3,33 33,6 3,18 31,0 
8 3,16 30,1 3,28 26,4 
9 3,44 27,4 2,63 24,1 

10 3,17 25,3 2,80 22,3 
х±m 3,28±0,05 29,6±1,0 2,87±0,09 26,6±1,0 
σх 0,160 3,08 0,298 3,29 

V,% 4,86 10,4 10,4 12,4 
 
Снижение продолжительности отгонки, повышение выхода масла и содержания в нем борнилацетата 

при его отгонке из древесной зелени пихты на модернизированной установке обусловлено несколькими фак-
торами. По-видимому, главным из них является одновременная обработка древесной зелени во всем объе-
ме камеры, включая периферийную часть, чему способствовали обогрев стенок и подача пара из бокового 
парораспределителя. Их действие результатировалось в ускоренное удаление терпеноидов и снижение их 
потерь за счет окисления, конденсации и других реакций. 

Улучшение экономики пихтоваренного производства достигается и при модернизации флорентинного 
устройства промышленных установок. Оно происходит благодаря сокращению потери мелкодисперсной 
эмульсии эфирного масла. Суть модернизации состоит в отделении приемной части от основного объема 
аппарата, что резко сокращает ее образование. Оно осуществляется размещением в устройстве вертикаль-
ной с нижним зазором перегородки,  через которую дистиллят перетекает из приемной в основную часть. 
Благодаря этому, его и поднимающего  масла потоки движутся в одном направлении, что ускоряет разделе-
ние дистиллята и полноту выделения из него масла. 

Результаты опытов по разделению модельной смеси (10 г пихтового масла в 1 л воды) при комнатной тем-
пературе посредством стандартного и модернизированного флорентинного устройства приведены в таблице 2. 

 
Таблица 2  

Выделение пихтового масла из модельной смеси в стандартном и модернизированном устройствах 
 

Номер   
опыта 

Стандартное устройство Разработанное устройство 

Выход, г Потери, г Выход, г Потери, г 

1 9,53 0,47 9,77 0,23 
2 9,45 0,55 9,69 0,31 
3 9,74 0,26 9,71 0,29 
 4 9,55 0,45 9,59 0,41 
5 9,62 0,38 9,48 0,52 
6 9,48 0,52 9,82 0,18 
7 9,67 0,33 9,75 0,25 
8 9,59 0,41 9,68 0,32 
9 9,71 0,29 9,74 0,26 

10 9,43 0,57 9,58 0,42 

х±m 9,58±0,03 0,42±0,03 9,68±0,03 0,32±0,03 

σх 0,108 0,108 0,106 0,106 

V,% 1,13 25,7 1,10 33,1 
Хmax-min 9,43-9,74 0,26-0,57 9,48-9,77 0,23-0,52 
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Эффективность разделения модельной смеси в обоих вариантах опытов достаточно высокая, хотя и 
выше при использовании разработанного аппарата – соответственно около 4 и 3 % от содержащегося в воде 
эфирного масла. Расхождение величины потерь в сериях опытов проявляется в виде тенденции и во многих 
случаях перекрывается. 

Проведены эксперименты по оценке влияния основных факторов на потерю эфирного масла на стадии 
разделения дистиллятов посредством сравниваемых флорентинных устройств. При критерии разделения (ур) 
величины потери эфирного масла в качестве переменных факторов взяты температура подаваемого на разде-
ление дистиллята (х1), скорость его подачи (х2) и тип устройства (х3). Обработка данных проведена методом 
множественного регрессивного анализа с помощью пакета MSEXELи StatSoftStatistica 6.0. 

Проведенный расчет показывает, что зависимость между потерей эфирного масла при разделении 
дистиллята и указанными факторами выражается уравнением  

 
ур= 0,4376 – 0,00077 х1 + 0,00060 х2 – 0,09385 х3 

 

с множественным коэффициентом корреляции 0,944 и статической значимостью регрессии р˂0,05. Адекват-
ность найденного уравнения опытным данным подтверждается близкими значениями рассчитанных по нему 
и найденных опытным путем величинами потерь масла (табл.3).  

 
Таблица 3  

Результаты реализации плана эксперимента 
 

Номер опыта х1 х2 х3 Уоп. УР 

1 20 60 1 0,38 0,37 
2 40 60 1 0,34 0,35 
3 20 60 2 0,28 0,27 
4 40 60 2 0,24 0,25 

5 20 120 2 0,32 0,31 

6 40 120 2 0,30 0,30 
7 20 120 1 0,41 0,39 
8 40 120 1 0,37 0,40 

 
Значения коэффициентов анализируемых переменных факторов в уравнении показывают, что макси-

мальные потери масла связаны с применяемым типом флорентинного устройства. Его величина более чем 
на три порядка превышает значения показателей двух других переменных. Их сравнение показывает, что 
скорость подачи и температуры дистиллята гораздо меньше сказывается при выделении эфирного масла по 
сравнению с типом используемого флорентинного устройства. При этом если повышение температуры ди-
стиллята негативно отражается на процессе, то ускорение протекания способствует разделению. 

Выводы. Проведенные исследования показывает, что использование дымовых газов парогенерато-
ра для нагрева стенки перегонной камеры пихтоваренной установки и дополнительная обработка паром 
расположенной в периферийной части камеры древесной зелени сокращают продолжительность отгонки 
эфирного масла на 3-4 ч, повышают выход эфирного масла на 14 отн.и содержание в нем борнилацетата на 
3 %. Повышение эфирного масла на 1 % дополнительно происходит при использовании для разделения ди-
стиллята разработанного флорентинного устройства,  влияние применения которого намного значительнее 
по сравнению со скоростью и температурой процесса. 
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УДК 664                   А.А. Беляев 
 

ДЕГУСТАЦИОННАЯ ОЦЕНКА ОБРАЗЦОВ СОКА ИЗ МЕЛКОПЛОДНЫХ ЯБЛОК И ДИКОРАСТУЩИХ ЯГОД 
ВОСТОЧНОЙ СИБИРИ 

 
В статье рассматриваются результаты исследований дегустационной оценки образцов сока из 

мелкоплодных яблок и дикорастущих ягод Восточной Сибири, разработка экспертно-аналитической мо-
дели дегустационной оценки. 

Ключевые слова: дегустационная оценка, органолептические свойства, экспертно-аналитическая 
модель, уравнение регрессии. 

 
A.A. Belyaev 

 
SAMPLE TASTING ASSSESSMENT OF THE JUICE FROM SMALL-FRUITED APPLES AND WILD BERRIES  

OF THE EASTERN SIBERIA 
 
The research results of the sample tasting assessment of the juice from small-fruited apples and wild berries of 

the Eastern Siberia, the development of the tasting assessment expert-analytical model are considered in the article. 
Key words: tasting assessment, organoleptic properties, expert-analytical model, regression equation. 

 
 

Введение. Дегустационная (органолептическая) оценка проводится, как правило, с помощью органов 
чувств. Научно организованный дегустационный анализ по чувствительности превосходит многие приемы 
лабораторного исследования, особенно в отношении таких показателей, как вкус, запах и консистенция. Это 
апробированный и широко распространенный способ определения качества пищевых продуктов, который в 
комплексе с методами лабораторного анализа позволяет характеризовать частные органолептические при-
знаки качества. Однако на оценки дегустаторов влияют физические состояния (болезнь, усталость, незамет-
ные физические отклонения), которые могут снизить объективность дегустационной оценки. В статье пред-
лагается для повышения объективной оценки перейти к двухступенчатой процедуре, включающей предвари-
тельный и основной уровни измерений качества продукта. 

Актуальность исследований. Для улучшения качества питания человека должны использоваться 
натуральные соки местного происхождения. Целесообразно производство сока с невысокой себестоимо-
стью, полученной вследствие широкого ареала произрастания мелкоплодных яблок и дикорастущих ягод. 

Цель исследований. Совершенствование метода дегустационной оценки качества сока из мелко-
плодных яблок и дикорастущих ягод для снижения затрат на проведение экспертизы продукта. 
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Задачи исследований: получение шести опытных образцов сока; проведение дегустационной оценки 
опытных образцов сока; разработка экспертно-аналитической модели дегустационной оценки в зависимости 
от исследуемых физико-химических показателей. 

Объекты и методы исследований. Объектами исследований явились сорта мелкоплодных яблок: 
Алѐнушка, Уральское наливное, Воспитанница. Дикорастущие ягоды: брусника и клюква.  

Результаты исследований и их обсуждение. Процессы изготовления купажа сока из мелкоплодных яб-
лок, отжим сока из дикорастущих ягод и создание опытных образцов проходили следующим образом (рис. 1, 2). 

Мойка Отжим сока Фильтрация
Замер 

параметров
Сок ранетки 

Аленушка

Мойка Отжим сока Фильтрация
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параметров

Сок ранетки 
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наливное

Мойка Отжим сока Фильтрация
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параметров

Сок ранетки 

Воспитанни

ца

Купаж сока

Урал./Ален. 

Купаж сока

Урал./Воспит. 

Купаж сока

Воспит./Ален. 

Сорт Аленушка

Сорт Уральское наливное

Сорт Воспитанница

 
 

Рис. 1. Процесс изготовления купажа сока из мелкоплодных яблок 
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Рис. 2. Процесс получения сока из дикорастущих ягод и создание опытных образцов 
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В ходе лабораторных испытаний в ФГБУ «Красноярский референтный центр Федеральной службы по 
ветеринарному и фитосанитарному надзору» были получены следующие результаты (рис. 3).  

 

 
 

Рис. 3. Физико-химические показатели 
  
Дегустационная оценка. После лабораторных исследований шесть опытных образцов прошли де-

густационную оценку, которую проводили в НИИ АММ КрасГАУ, образцы прошли испытания на органолепти-
ческие показатели, такие как вкус, цвет и запах. Максимальное количество баллов, которое мог набрать об-
разец, – 5. В результате исследований выявлялась средняя оценка каждого образца (табл. 1). 

 
Таблица 1  

Результаты дегустационной оценки образцов 
 

Дегустатор 
Образец 

№1 №2 №3 №4 №5 №6 

№1 5 5 4,6 4,3 4,3 4,3 

№2 5 5 4,6 4,3 5 4,6 

№3 4,6 5 4,5 4,16 4,16 4 

№4 5 5 4,8 4,3 4 3,8 

№5 5 5 5 5 5 5 

№6 4,6 4,6 4,3 4,3 4 4 

№7 5 4,6 4 4,3 3,6 4,3 

№8 4,6 4,6 4,6 5 4,8 4,8 

№9 4,3 4,3 3,6 4,3 4,6 4 

№10 3,6 3,6 3 3,6 5 4 

№11 5 4,6 4,3 4,3 4,6 4,3 

№12 5 5 4,6 4,3 4,6 4,3 

Итог 56,7 56,3 51,9 52,1 53,6 51,4 

 

Образец 
№1 

Образец 
№2 
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№3 

Образец 
№4 
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№5 

Образец 
№6 

Массовая доля нелетучего 
осадка % 

5,79 6,85 6,47 5,44 7,87 6,69

pH напитка  3,2 3,2 3 3 3 2,9

Содержание 
оксиметилфурфурола мг/кг 

19,8 19,7 19,6 19,9 19,8 19,7

Массовая доля растворимых 
сухих веществ 

12,7 12,1 12,7 8,8 10,4 8,8

Массовая доля сахара 8,7 8,3 8,9 8,3 7,4 7,9

Массовая доля титруемых кислот 
в расчете на яблочную кислоту 

1,1 1,2 1,2 1,4 1,4 1,4
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В результате проведения дегустационного исследования выявлено, что на первом месте по органо-
лептическим показателям оказался образец № 1, на втором месте – образец № 2, на третьем – № 5. 

Экспертно-аналитическая модель дегустационной оценки 
Введем факториальные и результатные показатели: Х – массовая доля нелетучего осадка, %;            

Х  – массовая концентрация общего диоксида серы, %; Х  – pH напитка; Х  – содержание оксиметилфурфу-
рола, мг/кг; Х  – массовая доля минеральных примесей, %; Х  – массовая доля растворимых сухих веществ, 
%; Х  – массовая доля сахара, %; Х  – массовая доля титруемых кислот в расчете на яблочную кислоту, %;  
f – дегустационная оценка, балл (табл. 2). 

 
Таблица 2  

Модельная оценка образцов 
 

Образец 
Массив 

Х  Х  Х  Х  Х  Х  Х  Х  y 

№1 5,79 0,02 3,2 19,8 0,05 12,7 8,7 1,1 56,7 

№2 6,85 0,02 3,2 19,9 0,05 12,1 8,3 1,2 56,3 

№3 6,47 0,02 3,0 19,8 0,05 12,7 8,9 1,2 51,9 

№4 5,44 0,02 3,0 19,9 0,05 8,8 8,3 1,4 52,1 

№5 7,87 0,02 3,0 19,8 0,05 10,4 7,4 1,4 53,6 

№6 6,69 0,02 2,9 19,9 0,05 8,8 7,9 1,4 51,4 

 
Вариант 1. Дегустационная оценка яблочно-ягодного сока при исключении действия нелетучего осад-

ка представляется следующей зависимостью (рис. 4): 
 

  887766443387643 ,,,, xbxbxbxbxbxxxxxfy  , 

 
где b3=14,64647623;b4=2,272399108; b6=-0,2270575951; b7=-2,248777276; b8=-11,75169027 – коэффициенты 
регрессии. 
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Рис. 4. Изменение качества продукта при инвариантности массовой доли нелетучего осадка 
 
Коэффициент детерминации зависимости равен R2=99,45 %, абсолютная погрешность составляет 

0,28 балла, относительная погрешность – 0,48 % (табл. 3). 
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Таблица 3  
Анализ погрешностей в варианте 

 

X1 X3 X6 X7 X8 Y f     

3,2 19,8 12,7 8,7 1,1 56,7 56,487 0,375 0,212 

3,2 19,9 12,1 8,3 1,2 56,3 56,575 -0,488 0,275 

3 19,8 12,7 8,9 1,2 51,9 51,933 -0,063 0,033 

3 19,9 8,8 8,3 1,4 52,1 52,044 0,105 0,055 

3 19,8 10,4 7,4 1,4 53,6 53,478 0,227 0,121 

2,9 19,9 8,8 7,9 1,4 51,4 51,479 -0,155 0,079 

 
Вариант 3. Дегустационная оценка яблочно-ягодного сока представляется следующей зависимостью 

(рис. 5): 
 

  ,,,,, 887766441187641 xbxbxbxbxbxxxxxfy 
 

 
где b1=-2,759035225; b4=7,247923331; b6=1,328867625; b7=-7,971975573; b8=-16,33073189 – коэффициенты 
регрессии. 
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Рис. 5. Изменение качества продукта при инвариантности pH напитка 

 
Коэффициент детерминации зависимости равен R2=97,37 %. 
Абсолютная погрешность 0,66 балла, относительная погрешность – 1,16 % (табл. 4). 
 

Таблица 4  
Анализ погрешностей в варианте 

 

X1 X4 X6 X7 X8 Y f     

5,79 19,8 12,7 8,7 1,1 56,7 57,090 -0,689 0,390 

6,85 19,9 12,1 8,3 1,2 56,3 55,649 1,155 0,650 

6,47 19,8 12,7 8,9 1,2 51,9 51,987 -0,1677 0,087 

5,44 19,9 8,8 8,3 1,4 52,1 51,888 0,406 0,211 

7,87 19,8 10,4 7,4 1,4 53,6 53,759 -0,298 0,159 

6,69 19,9 8,8 7,9 1,4 51,4 51,628 -0,443 0,228 
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Вариант 4. Дегустационная оценка яблочно-ягодного сока представляется следующей зависимостью 
(рис. 6): 

 

  ,,,,, 887766331187631 xbxbxbxbxbxxxxxfy 
 

 
где b1=0,6055711208; b3=20,57090597; b6=-0,4009879747; b7=-0,3712230809; b8=-4,3509677 – коэффициенты 
регрессии. 
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Рис. 6. Изменение качества продукта при инвариантности содержания оксиметилфурфурола 

 
Коэффициент детерминации зависимости равен R2 =97,65 %. 
Абсолютная погрешность 0,53 балла, относительная погрешность 0,93 % (табл. 5). 
 

Таблица 5  
Анализ погрешностей в варианте 

 

X1 X3 X6 X7 X8 Y f     

5,79 3,2 12,7 8,7 1,1 56,7 56,224 0,837 0,475 

6,85 3,2 12,1 8,3 1,2 56,3 56,820 -0,925 0,520 

6,47 3 12,7 8,9 1,2 51,9 52,013 -0,218 0,113 

5,44 3 8,8 8,3 1,4 52,1 52,305 -0,395 0,205 

7,87 3 10,4 7,4 1,4 53,6 53,469 0,242 0,130 

6,69 2,9 8,8 7,9 1,4 51,4 51,154 0,478 0,245 

 
Вариант 6. Дегустационная оценка яблочно-ягодного сока представляется следующей зависимостью 

(рис. 7): 
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  ,,,,, 887744331187431 xbxbxbxbxbxxxxxfy 
 

 
где b1=-0,4688816752; b3=12,72528981; b4=3,024419517; b7=-3,173940699; b8=-12,42003074 – коэффициенты 
регрессии. 
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Рис. 7. Изменение качества продукта при инвариантности массовой доли растворимых веществ 

 
Коэффициент детерминации зависимости равен R2=99,81 %. 
Абсолютная погрешность 0,15 балла, относительная погрешность – 0,20 % (табл. 6). 
 

Таблица 6  
Анализ погрешностей в варианте 

 

X1 X3 X4 X7 X8 Y f     

5,79 3,2 19,8 8,7 1,1 56,7 56,614 0,151 0,085 

6,85 3,2 19,9 8,3 1,2 56,3 56,447 -0,261 0,147 

6,47 3 19,8 8,9 1,2 51,9 51,873 0,050 0,026 

5,44 3 19,9 8,3 1,4 52,1 52,079 0,039 0,020 

7,87 3 19,8 7,4 1,4 53,6 53,494 0,197 0,105 

6,69 2,9 19,9 7,9 1,4 51,4 51,490 -0,175 0,090 

 
Вариант 7. Дегустационная оценка яблочно-ягодного сока представляется следующей зависимостью 

(рис. 8): 
 

  ,,,,, 886644331186431 xbxbxbxbxbxxxxxfy 
 

 
где b1=-1,218830965;b3=14,29571591; b4=1,938508326; b6=0,8188043079; b8=-3,564656446 – коэффициенты 
регрессии. 
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Рис. 8. Изменение качества продукта при инвариантности массовой доли сахара 

 
Коэффициент детерминации зависимости равен R2 = 98,21 %. 
Абсолютная погрешность 0,48 балла, относительная погрешность – 0,93 % (табл. 7). 
 

Таблица 7  
Анализ погрешностей в варианте 

 

X1 X3 X4 X7 X8 Y f     

5,79 3,2 19,8 12,7 8,7 56,7 56,458 0,426 0,241 

6,85 3,2 19,9 12,1 8,3 56,3 56,294 0,009 0,005 

6,47 3 19,8 12,7 8,9 51,9 52,057 -0,302 0,157 

5,44 3 19,9 8,8 8,3 52,1 52,451 -0,675 0,351 

7,87 3 19,8 10,4 7,4 53,6 53,814 -0,400 0,214 

6,69 2,9 19,9 8,8 7,9 51,4 50,924 0,924 0,475 

 
Вариант 8.Дегустационная оценка яблочно-ягодного сока представляется следующей зависимостью 

(рис. 9): 
 

  ,,,,, 776644331176431 xbxbxbxbxbxxxxxfy 
 

 
где b1=-1,218830965; b3=14,29571591; b4=1,938508326; b6=0,8188043079; b7=-3,564656446 – коэффициенты 
регрессии. 
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Рис. 9. Изменение качества продукта при инвариантности массовой доли титруемых кислот в расчете 

на яблочную кислоту 
 

Коэффициент детерминации зависимости равен R2 =98,21%. 
Абсолютная погрешность 0,48 балла, относительная погрешность 0,93 % (табл. 8). 
 

Таблица 8  
Анализ погрешностей в варианте 

 

X1 X3 X4 X7 X8 Y f     

5,79 3,2 19,8 12,7 8,7 56,7 56,458 0,426 0,241 

6,85 3,2 19,9 12,1 8,3 56,3 56,294 0,009 0,005 

6,47 3 19,8 12,7 8,9 51,9 52,057 -0,302 0,157 

5,44 3 19,9 8,8 8,3 52,1 52,451 -0,675 0,351 

7,87 3 19,8 10,4 7,4 53,6 53,814 -0,400 0,214 

6,69 2,9 19,9 8,8 7,9 51,4 50,924 0,924 0,475 

 
В общем случае, исходя из полученных результатов по представленным вариантам, рассчитаем 

среднюю оценку коэффициента регрессии с полным набором факторов (табл. 9). 
 

Таблица 9  
Коэффициенты значения регрессии 

 
Исключенный  

показатель 
Массив 

b1 b3 b4 b6 b7 b8 
x1 – 14,646 2,272 -0,227 -2,248 11,751 
x3 -2,759 – 7,247 1,328 -7,971 -16,330 
x4 0,605 20,570 – -0,400 -0,371 -4,350 
x6 -0,468 12,725 3,024 – -3,173 -12,420 
x7 -1,218 14,296 1,938 0,818 – -3,564 
x8 -1,218 14,295 1,938 0,818 -3,564 – 

Сумма -5,058 76,532 16,419 2,337 -17,327 -24,913 
Среднее значение -1,0116 15,3064 3,2838 0,4674 -3,4654 -4,9826 
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Отсюда непосредственно следует, что общее уравнение дегустационной оценки имеет вид 
 

  876431876431 98.446,346,028,330,1501,1,,,,, xxxxxxxxxxxxfy  ;
 

9,59y . 

В этом уравнении знак минуса соответствует отрицательному действию факторов:    – массовая до-

ля нелетучего осадка;    – масcовая доля сахара;    – массовая доля титруемых кислот в расчете на яб-
лочную кислоту. Это связано с условием нормировки: сумма средних значений постоянна и равна 9,59. Ко-
эффициент детерминации по всем разработанным моделям не меньше 0,93 %. Относительная погрешность 
не превосходит 1,2 %, поэтому теоретическая функция хорошо сглаживает экспериментальные данные. 

 
Выводы 

 
1. Получено шесть образцов плодово-ягодного сока с содержанием ингредиентов: мелкоплодные яблоки 

Алѐнушка, Уральское наливное, Воспитанница; дикорастущие ягоды брусника и клюква. Проведена дегустаци-
онная оценка, в ходе которой выявлены варианты для исследования действий факторов: массовой доли неле-
тучего осадка, массовой концентрации общего диоксида серы, pH напитка, содержания оксиметилфурфурола, 
массовой доли минеральных примесей, массовой доли растворимых сухих веществ, массовой доли сахара, 
массовой доли титруемых кислот в расчете на яблочную кислоту – на качество продукта. В результате прове-
дения дегустационной оценки на первом месте оказался образец № 1, на втором – № 2, на третьем – № 5. 

2. Разработаны экспертно-аналитические модели и методики, позволяющие получить уточненную 
оценку качества. В результате аналитической оценки лучшими образцами плодово-ягодного сока также ока-
зались образцы № 1, № 2, № 5.  
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УДК 674-419.3                                                   С.В. Денисов, Н.Ю. Аксютенкова 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ НИЗКОМОЛЬНОЙ КАРБАМИДОФОРМАЛЬДЕГИДНОЙ СМОЛЫ  
И ВОЗМОЖНОСТИ ЕЕ ПРИМЕНЕНИЯ ДЛЯ  ПРОИЗВОДСТВА ФАНЕРЫ 

 
В статье представлены результаты исследования по установлению возможности применения в 

производстве фанеры карбамидоформальдегидной смолы СКФ-НМ, определены физические показатели 
смолы и установлены рациональные режимы прессования. 

Ключевые слова: фанера, карбамидоформальдегидная смола, физико-механические показатели, 
режим прессования. 

 
S.V. Denisov, N.Yu. Aksyutenkova 

 
THE RESERCH OF THE LOW MOLAR UREA-FORMALDEHYDE RESIN AND THE POSSIBILITIES  

OF ITS USE FOR THE PLYWOOD PRODUCTION  
 

The research results on the determining of the possibility of the urea-formaldehyde resin GFR-NM use in the 
plywood production are presented in the article; the resin physical indices are defined and the pressing rational 
modes are determined. 

Key words: plywood, urea-formaldehyde resin, physical and mechanical indices, pressing mode. 
 
 
Введение. В деревообрабатывающей промышленности для производства фанеры, плитных материа-

лов,  строительных древесных конструкций и других товаров народного потребления широко применяются кар-
бамидоформальдегидные смолы, которые характеризуются  высокой скоростью отверждения, бесцветным 
клеевым швом, хорошей адгезией к древесине, стабильностью свойств при хранении. Основное преимущество 
карбамидоформальдегидных смол – это их дешевизна в сравнении с другими синтетическими смолами. 

В настоящее время заметно повысились требования к эмиссии формальдегида из изделий древеси-
ны, полученных  с использованием карбамидоформальдегидных смол. По указанной причине широкое при-
менение получили так называемые низкомольные смолы, характеризующиеся минимальным соотношением 
формальдегида к карбамиду [1]. Использование низкомольных карбамидоформальдегидных смол обеспечи-
вает снижение эмиссии формальдегида в 1,5–2,0 раза при производстве ДСтП и позволяет получить плиты 
класса эмиссии Е1. 

Цель работы. Исследование возможности применения в производстве фанеры низкомольной смолы 
СКФ-НМ, изготовленной согласно ТУ-2223-001-95127677-2009, предназначенной для производства  малоток-
сичных связующих клеевых составов в производстве ДСтП по ГОСТ 10632-2007, с классом эмиссии по фор-
мальдегиду Е-2. 

Задачи: 
1. Определение физико-химических и реологических свойств смолы. 
2. Исследование влияния технологических параметров и режимов склеивания на качественные пока-

затели фанеры. 
На первом этапе исследованы физические показатели смолы по методике согласно [2]. В результате 

экспериментальных исследований установлена зависимость показателя преломления (коэффициента пре-
ломления) от концентрации смолы (массовой доли сухого остатка) СКФ-НМ, позволяющая с доверительной 
вероятностью быстро определить концентрацию приготовленной смолы (рис. 1). 

 

 
 

Рис. 1. График зависимости показателя преломления от массовой доли нелетучих веществ смолы 
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А также построены графические зависимости поверхностного натяжения и концентрации (массовой 

доли сухого остатка) смолы от  ее вязкости (рис. 2, 3).  

 

 
 

Рис. 2. График зависимости массовой доли сухого остатка от вязкости смолы 

 

 
 

Рис. 3. График зависимости поверхностного натяжения от вязкости 

 

Характер кривых свидетельствует о прямо пропорциональной взаимосвязи  поверхностного натяже-

ния и концентрации с вязкостью смолы. 

  С целью изучения возможности использования вышеупомянутой смолы для склеивания шпона в 

производстве фанеры следовало оценить физико-механические показатели на их соответствие требованиям 

ГОСТ 3916-96 «Фанера клееная».  

 Адгезионная прочность фанеры зависит от применяемых режимов прессования и в значительной 

степени от смачивающей способности применяемых клеев (смол), которая, в свою очередь, зависит от со-

стояния подложки (шероховатости, влажности и др.) и свойств клея. Оценивается адгезионная прочность по 

показателю предела прочности фанеры при скалывании ее по клеевому слою. 

 Для оценки теоретической работы адгезии, косвенно характеризующей и позволяющей прогнозиро-

вать адгезионную прочность, был произведен ее расчет, для чего предварительно определена зависимость 

смачивающей способности  от вязкости смолы, характеризуемой краевым углом смачивания. Характер зави-

симости краевого угла смачивания от вязкости смолы СКФ-НМ представлен на рисунке 4. 
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Рис. 4. График зависимости угла смачивания от вязкости смолы 
 

 Определение краевого угла смачивания осуществлялось на подложке, в качестве которой использо-
вался применяемый в условиях  реального фанерного производства сосновый и лиственный шпон влажно-
стью 6±2 % и шероховатостью       =160–200 мкм. 

 На основании полученных результатов исследований теоретическая работа адгезии, рассчитанная 
по формуле (1), для различной вязкости смолы представлена в таблице 1. 

Теоретическую работу адгезии Wа при этом можно определить по уравнению Дюпре-Юнга 
 

                                   
  cos1

жа
W

,                                           (1) 

 

где ж – поверхностное натяжение испытуемой клеевой композиции, мДж/м2;  
θ – краевой угол смачивания, град. 
 

Таблица 1 
Значения теоретической работы адгезии смолы  СКФ-НМ 

  

Номер образца 
 смолы 

Вязкость, с 
Значение показателя,сосна, 

Дж/м2 
Значение показателя,  
лиственница, Дж/м2 

1 151,9 123,44 121,76 

2 137,2 126,88 126,55 

3 117,6 134,66 137,62 

4 103,9 138,71 137,69 

5 83,3 131,97 130,81 

6 70,6 133,65 130,36 

7 66,6 129,36 125,85 

8 58,8 129,35 125,39 

9 53,9 128,49 125,60 

10 47,04 127,42 127,31 

11 42,14 135,38 132,62 

12 38,22 134,85 132,63 

13 34,3 134,66 133,62 

14 27,44 142,27 138,52 

15 24,5 142,60 138,76 

16 19,6 142,86 140,91 
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Согласно результатам расчетов, представленным в таблице 1, достаточно  высокие показатели проч-

ности можно прогнозировать при использовании смолы вязкостью 70–110 секунд, что согласуется с резуль-

татами исследований [3, 4]. 

На втором этапе проведены исследования по определению рациональных режимов прессования, 

обеспечивающих получение фанеры с высокими физико-механическими показателями. Для этого  был про-

веден двухфакторный эксперимент по В-плану второго порядка для получения математической модели вида 

 1XfY   [5]. 

Для оценки влияния переменных факторов исследований на выходные параметры (параметры каче-

ства фанеры) предусматривалась разработка регрессионной модели, обеспечивающей возможность управ-

ления технологическими режимами. 

Постоянные и переменные факторы экспериментов выбраны исходя из реальных условий производства 

и задач, поставленных в данной работе, а также опыта ранее проведенных подобных исследований [6, 7]. 

В качестве выходных величин были приняты качественные показатели готовой продукции (фанеры): 

1Y  – предел прочности клееной фанеры при скалывании по клеевому слою в сухом виде (τск (сух)), МПа; 2Y  

– предел прочности клееной фанеры при скалывании по клеевому слою после их выдержки в воде комнат-

ной температуры в течение 24 часов (
кипск. ), МПа; 3Y  – предел прочности на изгиб клееной фанеры. 

Варьируемые технологические факторы: 1X  – продолжительность прессования, мин; 2X  – темпера-

тура  прессования, ˚С. 

Изучена зависимость предела прочности клееной фанеры при изгибе и при скалывании клеевого слоя 

от факторов технологии склеивания шпона – времени и температуры прессования.  

При этом были фиксированы значения ряда других факторов: шпон – сосновый влажностью 6±1%; 

толщина шпона  2,2 мм; толщина пакета 11,0 мм; формат формируемого пакета шпона 300х300 мм; слой-

ность пакета 5; смола СКФ-НМ; температура смолы 20±2 °С; продолжительность выдержки образцов фане-

ры в воде комнатной температуры 24 часа; вязкость смолы 85±5 секунд; расход клея 120 г/м2. 

В таблице 2 представлены варьируемые факторы, их уровни и интервалы варьирования при прове-

дении двухфакторного эксперимента. 

 

Таблица 2 

Основные факторы и уровни их варьирования 

 

Наименование 

фактора 
Обозначение 

Нижний 

уровень 

Основной 

уровень 

Верхний 

уровень 

Интервал 

варьирования 

Продолжительность 

цикла прессования 1 , 

мин 

Х1 5,5 6 6,5 1,5 

Температура  

прессования t, °C 
Х2 110 120 130 10 

 

Математическое описание зависимости предела прочности клееной фанеры на изгиб и на скалывание 

по клеевому шву от варьируемых технологических параметров представлено в виде нормализованного 

уравнения регрессии: 

на изгиб:  У        Х       Х 
 
; 

на скалывание по клеевому слою: 

- в  сухом виде: У             Х Х        Х 
        Х 

 
; 

- после выдержки в течение 24 часов в воде комнатной температуры:  

 У               Х         Х 
 
. 

По полученным уравнениям регрессии построены графические  зависимости (рис. 5–7). 
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Рис. 5.  График зависимости предела прочности фанеры при статическом изгибе от температуры  
и продолжительности  прессования 

 
Согласно ГОСТ 3916.2-96, предел прочности фанеры при статическом изгибе должен быть не менее 

35 МПа; исходя из полученных данных, можно судить о соответствии качества испытанных образцов требо-
ваниям  ГОСТа. 

Минимальное значение предела прочности фанеры при статическом изгибе, равное 35,2 МПа, 
наблюдается  при температуре прессования 130 °С и продолжительности склеивания 5,5 минут, а макси-
мальное, равное 41,2 МПа, – при температуре прессования 120 °С и продолжительности склеивания 6,5 ми-
нут. 

 

 
 
 

Рис. 6. График зависимости предела прочности при скалывании сухих образцов фанеры от температуры 
и продолжительности прессования 

          
Согласно ГОСТ 3916.2-96, предел прочности фанеры при скалывании сухих образцов должен быть не 

менее 1,5 МПа; исходя из полученных данных, можно сделать вывод, что  требованиям  ГОСТа соответству-
ет 37,5 % испытанных образцов.    

Минимальное значение предела прочности фанеры при скалывании сухих образцов, равное  
1,15 МПа, наблюдаются  при температуре прессования 110 °С и продолжительности склеивания 5,5 минут, а 
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максимальное, равное 2,9 МПа, – при температуре прессования 110 °С и продолжительности склеивания  
6,5 минут. 

 
 

Рис. 7. График зависимости предела прочности фанеры после вымачивания от температуры 
 и продолжительности прессования 

 
Согласно ГОСТ 3916.2-96, предел прочности фанеры при скалывании образцов, вымоченных в воде 

комнатной температуры в течение 24 часов, должен быть не менее 1 МПа; исходя из полученных данных 
можно сделать вывод, что  требованиям  ГОСТа соответствует 25 % испытанных образцов.    

Минимальное значение предела прочности фанеры при скалывании образцов, вымоченных в воде 
комнатной температуры в течение 24 часов, равное 0,62 МПа, наблюдается  при температуре прессования 
110 °С и продолжительности склеивания 6 минут, а максимальное, равное 1,39 МПа, – при температуре 
прессования 110 °С и продолжительности склеивания 6,5 минут. 

 
Выводы 

 
1. В результате исследования доказана возможность использования смолы СКФ-НМ в производстве 

фанеры с обеспечением получения ее качественных характеристик, соответствующих требованиям ГОСТ 
3916.2-96 «Фанера клееная» [8]. 

 2. В целях разработки оптимальных режимов и композиций клеевых составов целесообразно прове-
дение дальнейших исследований. 
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ПРОИЗВОДСТВО КЕДРОВОГО ДЖЕМА ИЗ СЕМЯН СОСНЫ СИБИРСКОЙ КЕДРОВОЙ 

 

В статье рассматриваются результаты исследований по разработке технологического процесса 

производства кедрового джема с применением функционального наполнителя в виде кедрового творога 

из семян сосны сибирской кедровой. Полученные результаты позволяют построить линию, обеспечива-

ющую все этапы производства кедрового йогурта. 

Ключевые слова: кедровый орех, кедровые сливки, кедровый джем, сосна сибирская кедровая. 

 

Dm.A. Krivov  

 

THE CEDAR JAM PRODUCTION FROM SIBERIAN CEDAR PINE SEEDS 

 

The research results on the development of the technological process of the cedar jam production using the 

functional filler in the form of cedar cottage cheese from Siberian cedar pine seeds are considered in the article. The 

obtained results allow to develop the line that provides all production stages of cedar yogurt.  

Key words: cedar nuts, cedar cream, cedar jam, Siberian cedar pine. 

 

 

Введение. В соответствии с Концепцией государственной политики в области здорового питания 

населения Российской Федерации значительное внимание пищевых производств уделяется созданию тех-

нологий производства продуктов питания с функциональными свойствами. 

При разработке технологий производства функциональных продуктов необходимо учитывать возмож-

ность использования местного растительного сырья. В регионе Восточной Сибири одним из таких продуктов 

являются семена сосны сибирской кедровой, которые богаты витаминами, микро- и макроэлементами [1–3]. 

Учитывая спрос населения региона в продуктах питания, необходимо уделить внимание форме про-

изводства функциональных продуктов [4–6]. Одним из решений этой задачи является производство кедрово-

го джема.  

Джем представляет собой желеобразную массу. Традиционно для приготовления джема используют 

плоды с большим содержанием пектина, который способствует тому, чтобы джем имел желеобразную фор-

му. Для приготовления качественного джема используют хорошие созревшие плоды и соединяют с неболь-

шим количеством недозревших, кислых плодов, так как именно в недозревших плодах содержится самое 

большое количество пектина. 

Придать джему функциональные свойства позволяет применение функционального наполнителя – 

кедровых сливок. 

Актуальность исследований. Создание новых, современных технологий производства функцио-

нальных продуктов позволяет частично удовлетворить спрос населения в функциональном питании, повы-

сить иммунитет и общий показатель уровня здоровья. 

Цель исследований. Разработка принципиальной схемы технологической линии производства кед-

рового джема. 

Задачи исследований. Разработка технологического процесса производства кедрового джема, фор-

мирование принципиальной схемы технологической линии. 

Объекты и методы исследований. Объектами исследований являются звенья технологической ли-

нии производства кедрового джема, а также само сырье – кедровые орехи.  

Результаты исследований и их обсуждение. Разработанный технологический процесс включает 

в себя все этапы производства кедрового джема, начиная от создания функционального наполнителя и 

применения готовых компонентов рецептуры приготовления суфле до фасовки и упаковки готового про-

дукта (рис. 1). 



Вестник КрасГАУ. 2014.  №2  
 

215 

 

 
 
 

Рис. 1. Схема технологического процесса производства кедрового джема 
 
На схеме технологического процесса отражены все этапы производства суфле с необходимыми ре-

жимами обработки. Важной задачей разработки технологического процесса и соответствующей ему схемы 
является необходимость сокращения затрат на оборудование с целью снижения себестоимости конечного 
продукта. Возможность группировки этапов производства позволяет обеспечить оптимальное количество 
оборудования, приводя процесс производства в соответствие с рецептурой приготовления продукта. 

На рисунке 2 приведена схема технологической линии производства кедрового джема. 
 

 
 

Рис. 2. Схема технологической линии производства кедрового джема 
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Линия включает в себя лущильную машину 1 для обрушения кедровых орехов, пресс 2 для отжима 
кедрового масла из очищенных ядер кедровых орехов, лоток для воды 3, измельчитель 4, пароварку 5, се-
паратор 6, миксеры 7 и 9, котлы варочные 8 и 10, фасовочный аппарат 11 и стерилизатор 12. 

Линия обеспечивает выполнение всего технологического процесса приготовления джема от подготов-
ки исходных рецептурных компонентов до упаковки готовой продукции. На начальном этапе технологическо-
го процесса кедровые орехи поступают в лущильную машину 1, где происходит отделение скорлупы ореха и 
околоплодной пленки от ядер. В прессе 2 из очищенных ядер отжимается масло. Полученный из ядер оре-
хов кедровый жмых поступает в лоток с водой 3 для набора необходимой массы и влажности. Разбухший 
кедровый жмых поступает на измельчитель 4, а далее подвергается термической обработке в пароварке 5. 
После сепарации в сепараторе 6 полученные кедровые сливки поступают в миксер 9 для смешивания с си-
ропом. Для получения сиропа в миксере 7 смешиваются сахар-песок (5–10 % от рецептурного количества) и 
вода температурой 45–50 оС в количестве 75–85 % к массе рецептурных компонентов. Полученная масса 
поступает в варочный котел 8, где подвергается кипячению до полного растворения пектина (2–3 минуты) 
полученный сироп в количестве, обеспечивающем рецептурное, поступает в миксер 9, где смешивается с 
кедровыми сливками. Полученная масса подвергается варке в варочном котле 10 до содержания сухих ве-
ществ 62–70% (за 5–10 минут до окончания варки добавляются пектиновый раствор и сорбиновая кислота в 
виде 3%-го водного раствора) и дальнейшему охлаждению до температуры 65–70 оС – до получения кедро-
вого джема, который далее поступает на фасовочный аппарат 11, где фасуется и упаковывается. На по-
следнем этапе джем стерилизуется в стерилизаторе 12. 

Предлагаемая линия обеспечивает изготовление джема с содержанием функционального наполните-
ля (кедровых сливок) с минимальным числом оборудования. 

 
Выводы 

 
1. Предложена технология приготовления продукта с функциональными свойствами – кедрового джема. 
2. Разработана принципиальная схема технологической линии изготовления кедрового джема. 
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УДК 008                       В.Д. Калашников  
 

ГЕНЕЗИС И СТАНОВЛЕНИЕ ТЕОРИИ ЦИВИЛИЗАЦИИ  В РОССИИ 
 

В статье показан процесс становления теоретических взглядов в России на цивилизационное 
развитие общества. Характеризуются основные этапы этого становления. Доказано, что  русская 
историческая мысль отличается от западноевропейского подхода к цивилизационному исследованию и 
характеризуется определенным своеобразием в раскрытии исторического прошлого.   

Ключевые слова:  цивилизация, цивилизационный подход, культурно-исторический тип, генезис, 
общество и цивилизация, локальная цивилизация. 

 
V.D. Kalashnikov  

 
GENESIS AND FORMATION OF THE CIVILIZATION THEORY IN RUSSIA 

 
The process of the theoretical view formation on the society civilization development in Russia is shown in 

the article.  The main stages of this formation are characterized. It is proved that the Russian historical thought 
differs from the West European approach to civilization research and is characterized by a certain originality in the 
historical past disclosure.   

Key words: civilization, civilization approach, cultural and historical type, genesis, society and civilization, 
local civilization. 

 
 
События последнего времени на международной арене свидетельствуют о большой актуальности 

проблем цивилизаций, их теории и этапов становления. Как полагает А.Д. Некипелов, сейчас идет процесс 
формирования пятого поколения локальных цивилизаций. «Его судьба, пока неясна – пойдет ли оно по пути 
самоубийственного столкновения, зерна которого зреют в терроризме, или же по пути диалога и партнерства 
в решении глобальных проблем XXI столетия»1. 

Формирование теории цивилизаций заложили ученые многих стран мира. Впервые понятие 
«цивилизация» возникло в XVI веке. Появились первые  исследования истории отдельных народов, культур 
и цивилизаций. 

Однако энергичный прорыв в изучении цивилизаций произошел в XX в. На Западе и в России 
оформились современные научные   школы. Цивилизационный подход стал одним из ведущих в 
исследовании истории и современности стран и народов. Он позволял увидеть пестроту и яркое 
многообразие окружающего мира. Это историческое многоцветие отражено в исторических трудах, 
написанных Ф. Броделем («История цивилизаций»), Ф. Фернандесом-Арместо («Цивилизации»),                          
Р. Осборном («Цивилизация. Новая история Западного мира»). Мир, состоящий из нескольких 
разнообразных, несхожих и претендующих на будущее могущество цивилизаций, изображает в своем труде 
С. Хантингтон («Столкновение цивилизаций»). Согласно автору, цивилизация представляет собой «высшую 
культурную общность людей и широчайший уровень культурной идентичности», феномен цивилизации 
«отличает человечество от других биологических видов». И цивилизация, и культура как общественные 
явления охватывают все стороны человеческого бытия. Индивиды, представляющие конкретную 
цивилизацию, имеют общие ценности, формы и образ мыслей2. 

В разработку теории цивилизации немалый вклад внесли отечественные исследователи. Наряду со 
всемирно известными учеными – В. Гизо, Г. Боклем. О. Шпенглером, А. Тойнби, Ф. Броделем – мы находим 
имена  российских ученых – А. Метлинского, Н.Я. Данилевского, Питирима Сорокина, Е.Б. Черняка,                 
Ю.В. Яковца и Б.Н. Кузыки. 

Вместе с тем необходимо отметить, что российская цивилизационная школа возникла много позднее 
западноевропейских. В ней нашли отражения достижения этих школ. У истоков зарождения теории 
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цивилизаций в России стояли А.Д. Кантемир и В.И. Татищев. Так, А.Д. Кантемир (1708–1744) в своей 
концепции всемирной истории исходил из идеи круговорота истории, так называемой теории четырех 
монархий – культурного развития, человечества по замкнутому кругу:  светоч знаний, перейдя из Греции в 
Италию, затем в Англию, Францию и Германию, будет перенесен в Россию, а потом вновь в Германию3. 

В.И. Татищев (1686–1750) в своей «Истории российской» взял за основу периодизации истории 
переход от естественного состояния к цивилизации. По его мнению, человеческое общество прошло 
несколько этапов  духовного развития: соперничество человеческого духа    (детство); создание 
письменности  (юность); распространение  христианства,  изобретение книгопечатания (период мужания); 
развитие гражданского общества (зрелость)»4. 

Определенный вклад в создание теории цивилизации внес А.Н. Радищев (1749–1802). Он полагал, 
что для истории человеческого общества присуща тенденция развития по пути прогресса. С течением 
времени происходит обогащение разума, знаний, достигаемое за счет преемственности поколений. Он 
раскрывает переход от первобытности к цивилизации, объясняя это тремя причинами: «нуждой, ростом 
хозяйственного накопительства и, наконец, изобретательностью людей, способных совместным трудом 
создавать блага цивилизации…» При этом А.Н. Радищев придавал большое значение географической 
среде, он отмечал: «Природа, люди и вещи суть воспитатели человека; климат, местное положение, 
правление, обстоятельства суть воспитателей народов»5.  Однако главной движущей силой развития 
человеческого общества для Радищева является «шествие  человеческого  разума»6. 

В первой половине XIX в., после победоносной войны с наполеоновской Францией, заграничного 
похода русской армии и более тесного знакомства русской общественности с европейской научной мыслью, 
интерес к теории цивилизаций в России значительно усиливается, все большее внимание уделяется поиску 
России своего места в мировой цивилизации, сопоставляются исторические пути России и Европы. 

Особо необходимо отметить, что в этот период, в 1839 г., в Харькове вышло в свет первое в науке 
исследование теории цивилизации – книга А.Л. Метлинского «О сущности цивилизации и о значении еѐ 
элементов». Сущность цивилизации автор видел в физико-моральном развитии человека и общества. 
Главными элементами цивилизации Метлинский считал человека, его физическое и моральное развитие, 
распространение образования. Наилучшим политическим строем он считал монархию. Метлинский указывал 
на то, как благотворно влияет наука на все элементы цивилизации – язык, характер, обычаи, организацию 
общества, промышленность, художества и религию. Вместе с тем, отличая особенности проявления 
цивилизации у разных народов, автор не различал существование отдельных локальных цивилизаций7.  По 
сути, книга А.Л. Метлинского – это первая существенная публикация по теории цивилизации. Более глубокие 
и полные исследования цивилизационных проблем появились во второй половине XIX в. 

Значительное внимание цивилизационным проблемам общества уделил Н.Г. Чернышевский (1828–
1889). Он определил главную движущую силу  успехов цивилизации. Такой силой он считал 
распространение знаний. Чернышевский отмечал: «Пусть политика и промышленность шумно движутся на 
первом плане истории, история все-таки свидетельствует, что знания – основная сила, которой подчинены и 
политика, и промышленность, и все остальное в человеческой жизни». «Знания, приобретенные людьми, 
порождают те блага, совокупность  которых называется цивилизацией»8. Н.Г. Чернышевский связывал успех 
цивилизации с факторами, благоприятными для человеческой жизни: особенностями географической среды, 
отсутствием войн и т.д. Вместе с тем он не поддерживал идею о цикличном развитии цивилизации, 
отстаивал позицию непрерывности и линейности исторического прогресса, возобновления сил народа с 
каждой сменой поколения. 

Крупным событием в развитии российской, да и мировой в целом, теории цивилизации стало 
исследование Н.Я. Данилевского (1822–1885), изложенное им в книге «Россия и Европа». Появившись, эта 
книга была в научном мире принята неоднозначно. Она получила как положительные, так и отрицательные 
отзывы и в России, и за рубежом. По сути, книга Данилевского стала ответом на все более усиливающуюся 
идею панславизма. Вместе с тем в книге содержались совершенно новые идеи и положения, раскрывающие 
теорию цивилизаций, что позволило значительно продвинуть вперед саму теорию и положить начало 
локализации мировых цивилизаций. 

Н.Я. Данилевский подверг резкой критике сердцевину европоцентристского подхода к истории и 
развитию человеческого общества и, следовательно, саму идею исторического прогресса в том виде, в 
каком она  существовала в XIX в. Собственно, сам прогресс в истории он не отрицает, но дает этому 
понятию оригинальное толкование. Он писал: «Прогресс, как мы сказали выше, состоит не в том, чтобы идти 
всем в одном направлении (в таком случае он скоро бы прекратился), а в том, чтобы исходить все поле, 
составляющее поприще исторической деятельности человечества, во всех направлениях»9. Исходя из 
такого понимания исторического прогресса, Н.Я. Данилевский полагал, что ни одна цивилизация не являет 
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собою высшую точку развития в сравнении с еѐ предшественницами или современницами во всех сторонах 
развития10.  Следовательно, он исходил из понимания множественности цивилизаций, каждая их которых 
развивает до высшего совершенства какую-либо одну сторону жизни. Так, в отношении идей красоты до 
крайних пределов совершенства дошел   древнегреческий мир, высшие религиозные идеи были 
выработаны только семитскими племенами, ничего подобного не имеет величие созданного римлянами 
политического здания и т.д. 

Центральным понятием всей его цивилизационной теории было понятие культурно-исторических 
типов, «так сказать, самостоятельных, своеобразных планов религиозного, социального, бытового, 
промышленного, политического, научного, художественного, одним словом, исторического развития»11. По 
мнению Данилевского, естественная система истории как раз и «должна заключаться в различении 
культурно-исторических типов развития как главного основания ее деления от степеней развития, по 
которым только эти типы (а не совокупность исторических явления) могут подразделяться»12.  Всего                
Н.Я. Данилевский выделяет десять культурно-исторических типов, или, как он поясняет, самобытных 
цивилизаций, расположенных в хронологическом порядке: 1) египетский; 2) китайский; 3) ассирийско-
вавилонский, халдейский или древнесемитический; 4) индийский, 5) иранский; 6) еврейский; 7) греческий;             
8) римский; 9) новосемитический, или аравийский и 10) германо-романский, или европейский. К ним он 
добавляет еще мексиканский и перуанский, погибшие насильственной смертью и не успевшие совершить 
своего развития13.  

Эти культурно-исторические типы исследователь подразделяет на уединенные (китайский и 
индийский) и преемственные, плоды деятельности которых передавались от одного к другому,  как 
материалы для питания или как удобрение той почвы, на которой должен был развиваться последующий 
тип. Самый яркий пример последних – западная цивилизация, воспользовавшаяся результатами, 
достигнутыми трудами последовательно сменявших одна другую пяти-шести  цивилизаций и получившая 
сверхъестественный дар – христианство. Именно в этом Н.Я. Данилевский видит самое простое и 
естественное объяснение западного прогресса и восточного застоя. 

Только народы, составлявшие культурно-исторические типы, были положительными деятелями в 
истории человечества. Каждый из них самостоятельным путем развивал начало, заключавшееся как в 
особенностях его духовной природы, так и в особых внешних   условиях его жизни, и тем самым вносил свой 
вклад в общую сокровищницу человечества. 

Наряду с ними Н.Я. Данилевский выделяет народы, являвшиеся отрицательными деятелями 
человечества. Они внезапно появляются. Смущают современников такие феномены, как, например, гунны, 
монголы или турки. Это бичи божьи, имеющие свое предназначение в истории. Если предназначением 
положительных деятелей в истории человечества является создание культурно-исторических типов, то их 
роль заключается в разрушении дряхлых, агонизирующих цивилизаций. Совершив свой  разрушительный 
подвиг, помогши испустить дух борющимся со смертью цивилизациям и разнеся их остатки, они, пишет                     
Н.Я. Данилевский, «скрываются в прежнее ничтожество»14. 

Н.Я. Данилевский выделяет еще одну группу племен и народов, которым не суждено выполнить ни 
положительной, ни отрицательной роли. В силу  целого ряда причин они не сумели выработать собственный 
культурно-исторический тип, не сумели создать самобытную цивилизацию. «Они составляют лишь 
этнографический материал»,   как бы неорганическое вещество, входящее в состав  исторических 
организмов – культурно-исторических типов: они, без сомнения, увеличивают собою разнообразие и 
богатство их, но сами не достигают до исторической  индивидуальности. Таковы племена финские и многие 
другие, имеющие еще меньше значения»15. 

При всем многообразии культурно-исторических типов, при всей самобытности каждого из них 
существуют некоторые общие закономерности, которым подчинена их жизнедеятельность как исторических 
организмов.   Обращаясь к ним, Н.Я. Данилевский формулирует пять  «законов исторического развития», 
управляющих движением культурно-исторических типов. Эти законы в своей совокупности дают ясное 
представление о понимании Данилевским природы и сущности исторического процесса. По мнению                 
Б.Г. Могильницкого, эти законы и «сегодня сохраняют определенное эвристическое значение» 16.  

Закон 1 гласит: «Всякое  племя или семейство народов, характеризуемое определенным языком или 
группой языков, довольно близких между собою, – для того, чтобы сродство их ощущалось непосредственно,  
без глубоких филологических изысканий, – составляет самобытный культурно-исторический тип, если оно    
вообще по своим духовным задаткам способно к историческому развитию и вышло уже из младенчества»17.  
Следовательно, только те племена или народы могут создать культурно-исторический тип, которые 
обладают необходимыми задатками самобытного развития, проявляющимися как в особенностях народного 
характера, так и в самостоятельном религиозном и поэтическом      мировоззрении. 
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Закон 2 утверждает: «Дабы цивилизация могла зародиться и развиваться, необходимо, чтобы 
народы, к нему принадлежащие, пользовались политической независимостью»18. Н.Я. Данилевский тем 
самым утверждает, что нет ни одной цивилизации без наличия политической самостоятельности. 

Закон 3  полагает: «Начала цивилизации одного культурно-исторического типа не передаются 
народам другого типа. Каждый тип вырабатывает ее для себя при большем или меньшем влиянии чуждых, 
ему предшествовавших или современных цивилизаций»19. С точки зрения  Н.Я. Данилевского, народы 
одного культурно-исторического типа могут и должны знакомиться с результатами чужого опыта; он считал 
это необходимым и полезным. Чужой опыт позволяет совершенствовать научные достижения, технические 
приемы, искусства, промышленность. 

Однако влияние одной цивилизации на другую может быть полезным только при условии, если оно не 
посягает на политическое и общественное устройство, быт и нравы, религиозные воззрения, склад мысли и 
чувства, одним словом, самобытность данного народа. Данный закон свидетельствует, что Н.Я. Данилевский 
утверждал невозможность заимствования одним народом цивилизационных начал, принадлежащих иному 
культурно-историческому типу. «Передать цивилизацию какому-либо народу,  очевидно, значит заставить 
этот народ до того усвоить себе культурные элементы (религиозные, бытовые, социальные, политические, 
научные и художественные), чтоб он совершенно проникнулся ими»20, т.е. перестал бы быть самим собой. 
Данилевский был убежден, что пересадка цивилизации на другую почву, как и ее прививка к иному 
культурно-историческому типу, имеют одинаково гибельный характер. 

Закон 4 убеждает: «Цивилизация, свойственная каждому культурно-историческому типу, тогда только 
достигает  полноты, разнообразия и богатства, когда разнообразны этнографические элементы, его 
составляющие, – когда они, не будучи поглощены одним политическим целым, пользуясь независимостью, 
составляют федерацию, или политическую систему государств»21. Н.Я. Данилевский поясняет: чем 
разнообразнее и независимее являются составные элементы,  т. е. народности, образующие данный 
культурно-исторический тип, тем богаче и разнообразнее раскрываются присущие ему цивилизационные 
начала. 

Аргументация Данилевского, обосновывающая данный закон, является актуальной и сегодня. 
Указывая, что самые  богатые и развитые цивилизации, изо всех когда-либо существовавших в истории, 
принадлежат греческому и европейскому мирам, он ищет объяснение этому именно в особенностях их 
политического устройства, в частности, «в том обстоятельстве, что миры эти состояли из более или менее 
самостоятельных политических единиц, из которых каждая, при общем характере, свойственном вообще 
греческому и европейскому типам, могла свободно развивать  и свои особенности, заключающиеся в тех 
политических подразделениях, на которые разбивались эти миры... Все прочие культурно-исторические типы 
были лишены такого оживляющего разнообразия и оказались несравненно беднее в своих результатах» 22. 

Закон 5 свидетельствует: «Ход развития культурно-исторических типов уподобляется тем 
многолетним одноплодным растениям, у которых период роста бывает неопределенно продолжительным, 
но период цветения и плодоношения относительно короток и истощает раз и навсегда их жизненную силу»23. 
При этом Данилевский поясняет суть этого закона. Она заключается в том, что период цивилизации каждого 
культурно-исторического типа  сравнительно очень небольшой, истощает его силы и вторично не 
возвращается. Следовательно, понятие «цивилизация» употребляется  Данилевским в двух значениях. Во-
первых, как тождественное понятию «культурно-исторический тип». Вместе с тем он использует понятие 
цивилизации в более узком смысле, обозначая им не весь культурно-исторический тип, а лишь 
кульминационную, высшую фазу в его развитии. 

Цивилизация в узком смысле – это период, когда народы, составляющие культурно-исторический тип, 
проявляют преимущественно свою духовную деятельность во всех направлениях, для которых имелись 
задатки в их духовной природе, не только в отношении науки и искусства, но и в практическом  
осуществлении своих идеалов правды, свободы, общественного благоустройства и личного благосостояния. 

Соответственно этому Данилевский обосновывает свою периодизацию всемирной истории. Отвергая 
традиционную европоцентристскую периодизацию, он вводит трехчленное деление. Выявляя тот или иной 
культурно-исторический тип, он полагает, что каждый из них имеет свою древнюю, среднюю и новую 
историю, или этнографический период, период обретения политической самостоятельности и период 
цивилизации. 

Самым длительным, измеряемым тысячелетиями, является древний, или этнографический, период, 
начинающийся, по определению Н.Я. Данилевского, с самого момента выделения культурно-исторического 
племени из состава сродственных с ним племен. Это период собирания сил для будущей деятельности, 
когда закладываются те особенности в складе ума, чувства и воли, которые составляют оригинальность 
данного племени и дают ему способность к самобытной деятельности. 
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Новую историю в жизни культурно-исторического типа составляет период цивилизации. Это время 
растраты собиравшегося тысячелетиями запаса жизненных сил; растраты полезной, благотворной, 
составляющей цель собирания, но все-таки растраты. Он продолжается всего    несколько столетий и 
завершается истощением жизненных сил, присущих определенному культурно-историческому типу. 
Выражением этого является увядание творческой деятельности в народах, принадлежащих известному типу. 

Так завершается определенный цикл исторического развития, в основании которого лежит 
развертывание начал, заложенных в особенностях склада народов, формирующих самобытный культурно-
исторический тип, т.е. он является внутренне закономерным процессом, имеющим свои начало и конец24.  

Как полагает современный российский исследователь Б.Г. Могильницкий, Н.Я. Данилевский внес 
выдающийся вклад в развитие общественно-исторической мысли ХХ в. «Созданное им учение о культурно-
исторических типах не только нанесло сокрушительный удар по идее прогресса в ее европоцентристской 
форме, но и во многом предвосхитило цивилизационные теории ХХ в.» 25. 

Оригинальные взгляды на цивилизацию развил в своих «Исторических письмах» П.Л. Лавров (1823–
1900). С его точки зрения, прогресс реализуется исключительно небольшим кругом интеллектуальной элиты, 
«цивилизационным меньшинством». Главный критерий уровня цивилизации – способность к 
трансформации. Он писал: «История мысли, обусловленной культурой, в связи с историей культуры, 
изменяющейся под влиянием мысли, – вот вся история цивилизаций»26. Интересно то, что автор 
способность к инновациям и трансформациям рассматривал как критерий уровня развития цивилизации. 
Раскрывая социальную сторону цивилизационного прогресса, Лавров отмечал: «Единственное средство для 
цивилизации быть более прочной – это постоянно связывать со своим существованием материальные, 
умственные и нравственные интересы неимущего большинства»27. В современных условиях это звучит 
особенно актуально, когда и между локальными цивилизациями и внутри них все более расширяется 
пропасть экономической и материальной дифференциации. 

Много внимания проблеме цивилизаций уделил известный российский историк В.О. Ключевский 
(1841–1911). Он   рассматривал историю как смену различных форм человеческого общежития и считал, что 
цивилизационный подход в исторической науке можно реализовать лишь на уровне анализа всеобщей 
истории, ибо «успехи людского общежития, приобретения культуры или цивилизации созданы совместными 
или преемственными усилиями всех культурных народов»28. В изучении исторического прошлого 
человеческого общества он объединял аспекты всеобщий и локальный, цивилизационный и 
социологический. В.О. Ключевский считал цивилизационное развитие человечества многомерным и 
многосторонним и подчеркивал роль в нем «цивилизационного преимущества», которое «вооружает новое 
общество средствами развития, выработанными в прежнем, ускоряет и усложняет его развитие» 29.  

Следовательно, речь, по сути, идет о закономерности наследственности в историческом процессе. 
Другой российский историк, Н.И. Кареев (1850–1930), резко полемизировал с идеями и взглядами  

Н.Я. Данилевского. Признавая многообразие путей развития различных народов, он все же полагал, что 
важнейшей, стержневой линией всемирной истории  является постепенное объединение человечества. 
Кареев утверждал, что Данилевский напрасно отрицал всемирно-исторический синтез культурных продуктов 
отдельных наций, и скептически относился к понятию исторических законов и единым схемам. Он отмечал: 
«История не прямая линия, не правильный узор, построенный по математическому плану, а живая ткань 
линий неправильных и извилистых»30.  При этом в ней существует главная линия – теория прогресса. Кареев 
различал в истории две эпохи – органическую, воспроизводящую традиционные формы, и критическую 
(инновационную), в которой идет интенсивный поиск новых путей решения социальных проблем. 

Н.И.Кареев также различал понятия «общество» и «цивилизация». При этом он полагал, что 
«цивилизация может погибнуть, общество – совокупность индивидов, распадается, объединяется, входит в 
состав других, подвергается трансформации, но не исчезает полностью, общество обновляется с каждым 
новым поколением, и поэтому его прогресс может длиться бесконечно» 31. 

Вместе с тем целый ряд исследователей выступили в качестве сторонников цивилизационной теории 
Н.Я. Данилевского. Среди них и К.Н. Леонтьев (1831–1891), который создал оригинальную теорию 
цивилизаций и концепцию всемирно-исторического процесса. Он сформулировал закон «триединого 
процесса» исторического развития народов и цивилизаций – от первоначальной простоты к усложнению 
единства и «вторичному смесительному упрощению». Т.е. весь процесс развития состоит из трех этапов: 
первичной простоты; цветущей, высшей сложности; вторичного упрощения. Последний этап (третий) есть 
начало разложения и гибели как природного, так и социального организма. 

Этому триединому процессу, как закону, подчинено все существующее в пространстве и времени. Но 
главное для Леонтьева заключается в том, что этому закону подчинена жизнь народов, культур, государств и 
цивилизаций. Он полагал, исходя из анализа истории государств Древнего Востока, Античного мира, Европы 
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Нового времени, что высшая точка развития государств и цивилизаций совпадала всегда и везде со вторым 
периодом процесса развития, когда появляется политическая форма, которая крепко держала 
общественный материал в своих организующих, деспотических объятиях, ограничивая все стремления к 
разбеганию и распадению32.  

К.Н. Леонтьев отстаивал принцип разнообразия, плюрализма культур и цивилизаций, опасался 
унификации человеческого общества. Он подчеркивал: «…однообразно настроенное и блаженное 
человечество – это признак, и вовсе даже не красивый и не привлекательный… Гармония не есть мирный 
унисон, а плодотворная, чреватая творчеством, по временам и жестокая борьба»33.   

Важным элементом теории К.Н. Леонтьева является раскрытие отношений государства и 
цивилизации. Он полагал, что та или иная цивилизация формирует свою государственность. Однако и здесь 
существует закономерность. Развитие государств, полагает исследователь, всегда шло по пути укрепления 
власти, что удовлетворяло внутреннюю потребность общественного организма в единстве. Высшей силы 
государственная власть достигала в эпохи «цветущей сложности», когда появлялись «великие 
замечательные диктаторы, императоры, короли или по крайней мере гениальные демагоги и тираны» 34. 

Согласно учению Леонтьева, сильная деспотическая власть есть высшая точка развития 
государственности. Но народы, нации борются против него. Этот феномен К.Н. Леонтьев объясняет утратой 
способности нации «выносить дисциплину отвлеченной государственной идеи, скрытой в ее недрах». Люди 
разучаются подчиняться власти, и вопросы укрепления государства, сохранения национальной культуры 
перестают волновать их совесть. «Вырабатывается «средний человек», с воодушевлением принимающий 
идею, согласно которой личное благо индивида, а не благо государства, является человеческой ценностью. 
«Среднего человека» трудно воодушевить государственной идеей, он утратил способность подчиняться 
целям, превышающим его эгоистические интересы.  

Оценивая взгляд  Леонтьева, известный исследователь В.В. Зеньковский отмечал: «Леонтьев 
«бесстрашно» защищает суровые меры государства, становится «апостолом реакции», воспевает 
«священное право насилия» со стороны государства» 35.  

С точки зрения Леонтьева, появление «среднего человека» неизбежно ведет к появлению тенденции 
выравнивания различий европейских государств, которая будет нарастать, и они «сольются все  в одну  
всеевропейскую республику федераций» на развалинах прежних великих государств. Однако гибель 
европейской государственности не означает гибели европейской цивилизации, считал он. По его мнению: 
«Цивилизация, культура, есть именно та сложная система отвлеченных идей (религиозных, государственных, 
лично-нравственных, философских и художественных), которая вырабатывается всей жизнью наций. Она как 
продукт принадлежит государству; как пища, как достояние она принадлежит всему миру» 36.  

Несколько иначе к проблемам теории цивилизаций подходил исследователь локальных цивилизаций 
Л.И. Мечников (1838–1888). Широкую известность получила его книга «Цивилизация и великие исторические 
реки». Решающую роль в формировании древних цивилизаций Востока автор отводил природно-
географическому фактору, «вызову великих исторических рек», которые требовали «ответа» в виде 
кооперации труда и возникновения государства. Это положило начало становлению цивилизаций и их 
дальнейшей эволюции. Мечников выделил три периода в истории цивилизаций: речной, морской и 
океанический. Он писал: «В первом периоде мы видим четыре великие культуры – египетскую, ассирийскую, 
индусскую и китайскую,  которые, с нашей точки зрения, наполняют собою всю эпоху древней истории. Эти 
культуры характеризуются беспримерным развитием деспотизма и  обоготворением угнетателей. Социальный 
строй всех четырех культур развил принцип власти до неслыханных в позднейшее время размеров»37.   

 «Второй великий исторический  период  начинается с появления на исторической арене финикийцев. 
С этого момента политический характер истории глубоко видоизменяется. Отныне начинается постепенный 
упадок восточных деспотий, и федеративно-республиканский строй становится почти общим правилом» 38.  

Третий период исторического развития, с точки зрения Мечникова, только начался. «Его начало 
можно считать с момента провозглашения знаменитой декларации «Прав человека и гражданина». Главная 
задача этого периода заключается в том, чтобы уничтожить  социальное неравенство и воплотить в жизнь 
принципы, сформированные в Декларации прав человека» 39.  При этом, как мы видим, Мечников важнейшим 
критерием эволюции исторического развития берет изменения в государственной, политической сфере. Он 
полагает, что три великих исторических периода соответствуют трем последовательным фазам  
органической эволюции человечества. И он раскрывает эти три фазы. Первая фаза – это «период  
подневольных объединений». В истории человечества этот период  начинается с основания восточных 
деспотий и обществ, основанных на принуждении, на рабстве всех и на подчинении всех одному лицу. 
Вторая фаза – это «период подчиненных группировок и союзов». Этот период в истории человечества 
характеризуется преобладанием олигархических и феодальных федераций с известной степенью 
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социальной дифференциации, причем внутри общества происходит интенсивная борьба между отдельными 
классами, которая иногда выливается в форму экономической конкуренции. Третья фаза – это период 
свободных объединений. Однако он только начинается и принадлежит будущему, где реализуются 
принципы свободы, равенства и братства»40.  Различая локальные цивилизации, возникшие в долинах 
великих исторических рек, вместе с тем Мечников приходит к выводу о складывании глобальной 
цивилизации. Он писал, что ХIХ столетие «характеризуется ясной тенденцией цивилизации сделаться 
повсеместной, универсальной и подавить все различия, все местные культурные оттенки»41.  

Еще одним исследованием, раскрывающим теорию локальных цивилизаций, стал трехтомник           
П.Н. Милюкова (1859–1943) «Очерки по истории русской культуры» (1896–1903). Автор раскрывает культуру 
и цивилизацию в широком смысле, отождествляя их, и представляет как совокупность экономической, 
социальной и государственной жизни. Сюда же он включает умственное, нравственное, религиозное и 
эстетическое развитие человека. 

Исторический   процесс, по мнению Милюкова, закономерен и представляет собой смену стадий. 
Исследование прошлого России привело его к выводу о том, что она отнюдь не повторяет и никогда не повторит 
стадии исторической жизни Европы. Но вместе с тем со временем сходство двух цивилизаций возрастает. Рост 
населения, успехи  промышленности и торговли, постепенное ослабление государственной  опеки, усиление 
самостоятельности общества – все это сближает Россию с Западом, не лишая ее своеобразия42.  

Следует отметить и такую особенность исследовательской методологии П.Н. Милюкова, как переход 
от историко-хронологического    к проблемному методу изложения фактов по истории цивилизаций, 
основанному на богатом статистическом и фактическом материале. Современные исследователи              
И.Н. Ионов и В.И. Хачатурян в своей книге отмечают: «В его (Милюкова) книге рассматриваются 
своеобразные природные условия, в которых формировались русская цивилизация, процессы роста 
народонаселения и территориальной экспансии, экономическое развитие и технические 
усовершенствования, изменения в этническом составе, особенности складывания государственности в 
социальной динамике России, отношения между властью и обществом, а также своеобразие русский 
религиозности, национального самосознания, развитие литературы, живописи, музыки, архитектуры, 
системы образования. Впервые история России, начиная с древнейших времен и заканчивая ХIХ в., 
излагается, подчиняясь не хронологическому и событийному принципу, а проблемному»43.  

Такой проблемный подход стал использоваться в течение ХХ в. в мировой  исторической науке в 
исследованиях, посвященных истории и развитию цивилизаций. Его творчески применил, например, 
французский историк школы «Анналов» Андре Гийу в своей книге «Византийская цивилизация». 
«Разносторонняя картина, посвященная исторической географии, открывает    книгу. Эта часть описывает 
историю византийского пространства и осведомляет читателя о тех людях, которые его населяли, 
подчеркивая  одновременно их чрезвычайное разнообразие и их реальную сплоченность. Состав 
государственных учреждений, формы власти, социальная структура, различные формы мышления, характер 
экономики, разнообразные выражения культуры составляют объект тщательных, подробных, здравых 
исследований, которые позволяют нам открыть истинное лицо народа и следовать путями эволюции 
византийского мира»44.  

Таким образом, к концу ХIХ в. в России сложились богатые и разнообразные цивилизационные 
школы. Они не уступали западноевропейским, а кое в чем и опережали их. Российские исследователи 
внесли достойный вклад в становление и развитие теории цивилизаций, неся на себе оттенки своего 
своеобразия, и вместе с тем цивилизационные идеи и взгляды российских ученых шли в общем русле 
соединения всемирно-исторического цивилизационного процесса с изучением особенностей и 
взаимодействия локальных цивилизаций. Это стало важнейшей составной частью,  завершившей 
формирование и утвердившей свое преобладание индустриальной парадигмы обществознания, отражавшей 
уровень познания закономерностей и противоречий индустриальной цивилизации и локальных цивилизаций. 

Достижения российских исследователей в изучении феномена цивилизации стали основой для 
совершенствования цивилизационной теории, в которую значительный вклад внесли О. Шпенглер,                     
А. Тойнби, Ф. Бродель и многие другие зарубежные исследователи. 
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ПРОБЛЕМЫ РАСПРЕДЕЛЕНИЯ ЖИЛЬЯ В ЗАКРЫТЫХ ГОРОДАХ СИБИРИ в 1950–1980-х гг. 
 

В статье рассмотрены проблемы распределения жилья в закрытых городах Сибири в начале 
1950–1980-х гг.  

Ключевые слова: закрытый город, Железногорск (Красноярск-26), Северск (Томск-7), 
Зеленогорск (Красноярск-45), Минсредмаш.  

 
G.A. Reut  

 
DISTRIBUTION OF HOUSING IN THE CLOSEDCITIES OF SIBERIA IN THE EARLY 1950–1980's 

 
This article is about the distribution of housing in the soviet closed nuclear cities of Siberia in the early 

1950–1980's.  
Key words: Closed Nuclear Cities, Seversk (Tomsk-7), Zheleznogorsk (Krasnoyarsk-26), Zelenogorsk 

(Krasnoyarsk-45), Minsredmash.  
 
 
В Советском Союзе проводилась своеобразная жилищная политика, являвшаяся порождением мо-

билизационной экономики. Жилье было превращено в средство управления трудовой миграцией. В каждом 
регионе интенсивность жилищного строительства имела разную динамику.  

К концу 1950-х гг. многие города Сибири отставали по обеспеченности жильем от среднего респуб-
ликанского уровня и от санитарной нормы 9 кв. м на человека. В связи с острой нехваткой жилья были широ-
ко распространены бараки и землянки. Этот вид жилища был типичен для новостроек Сибири и в отдельных 
местах сохранялся вплоть до 1960-х гг. 

В 1960 г. в среднем обеспеченность рабочих и служащих жилой площадью в Западной Сибири со-
ставляла 5,7 кв. м, в Восточной – 5,8 кв. м, в то время как в РСФСР – 6,0 кв. м1.  

Своеобразным исключением из общего правила являлись ведомственные населенные пункты Мин-
средмаша. При более высоком уровне обеспечения жилплощадью распределительные механизмы в усло-
виях закрытых городов имели свою специфику. 

Строительство закрытых городов, так же как и других новых городов Сибири, начиналось с палаток, 
землянок и бараков. В документах Железногорского исполкома за 1954–1958 гг. все еще упоминаются зем-
лянки, в которых проживали отдельные работники предприятий и учреждений города. В Северске в 1950–
1960 гг. большое количество жилой площади приходилось на временные деревянные бараки. В Зеленогор-
ске в 1950-е гг. обеспечение населения жильем частично осуществлялось за счет строительства бараков по 
типовым проектам. Исполком райсовета решением от 2.02.1962 г. запретил в Зеленогорске прописку во вре-
мянки, землянки и бараки, неприспособленные к жилью2.  

В Северске жилая площадь, принадлежавшая Сибхимкомбинату, занятая непосредственно под 
жилье, по состоянию на 01.12.1959 г. составляла более 247 тыс. кв. м. Средняя обеспеченность на одного 
проживавшего составляла примерно 7,5 кв. м, работников Управления строительства «Химстрой» на 
01.01.1959 г. – 8,2 кв. м, но ввиду большого сноса бараков в 1959 г. (было снесено около 100 домов) 
показатели обеспеченности жилой площадью строителей на 01.12.59 г. снизились до 6,3 кв. м3.  

Несмотря на высокие темпы ввода, жилищное строительство отставало от темпов строительства 
основных промышленных сооружений.  

Например, в Северске промышленное строительство в 1959 г. составляло 100 % к плану, в 1960 г. – 
187 %, а жилстроительство в 1959 г. – 99 %, в 1960 г. – 86 % к плану4.  

                                                           
1 Куксанова Н.В. Организация жилой среды населения Сибири в 1956-1980 гг. // Социально-культурное развитие Сибири. Новоси-
бирск: Изд-во Новосиб. ун-та, 1990. С. 103, 104, 105. 
2 История Северска: очерки / редкол. В.П. Зиновьев, Е.А. Хованскова, С.В. Березовская. Северск, 2009. С. 266; Центр хранения и 
изучения документов новейшей истории Красноярского края (ЦХИДНИ КК). Ф. П-560. Оп. 1. Д. 4. Л. 4; ЗГА. Ф.  
Р-7. Оп. 1. Д. 45. Л. 98. 
3 Центр документации новейшей истории Томской области (ЦДНИ ТО). Ф. 4973. Оп. 7. Д. 58. Л. 9, 10. 
4 ЦДНИ ТО. Ф. 4973. Оп. 10. Д. 85. Л. 154. 
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Тем не менее закрытые города Сибири демонстрировали заметные успехи в области жилищной 
обеспеченности. Так, в Железногорске средняя обеспеченность жилой площадью составляла в 1961 г. –  
7,2 кв. м, в 1971 г. – 8,7 кв. м. В Северске этот показатель равнялся в 1965 г. – 7,3 кв. м, в 1970 г. – 7,9 кв. м 
(данные на начало года)5.  

В Железногорске в течение 1966–1967 гг. получили новые квартиры 3797 семей, расширили жил-
площадь 1184 семьи. В течение 1969–1970 гг. получили новые квартиры 3880 семей, а 4498 – расширили 
жилплощадь. В IX пятилетке (1971–1975 гг.) улучшили жилищные условия более 12 000 семей, а в Х пяти-
летке (1976–1980 гг.) – более 12 800. В 1980-е гг. жилищные условия ежегодно улучшали около  
2 000 семей6.  

За годы Х пятилетки в Северске было сдано более 3200 квартир. Количество семей, проживавших в 
отдельных квартирах, за этот период возросло с 65 до 72 %7. В 1983 г. средняя обеспеченность жилплоща-
дью в расчете на одного жителя города увеличилась до 9,58 кв. м. Количество семей, проживавших в от-
дельных квартирах, увеличилось с 63,4 до 74 %. Выросло количество отдельных квартир. Если в ХI пятилет-
ке ежегодно строилось в среднем по 670 квартир, то в ХII пятилетке каждый год вводилось по 1100 квартир8. 

Если в 1968 г. в целом в Северске в стесненных условиях (до 5 кв. м на человека) проживало около 
3 тыс. семей (примерно 10 тыс. человек), а с подселением – более половины квартиросъемщиков, то в  
1989 г. в городе проживало с подселением только 8 % семей9. 

Благодаря интенсивному жилищному строительству с 1965 по 1990 г., обеспеченность основной 
массы населения жилой площадью более 7 кв. м на одного проживавшего в Железногорске выросла с 60 до 
80 %, а в Северске – с 40 до 80 %. В жилищной сфере сформировались две устойчивых тенденции: сниже-
ние количества горожан, обеспеченных жилплощадью менее 7 кв. м на человека, и увеличение числа обес-
печенных жилплощадью более 9 кв. м на человека c 27 до 57 % в Железногорске, а в Северске c 16 до 60 %. 
При этом количество горожан, имевших менее 4 кв. м на одного проживавшего, не превышало 0,8 % в Же-
лезногорске и 3 % в Северске от общего числа жителей города, имевших жилую площадь.  

Интенсивное жилищное строительство позволяло привлекать в закрытые города, расположенные в 
удаленных от центра регионах, как рядовых работников, так и высококвалифицированных специалистов. 
Вместе с тем в условиях больших объемов строительства жилых домов распределение жилья являлось од-
ним из самых актуальных и злободневных вопросов.  

В закрытых городах Сибири практиковался дифференцированный подход к распределению 
жилплощади. Например, в Озерске из введенного в конце 1950-х гг. в эксплуатацию нового жилья 59 % было 
распределено между работниками завода и только 32 % – между работниками строительства. При этом, 
когда речь заходила о плохих жилищных условиях, руководство комбината прежде всего интересовалось 
тем, кто там живет, – «свои» (т. е. работники основного предприятия), или строители10. 

Система распределения жилья не обеспечивала справедливого и равноправного решения жилищного 
вопроса. Мобилизационные распределительные механизмы препятствовали оптимальному решению 
гуманитарных задач. Злоупотребления при формировании очереди на получение квартир были достаточно 
распространенным явлением.  

Таким образом, распределение жилья являлось одним из самых актуальных вопросов. Сложный и 
непрозрачный механизм формирования списков очередников создавал определенные сложности в сфере 
распределения квартир. Злоупотребления имели место как со стороны лиц, ответственных за составление 
списков на получение жилья, так и со стороны горожан, сознательно ухудшавших свое положение, чтобы 
попасть в список льготной очереди. 

В 1959 г. исполком Железногорска утвердил комиссию по распределению жилья во главе с замести-
телем председателя исполкома Л.И. Саруль. Однако работа комиссии не планировалась. Роль депутатов – 
членов жилищной комиссии – была сведена к формальному рассмотрению протоколов о распределении и 
обмене жилплощади. Депутаты к подготовке и проверке документов о распределении и обмене жилой пло-

                                                           
5 Паспорта города Железногорска и Северска за 1965–1991 гг. 
6 Железногорский городской архив (ЖГА). Ф. 1. Оп. 1. Д. 999. Л. 40; Д. 1026. Л. 7; ЦХИДНИ КК. Ф. П-26. Оп. 1. Д. 256. Л. 
58; Ф. 3919. Оп. 1. Д. 355. Л. 41; Д. 774. Л. 28. 
7 ЦДНИ ТО. Ф. 4973. Оп. 26. Д. 1. Л. 91. 
8 ЦДНИ ТО. Ф. 4973. Оп. 43. Д. 1. Л. 8, 14. 
9 Неизвестный Северск: сб. ст. / под ред. В.П. Зиновьева и др. Томск, 1996. С. 114; Коньков В. К юбилею Северска // 
Новое время. 2004. № 6. 30.01–06.02.  
10 Мельникова Н.В. Творцы советского атомного проекта в режимных городах // Режимные люди в СССР. М., 2009.  
С. 61. 
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щади председателем комиссии не привлекались. Активисты из числа рабочих и служащих для проверок по-
рядка распределения жилья организованно не привлекались. Регистрация выдачи ордеров велась небреж-
но, нередко на одну и ту же жилплощадь выдавалось нескольких ордеров разным квартиросъемщикам. На 
некоторых предприятиях и учреждениях города жилье распределялось не по совместному решению админи-
страции и местного профсоюзного комитета, а так называемыми «тройками». Горжилотдел из-за отсутствия 
инспекторов был не в состоянии проверять протоколы предприятий и учреждений о распределении и обмене 
жилой площади11.  

Вопрос распределения жилья был рассмотрен в Железногорском горкоме партии. В итоге на пред-

приятиях были образованы комиссии по распределению квартир с участием общественных организаций, а 

при горсовете была создана депутатская комиссия по контролю над распределением жилья. Ордера на 

квартиры стали выдаваться жилсектором исполкома. В результате принятых мер количество жалоб на не-

правильное распределение квартир сократилось вдвое12. 

В 1962 г. в целях усиления контроля над распределением жилфонда при Железногорском исполко-

ме был образован жилищный отдел. Комиссии по контролю за распределением жилфонда надлежало при-

нимать только официально направленные протоколы, подписанные руководителем предприятия и предсе-

дателем профсоюзного комитета предприятия, с приложением актов обследования жилищных условий, при-

чем в жилотдел передавались образцы их подписей. Заселение без ордера, выданного жилотделом, при-

знавалось самоуправным, и заселившийся жилец подлежал выселению13. 

Отсутствие должного контроля за формированием списков очередников также вело к 

злоупотреблениям и нарушению порядка очередности, которое нередко происходило при попустительстве 

руководства. 

Комитет и ЦК профсоюза14 в IV квартале 1962 г. и I квартале 1963 г. провел контрольную проверку 

соблюдения существовавших положений о распределении жилой площади. В результате проверки был 

выявлен ряд грубых нарушений в Зеленогорске. В частности, на ЭХЗ, в Управлении строительства  

№ 604 и в смежных с ними предприятиях и организациях, при острой нуждаемости в жилой площади (325 

семей имело менее 4 кв. м на человека), у 474 семей на человека приходилось свыше 9 кв. м жилой 

площади. В некоторых предприятиях и организациях «значительная часть работников имела по 10, 15 и 20 

кв. м на человека»15.  

Проверка показала, что при оформлении документации допускались грубые нарушения 

установленного порядка. В списки на распределение жилой площади вносились необоснованные и 

неоговоренные исправления. Изменялись фамилии ее получателей и численность их семей, делались 

ссылки на несуществующие документы. 

В некоторых случаях в списках на распределение жилой площади, уже отпечатанных и утвержденных 

горсоветом, оставлялись свободные места для фамилий ее получателей, «которые впоследствии 

неизвестно кем и когда заполнялись» (протокол № 46 к решению райсовета № 763, протокол от 01.10.1962 г. 

к решению № 784 от 21.11.1962 г.). В отдельных протоколах постройкома и решениях горсовета не 

указывался размер выделяемой жилой площади и состав семьи получателей квартир. Допускались 

неправильная выдача ордеров (не в соответствии с решениями горсовета) и самовольные заселения жилой 

площади. Например, жилой дом № 11 в квартале №1 был заселен в декабре 1962 г. без решения 

Зеленогорского райсовета и без ордеров. 

По мнению комиссии, директор ЭХЗ И.Н. Бортников и начальник Управления строительства № 604 
А.В. Пичугин «самоустранились от решения вопросов правильного распределения жилья и не обеспечили 
выполнение приказа № 022 от 23.01.1962 г. и указания ЦК отраслевого профсоюза от 11.06.1960 г.  
№ 09-2608, в результате чего было допущено неправильное распределение жилой площади». При проверке 
соблюдения установленного порядка распределения жилья директор ЭХЗ не только не оказал помощи, но 
даже запретил работникам жилищно-коммунального отдела выдавать представителю ЦК профсоюза списки 

                                                           
11 ЖГА. Ф. 1. Оп. 1. Д. 383. Л. 36–40. 
12 ЖГА. Ф. 1. Оп. 1. Д. 297. Л. 65–68; Д. 919. Л. 13. 
13 ЖГА. Ф. 1. Оп. 1. Д. 405. Л. 57–58. 
14 Комитет (Министерство среднего машиностроения СССР с 13.03.1963 г. по 2.03.1965 г. было преобразовано в Государственный произ-
водственный комитет по среднему машиностроению СССР) и ЦК профсоюза (РПРАЭП). 
15 Зеленогорский городской архив (ЗГА). Ф. Р-7. Оп. 1. Д. 587. Л. 49. 
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лиц, которые занимали жилую площадь с превышением нормы в 9 кв. м на человека. За «необеспечение 
выполнения приказа № 022 от 23.01.1962 г. и непринятие должных мер к недопущению нарушений в 
распределении жилой площади» директору ЭХЗ И.Н. Бортникову был объявлен выговор16. 

Механизм распределения квартир был сложным и запутанным, плохо поддавашимся общественному 
контролю. Вплоть до конца 1980-х гг. в ЗАТО Сибири так и не удалось добиться строгого соблюдения 
положения о порядке распределения жилплощади. 

В Северске в 1986 г. в подразделениях Сибхимкомбината, а также в организациях и учреждениях, 
которые комбинат обеспечивал жильем, на учете на улучшение жилищных условий стояли 5930 семей. Из 
них проживали в коммунальных квартирах 2603 семьи, или 43,8 %, и имели право на первоочередное 
улучшение жилищных условий 1603 семьи, или 27 %. Было распределено 578 квартир, или 13 881 кв. м 
жилой площади. За счет заселения новых и освободившихся квартир, а также занятия соседних комнат 
получили квартиры 840 семей. Были сняты с учета еще 179 чел., у которых вторые члены семьи получили 
жилье как на Сибхимкомбинате, так и в ряде других организаций города. Таким образом, очередность 
продвинулась на 1019 чел. В 1987 г. по случайному совпадению встали на учет такое же количество – 1019 
чел., и общая очередность осталась на прежнем уровне – 5930 семей17. 

Очередь на получение квартиры являлась неотъемлемой частью советской повседневности во второй 
половине ХХ века. Существовало несколько видов очередей на получение жилья. Получив квартиру по 
одной очереди, при увеличении состава семьи можно было стать в другую очередь «на расширение». Само 
по себе включение в число очередников не гарантировало своевременного получения квартиры в 
соответствии с порядковым номером. Наличие дополнительных списков льготных категорий очередников 
вносило путаницу в распределение жилой площади и позволяло манипулировать порядком предоставления 
квартир вне очереди тем, кто встал в очередь позже.  

Например, решением исполкома Северского городского Совета № 267 от 17.04.1987 г. в очередь 2 
«а» добавились граждане, не проживающие с подселением и в отдельных квартирах, имевшие на одного 
члена семьи 4,5 кв. м и менее. Было предусмотрено выделение не менее 70 % вводимого и 
освобождающегося жилья для обеспечения горожан, зарегистрированных в льготной очереди. Из этого 
количества половина выделялась на очередь 2 «а», а другая половина на остальные льготные очереди. 
Если в списке № 2 «а» в 1986 г. было 176 чел., то в 1987 г. их стало 467 чел., увеличение составило 291 чел. 
Среди них 60 чел. имели состав семьи 3 чел., остальные имели семью 4, 5 и более человек. При 
распределении жилья эти первоочередники настаивали на предоставлении семье из 4 и 5 человек только 
трех-, четырехкомнатных квартир и обязательно в новом доме. Они знали, что стоят в льготном списке, и 
диктовали свои условия, хотя стаж работы на комбинате имели, как правило, небольшой. Нередко 
первоочередники, которые проживали в двухкомнатной квартире, при освобождении соседней комнаты не 
желали оставаться на прежней жилплощади, а требовали новую квартиру. Имели место попытки 
различными способами сознательно ухудшить жилищные условия, чтобы попасть в список 2 «а». Такая 
обстановка с выделением жилой площади вызывала недовольство у кадровых рабочих, так как в результате 
на их долю распределялось меньше жилья и получение квартиры задерживалось18.  

В Зеленогорске на 1.01.1983 г. в очереди на получение жилья стояли 2040 чел., на расширение 
жилплощади – 2010, на улучшение жилищных условий – 155 чел. В 1985 г. в очереди на получение жилья 
вновь и на расширение было зарегистрировано 5074 чел., 1986 г. – 4976, 1987 г. – 5303 чел. На 1 апреля 
1989 г. в очереди на получение жилья было зарегистрировано 1500 чел., а на расширение и улучшение 
жилищных условий – 3789 чел., плюс к этому количеству очередников необходимо было добавлять семью из 
2–3 и более человек19.  

Злоупотребление непрозрачностью механизма распределения квартир приводило к сосредоточению у 
определенной категории населения «излишков» жилой площади. 

В среднем на одного жителя Зеленогорска в 1987 г. приходилось 16,4 кв. м жилья, тогда как по 
РСФСР на одного человека приходилось 14,4 кв. м. Но при этом уровень обеспеченности семей жильем был 
не одинаков. На 1.02.1987 г. в 723 квартирах общей площадью каждая от 40 кв. м и выше проживало по од-
ному человеку. В 361 квартире с общей площадью 60 кв. м и выше – проживало по 2 человека. То есть «из-
лишек» общей площади составлял примерно 18 тыс. кв. м. На 1.01.1988 г. у 29,8 % населения Зеленогорска 

                                                           
16 ЗГА. Ф. Р-7. Оп. 1. Д. 587. Л. 49об. 
17 Северский городской архив (СГА). Ф. 1. Оп. 3. Д. 109. Л. 5. 
18 СГА. Ф. 1. Оп. 3. Д. 109. Л. 6. 
19 ЗГА. Ф. Р-7. Оп. 1. Д. 326. Л. 129, 130; Д. 445. Л. 64; Д. 478. Л. 57. 
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приходилось 7 и меньше кв. м жилой площади на человека и 30,8 % – свыше 10 кв. м20 (на 1.01.1988 г. в Се-
верске 19,2 %, а в Железногорске 20,2 % населения имело 7 и менее кв. м жилплощади и соответственно 
36,7 и 37,8 % населения имело свыше 10 кв. м)21. 

Несмотря на несовершенство распределительных механизмов, в целом обеспеченность населения 
закрытых городов Сибири жилплощадью была достаточно высокой.  

 

 
 

Обеспеченность населения жилплощадью до 4 кв. м, от 4 до 9 кв. м и от 9 кв. м и выше на человека в 
Железногорске и Северске в 1965–1990 гг., % по данным паспортов города за 1965–1990 гг. 
 
Как следует из рисунка, основная часть горожан была обеспечена жилплощадью согласно установ-

ленному нормативу. И в Железногорске и в Северске была четко выражена тенденция в сторону увеличения 
количества горожан, имевших жилую площадь от 9 кв. м и выше, которая была противоположна тенденции 
снижения обеспеченности жилплощадью от 4 кв. м до 9 кв. м. К 1990 г. основная часть населения двух за-
крытых городов имела более 9 кв. м жилплощади на человека. Менее 4 кв. м приходилось на одного прожи-
вающего в основном по причине недавнего прибытия в город и в связи с изменением состава семьи из-за 
рождения ребенка или прописки близких родственников. 

Почти полная синхронизация процессов обеспечения населения жилплощадью, которая наблюда-
лась в Железногорске и в Северске, свидетельствует о том, что в целях закрепления трудовых ресурсов в 
ведомственных населенных пунктах проводился комплекс мероприятий, напрпавленных на развитие соци-
альной инфраструктуры, в первую очередь жилья. 

Благодаря целенаправленной социальной политике, в закрытых городах МСМ СССР удалось до-
биться улучшения жилищных условий максимального числа жителей, несмотря на то, что распределитель-
ные механизмы, не редко вступали в противоречие с задачей выделения квартир в соответствии с установ-
ленными нормами. 

                                                           
20 ЗГА. Ф. Р-7. Оп. 1. Д. 418. Л. 29; Д. 445. Л. 65. 
21 Паспорта городов Северска и Железногорска за 1988 г. 



Вестник КрасГАУ. 2014.  №2 

229 

 
 
 
 
 
 
 

УДК 34                                                   Е.В. Дадаян, А.Н. Сторожева  
 

К ВОПРОСУ О ПРАВОВОМ СТАТУСЕ СУБЪЕКТА, ОСУЩЕСТВЛЯЮЩЕГО  
ОБРАЗОВАТЕЛЬНУЮ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ 

 
В настоящей статье поднимается вопрос о субъектах,  осуществляющих образовательную дея-

тельность.  Дается сравнение норм  Федерального  закона от 29.12.2012 № 273 «Об образовании» и  за-
конов  «Об образовании» 1992 года  и «О высшем и послевузовском профессиональном образовании»           
1996 года. Отмечается, что новым законом расширен круг субъектов, имеющих право на ведение обра-
зовательной деятельности, в том числе закреплены правовые возможности доступа «необразователь-
ных» организаций к образовательной деятельности.  

Ключевые слова: субъект, осуществляющий образовательную деятельность, право на ведение 
образовательной деятельности. 

 
E.V. Dadayan, A.N. Storozheva  

 
TO THE LEGAL STATUS ISSUE OF THE SUBJECT THAT IS CONDUCTING THE EDUCATIONAL ACTIVITY 

 
The issue of the subjects that are conducting the educational activity is set forth in the given article.  The 

standard comparison of the Federal law of 29.12.2012 № 273 "About education" and the laws "About Education" of 
1992 and "About the higher and postgraduate professional education" of 1996 is given.  It is noted that the new law 
expands the circle of the subjects having the right to conduct the educational activity; the legal opportunities of 
access of "non-educational" organizations to the educational activity are fixed.  

Key words: subject conducting the educational activity, right to conduct the educational activity. 
 
 
С 1 сентября  2013 года вступил в действие новый Федеральный закон от 29.12.2012 № 273 «Об об-

разовании» (далее ФЗ № 273).  До вступление в действие Федерального закона в России параллельно дей-
ствовало два базовых закона: «Об образовании» 1992 года и «О высшем и послевузовском профессиональ-
ном образовании» 1996 года. Настоящий Федеральный закон устанавливает правовые, организационные и 
экономические основы образования в Российской Федерации, основные принципы государственной полити-
ки Российской Федерации в сфере образования, общие правила функционирования системы образования и 
осуществления образовательной деятельности, определяет правовое положение участников отношений в 
сфере образования. 

Одной из основных задач правового регулирования отношений в сфере образования является опре-
деление правового положения участников отношений в сфере образования. 

В ФЗ № 273 введено новое понятие «организации, осуществляющие образовательную деятельность». 
К ним относятся собственно образовательные и иные организации, осуществляющие обучение. Таким обра-
зом, законом расширен круг субъектов, имеющих право на ведение образовательной деятельности, в том 
числе закреплены правовые возможности доступа «необразовательных» организаций к образовательной 
деятельности1. В частности, предусматривается, что научные организации, организации для детей-сирот и 
детей, оставшихся без попечения родителей, организации, осуществляющие лечение и (или) оздоровление 
детей, и иные организации, в том числе созданные в форме коммерческих, могут осуществлять образова-
тельную деятельность в качестве дополнительной к своей основной деятельности по ряду основных и до-
полнительных образовательных программ. 

                                           

1 Киселев А.Ф.  Новое образовательное законодательство//Вестник образования России. 2013. № 4. С. 15. 
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В отличие от образовательных организаций, ведущих образовательную деятельность, организации, 
осуществляющие обучение, имеют различный статус и направления деятельности. Обучение не является их 
профилирующим видом деятельности и осуществляется попутно с основными функциями и назначением 
юридического лица. Реализация программ обучения в таких организациях требует создания в их структуре 
специального подразделения, на которое возлагаются функции по реализации обучающих программ. Право-
вой статус образовательного подразделения регулируется на основании положения, разрабатываемого и 
утверждаемого организацией, осуществляющей обучение (ст. 31 Закона № 273-ФЗ). Кроме того, законода-
тельство (ст. 32 Закона № 273-ФЗ) допускает возможность ведения образовательной деятельности как непо-
средственно индивидуальным предпринимателем, так и с привлечением педагогических работников. Круг 
видов образовательной деятельности ограничен реализацией основных и дополнительных общеобразова-
тельных программ, программ профессионального обучения. Фактически речь идет о легализации деятельно-
сти по репетиторству и некоторым учебным курсам, не входящим в обязательные государственные стандар-
ты общего и профессионального образования. 

Одной из значительных новаций Закона является упорядочение типологии образовательных органи-
заций2. В Законе № 273-ФЗ реализована попытка более четко разграничить различные типы образователь-
ных организаций, снять избыточное дробление образовательных организаций на типы и виды, создающее 
необоснованные административные барьеры, трудности при лицензировании и государственной аккредита-
ции. С учетом этого в Законе закреплено деление образовательных организаций на типы3 – по уровням реа-
лизуемых образовательных программ, отнесенным к основному виду деятельности образовательной орга-
низации, исходя из того, что образовательная организация может реализовывать также основные образова-
тельные программы других уровней образования, дополнительные образовательные программы. 

Предусматривается возможность использования в наименовании образовательной организации спе-
циальных названий исходя из осуществляемой образовательной деятельности (уровни и направленность 
образовательных программ, интеграция различных видов образовательных программ, специальные условия 
их реализации и (или) особые потребности обучающихся), а также дополнительно осуществляемых функ-
ций, связанных с предоставлением образования (содержание, лечение, реабилитация, коррекция, психоло-
го-педагогическая поддержка, интернат, научно-исследовательская, технологическая деятельность и иные, 
предусмотренные законодательством об образовании). Тип образовательной организации определяется при 
ее создании (реорганизации) или переименовании и указывается в ее уставе. 

Одновременно Закон предлагает осуществлять профессиональное обучение не только в образова-
тельных учреждениях, но и в учебных центрах профессиональной квалификации, на производстве (в том 
числе в структурных подразделениях «необразовательных» организаций), в профессиональных образова-
тельных организациях, образовательных организациях дополнительного образования и в ряде случаев в 
общеобразовательных организациях – на третьей ступени общего образования. 

Статья 32 Закона № 273-ФЗ посвящена образовательной деятельности, осуществляемой индивиду-
альными предпринимателями4. В частности, с 1 сентября 2013 года данная деятельность может осуществ-
ляться индивидуальным предпринимателем как самостоятельно, так и с привлечением наемных педагогиче-
ских работников. 

Как и действующая ст. 48 Закона № 3266-1, ст. 32 Закона № 273-ФЗ допускает осуществление инди-
видуальным предпринимателем образовательной деятельности только в случае его государственной реги-
страции в ФНС России (в территориальном подразделении). На ФНС России новым Законом возлагается 
обязанность по уведомлению органа исполнительной власти субъекта РФ, осуществляющего полномочия 
РФ в сфере образования, о госрегистрации такого предпринимателя (ч. 2 ст. 32 Закона № 273-ФЗ). 

В силу ч. 3 ст. 32 Закона № 273-ФЗ не могут быть допущены к педагогической деятельности и не 
вправе осуществлять образовательную деятельность в качестве индивидуальных предпринимателей физи-

                                           

2 Кирилловых А.А. Новое образовательное законодательство: базовые правовые институты и новации //Адвокат. 2013. № 2.С. 10. 
3 Постановление Правительства РФ от 19.03.2001 № 196 (ред. от 10.03.2009) «Об утверждении Типового положения об общеобразо-
вательном учреждении» // Информ.-поисковая система: Консультант Плюс: Версия Проф; Постановление Правительства РФ от 
14.02.2008 № 71 «Об утверждении Типового положения об образовательном учреждении высшего профессионального образования 
(высшем учебном заведении)» // Информ.-поисковая система: Консультант Плюс: Версия Проф.; Приказ Минобрнауки РФ от 
27.10.2011 № 2562 «Об утверждении Типового положения о дошкольном образовательном учреждении» // Информ.-поисковая сис-
тема: Консультант Плюс: Версия Проф. 
4   Усанова В.Е. Комментарий к Федеральному закону от 29 декабря 2012 года № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» 
(поглавный) / отв. ред. В.Е. Назаренко. М.: Юрист, 2013. С. 75. С. 24. 
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ческие лица, указанные в ч. 2 ст. 331 ТК РФ. В частности, к педагогической деятельности не допускаются 
лица: 

- лишенные права заниматься педагогической деятельностью в соответствии с вступившим в закон-
ную силу приговором суда; 

- имеющие или имевшие судимость, подвергающиеся или подвергавшиеся уголовному преследова-
нию (за исключением лиц, уголовное преследование в отношении которых прекращено по реабилитирую-
щим основаниям) за преступления против жизни и здоровья, свободы, чести и достоинства личности (за ис-
ключением незаконного помещения в психиатрический стационар, клеветы и оскорбления), половой непри-
косновенности и половой свободы личности, против семьи и несовершеннолетних, здоровья населения и 
общественной нравственности, основ конституционного строя и безопасности государства, а также против 
общественной безопасности; 

- имеющие неснятую или непогашенную судимость за умышленные тяжкие и особо тяжкие преступления; 
- признанные недееспособными в установленном Федеральным законом порядке; 
- имеющие заболевания, предусмотренные перечнем, утверждаемым федеральным органом испол-

нительной власти, осуществляющим функции по выработке государственной политики и нормативно-
правовому регулированию в области здравоохранения. 

Частями 3, 4 ст. 32 Закона № 273-ФЗ установлено, что индивидуальные предприниматели осуществ-
ляют образовательную деятельность по основным, дополнительным общеобразовательным программам и 
программам профессионального обучения. 

 Из этого следует, индивидуальный предприниматель может осуществлять предпринимательскую 
деятельность с привлечением педагогических работников в случае, если он откроет образовательное учре-
ждение и получит на данный вид деятельности лицензию либо   будет осуществлять образовательную дея-
тельность  в образовательной организации  непосредственно. В этом случае  ему не нужно получать лицен-
зию.  Согласно пункту 2 статьи 48 Закона об образовании в Российской Федерации,   педагогический работ-
ник организации, осуществляющей образовательную деятельность, в том числе в качестве индивидуального 
предпринимателя, не вправе оказывать платные образовательные услуги обучающимся в данной организа-
ции, если это приводит к конфликту интересов педагогического работника.  

При этом до начала оказания платных образовательных услуг индивидуальный предприниматель 
обязан предоставить обучающемуся и родителям (законным представителям) несовершеннолетнего обу-
чающегося информацию5: 

- о госрегистрации в качестве индивидуального предпринимателя; 
- об уровне своего профессионального образования, общем стаже педагогической работы и о стаже 

занятия индивидуальной педагогической деятельностью; 
- об уровне профессионального образования и общем стаже педагогической работы наемных педаго-

гических работников (в случае их привлечения). 
Следует отметить, что сходные положения содержатся также в Правилах оказания платных образова-

тельных услуг, утвержденных Постановлением Правительства РФ от 05.07.2001 № 505 (далее – Правила). 
Так, исполнителями, оказывающими платные образовательные услуги, помимо государственных, му-

ниципальных образовательных учреждений, научных и других организаций, могут быть и граждане, зани-
мающиеся индивидуальной трудовой педагогической деятельностью, оказывающие платные образователь-
ные услуги по реализации основных и дополнительных образовательных программ и программ профессио-
нального образования6. 

Из п. 6, пп. «б» п. 10 Правил следует, что эти услуги должны оказываться исполнителем в полном 
объеме в соответствии с образовательными программами и условиями договора об оказании платных обра-
зовательных услуг, а также на основании лицензии. Согласно пункту 1 Постановления Правительства РФ от 
16.03.2011 № 174 «Об утверждении Положения о лицензировании образовательной деятельности», положе-
ние устанавливает порядок лицензирования образовательной деятельности, образовательных учреждений, 
научных организаций, иных организаций, структурные подразделения которых осуществляют реализацию 
образовательных программ профессиональной подготовки (далее – организации) 7. 

                                           

5  Об образовании в Российской Федерации:  ФЗ РФ от 29.12.2012 № 273 // Информ.-поисковая система: Консультант Плюс: Версия 
Проф.  
6 Постановление Правительства РФ от 05.07.2001 № 505 «Об утверждении правил оказания платных образовательных услуг» // 
Информ.- поисковая система: Консультант Плюс: Версия Проф. 
7 Постановление Правительства РФ от 16.03.2011 № 174 «Об утверждении Положения о лицензировании образовательной деятель-
ности» // Информ.-поисковая система: Консультант Плюс: Версия Проф. 

consultantplus://offline/ref=9030115E46EF045ABA14E109FB16460B7B77412664060CB2959657167131C165111454547164123Ex772C
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Действие настоящего Положения не распространяется на лицензирование образовательной деятель-
ности: 

а) образовательных учреждений, находящихся в ведении Службы внешней разведки Российской Фе-
дерации, Федеральной службы безопасности Российской Федерации, Федеральной службы охраны Россий-
ской Федерации, образовательных учреждений, реализующих образовательные программы, содержащие 
сведения, составляющие государственную тайну; 

б) образовательных учреждений высшего профессионального образования, реализующих образова-
тельные программы в соответствии с пунктом 2 статьи 7 Закона Российской Федерации «Об образовании»; 

в) негосударственных образовательных учреждений, действующих на территории инновационного 
центра «Сколково» в соответствии с пунктом 2 статьи 17 Федерального закона «Об инновационном центре 
«Сколково». 

Лицензирование образовательной деятельности организаций осуществляется Федеральной службой 
по надзору в сфере образования и науки или органом исполнительной власти субъекта Российской Федера-
ции, осуществляющим полномочия Российской Федерации в области образования, переданные для осуще-
ствления органам государственной власти субъектов Российской Федерации, в соответствии с Федеральным 
законом от 04.05.2011 № 99 (в ред. от 25.06.2012) «О лицензировании отдельных видов деятельности»8 с 
учетом особенностей, установленных статьей 33.1 Закона Российской Федерации «Об образовании» и на-
стоящим Положением. 

Федеральный лицензирующий орган осуществляет лицензирование образовательной деятельности 
организаций, указанных в подпункте 24 статьи 28 Закона Российской Федерации «Об образовании». 

Орган исполнительной власти субъекта Российской Федерации, осуществляющий полномочия Рос-
сийской Федерации в области образования, переданные для осуществления органам государственной вла-
сти субъектов Российской Федерации, осуществляет лицензирование образовательной деятельности орга-
низаций, указанных в подпункте 3 пункта 1 статьи 28.1 Закона Российской Федерации «Об образовании». 

 Согласно ч. 5 ст. 12 Закона № 273-ФЗ, образовательные программы самостоятельно разрабатывают-
ся и утверждаются организацией, осуществляющей образовательную деятельность, если данным Законом 
не установлено иное. В ст. 23 Закона № 273-ФЗ указаны типы образовательных организаций, осуществляю-
щих деятельность по определенным образовательным программам, реализация которых либо является, 
либо не является основной целью их деятельности. Несмотря на то, что индивидуальные предприниматели 
к данным организациям не относятся, на них в силу ч. 2 ст. 21 Закона № 273-ФЗ распространяются права, 
социальные гарантии, обязанности и ответственность образовательных организаций (ст. 28 Закона № 273-
ФЗ) и педагогических работников этих организаций (ст. 48 Закона № 273-ФЗ). 

В то же время законодатель не указывает, в какой части положения ст. 28 и 48 Закона № 273-ФЗ рас-
пространяются на индивидуальных предпринимателей9. 

Индивидуальный предприниматель, осуществляющий образовательную деятельность с привлечени-
ем педагогических работников, заключает договор об оказании услуг  с обучающимся. В случае если инди-
видуальный предприниматель осуществляет образовательную деятельность непосредственно в образова-
тельной организации, то договор на оказание услуг  заключается между обучающимся и образовательной 
организацией.   

Таким образом, представляется, что такое положение норм  не совсем позволит усовершенствовать по-
рядок предоставления образовательных услуг, так как процесс получения лицензии и повышенные требования 
Рособрнадзора к подготовке обучающихся будут тормозить данный процесс.   

 

  

                                           

8 Федеральный закон от 04.05.2011 №  99-ФЗ (ред. от 25.06.2012) «О лицензировании отдельных видов деятельности» // Информ.-
поисковая система: Консультант Плюс: Версия Проф. 
9 Усанова В.Е.  Комментарий к Федеральному закону от 29 декабря 2012 года  № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» 
(поглавный) / отв. ред. В.Е. Назаренко. М.: Юрист, 2013. С. 25. 
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consultantplus://offline/ref=28AB28A1B6D72BFC2E3924E857332D6BD7C0B956EDD2B5BE304B36BDE4C4004A5B1D937D9979F85EN5S3E
consultantplus://offline/ref=28AB28A1B6D72BFC2E3924E857332D6BD7C1BE57EAD0B5BE304B36BDE4C4004A5B1D937A9EN7SEE
consultantplus://offline/ref=28AB28A1B6D72BFC2E3924E857332D6BD7C1BE57EAD0B5BE304B36BDE4C4004A5B1D937A9AN7SFE
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ПРИНЦИПЫ АНАЛИЗА ЯЗЫКА В СОВРЕМЕННОЙ ФИЛОСОФИИ И ЯЗЫКОЗНАНИИ 
 
В данной статье предлагается анализ некоторых принципов и подходов к теоретическому осмыс-

лению феномена языка в современной философии и языкознании. 
Ключевые слова: язык, онтология, гносеология, рационализация. 

 
Zh.N. Shmeleva 

 
THE LANGUAGE ANALYSIS PRINCIPLES IN CONTEMPORARY PHILOSOPHY AND LINGUISTICS 

 
The article presents the analysis of some principles and approaches to the theoretical understanding of the 

language phenomenon in contemporary philosophy and linguistics.  
Key words: language, ontology, epistemology, rationalization. 
 
 
В результате эмпирического и отчасти теоретического анализа языка cо времен модерна этот фено-

мен втягивается в обширную научно-исследовательскую деятельность, что естественным образом приводит 
к переходу в иную, логическую плоскость его осмысления.  

В философии усиливается тенденция анализировать грамматические конструкции любого языка как 
воплощение логических категорий. Предпосылки к реализации этой тенденции обусловили появление общей 
рациональной грамматики [1]. Мы присоединяемся к мнению некоторых исследователей, полагавших, что 
эта грамматика открывает совершенно новую страницу в философии языка, с которой начинается научное 
исследование этого важнейшего феномена рационального опыта человечества [2].  

Цель работы заключается в том, чтобы показать, как научное осмысление строения и функциониро-
вания естественного языка, представленного во всем разнообразии языков мира, приводит к выявлению их 
единства и специфического проявления.  

В языковой практике смысл должен определять конструкцию формы, а не наоборот. Поэтому одной из 
задач настоящей работы будет выявление фундаментальных структур языковой коммуникации посредством 
отслеживания ее внутренних лингвофилософских различий. Логика исторического развития языка заставля-
ет понять, как и почему существительное определяет субстанцию, а прилагательное отмечает акциденцию; 
установить принципиальную функцию глагола, посредством которого рассуждающий не просто изучает ве-
щи, а судит и утверждает о них нечто. «Наиболее важное различие, характеризующее наше сознание, со-
стоит в том, что там можно выделить как предмет мысли, так и форму мысли. Основной формой является 
суждение», – отмечается по этому поводу в «Общей рациональной грамматике Пор-Рояля» [1, с. 91]. Други-
ми словами, исходя из теоретического допущения о том, что язык и его модусы являются основным средст-
вом выражения содержания мысли, и, следовательно, при изучении языка грамматика должна опираться на 
логику, мы постараемся исследовать теоретическое осмысление языка. 

Историческая необходимость существования языка для того, чтобы человек мог выражать свои мыс-
ли при помощи знаков – слов, обозначающих все происходящее в мозгу человека, не так уж тривиальна, как 
это может показаться на первый взгляд. Уже древние понимали, что слово выступает в качестве конституи-
рующего и конструирующего момента языка. Отвлекаясь от номинативного понимания слова античными 
мыслителями, подтверждаем логическую правомерность вопроса: «Что есть слово?» Только ли ряд члено-
раздельных звуков, из которых люди составляют знаки для обозначения своих мыслей? Или слово имеет 
бинарную структуру: звуки образуют внешнюю сторону знака, а значения слов – внутреннюю. Наиболее су-
щественное различие между словами состоит в том, что одни из них обозначают предметы мысли, а другие 
– ход мысли. Таким образом, грамматика анализирует типы слов и их место в процессе речеобразования. 
Именно в этом процессе единицы смысла, единицы сознания, единицы духа подвергаются кодированию в 
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элементах речи, которое осуществляется в соответствии с общими законами, вытекающими из природы 
языка. Опираясь на законы логики, общие для всего человечества, можно выделить единые для всех языков 
фундаментальные правила функционирования грамматического строя. Различные языки представляют со-
бой как бы видоизменения некоей универсальной логико-языковой системы, поэтому «Всеобщая рациональ-
ная грамматика» и ее положения на долгое время стали аксиоматическими в языковой теории.  

Все, что изобрел человеческий дух, приходит к нам через язык. Иными словами, язык является отли-
чительной чертой нашего разума, и с ним разум обретает форму. Мы присоединяемся к точке зрения 
В.Гумбольдта, который справедливо полагал, что языкознание не решит ни одной проблемы, если не под-
нимется до понимания языка как деятельности духа. Идея духа выступала у В.Гумбольдта как некий исход-
ный принцип, некая инвариантная категория, движущая сила, распространяющая свое действие на язык. 
Язык рассматривался как процесс деятельности духа, а это, на наш взгляд, явилось новым шагом в теории 
языка [3, с. 37–284].  

Рассматривая язык одновременно и как отражение действительности, и как знак, В.Гумбольдт говорит о 
знаковой природе языка, поскольку слова представляют собой не предметы, а лишь понятия о них [3, с. 67–84]. В 
целом язык не является продуктом произвольного творения, он неразрывно связан с внутренней природой чело-
века. 

Нам важно понимание языка В.Гумбольдтом в его внутренней сущности как целого, состоящего из 
диалектических противоречий, которые были сформулированы в виде антиномий. На наш взгляд, самыми 
важными (раскрывающими диалектическую сущность исследуемого феномена) антиномиями являются: ан-
тиномия языка и мышления, суть которой – неразрывное единство языка и мышления и одновременное 
стремление мысли освободиться от уз языка; антиномия объективного и субъективного в языке – по отно-
шению к познаваемому язык субъективен, а по отношению к человеку объективен; антиномия общего и еди-
ничного, язык принадлежит одновременно и отдельному человеку, и всему коллективу; а также антиномия 
понимания и непонимания – поскольку индивидами вкладывается различное содержание в одно и то же 
слово, постольку понимание между разговаривающими в одно и то же время есть и согласие в мыслях и 
чувствах, и разногласие. 

В.Гумбольдт постоянно апеллирует к «духу народа», под которым он понимает комплекс интеллекту-
альных ценностей и всю совокупность культуры народа, его духовное своеобразие. «Язык, – отмечает он, – 
представляет собой постоянно возобновляющуюся работу духа, направленную на то, чтобы сделать артику-
лированный звук пригодным для выражения мысли» [3, с. 70]. «Дух народа» и его язык настолько взаимо-
связаны, что если существует одно, другое можно вывести из него. Эта связь нашла свое выражение в зна-
менитой формуле В.Гумбольдта: «Язык есть как бы внешнее проявление духа народов; язык народа есть 
его дух, и дух народа есть его язык – трудно представить себе что-либо более тождественное» [3, с. 68]. Все 
вышесказанное позволяет нам вслед за В.Гумбольдтом задуматься над предположением о том, что наше 
отношение к предметам и явлениям объективного мира обусловливается не свойствами этих предметов и 
явлений, а языком. Язык, образованный из понятий и представлений некоторой части человечества, опреде-
ляет отношение человека к объективной действительности и его поведению. Таким образом, язык может вы-
ступать и выступает как форма рациональной деятельности, преобразующей внешний мир в собственность 
внутреннего духа. В соответствии с известным принципом дополнительности Н.Бора вышесказанное совсем не 
противоречит положению о производности языка от сознания, мышления. 

Едва ли не самым важным в контексте заявленной проблемы является определение сущности языка. С 
одной стороны, язык есть идеальный феномен, в виде автономного духовного образования, а с другой – он 
(язык) – продукт исторического развития материальной культуры общества, а следовательно, социокультурный 
феномен с потенциями актуализации материальной субстанции. Мы разделяем точку зрения о социокуль-
турной сущности языка, так как в действительности язык развивается только в обществе, и человек пони-
мает самого себя постольку, поскольку опытом установлено, что его слова понятны также и другим людям, той 
культурно-этнической реальности, в которой он живет. Поэтому другим важным теоретико-методологическим 
положением является диалектико-материалистический принцип развития, примененный к анализу сущностных 
свойств языка. Об этом же говорил и В.Гумбольдт: «Язык следует рассматривать не как мертвый продукт, но 
как созидающий процесс» [3, с. 69], «язык есть не продукт деятельности – (ergon), а деятельность (еnergeia)» 
[3, с. 70] Тем самым были выявлены особенности и закономерности языка, направленные против метафизиче-
ских представлений о нем, как о чем-то неподвижном, раз и навсегда данным человеку.  

Лингвистическая концепция В. Гумбольдта знаменует собой качественно новый этап в развитии фило-
софии языка. Восприняв основные теоретические положения немецкой философии и владея в совершенстве 
всем известным в его время эмпирическим материалом, относящимся к многочисленным языкам и культурам, 
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он, впервые в истории развития языкознания и философии, смог построить достаточно стройную и цельную 
систему, отражающую внутреннее строение языка, его связи с духовной и умственной жизнью народа.  

Некоторую абсолютизацию слова, присущую В. Гумбольдту, компенсировало зародившееся в России 
психологическое направление. Оно связано с именем А.А. Потебни, придавшим многим положениям В. Гум-
больдта более реалистичное истолкование [4].  

Поскольку мы пытаемся систематизировать рациональный опыт эволюции проблемы языка, постоль-
ку нас прежде всего интересует взгляд А.А. Потебни на соотношение языка и мышления. По мнению русско-
го философа, язык является необходимым условием мыследеятельности отдельного лица, так как именно в 
слове человек впервые осознает свою мысль. Подчеркивается обобщающая сила слова в систематизации и 
классификации человеческих знаний, поскольку только слово определяет всему свое место в системе. Ана-
лизируя категории представления, суждения, понятия, А.А. Потебня утверждает тезис о тесной связи языка и 
мышления, слова и понятия [4, с.192].  

Крупнейший представитель логического направления в русском языкознании Ф.И. Буслаев считал, что 
грамматика должна опираться на логические начала, поскольку в синтаксисе новейших языков главенствует 
отвлеченный смысл законов логики над этимологической формой и над тем первоначальным наглядным 
представлением, который этой формой выражен. Для него все слова есть не что иное, как названия общих 
представлений или понятий. Функция языка – выражать мысль словами. Суждение, выраженное словами, 
есть предложение. Части речи представляют собой различные формы мысли. Язык в данной концепции по-
нимается как совокупность грамматических форм самого разнообразного происхождения и состава, а языко-
вая система представляется как сочетание разновременных явлений. И с этой точки зрения история языка 
находится в теснейшей связи с современным его состоянием, поскольку восстанавливает и объясняет то, 
что теперь употребляется бессознательно.  

На основе проведенного анализа можно предположить, что отличительной чертой теоретизации язы-
ка является отождествление семантики с логическими категориями и операциями, а языковых форм – с ло-
гическими формами мышления. Слово семантически представляет собой понятие, предложение – суждение, 
а сложное предложение – умозаключение. Представители логико-грамматического направления начала и 
середины XIX века считали основной единицей языка предложение, а категорией – часть речи. 

Поиски нового подхода к языку в конце XIX и начале XX в. привели к появлению общелингвистической 
теории, в которой узловыми проблемами являлись соотношения языка и речи, системности языка, синхро-
нии и диахронии, внешней и внутренней лингвистики. Общую теорию языка создал Ф.де Соссюр, а основным 
методом построения лингвистической теории он избрал метод антиномий. В основе его теории лежит оппо-
зиция языка и слова, однако данная оппозиция не исключает того, что язык и речь тесно между собою свя-
заны и, по мнению Ф.де Соссюра, взаимно друг друга предполагают. Язык необходим, чтобы речь была по-
нятна и производила свое действие; речь необходима для того, чтобы установился язык, поскольку истори-
чески факт речи всегда предшествует языку. Речь есть всеобщая способность говорить, в то время как язык 
является социальным продуктом речевой способности. Язык внеположен индивиду, как институциональный 
факт он выше, человек обязан выучить язык, не имея способности ни создавать, ни изменять его. Язык как 
социальный институт усваивается индивидом в уже готовом виде. Помимо социального характера языка 
подчеркивается его психологическая природа: язык – совокупность ассоциаций, имеющих местонахождение 
в сознании и скрепленных коллективным согласием. Ф.де Соссюр называет практику репродуцирования од-
них и тех же знаков, связанных с соответствующими понятиями, процессом «социальной кристаллизации» 
слова в языке [5, с.34–36].  

Очень важным, на наш взгляд, является замечание о том, что язык как социальный факт и система 
знаков, используемых человеком для общения и понимания, отличается от речевого языка – слова. При раз-
ведении понятий «язык» и «слово», социальное отделяется от индивидуального. Другими словами, в отли-
чие от языка речь и слово всегда индивидуальны. Ф.де Соссюр определяет язык как коллективную модель и 
коммуникативный кодекс, а слово по сравнению с ним предстает как индивидуальный, мгновенный акт воли 
и понимания.  

К одной из главных заслуг Ф.де Соссюра мы склонны относить обоснование системного и знакового 
характера языка. Последний понимается как совокупность элементов, части которой связаны между собой 
синтагматическими и парадигматическими отношениями и, кроме того, как система знаков, в которой соеди-
няются смысл и акустический образ, являющиеся в равной мере психичными.  

Деление Ф.де Соссюром лингвистики на внешнюю и внутреннюю привело к возникновению двух но-
вых течений философской рефлексии над языком: социологическому направлению и направлению структу-
рализма. Понятие структуры становится в XX веке одним из самых популярных и естественным образом 



Философия  

 

236 
 

входит и в науку о языке, однако по-разному определяется в различных направлениях современного струк-
турализма: функциональной лингвистике, глоссематике и американской дескриптивной лингвистике.  

Лингвистическая концепция Пражской школы функциональной лингвистики, яркими представителями 
которой являются Н.С.Трубецкой, Р.О.Якобсон, восприняла и развила дальше в цельную научную концеп-
цию ряд положений Ф.де Соссюра и русской лингвистической традиции. Представление о языке как функ-
циональной системе выражается в рассмотрении его как системы средств выражения, служащей опреде-
ленной цели. Ясно подчеркивается связь языка с внеязыковой действительностью, без которой он не имеет 
как смысла, так и права на существование, а также социальная природа и структура литературного языка. 
Такое соотносительное изучение структуры языка исходит из необходимости рассматривать языковой знак в 
его реализации, в отношении к окружающей действительности. Важнейшей чертой языковых систем счита-
ется их функциональное назначение, практическое использование, при этом важны не только отношения 
внутри языковой системы, но также отношения языковой системы к внеязыковой действительности. Помимо 
этого выдвигается тезис о равноправности синхронического и диахронического подхода к языку, поскольку 
системный и структурный анализ необходим не только в области синхронии, но и в диахронии. В этом слу-
чае должно вестись не только историческое или хронологическое описание изменений языка, но и произво-
диться вскрытие системных причин этих изменений. Мы присоединяемся к мнению пражских ученых, что 
синхрония и диахрония не представляют собой независимых областей и аспектов изучения языка, а являют-
ся диалектическим единством. 

Философская основа еще одной школы структурализма – глоссематической теории – позитивизм, по-
следовательно отрицающий реальное существование предметов материальной действительности и объяв-
ляющий эти предметы пучками пересечения их взаимных зависимостей – функций. По мысли представителя 
глоссематической школы Л. Ельмслева: «Лингвистика должна попытаться охватить язык не как конгломерат 
внеязыковых (т.е. физических, физиологических, психологических, логических, социологических) явлений, но 
как самодовлеющее целое, структуру sui generis» [6, с.134]. В структуре языка следует выделить постоян-
ные, независимые от «внеязыковой действительности» элементы, присущие любому языку. Подлинное на-
учное языкознание должно быть имманентным, то есть должно изучать конструктивные элементы языка, 
свойственные человеческой речи вообще, а не данному конкретному языку. Тем самым Л. Ельмслев ставит 
перед собой задачу создания универсальной лингвистической теории. 

Рассматривая соссюровское противопоставление «язык – речь», Л. Ельмслев приходит к выводу, что 
оно охватывает по крайней мере четыре разных понятия: схему – норму – узус – акт [6, с.200]. Схема языка 
есть чистая форма, определяемая независимо от социальной реализации и материального оформления. 
Языковая норма представляет собой материальную форму, связанную с социальной реализацией, но не 
зависимую от деталей проявления. Языковой узус – это совокупность навыков, принятых в данном социальном 
коллективе и определяемых фактами наблюдаемых проявлений. Эти три понятия составляют язык в понима-
нии Ф.де Соссюра. Понятие акта, вводимое Л.Ельмслевым, есть индивидуальный речевой поступок, говорение. 
Думается, введение этого понятия дало толчок в дальнейшем исследованиям дискурса как актуализированной 
формы языка, о чем говорилось в одной из ранних публикаций автора настоящей статьи [7, с.479–489].  

Представители американского структурализма (дескриптивной лингвистики) Э. Сепир и Л. Блумфилд 
видели сущность языка не столько в его внешних и формальных критериях, сколько в связях с культурой, 
обществом, историей, которые и определяют внутреннюю природу и его специфику у каждого этноса. Ска-
жем, Э.Сепир различает в языке физическую и идеальную систему (модель), отдавая приоритет второй. Ка-
ждый язык, по его мнению, сделан по особой модели, поэтому по-своему членит окружающую действитель-
ность и навязывает этот способ всем говорящим на нем людям. Люди, говорящие на разных языках, видят 
мир по-разному, восприятие окружающего мира в значительной степени бессознательно строится на языко-
вых категориях. Эти идеи получили дальнейшее развитие в работах Б. Уорфа и название гипотезы Сепира- 
Уорфа, или гипотезы лингвистической относительности. Э. Сепир определяет язык как социальное явление 
и ставит вопрос о соотношении языка с иными формами человеческого поведения, в частности с культурой. 
Если культуру можно определить как то, что данное общество делает и думает, то язык есть то, как думают 
[8, с.193]. 

Философской основой системы Л. Блумфилда является позитивизм, и задачу лингвистики он видит в 
описании фактов языка, но не в их объяснении. Психологической основой его теории является бихевиоризм,  
основной тезис которого гласит, что о психической деятельности человека можно судить только по его пове-
дению (behavior), а точнее – по внешневыраженным реакциям, как ответу на воздействие раздражителей. 
Следуя этому учению, Л. Блумфилд рассматривает язык как особую форму поведения человека, языковые 
процессы – как явления одного порядка с биологическими процессами, сводит речевое общение к цепи сти-
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мулов и реакций на них. Фундаментальной выступает проблема языкового значения, которое считается си-
туативным, проявляющимся в ситуации «говорящий – речь – реакция слушающего» [9, с.142]. Поскольку 
таких ситуаций может быть великое множество, постольку «определение значений, – полагает Л. Блумфилд, 
– является, таким образом, уязвимым звеном в науке о языке» [9, с.143]. 

Таким образом, в различных направлениях структурализма проявились национально-специфические 
черты, обусловленные как теоретическими установками того или иного направления, так и прикладными зада-
чами. Мы склонны считать заслугой структурализма утверждение важнейшего принципа философии языка – 
рассмотрение языка как системы, части которой существуют лишь во взаимосвязи и взаимозависимости.  

С идеями структурализма тесно связана проблема знаковой природы языка. Строение и функционирова-
ние знаковых систем, используемых человеком, их виды, строение, общие свойства знака изучает семиотика.  

Действительно, давайте посмотрим на язык как знаковую систему, обладающую рядом специфиче-
ских семиотических свойств. Во-первых, язык является первичным по отношению к другим знакам, системы 
которых создаются уже на базе естественного языка. Все искусственные знаковые системы производны, 
вторичны по отношению к естественному языку. При этом первичность языка по отношению к другим знако-
вым системам заключается в генетическом плане в целом, а не в последовательности передачи информа-
ции по формуле «мысль – языковой знак – знак искусственной системы». Во-вторых, другие знаковые сис-
темы предназначены для передачи ограниченной информации, они обслуживают только те или иные сторо-
ны жизни и деятельности человека. Язык же является всеобъемлющим средством передачи и хранения ин-
формации, универсальным средством общения, он обслуживает человека и то или иное общество во всех 
сферах его деятельности. Язык является средством порождения и оформления самой мысли, он выражает 
также эмоции, чувства и волю человека, тогда как знаки остальных систем, за исключением музыкальных 
знаков и жестов, эмоционально нейтральны. Еще одно отличие языка от других семиотических систем за-
ключается в постоянном развитии, совершенствовании, что обеспечивает ему роль самого гибкого и мощно-
го средства мышления. Развитие языка происходит в значительной мере стихийно, под действием причин, 
не всегда доступных наблюдению. Язык как порождение ряда эпох и поколений сохраняет многие избыточ-
ные черты, противоречивые факты, асистемные и иносистемные образования. При этом некоторые момен-
ты в развитии языка могут сознательно регулироваться людьми. 

Одной из наиболее актуальных проблем лингвистики и философии  ХХ века стала разработка прин-
ципов анализа реальных высказываний и создание лингвистической теории смысла. Во втором десятилетии 
XX века зарождается течение неопозитивизма, ярчайшими представителями которого являются Дж. Мур,           
Б. Рассел и Л. Витгенштейн. Именно они впервые выразили принципиально новый подход к языку не только 
как к форме, реализующей пропозициональные единицы мышления, но и как к творческому инструменту 
сознания, позволяющему человеку моделировать и создавать действительность своего существования. В 
самом общем виде суть неопозитивизма, в конечном счете, состоит в том, что философия здесь понимается 
как анализ языка, и даже традиционные философские проблемы рассматриваются его представителями как 
исключительно языковые проблемы. Язык становится не только средством общения и компонентом позна-
вательной деятельности, но и единственной средой, в которой протекает вся сознательная и бессознатель-
ная жизнь человека.  

Мы полагаем, что когда предметом анализа становится язык (который, в свою очередь, является сис-
темой знаков), на первый план неизбежно выдвигается проблема значения и смысла. Именно эта проблема 
оказывается в центре внимания неопозитивистов. 

Дж. Мур привлек внимание к анализу значений слов и высказываний, которыми пользовались фило-
софы, поскольку не мог понять смысл вещей, произносимых ими. Именно Дж. Мур способствовал возникно-
вению мнения, что дело философии – прояснение, а не открытие, и что ее (философии) предмет – скорее 
наши мысли или язык, чем факты. 

По нашему мнению, весьма эвристичной является точка зрения Л. Витгенштейна о том, что теория 
языка соответствует теории реальности. Язык, согласно его концепции, является «проективным изображе-
нием» реальности. В жизни мы создаем для себя картины фактов, следовательно, картина становится мо-
делью действительности. Поскольку мышление и язык тесно взаимосвязаны, то мысль, по мнению филосо-
фа, это осмысленное предложение. «Предложение – картина действительности: ибо, понимая предложение, 
я знаю изображаемую им возможную ситуацию. Я понимаю предложение без того, чтоб мне объяснили его 
смысл» [10, с.20]. Интересным в связи с этим кажется рассмотрение Ж. Делѐзом соотношения смысла и 
предложения. С одной стороны, смысл не может существовать вне выражающего его предложения, но с 
другой стороны – не сливается с ним полностью [11, с.37]. Ж. Делѐз делает вывод, что «смысл – это и выра-
жаемое, то есть выраженное в предложении, и атрибут положения вещей» [11, с.38]. Он (смысл) не сливает-
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ся ни с предложениями, ни с положением вещей, не имеет ни физического, ни ментального существования, 
а является границей между предложениями и вещами. Язык же в его понимании «это то, что высказывается 
о вещах» [11, с.38]. 

В «Логико-философском трактате» Л. Витгенштейна постоянно обнаруживается важная тенденция к 
слиянию, отождествлению языка с миром. Поскольку первичной, исходной реальностью является язык, по-
стольку для человека границы его языка означают границы его мира. А это значит, что язык имеет нечто 
общее и тождественное с миром, о котором он говорит, это общее не может быть высказано. Предложения 
могут изображать всю действительность, но они не могут изображать то, что они должны иметь общего с 
действительностью, чтобы быть способными ее изображать, – логическую форму.  

Не вступая в полемику относительно первичности и производности данных феноменов, думается, 
можно согласиться с тем, что назначение языка состоит в том, чтобы утверждать и отрицать факты. Язык 
предназначен для того, чтобы говорить исключительно о фактах, и всякое иное использование языка непра-
вомерно. В частности, язык непригоден для того, чтобы говорить о самом себе. Говоря в этой связи о пред-
назначении философии, Л.Витгенштейн полагает, что она должна быть «критикой языка» и делать туманные 
и расплывчатые мысли ясными и отчетливыми.  

Постепенно Л. Витгенштейн поменял суждения, высказанные в данном трактате. В дальнейших рабо-
тах он критикует традиционные схемы интерпретации, рассматривающие язык как собрание имен, деноми-
натов и десигнатов объектов, названий вещей и лиц, объединенных логико-семантическим аппаратом со 
связками «есть», «или», «если, то» и т.д. Задача понимания здесь сводится к объяснениям посредством яв-
ных дефиниций, постулирующих серию актов и ментальных процессов и образующих переход от языка к 
реальности. Теории языкового изображения, логического атомизма и ментализма тесно связаны. 

Философские проблемы возникают тогда, когда появляется языковая путаница, когда мы нарушаем 
правила, смешивая различные языковые игры. Языковых игр бесконечно много, как бесконечны способы 
использования слов, знаков, пропозиций. Множественность не является чем-то фиксированным, данным раз 
и навсегда, поскольку одни игры рождаются, другие, старея, исчезают. Сама лексема «игра» указывает на 
тот факт, что язык, говорение, являясь типом активности, составляют часть человеческой жизни. 

И задача лингвистического анализа состоит в том, чтобы распутать ее (путаницу), а средством выступа-
ет возврат к обычному нефилософскому употреблению слов. Для Л. Витгенштейна высшим критерием осмыс-
ленности предложений оказывается обычный язык, обычное разговорное употребление слов. Вспомним «При-
ключения Алисы в стране чудес» и призыв Герцогини: «…думай о смысле, а слова придут сами!» [12, с.99].  

Как реакция на позитивистскую тенденцию в аналитической философии, формальный и схематиче-
ский логический анализ научного мышления был заменен требованием признания ценности конкретных фак-
туальных исследований реальных случаев развития современной науки. П. Стросон, например, отстаивает 
коммуникативно-интенциональный подход к языку, который разделяют Дж. Остин в своей теории «речевых 
актов». П. Грайс объясняет языковое значение в контексте намерений говорящего с целью воздействия на 
слушающих, Дж. Сѐрл – в иллокутивной логике и др. 

Так, например, П. Грайс отдает предпочтение интенциональному значению и утверждает, что значе-
ниями слов могут выступать только субъективные интенциональные содержания говорящих. «Объективное 
значение» есть лишь конвенционально устойчивая субъективная интенция и ничего более. Отсюда следует, 
что основополагающим уровнем философии языка, в противовес устраняющимся от субъективности иссле-
дованиям, нацеленным на прояснение универсальных лингвистических структур, должен стать анализ обы-
денного языка в его интерсубъективном актуальном употреблении.  

Деятельностный, динамический аспект языка подчеркивался и известным американским философом 
лингвистом Дж. Сѐрлем [13, с.170–194]. Приоритет, отданный П. Грайсом интенциональному содержанию в 
формировании значения выражения, позволил ему говорить о производном уровне проблем философии 
языка по сравнению с философией сознания. Отвечая на вопрос «Можно ли творить реальность словами?», 
Дж. Сѐрл создал классификацию речевых актов и пришел к выводу, что речевые акты напрямую не соотно-
сятся с действительностью. Понятие значения как прямого отражения действительности или как ее пред-
ставления, замещения, репрезентации он, вслед за П. Грайсом, заменяет понятием интенциональности, 
интенции (intention), намерения, подразумевания говорящим, направленности его речедействия на предмет. 
Оставаясь все же аналитическим философом, Дж. Сѐрл исследовал сознание посредством анализа языка.  

Современная проблематика философии языка, понимаемая как теория значения, определяется, как 
правило, противостоянием интерналистской (истоками которой является картезианская теория ментального) и 
экстерналистской, представленной, например, в работах С. Крипке, трактовок значения. Попытки синтеза гер-
меневтической философии и аналитической философии поддерживает также и Ю. Хабермас, который, отме-
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чая «прагматический поворот» философии языка от семантики истинности к теории понимания, полагает, что 
теорию речевых актов Дж. Сѐрля можно поместить на почву коммуникативной теории действия. Новые пер-
спективы связаны с уточнением значения и значимости, вниманием к коммуникативным координатам. Если для 
структурной и генеративной лингвистик типичным было постулирование языка как некоей абстрактной сети 
взаимозависимостей, то теперь в центре внимания оказывается не только язык (в неразрывном единстве его 
формы и субстанции), но и единство языка и индивида, мыслящего, общающегося с себе подобными, познаю-
щего и действующего в реальном мире. Прежняя статическая теория исходила в познании языка от таких объ-
ектов, как текст, предложение, слово; деятельностный подход отправной точкой считает человека, его потреб-
ности, цели, мотивы, ожидания, намерения, его практические и коммуникативные действия. 

Таким образом, опыт теоретического осмысления языка в философском знании показал, что радикаль-
ный отказ от однозначной сопряженности языковой реальности с именами не мог не повлечь за собой транс-
формацию как самого феномена языка, так и его философской стилистики. В философском знании и осмысле-
нии языка явственно прослеживаются феноменологические тенденции, позволившие нам постулировать язык 
как онтогносеологический феномен с определенными парадигмальными характеристиками: знаковость, объ-
ектность, целостность, структурность, континуальность, социальность, историчность, субъектность, когнитив-
ность, идеальность, симультантность, комбинаторность, креативность, эмерджентность.  [14, с. 339]. 
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Поправка. В №1 «Вестника КрасГАУ» (2014) в рубрике «Философия» в названии статьи С.А. Ма-
шанова «Социальная философия» была допущена ошибка. Правильно следует читать: «Особенности 
трансформации массового сознания в эпоху глобализации». 
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ФОРМИРОВАНИЕ КОММУНИКАТИВНОЙ КОМПЕТЕНЦИИ ПРИ ИЗУЧЕНИИ АНГЛИЙСКОГО ЯЗЫКА 
СТУДЕНТАМИ НЕЯЗЫКОВОГО ВУЗА 

 
Авторы дают информацию о способах формирования коммуникативной компетенции в рамках 

внедрения новых образовательных стандартов  высшего профессионального образования. Приведены 
результаты по формированию коммуникативной компетенции, среди них работа по формированию го-
могенных групп, языковой компетенции, внедрение коммуникативного метода и проектная работа. 

Ключевые слова: коммуникация, формирование компетенции, проектная работа, английский 
язык, федеральные государственные образовательные стандарты  высшего профессионального обра-
зования. 

 
N.V. Antonova, Zh. N. Shmeleva 

 
COMMUNICATIVE COMPETENCE FORMATION IN THE PROCESS OF THE ENGLISH LANGUAGE LEARNING 

BY THE STUDENTS OF THE NON-LANGUAGE HIGHER EDUCATIONAL INSTITUTION  
 
The authors give the information on the ways of communicative competence formation in the framework of 

the new Federal State Education Standards of Higher Professional Education introduction. The results of the work 
on communicative competence formation are given, among them homogeneous group formation work, language 
competence formation work, communication method introduction work, project work. 

Key words: communication, competence formation, project work, English language, integration, Federal 
State Education Standards of Higher Professional Education. 

 
 
В начале 90-х годов на Европейском континенте сложилась такая  языковая ситуация, при которой 

английский язык приобрел доминирующее положение. Этому способствовало не только стабильное эконо-
мическое развитие Великобритании, работающей на рынках Европы, Азии, Австралии и Новой Зеландии,  но 
и успешное продвижение на европейские рынки Соединенных Штатов Америки в связи с крушением Совет-
ского Союза и открытием границ для американских производителей на постсоветском пространстве. 

Необходимость формирования компетенций в области иностранных языков, в частности английского, 
не  является новой и неожиданной.  В 60-е годы прошлого века Совет Европы принял ряд мер, направлен-
ных на разработку программы интенсификации обучения иностранным языкам на Европейском континенте. 
Проводимые мероприятия были нацелены на создание системы обучения иностранным языкам не только 
студентов высших учебных заведений, но и взрослых обучаемых, сталкивающихся с проблемами общения 
на иностранном языке в процессе их деятельности на зарубежных рынках товаров и услуг. Как результат 
этого, появилась концепция, которая уделяла особое внимание формированию и развитию способности об-
щаться на иностранном языке в контексте личностно-ориентированного обучения. В эти же годы был осуще-
ствлен ряд проектов, целью которых стало формирование системы коммуникативного обучения. В интегри-
рованном коммуникативном подходе, созданном на основе глубоких теоретических и практических разрабо-
ток, коммуникативной направленности обучения уделяется особое внимание. Одним из ведущих специали-
стов в области коммуникативной методики обучения иноязычному общению стал Е.И. Пассов, который в 
1989 году опубликовал свою книгу «Основы коммуникативной методики обучения иноязычному общению» [7], 
ставшей одной из основополагающих для тех специалистов, которые занимались и занимаются формирова-
нием коммуникативной компетенции. Языковая компетенция, которая входит в понятие коммуникативной 
компетенции и представляет собой владение системой сведений об изучаемом языке по его уровням (фоне-

ППРРООББЛЛЕЕММЫЫ  ВВЫЫССШШЕЕГГОО  ООББРРААЗЗООВВААННИИЯЯ  
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тика, лексика, состав слова и словообразование, морфология, синтаксис простого и сложного предложения,  
основы стилистики текста [4]), сегодня является особенно важной, поскольку в мире растущей мировой инте-
грации и развития международных связей умение устанавливать контакты без посредников ведет к укрепле-
нию положения компаний и росту их прибыли. Отсюда следует вывод о том, что, занимаясь подготовкой 
специалистов в области менеджмента, маркетинга и экономики, вузы должны уделять особое внимание под-
готовке в области иностранных языков и формированию у студентов языковой компетенции для последую-
щего активного участия в международной и внешнеэкономической деятельности. 

Переход высших учебных заведений на двухуровневую систему образования по федеральным госу-
дарственным образовательным стандартам высшего  профессионального образования III поколения четко 
обозначил необходимость формирования компетенций обучаемых, в том числе языковых. Выпускник по на-
правлению подготовки «Менеджмент» с квалификацией (степенью) бакалавра должен обладать, в соответ-
ствии со стандартом, как общекультурными компетенциями (ОК), так  и профессиональными (ПК) [8, с.5–6].  
К общекультурным компетенциям относятся следующие:  

– знание мировой культуры и готовность опираться на них в своем личностном и общекультурном 
развитии;  

– знание и понимание законов развития природы, общества и мышления и умение оперировать этими 
знаниями в профессиональной деятельности; 

– способность занимать активную гражданскую позицию; 
– умение анализировать и оценивать исторические события и процессы и т.д.  
К профессиональным компетенциям отнесены компетенции как в области организационно-

управленческой деятельности, так и в области информационно-аналитической  и предпринимательской дея-
тельности. Новые ФГОС ВПО в области менеджмента предъявляют, соответственно,   новые требования  к  
организации учебного процесса в высшем учебном заведении. 

В рамках компетентностного подхода специалисты в области иностранных языков рассматривают 
различные компетенции, в том числе такие как предметная, коммуникативная, деятельностная, развиваю-
щая; но всегда коммуникативная компетенция выделяется как основная, поскольку именно данная компе-
тенция является базой для развития всех остальных компетенций. Понятие «коммуникативная компетенция» 
происходит от латинского слова  «competere» (добиваться, соответствовать). Коммуникативная компетенция 
означает  способность решать актуальные для обучаемых задачи общения из бытовой, учебной, производ-
ственной и культурной жизни, умение пользоваться фактами языка и речи для реализации целей общения.  
Это является способностью человека  реализовывать языковую компетенцию в различных  условиях рече-
вого общения.  

Придя к выводу, что формирование коммуникативной компетенции является наиболее важным, не-
сколько лет назад в Институте международного менеджмента и образования Красноярского государственно-
го аграрного университета мы начали эксперимент по подготовке специалистов в области менеджмента и 
управления персоналом, способных интегрироваться в международное образовательное и производствен-
ное пространство. Целью данного эксперимента является формирование коммуникативной компетенции в 
области английского языка, позволяющей  выпускникам пользоваться английским языком как в профессио-
нальном, так и бытовом общении. Принципы, положенные  в основу данного эксперимента, заключаются в 
следующем: 

– внедрение принципа создания «гомогенных» (однородных) групп; 
– внедрение коммуникативной методики обучения английскому языку; 
– обучение деловому английскому языку, начиная с 1-го курса [1, с.13]; 
– использование проектных работ в процессе обучения английскому языку.  
Принцип гомогенных групп позволяет организовать изучение английского языка, ориентируясь на 

группу в целом, а не на отдельных студентов. Данная методика обучения получила регистрационное свиде-
тельство Информрегистра №  29328 в 2013 г. [2]. «Элитная» гомогенная группа в нашем понимании есть 
группа студентов из 11–13 человек, которая формируется после приказа о зачислении абитуриентов и ха-
рактеризуется  следующим: 

– высокой степенью подготовленности в области иностранного языка (как программных, так и внепро-
граммных знаний и умений) как результат хорошей работы школьных преподавателей и внимания родите-
лей к проблеме изучения иностранного языка;  

– выраженной  способностью к творческой деятельности на иностранном  языке  – умением исполнять 
песни и стихи на английском языке, участвовать в спектаклях и ролевых играх на английском языке как ре-
зультат активной творческой работы школы и творческих союзов и организаций; 
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– стремлением к совершенству в области иностранных языков – высокие цели и большие планы на 
будущее, связанные с интеграцией в международное образовательное и производственное пространство; 

– высокой обучаемостью студентов как результат высокого интеллектуального и физического разви-
тия студента. 

 Поскольку студенты в гомогенной группе имеют приблизительно одинаковый уровень подготовки и 
развития, в группе формируется атмосфера раскрепощения, взаимопонимания, настоящего общения  и уве-
ренности в своих знаниях [1], что ведет к высокому уровню усвоения изучаемого материала и, следователь-
но, формированию коммуникативной компетенции. 

При внедрении коммуникативного метода мы ориентируемся на следующие характеристики данно-
го метода, считая их наиболее важными: 

– преподаватель предлагает студентам использовать язык в ситуациях общения; 
– язык представляется в соответствии с функцией, а не формой; 
– студент учится использовать язык адекватно в определенном социальном контексте; 
– студент учится «рисковать» в использовании языка, при этом ошибки рассматриваются как естест-

венный результат обучения; 
– студент учится читать, говорить, понимать и писать одновременно. 
Деловой английский язык в процессе обучения выступает как комплексная система, состоящая: 
– из языка (лексика, грамматика, произношение, синтаксис и т.д.); 
– содержания (маркетинг, менеджмент, финансы, экономика и т.д.); 
– коммуникационных умений (презентации, деловая корреспонденция, телефонные переговоры и т.д.); 
– межкультурной коммуникации. 
Особое внимание уделяется нами организации проектной работы. Метод проектов как педагогиче-

ская технология включает в себя целевую направленность; научные идеи, на которые опирается система 
действий учителя и ученика; критерии оценки и качественно новый продукт. Метод проектов привлек внима-
ние и русских педагогов уже в начале XX  века. Большое внимание уделяли ему С.Т. Шацкий, В.Петрова, 
Н.К.Крупская, Б.В.Игнатьев и другие. 

Проект подразумевает задание, которое представляется студентам для реализации, как правило, в 
конце изучения определенной темы.  Его выполнение дает обучаемым почувствовать, что иностранный язык 
– это не цель учения, а средство общения. В процессе работы над проектом  на занятии создается реальная 
ситуация  деятельности.  Вслед за авторами проектной методики В.Х. Килпатриком, Дж. Дьюи и Э. Дьюи [5] 
мы используем разработанные ими виды проектных работ, наполнив их новым, необходимым для нас со-
держанием исходя из потребности формирования коммуникативной компетенции [6, с.63–64]: 

1. Экскурсионные проекты (Excursion Projects)  – это когда студенты направляются на предприятия с 
целью выяснения, как организуется работа по одному из управленческих процессов, например маркетинго-
вая деятельность или рекламная деятельность, с последующей презентацией проекта на занятии. Активно 
используется данный вид проектов в процессе аудиторной работы, а также при подготовке к защите дипло-
мов бакалавров и магистрантов на английском языке по направлениям подготовки «Менеджмент», «Управ-
ление персоналом», «Профессиональное обучение» (по отраслям). 

2.Трудовые проекты (Hand Projects) – проекты, когда бакалавры и магистранты сами делают конкрет-
ные вещи, например рисунки, вышивки или панно по странам изучаемого языка, которые в дальнейшем ис-
пользуются для оформления кабинетов иностранного языка.  

3. В игровых проектах (Play Projects) бакалавры и магистранты выполняют игровые роли. В универси-
тете традиционно проводятся  праздники «Halloween», «New Year», «Christmas» и другие. Не менее интерес-
ны и полезны для профессионального развития будущих менеджеров учебники, издаваемые в университете 
и постоянно используемые в проектах рассказывания при проведении профессионально-ориентированных 
ролевых и деловых игр. К ним можно отнести такие профессионально-ориентированные учебно-
методические пособия, как «Learning business English», «Strategic management», «Marketing» [3], которые 
также получили свидетельства Информрегистра и служат формированию профессиональных компетенций.  

4. Проекты рассказывания (Story Projects)  представляют собой рассказы студентов и магистрантов о 
различных случаях жизни, исполнение песен на иностранном языке, прослушивание рассказов с дисков или 
кассет с последующим их кратким изложением. В Институте международного менеджмента и образования  
широко используются учебники зарубежных авторов серии «Market Leader» (Издательство «The Financial 
Times»), учебник Nick Brieger and Jeremy Comfort «Early Business Contacts», С.Graham «Jazz Chants» и 
«Grammar Chants» и другие. Особенно популярны диски и кассеты с записями рождественских, новогодних и 
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посвященных Halloween песен, перед изучением и исполнением которых студентами и магистрантами гото-
вятся проектные презентации истории праздников и песен.  

Высокая эффективность коммуникативной методики обучения подтверждена практикой. Английский 
язык стал для студентов одним из наиболее интересных предметов.  Ежегодный мониторинг качества обу-
чения, проводимый руководством института  в рамках системы менеджмента качества, показывает, что от 65 
до 75 %  студентов первых и выпускных  курсов считают английский самым интересным и необходимым для 
своей будущей работы предметом. Ежегодно увеличивается количество студентов, поступающих в Институт 
международного менеджмента и образования для получения образования в области  международного ме-
неджмента, логистики, управления персоналом, а также в области иностранного – английского языка. Растет 
количество тех студентов, которые проходят производственную практику и стажировки за рубежом, часть из 
них трудоустраивается в международные и зарубежные компании. Незначительные сложности при адапта-
ции в международную образовательную и производственную среду объясняются тем, что процесс обучения 
в университете дает студентам хорошие знания этой среды: 

– ряд предметов, таких как страноведение, внешнеэкономическая деятельность, английский  язык для 
профессиональных целей, преподаются на английском языке; 

– проблемы зарубежного бизнеса и условия адаптации на зарубежном рынке труда изучаются само-
стоятельно и обсуждаются на студенческих научно-исследовательских конференциях на английском языке; 

– ежегодно проводятся встречи и беседы с профессорами зарубежных университетов из Германии, 
Словении, КНР, Монголии, США и т.д.; 

– интересный материал для студентов представляется бакалаврами и магистрами зарубежных уни-
верситетов, приезжающих в университет через организацию AIESEC. 

Высокий интеллектуальный и профессиональный  потенциал студентов, а также их готовность к инте-
грации в мировое пространство отмечают профессора зарубежных университетов и эксперты международ-
ных образовательных организаций, которые посещают Институт международного менеджмента и образова-
ния  КрасГАУ. В октябре 2012 г. Йово Лояница – эксперт международных организаций в области качества из 
Сербии – назначил именные стипендии своего благотворительного фонда семи студентам института как 
талантливым и высоконравственным личностям. Профессор Факультета Логистики Мариборского универси-
тета из Словении  Мартин Иван Липичник пригласил на  семестровую стажировку двух студенток института 
за счет принимающей стороны. Доктор экономики  из Германии, работающий на компанию PETKUS GmbH, 
Одо Туровский  предложил работу по исследованию рынка  группе студентов института. 

Таким образом, большая научно-образовательная работа, проводимая Институтом международного 
менеджмента и образования Красноярского государственного аграрного университета, направленная на 
формирование  коммуникативной коммуникации в области иностранного языка у студентов института, ус-
пешно осуществляется и способствует интеграции выпускников института в международное образователь-
ное и производственное пространство, обеспечивая им реализацию поставленных жизненных целей. 
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Введение. Инновационная деятельность является приоритетным направлением в развитии экономи-

ки нашей страны. Красноярский край является одним из немногих регионов России, в котором есть все усло-
вия для успешного внедрения инноваций. И в этом есть острейшая необходимость, потому как экономика 
края может пойти по негативному сценарию развития с полной переориентацией на сырьевые секторы эко-
номики при наличии разрушающейся промышленности и экономической деградации региона в целом [8]. 

В связи с этим развитие научного и кадрового потенциала является одной из первоочередных страте-
гических задач инновационного развития Красноярского края. Несмотря на высокую оплату труда и профес-
сиональные перспективы, специалистов на инновационные проекты, способных к освоению и разработке 
нового оборудования, остро не хватает. Это не связано с нехваткой человеческого ресурса (ежегодно из уч-
реждений высшего профессионального образования выпускаются от 18,4 до 20,5 тыс. человек; из среднего 
– от 10,8 до 15,1 тыс. [3]). Причина кроется в недостаточном уровне квалификации выпускников, а также не-
профильном для приоритетных направлений развития экономики образовании. Ощущается нехватка рабо-
чих кадров. По этим причинам региону приходится привлекать специалистов и рабочих из других федераль-
ных субъектов и государств. 

Значительная нехватка кадров различного уровня квалификации ощущается и в традиционных отрас-
лях (сельское и лесное хозяйство, горно-металлургическая и химическая промышленность) [4], требующих 
инновационного прорыва; в социальной и обслуживающих сферах на фоне роста городского населения и 
общего увеличения уровня жизни. Большой дефицит кадров культуры, искусства и педагогических работни-
ков различного профиля усиливает значимость образования в этой области для края. Отмечается нехватка 
специалистов, владеющих языковыми навыками для обеспечения реализации масштабных проектов, таких 
как «Универсиада-2019»; инженерных кадров для крупных инвестпроектов [7], квалифицированных рабочих  
для задач модернизации экономики региона [9]. 

                                                           
* При поддержке КГАУ «Красноярский краевой фонд поддержки научной и научно-технической деятельности». 
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В числе основных причин низкой инновационной активности в Красноярском крае лидирует несбалан-
сированность развития науки и образования при значительном росте сферы вузовского и послевузовского 
образования [8, 9]. Возникает противоречие между желанием молодежи иметь престижную и высокооплачи-
ваемую работу, с одной стороны, и невозможностью осознанного выбора направления обучения согласно 
собственным способностям, предрасположенностям и перспективам профессий в сложившихся социально-
экономических условиях – с другой. 

В действующем формате профориентации у школьников зачастую не происходит знакомства с про-
фессиями и специальностями, значимыми для рынка труда; отсутствует обучение умениям и навыкам, необ-
ходимым для принятия конструктивных решений по построению профессионально-образовательной траек-
тории и выбора профессионального пути, планированию профессиональной карьеры [9]. Трудности осоз-
нанного выбора профессиональной стези могут быть связаны, по мнению психологов и практиков, с психи-
ческими особенностями подросткового возраста при принятии решения, недостаточно сформированными 
качествами личности (ответственность, активность и т.д.), неполным и необъективным представлением о 
профессиональной деятельности, неумением планировать будущую карьеру, а также обозначенными  
С.Н. Чистяковой [10] компонентами готовности обучающегося к профессиональному самоопределению: не-
сформированной мотивационно-потребностной компонентой, недостаточной информированностью и отсут-
ствием деятельностно-практического опыта. 

Профессиональное самоопределение молодежи и вложения в интеллектуальный человеческий капи-
тал напрямую влияют на инновационное развитие как на федеральном уровне, отражаясь в развитии обра-
зовательного законодательства Российской Федерации [2], так и на региональном, в виде разработки страте-
гий [8, 9], подписания соглашения о создании в г. Красноярске образовательного университета с ресурсами 
по профессиональной ориентации [1], запуска работы региональной сети центров молодѐжного инновацион-
ного творчества [7], организации симпозиумов, совещаний, круглых столов [6]. 

Цель исследований. Изучение существующих теоретических подходов и консолидации практическо-
го опыта профориентационной деятельности высших и средних учебных заведений, центров профориента-
ции и учебных комбинатов, государственных служб занятости и работодателей. 

Материалы и методы исследований. В период с 17 октября по 25 ноября 2013 года в Красноярске 
была проведена региональная научно-практическая конференция «Профессиональное самоопределение 
молодежи инновационного региона: проблемы и перспективы». В ее работе приняли участие более 90 субъ-
ектов профориентационной деятельности: оптанты (старшеклассники), студенты, ученые-педагоги, препода-
ватели вузов, психологи, педагоги начальной и средней школы, учителя старших классов, психологи, рабо-
тодатели и представители государственных служб занятости и психологической поддержки населения. 

Конференция проводилась в пять этапов, каждый из которых был ориентирован на определенную це-
левую группу: 

Первый этап − семинар «Профориентационная деятельность педагога на начальных ступенях обра-
зования». 

Задачей семинара являлось вовлечение педагогов начальной школы в профориентационную дея-
тельность для выявления одаренных и способных детей и их привлечения к дополнительному образованию 
в области культуры и искусства. Участники: педагоги начальной школы (преимущественно молодые специа-
листы), психологи. 

В ходе семинара выяснилось, что современные школьные педагоги зачастую выражают нежелание и 
даже оказывают противодействие дополнительному образованию своих учеников, объясняя свои действия 
снижением показателей успеваемости вследствие перераспределения усилий обучающихся на иные виды 
образовательной деятельности. Однако опыт деятельности регионального Центра ресурсного обеспечения 
работы с детьми, одаренными в области культуры и искусства, определяет современное дополнительное 
образование как способствующее нравственному и эстетическому образованию детей, и даже, несмотря на 
текущее снижение показателей успеваемости в общеобразовательной школе, способное иметь существенно 
больший личностно развивающий и социально значимый результат в дальнейшем. Участники семинара бы-
ли ознакомлены с результатами комплексных исследований Д.К. Кирнардской [5], в которых выделено де-
сять причин, почему необходимо отдавать ребенка в школу искусств. 

Второй этап − дискуссионная площадка «Профессия художник и музыкант: новые направления». 
Задача мероприятия − включение старшеклассников (оптантов) через дискуссию в понимание много-

плановости творческих профессий «художник», «музыкант», «педагог» и осознание себя в отдельных видах 
профессии. Участники: старшеклассники, студенты педагогических направлений подготовки. 
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На многочисленных примерах старшеклассникам представилось «увидеть» одну и ту же профессию в 
различных ее проявлениях, как, например, художник – творческая профессия, художник – «маляр», художник 
– криминальная деятельность (граффити на стенах домов) и т.д. 

Для педагогов и психологов дискуссионная площадка послужила мастер-классом эффективной фор-
мы субъект-субъектного взаимодействия с обучающимися для активизации их профессионального самооп-
ределения. 

Третий этап − семинар-презентация профессий в сфере культуры и искусства. 
Задачи семинара были аналогичны первому этапу, но рассчитаны на расширенную аудиторию и под-

креплены выступлениями детей, одаренных в области культуры и искусства. Участники: школьники, родите-
ли, педагоги, студенты. 

В ходе мероприятия состоялось общение представителей профессий в сфере культуры и искусства с 
педагогами общеобразовательных школ, обучающимися и их родителями. Обсуждались трудности (в основ-
ном низкий уровень оплаты труда) и перспективы профессии (востребованность, мобильность, престиж-
ность). 

Четвертый этап – круглый стол «Перспективы профессий агропромышленного комплекса, профессио-
нальное самоопределение студентов аграрного вуза». Его задачей являлось рассмотрение вопросов про-
фессионального самоопределения студентов агропромышленного комплекса: выявление причин низкой по-
пулярности некоторых профессий. 

Участники: преподаватели, студенты, магистранты, специалисты по профориентационной работе, 
психологи вузовских служб поддержки. 

В ходе обсуждения выяснилось, что большая часть студентов, поступающих в вуз, осуществляли вы-
бор направления обучения с низкой степенью личной ответственности, делегируя принятие решения роди-
телям и третьим лицам. Отсюда неудовлетворенность и нежелание учиться, а также активизация профес-
сионального самоопределения на старших (выпускных) курсах, которая заканчивается принятием решения в 
пользу получения второго высшего образования вместо совершенствования себя в профессии. По сведени-
ям участников круглого стола (студентов из районных центров и малых городов края), единственным (а зна-
чит, и действенным) профориентационным мероприятием в истории их обучения в школы была профагита-
ция, которая во многом и определила их дальнейшую образовательную траекторию. 

Пятый этап – работа секции «Профессиональное самоопределение молодежи в Красноярском крае: 
современное состояние вопроса, методы и подходы». 

Задачей итогового и заключительного события конференции было обсуждение проблем, методов, 
подходов и путей решения вопросов профессионального самоопределения молодежи Красноярского края. 

Участники: студенты, магистранты, аспиранты, молодые ученые, преподаватели образовательных 
учреждений, педагоги, психологи, специалисты сферы занятости населения. 

Представленные на секции выступления можно разделить на доклады-презентации успешного опыта 
профориентационной деятельности (учебные заведения среднего общего образования); доклады работода-
телей о работе с выпускниками и о качестве современных выпускников; доклады-выступления студентов и 
молодых ученых о формах и методах обучения, ориентированных на активизацию профессионального са-
моопределения обучающихся; доклады-отчеты государственных служб трудоустройства и профессиональ-
ной ориентации населения о современном состоянии и перспективах на рынке труда региона. 

Результаты исследований и их обсуждение. По итогам работы конференции обозначены основные 
проблемные моменты профессионального самоопределения молодежи Красноярского края: 

- отсутствие мотивации педагогов начальной и средней школы к организации раннего самоопределе-
ния обучающихся, содействия в получении ими дополнительного (предпрофессионального) образования; 

- «старение» профессионального самоопределения, т.е. активизация данного процесса на старших 
(выпускных) курсах; 

- «однобокая» и в большинстве традиционная помощь старшеклассникам в выборе профессии и 
учебного заведения вместо комплексного психолого-педагогического сопровождения (поддержки) профес-
сионального самоопределения; 

- низкий уровень ответственности абитуриентов к выбору учебного заведения; 
- недостаточно выстроенное (зачастую отсутствующее) взаимодействие между учениками, педагога-

ми, родителями, работодателями, государственными службами поддержки и трудоустройства в решении 
профориентационных задач; 

- слабая региональная ориентированность в процессе воспитания и обучения, позиционирование За-
пада как единственного направления для успешных личностей; 
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- снижение уровня профессиональной подготовленности выпускников (бакалавров) региональных ву-
зов, неготовность выполнять простейшие основные профессиональные действия на этапе дипломного про-
ектирования (по оценкам работодателей экономической сферы). 

Современное понимание профессионального самоопределения охватывает проблемы профессио-
нального становления и активной жизненной позиции обучающегося в условиях проблемы свободы выбора 
профессий; обеспечения конкурентоспособности работника на динамично развивающимся и одновременно 
нестабильном рынке труда современного региона; взаимосвязи профессионального самоопределения с об-
щим жизненным самоопределением личности; влияния воздействий на личность окружающей социальной и 
экономической среды. 

Трудности, с которыми сегодня сталкивается подрастающее поколение при выборе профессии и на-
правления подготовки, вызваны следующими причинами: 

- сохранившееся в обществе устойчивое представление о престижности и востребованности специа-
листов, которое не всегда отвечает реальным потребностям современного рынка труда; 

- эпизодическая манипулятивно-профконсультационная помощь вместо системной организации педа-
гогической поддержки и сопровождения профессионального самоопределения; 

- недостаточно сформированное социальное партнерство между школой, колледжем, вузом, пред-
приятиями, государственными службами; 

- неосведомленность оптантов о перспективах развития региона и потребностях экономики в кадрах к 
моменту завершения их профессионального обучения; 

- необходимость рационального распределения трудовых ресурсов и противоречащие этому личные 
интересы молодежи при выборе профессии [9]; 

- организации, ориентированные на поддержку инновационной деятельности, созданные в основном 
при вузах и муниципальных органах власти, функционируют автономно, фактически не взаимодействуют 
друг с другом и в целом являются малоэффективными [8]. 

Заключение. Преодоление трудностей, связанных с реализацией эффективного профессионального 
самоопределения формирующейся личности в условиях современного инновационного развития региона, 
обозначено в итогах конференции в виде намеченного плана дальнейшего взаимодействия Регионального 
агентства труда и занятости населения, Центра профессиональной ориентации и психологической поддерж-
ки населения [6] с учебными заведениями. Материалы послужат молодежи хорошим подспорьем в вопросах 
профессионального самоопределения [11]. Инструментом непрерывного взаимодействия обучающихся со 
специалистами должны стать презентованные на конференции электронные интерактивные ресурсы, по-
скольку виртуальная среда сегодня неразрывна с активностью современного подростка. Активизацию проф-
ориентационной деятельности школьных педагогов через семинары, встречи, конференции, формирование 
положительного образа региона, содействие в поисках смыслов профессиональной деятельности также 
следует считать приоритетным направлением в реализации эффективного профессионального самоопреде-
ления молодежи. 
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УДК 332.1 (470.2)                 Е.В. Климук 

 
МЕХАНИЗМ ОЦЕНКИ УРОВНЯ КОНКУРЕНТОСПОСОБНОСТИ РЕГИОНА  

(НА ПРИМЕРЕ КАЛИНИНГРАДСКОЙ И БРЕСТСКОЙ ОБЛАСТЕЙ) 
 
В статье предложена новая методика расчёта уровня конкурентоспособности областей в про-

цессе оценки межрегиональной торговли между данными объектами. Разработана схема распределения 
уровней значимости показателей конкурентоспособности. Применен механизм расчета конкурентоспо-
собности регионов на примере Калининградской и Брестской областей. Сделаны выводы по проведенно-
му анализу за 2012 год с учетом промежуточных расчетов по каждой группе показателей: производ-
ственным, инвестиционным, социальным, финансовым.  

Ключевые слова: метод, динамика, анализ, конкурентоспособность, торговля. 
 

E.V. Klimuyk 
 

THE MECHANISM OF THE REGION COMPETITIVENESS LEVEL ASSESSMENT 
 (ON THE EXAMPLE OF KALININGRAD AND BREST REGIONS) 

 
The new method of calculating the region competitiveness level in the assessment process of interregional 

trade between these objects is offered in the article. The distribution scheme of the significance levels of competi-
tiveness indices is developed. The mechanism for calculating the region competitiveness on the example of Kalinin-
grad and Brest regions is applied. The conclusions on the conducted analysis of 2012, taking into account the inter-
mediate calculations for each indicator group: production, investment, social, financial are drawn. 

Key words: method, dynamics, analysis, competitiveness, trade. 
 
 

Глобализация, регионализация, ограниченность факторов экономического развития порождают конку-
ренцию между регионами за создание благоприятных условий ведения бизнеса и жизнеспособности населе-
ния. Производственные инвестиции и инвестиции в трудовые ресурсы поступают в наиболее привлекатель-
ные, конкурентоспособные регионы как места функционирования субъектов хозяйствования, работы и жизни 
населения. С ростом уровня жизни людей возрастают не только экономические, но и социальные, экологи-
ческие и другие аспекты конкурентоспособности регионов. В данных условиях именно конкурентоспособ-
ность становится решающим фактором развития экономики и одним из важнейших элементов стратегии 
развития региона [6, с. 44]. 

Современные исследователи отмечают, что понятие «конкурентоспособность региона» было введено 
в научный оборот сравнительно недавно в научных трудах М. Портера, И. Бусыгиной, Л.С. Шеховцевой, 
Г.А. Унтуры и других [1, с. 23–38]. 

Конкурентоспособность региона – это свойство региона как экономической системы функционировать 
и развиваться в рыночной среде, эффективно обеспечивать процессы воспроизводства человека, благ и 
регионального потенциала, которое может изучаться в разных аспектах и на разных уровнях [2]. 

Конкурентоспособность региона – это обусловленное экономическими, социальными, политическими, 
экологическими и другими факторами положение региона и его отдельных подсистем, отраслей, товаропро-
изводителей на внутреннем и внешнем рынках, отражаемое через показатели (индикаторы), адекватно ха-
рактеризующие такое состояние и его динамику [11]. 

Автором обобщены формулировки данной категории и предложено следующее определение: конку-
рентоспособность региона – это интегральный показатель, характеризующий состояние региона на основе 
оценки комплекса экономических, социальных, экологических и других показателей. 

Чтобы сопоставить области (регионы, страны) между собой по всем направлениям развития и успешно-
го функционирования, необходимо выбрать конкретную систему показателей, аналогичных для каждой из них. 
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Комплексным индикатором, отражающим таким образом общее экономико-социальное положение области, 
является уровень конкурентоспособности области. Исследователи отмечают, что категория конкурентоспособ-
ности региона (области) была введена в научный оборот относительно недавно в научных работах М. Портера, 
Л.С. Шеховцевой, И. Бусыгиной, Г.А. Унтуры и других [1, с. 23–38]. Среди научных работ, в которых предлага-
ются показатели оценки конкурентоспособности региона, можно отметить публикации А.З. Селезнева, Л.С. Ше-
ховцевой, В.Е. Андреева, С.Г. Важенина, А.Р. Злоченко, А.И. Татаркина, С.В. Казанцева [3–5, 7, 8]. Однако тео-
ретические и практические проблемы формирования конкурентоспособности региона, несмотря на их значи-
мость, разработаны недостаточно и касаются в основном отдельных аспектов этой проблемы. 

Рассчитаем и сопоставим конкурентоспособность двух областей – Калининградской (Российская Фе-
дерация) и Брестской (Республика Беларусь) по предложенной методике. 

Имея представление о значимости каждого из показателей, можно представить исходные статистиче-
ские данные по исследуемым показателям Калининградской и Брестской областей (табл.).  

 
Исходные данные исследуемых показателей конкурентоспособности за 2012 год 

 

Показатель 
Калининградская об-

ласть 
Брестская область 

Базовые 
значения 

1. Производственные:    

1.1. ВРП 
251,8 млрд рос. руб. / 
7664,75 млн дол. США 

48335,9 млрд руб. / 
5524,1 млн дол. США 

8000 млн дол. 
США 

1.2. Доля убыточных предприятий, % 39,8 18 15 

2. Инвестиционные:    

2.1. Инвестиции в основной капитал 
68,96 млрд руб. / 2099 

млн дол. США 
16104,3 млрд руб. / 

1840,5 млн дол. США 
2500 млн дол. 

США 

2.2. Инвестиции в инновационную 
деятельность 

1410 млн руб. / 42,92 
млн дол. США 

7937,5 млрд руб. / 
907,14 млн дол. США 

950 млн дол. 
США 

2.3. Иностранные инвестиции,  
млн дол. США 

475,96 186,4 500 

3. Социальные:    

3.1. Номинальная начисленная 
среднемесячная заработная плата 

21483 руб. / 653,94 дол. 
США 

3185,284 тыс. руб. / 
364 дол. США 

700 дол. США 

3.2. Бюджет прожиточного минимума 
на душу населения 

6273 руб. / 190,95 дол. 
США 

974110 руб. / 111,33 
дол. США 

200 дол. США 

3.3. Уровень безработицы, % 1,6 0,9 0,5 

3.4. Население с высшим образова-
нием, чел. на 1000 чел. 

245 189 250 

3.5. Количество врачей, чел. на  
10 000 чел.  

36,5 51,6 55 

3.6. Выбросы загрязняющих ве-
ществ, тыс. т на 1 тыс. км2 

1,66 0,83 0,6 

4. Финансовые:    

4.1. Уровень инфляции, % 5,3 12 5 

4.2. Кредиторская задолженность 
136048 млн руб. / 

4141,3 млн дол. США 
15740,3 млрд руб. / 

1798,9 млн дол. США 
1600 млн дол. 

США 

4.3. Внешнеторговое сальдо,  
млн дол. США 

49,6 174 200 

4.4. Рентабельность продаж пред-
приятий, % 

10,4 7,7 15 

Источник: собственная разработка на основе [9, 10].  
 
Величины стоимостные приводятся к одной валюте – американскому доллару по курсу 1$ = 8750 бе-

лорус. руб. и 1$ = 32,8517 рос. руб. (на 02.07.2013 г.).   
Представим схематичное отражение системы показателей для оценки (рис.).  
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Схема распределения индексов значимости показателей конкурентоспособности 
 
Данными по исследуемым показателям служат статистические значения за 2012 год по Калининград-

ской и Брестской областям [9, 10]. 
Итак, статистические данные представлены. Также в последнем столбце отражены базовые значения 

исследуемых показателей (то есть прогнозные наилучшие показатели относительно сравниваемых областей). 
Для того чтобы оценить общий уровень конкурентоспособности области, необходимо использовать 

следующую формулу: 
 

УКобщ  ∑      
   
                                                                  (1) 

 
где      УКобщ – общий уровень конкурентоспособности области; 

Аk – индекс значимости k-й группы показателей; 
Ik – суммарное значение по k-й группе показателей; 
k – наименование группы показателей; 
N – количество групп показателей. 
 
Однако сначала необходимо рассчитать уровень частной конкурентоспособности k-й группы показа-

телей по следующей формуле: 
 

УК  ∑      
   
                                                                          (2) 

 
где     УКk – уровень частной конкурентоспособности k-й группы показателей; 

ai – индекс значимости i-го показателя; 
ii – значение i-го показателя; 
i – наименование показателя; 
n – количество показателей в k-й группе. 

Конкурентоспособность 

30% Производственные 

ВРП – 70% 

Доля убыточн. предпр. – 30 % 

Инвестиции в осн.капит.– 20 % 

Инвестиции в инновации – 50 % 

Иностранные инвестиции – 30 % 

Среднемес. зарплата – 25 % 

Бюджет прожит.миним. – 15 % 

Уров. безработицы – 19 % 

Доля населен.с высшим образов. – 22 % 

Учреждения здравоохранен. – 8 % 

Выбросы загрязн.веществ – 11 % 

Темп роста цен – 20 % 

Кредит.задолж. – 15 % 

Внешнеторг.сальдо – 35 % 

Рентаб-ть реализ.прод. – 30 % 

15% Социальные 

    25% Инвестиционные 

    30% Финансовые 
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Для расчѐта относительного индекса значений анализируемого конкретного показателя используется 
следующая формула: 

 

   
   сравн

   базов
,                                                                                 (3) 

 
где Рi сравн, Рi базов – фактическое значение в количественном выражении i-го показателя сравниваемого субъ-
екта (области, региона) и базового (прогнозного, планируемого) соответственно. 

Для сравнения двух областей (регионов) между собой по общей величине конкурентоспособности (по 
системе исследуемых показателей) воспользуемся следующей формулой: 

 

УК    
УКобщ области  

УКобщ области   
                                                                       (4) 

 
Ввиду ограниченности объѐма статьи расчѐт промежуточных индексов конкурентоспособности вы-

полнять не будем. Представим конечные результаты.  
Из расчѐтных данных следует, что суммарный уровень конкурентоспособности Калининградской об-

ласти составил 0,63389, Брестской области – 0,71585. 
Следовательно, сопоставляя суммарные конкурентоспособности Калининградской и Брестской обла-

стей, получим 
 

УКК Б  
УККалининградской

УКБрестской 
 
       

       
          

 
Таким образом, Калининградская область является менее конкурентоспособной по исследуемой си-

стеме показателей, чем Брестская область (так как 0,8855 < 1). При этом по отдельным категориям показа-
телей наблюдаются неоднозначные позиции относительно отрицательной динамики. Из выполненных рас-
чѐтов следует, что по показателям производственной конкурентоспособности Калининградская область луч-
ше Брестской на 6,8 % (0,2349 / 0,2199), по показателям инвестиционной конкурентоспособности – на 54,6 % 
(0,184075 / 0,11905) слабее Брестской области, по показателям социальной составляющей конкурентоспо-
собности – на 16,3 % (0,1117 / 0,09605) лучше, по показателям финансовой составляющей – на 28,3 % 
(0,21582 / 0,16824) слабее Брестской области. В целом, по уровню конкурентоспособности (на основе пред-
ложенных категориальных групп показателей) Брестская область оказалась более привлекательной и пер-
спективной. 
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Денисов С.В.  – канд. техн. наук, проф. каф. воспроизводства и переработки лесных ресурсов 
Братского государственного университета, г. Братск 

665709, г. Братск, ул. Макаренко,40 
Тел.: (83953) 32-53-70 

Долматов С.Н.  – канд. техн. наук, доц. каф. технологии и оборудования лесозаготовок Сибирского  
государственного  технологического университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира,8 
Тел.: (8391) 266-03-88 

Доценко С.М.  – д-р техн. наук, проф., вед. науч. сотр. лаборатории пищевых технологий и био-
безопасности Департамента научной и инновационной деятельности Дальнево-
сточного федерального университета, г. Владивосток  

690950, г. Владивосток, ул. Суханова, 8 
Тел.: (8423) 245-76-87 

Дружинин Ф.Н.  – канд. с.-х. наук, доц., зав. каф. лесного хозяйства Вологодской государственной 
молочнохозяйственной академии им. Н.В. Верещагина, с. Молочное 

160555, Вологодская обл., с. Молочное, ул. Шмидта, 2 
Тел.: (8172) 52-57-30 

Евстигнеева Л.А.  – асп. каф. воспроизводства и переработки лесных ресурсов Братского государст-
венного университета, г. Братск 

665709, г. Братск, ул. Макаренко,40 
Тел.: (83953) 32-53-70 

Евтухова О.М.  – канд. биол. наук, доц. каф. технологии и организации общественного питания Тор-
гово-экономического института Сибирского федерального университета, г. Крас-
ноярск 

660075, г. Красноярск, ул. Лиды Прушинской, 2 
Тел.: (8391) 221-90-74 

Егорова И.В.  – асп. каф. технологии хранения и переработки сельскохозяйственной продукции 
Кемеровского государственного сельскохозяйственного института, г. Кемерово 

650056, г. Кемерово, ул. Марковцева, 5 
Тел.: (83842) 73-43-75 

Егушова Е.А.  – канд. техн. наук, доц. каф. технологий хранения и переработки сельскохозяйст-
венной продукции Кемеровского государственного сельскохозяйственного инсти-
тута, г. Кемерово 

650056, г. Кемерово, ул. Марковцева, 5 
Тел.: (83842) 73-51-14 

Еремина И.Ю.  – канд. биол. наук, доц. каф. разведения, генетики и биотехнологии сельскохозяйст-
венных животных Красноярского государственного аграрного университета,                          
г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Ермолаев В.А.  – канд. техн. наук, доц. каф. теплотехники Кемеровского технологического института 
пищевой промышленности, г. Кемерово 

650056, г. Кемерово, Бульвар Строителей, 47 
Тел.: (83842) 39-68-74 

Еськова Е.Н.  – канд. биол. наук, доц. каф. экологии и естествознания Красноярского государст-
венного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Жакупбаев Н.Х.  – д-р вет. наук, начальник отд. Управления ветеринарии Министерства сельского 
хозяйства Республики Казахстан, г. Астана 

473000, Республика Казахстан, г. Астана,  пер. Атбасарский, 2 
Тел.: (87172) 24-12-48 
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Калашников В.Д.  – д-р филос. наук, проф. каф. отечественной истории и культурологии Сибирского  
государственного  технологического университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира,82 
Тел.: (8391) 266-03-88 

Каленик Т.К.  – д-р биол. наук, проф.,  зав. каф. биотехнологии продуктов из животного сырья и 
функционального питания Дальневосточного федерального университета, г. Вла-
дивосток 

690950, г. Владивосток, ул. Суханова, 8 
Тел.: (8423) 245-76-87 

Калягина Л.В.  – канд. техн. наук, доц. каф. бухгалтерского учета и статистики Красноярского госу-
дарственного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Климук В.В.  – асп. каф. финансов, денежного обращения и кредита Балтийского федерального 
университета им. И. Канта, г. Калининград 

225417, г. Калининград, ул. А. Невского, 14 
Тел.: (84012) 53-62-60 

Климук Е.В.  – асп. каф. менеджмента Балтийского федерального университета им. И. Канта, 
г. Калининград 

225417, г. Калининград, ул. А. Невского, 14 
Тел.: (84012) 53-62-60 

Кожухова Е.В.  – асп. каф. растениеводства и плодоовощеводства Красноярского государственного 
аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Кондратенко Е.П.  – д-р с.-х. наук, проф. каф. технологии хранения и переработки сельскохозяйствен-
ной продукции Кемеровского государственного сельскохозяйственного института, 
г. Кемерово 

650056, г. Кемерово, ул. Марковцева, 5 
Тел.: (83842) 73-43-75 

Коротченко И.С.  – канд. биол. наук, доц. каф. экологии и естествознания Красноярского государст-
венного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Кривов Дм.А.  – асп. каф. высшей и прикладной математики Красноярского государственного аг-
рарного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Кривуца З.Ф.  – доц., зав. каф. физики и информатики Дальневосточного государственного аграр-
ного университета, г. Благовещенск 

675000, г. Благовещенск, ул. Политехническая, 86 
Тел.: (84162) 52-32-06 

Крылова Р.В.  – асп. каф. экономики и статистики Нижегородского государственного инженерно-
экономического института, г. Княгинино 

606340, Нижегородская область, г. Княгинино, ул. Октябрьская, 22 
Тел.: (883166) 4-15-50 

Крюков А.Ф.  – д-р экон. наук, проф. каф. менеджмента Хакасского государственного университе-
та им. Н.Ф.Катанова, г. Абакан 

655017, г. Абакан, ул. Ленина, 92 
Тел.: (83902) 24-33-64 

Кузьович В.С.  – канд. с.-х. наук, доц. Бережанского агротехнического института Национального 
университета биоресурсов и природопользования, г. Киев 

03041, Республика Украина, г. Киев, ул. Героев Обороны, 15 
Тел.: (838044) 527-82-33 
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Леонова Т.В.  – канд. биол. наук, доц. каф. ботаники и общей биологии Института естественных 
наук и математики Хакасского государственного  университета им. Н.Ф. Катанова, 
г. Абакан 

655017, г. Абакан, ул. Ленина, 90 
Тел.: (8390) 222-61-23 

Логиновская Т.Н.  – доц. каф. высшей математики и информатики Сибирского государственного тех-
нологического университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 82 
Тел.: (8391) 227-87-81 

Майоров И.С.  – канд. геогр. наук, доц., проф. каф. экологии Школы естественных наук Дальнево-
сточного федерального университета, г. Владивосток 

690091, г. Владивосток, ул. Суханова, 8 
Тел.: (8423) 243-32-80 

Малахова Ю.В.  – канд. социол. наук, зав. каф. гуманитарных и социально-экономических дисциплин 
Нижегородского института пищевых технологий и дизайна, г. Нижний Новгород 

603041, г. Нижний Новгород, ул. Спутника, 24 а 
Тел.: (8831) 293-45-08 

Маслова Е.Н.  – канд. вет. наук, доц. Института биотехнологии и ветеринарной медицины Государ-
ственного аграрного университета Северного Зауралья, г. Тюмень 

625003, г. Тюмень, ул. Республики, 7 
Тел.: (83452) 46-16-43 

Медведева Е.В.  – помощник  директора Школы биомедицины Дальневосточного федерального уни-
верситета, г. Владивосток 

690091, г. Владивосток, ул. Суханова, 8 
Тел.: (8423) 245-76-87 

Миронов А.Г.  –  канд. с.-х. наук, доц. каф. психологии, педагогики и экологии человека Краснояр-
ского государственного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Миронов Г.С.  –  канд. техн. наук, доц. каф. технологии и оборудования лесозаготовок Сибирского 
государственного технологического университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 82 
Тел.: (83912) 27-53-11 

Момот А.А.  – студ. 5-го курса Института естественных наук и математики Хакасского государст-
венного  университета им. Н.Ф. Катанова, г. Абакан 

655017, г. Абакан, ул. Ленина, 92 
Тел.: (83902) 24-33-64 

Невзоров В.Н.  – д-р с.-х. наук, проф., зав. каф. технологии, оборудования бродильных и пищевых 
производств Красноярского государственного аграрного университета, г. Красно-
ярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Невзорова Т.В.  – асп. каф. технологии, оборудования бродильных и пищевых производств Красно-
ярского государственного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Орлов А.В.  – канд. хим. наук, доц. каф. экономики и управления Дзержинского политехнического 
института – филиала Нижегородского государственного технического университе-
та им. Р.Е. Алексеева, г. Дзержинск 

606026, г. Дзержинск, ул. Гайдара, 49 
Тел.: (8313) 34-84-02 

Осикова А.А.  – асп. каф. менеджмента Хакасского государственного университета им. Н.Ф. Ката-
нова, г. Абакан 

655017, г. Абакан, ул. Ленина, 92 
Тел.: (83902) 24-33-64 
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Остапчук А.С.  – соискатель Уманского национального университета садоводства, г. Умань 
20305, Республика Украина, г. Умань, ул. Институтская, 1 

Тел.: (838047) 443-20-11 
Павлов И.Н. – д-р биол. наук, вед. науч. сотр. лаб. лесоведения и почвоведения Института леса 

им. В.Н. Сукачева, г. Красноярск 
660036, г. Красноярск, Академгородок, 50 

Тел.: (8391) 249-46-50 
Первышина Г.Г.  – д-р биол. наук, проф., доц. каф. технологии организации общественного питания 

Торгово-экономического института Сибирского федерального университета,                
г. Красноярск 

660075, г. Красноярск, ул. Лиды Прушинской, 2 
Тел.: (8391) 221-90-74 

Пестовский А.С.  – канд. с.-х. наук, доц. каф. земледелия и агрохимии Вологодской государственной 
молочнохозяйственной академии им. Н.В. Верещагина, с. Молочное 

160555, Вологодская обл., с. Молочное, ул. Шмидта, 2 
Тел.: (8172) 52-57-30 

Полонский В.И.  – д-р биол. наук, проф., зав. каф. ботаники, физиологии и защиты растений Красно-
ярского государственного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Полякова И.С.  – студ. 4-го курса Института агроэкологических технологий Красноярского государ-
ственного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Попова И.В.  – канд. экон. наук, доц. каф. менеджмента, предпринимательства и права Иркутской 
государственной сельскохозяйственной академии, пос. Молодежный  

664038, Иркутская обл., пос. Молодежный 
Тел.: (83952) 23-73-30 

Пыжикова Н.И.  – д-р экон. наук, проф., зав. каф. экономического анализа и статистики Красноярско-
го государственного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Реут Г.А.  – канд. ист. наук, доц. каф. истории и политологии Красноярского государственного 
аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Рогачевский А.Г.  – канд. физ.-мат. наук, доц. каф. высшей математики и информатики Сибирского 
государственного технологического университета, г .Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 82 
Тел.: (8391) 227-87-81 

Сафронова Т.Н.  – канд. техн. наук, доц. каф. технологии и организации общественного питания Тор-
гово-экономического института Сибирского федерального университета, г. Крас-
ноярск 

660075, г. Красноярск, ул. Лиды Прушинской, 2 
Тел.: (8391) 221-90-74 

Сенкевич О.В.  – асп. каф. почвоведения и агрохимии Красноярского государственного аграрного 
университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Сидорова К.А.  – д-р биол. наук, проф., дир. Института биотехнологии и ветеринарной медицины 
Государственного аграрного университета Северного Зауралья, г. Тюмень 

625003, г. Тюмень, ул. Республики, 7 
Тел.: (83452) 46-16-43 
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Скрипко О.В.  – д-р техн. наук, доц., вед. науч. сотр. лаборатории пищевых технологий и биобезо-
пасности Департамента научной и инновационной деятельности Дальневосточно-
го федерального университета, г. Владивосток  

690091, г. Владивосток, ул. Суханова, 8 
Тел.: (8423) 245-76-87 

Смирнова Н.И.  – асп. каф. лесных культур Сибирского  государственного  технологического универ-
ситета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира,82 
Тел.: (8391) 266-03-88 

Соболев А.В.  – асп. каф. теоретических основ электротехники Красноярского государственного 
аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Соболева О.М.  – канд. биол. наук, доц. каф. технологии хранения и переработки сельскохозяйст-
венной продукции Кемеровского государственного сельскохозяйственного инсти-
тута, г. Кемерово 

650056, г. Кемерово, ул. Марковцева, 5 
Тел.: (83842) 73-43-75 

Соснина А.А.  – магистрант Кемеровского технологического института пищевой промышленности, 
г. Кемерово 

650056, г. Кемерово, Бульвар Строителей, 47 
Тел.: (83842) 39-68-74 

Спицына Н.Т.  – канд. с.-х. наук, доц. каф. лесоводства Сибирского  государственного  технологи-
ческого университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира,82 
Тел.: (8391) 266-04-07 

Степень Р.А.  – д-р биол. наук, проф. каф. промышленной экологии, процессов и аппаратов хими-
ческих производств Сибирского государственного технологического университета, 
г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 82 
Тел.: (8391) 227-47-08 

Сторожева А.Н.  – канд. юрид. наук, доц. каф. гражданского права и процесса Красноярского госу-
дарственного аграрного университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Сультсон С.М.  – доц. каф. лесной таксации, лесоустройства и геодезии Сибирского государствен-
ного технологического университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 82 
Тел.: (8391) 227-87-81 

Сысоева О.В.  – асп. каф. экологии и естествознания Красноярского государственного аграрного 
университета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 90 
Тел.: (8391) 227-36-09 

Таран Г.С.  – канд. биол. наук, ст. науч. сотр. Западно-Сибирского филиала Института леса  
им. В.Н. Сукачева СО РАН, г. Новосибирск 

630082, г. Новосибирск, ул. Жуковского, 100/1 
Тел.: (8383) 227-33-30 

Тарасов В.Г.  – асп. каф. системотехники Сибирского государственного технологического универ-
ситета, г. Красноярск 

660049, г. Красноярск, просп. Мира, 82 
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