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КАЧЕСТВЕННАЯ ОЦЕНКА КЛУБНЕЙ КАРТОФЕЛЯ 

КАК СЫРЬЯ ДЛЯ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ НАСЕЛЕНИЯ6 
 
Цель исследования: качественная оценка клубней картофеля разного срока созревания как 

сырья для продуктов питания. Задачи: выявить причины выращивания в Сибирском регионе 
сортов картофеля с ранними сроками созревания, выделить основные показатели качества 
клубней картофеля и влияние на них сроков созревания клубней картофеля, дать качественные 
характеристики клубней картофеля как сырья для продуктов питания. Для статистической 
обработки результатов исследования использован двухфакторный дисперсионный анализ. Он 
показывает влияние качественных переменных (факторов) на одну зависимую количественную 
переменную. По результатам статистической обработки выявлена линейная зависимость ме-
жду качественными характеристиками клубней картофеля раннеспелых сортов и сортовыми 
различиями. Исследования показали, что климатические особенности юга Сибирского региона 
позволяют выращивать в основном сорта картофеля с ранними (раннеспелые, среднеранние) 
сроками созревания. Содержание сухого вещества и крахмала – основные показатели качества 
клубней картофеля. В зависимости от сроков созревания наблюдается увеличение этих пока-
зателей у клубней картофеля с более поздними сроками созревания: среднеранние (Краса Меще-
ры, Лилея) и среднепоздний (Тулеевский). Содержание аскорбиновой кислоты, относящейся к 
биологически активным веществам, увеличивается пропорционально срокам созревания сортов 
картофеля и достигает максимального значения в клубнях среднепозднего сорта картофеля 
Тулеевский, который обладает лучшими качественными характеристиками клубней картофе-
ля, а также сохранностью товарного вида при стандартных условиях хранения в картофеле-
хранилище (до 90 %).  
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POTATO TUBERS QUALITATIVE EVALUATION 
AS A RAW MATERIAL FOR FOOD PRODUCTS OF THE POPULATION  

 
The purpose of the study: qualitative assessment of potato tubers of different ripening periods as raw 

materials for food. The objective are: to identify the reasons for growing potato varieties with early ripening 
in the Siberian Region, to highlight the main indicators of the quality of potato tubers and the effect on 
them of the ripening time of potato tubers, to give qualitative characteristics of potato tubers as raw mate-
rials for food. Two-way analysis of variance was used for statistical processing of the research results. It 
shows the influence of qualitative variables (factors) on one dependent quantitative variable. According to 
the results of statistical processing, a linear relationship was revealed between the qualitative characteris-
tics of potato tubers of early maturing varieties and varietal differences. Studies have shown that the cli-
matic features of the south of the Siberian Region make it possible to grow mainly potato varieties with 
early (early maturing, mid-early) ripening periods. The content of dry matter and starch are the main indi-
cators of the quality of potato tubers. Depending on the ripening period, an increase in these indicators is 
observed in potato tubers with later ripening periods: medium early ((Meshchera Krasa, Lilya)) and medi-
um late (Tuleyevsky). The content of ascorbic acid, which is a biologically active substance, increases in 
proportion to the ripening periods of potato varieties and reaches a maximum value in the tubers of the 
medium late potato variety Tuleyevsky, which has the best quality characteristics of potato tubers, as well 
as the safety of the marketable type under standard storage conditions in a potato storage (up to 90 % ). 

Keywords: food products, potato tubers, quality, dry matter, starch, ascorbic acid, nitrates, marketabil-
ity, ripening time, Siberian Region. 
 

Введение. Во всем мире картофель – по-
лезный продукт питания человека, источник ви-
таминов и биологически активных веществ [1]. 

Как важнейшая продовольственная культура 
является ценным сырьем для производства 
продовольственной продукции. Качество клуб-
ней картофеля зависит от многих факторов: 
природно-климатических условий выращивания; 
биологических особенностей сорта; транспорти-
ровки и хранения клубней картофеля [2–5]. Ак-
туальными являются исследования влияния 
качества клубней картофеля на продукцию кар-
тофелеводства. 

Цель исследования. Качественная оценка 
клубней картофеля разного срока созревания 
как сырья для продуктов питания. 

Задачи исследования: выявить причины 
выращивания в Сибирском регионе сортов кар-
тофеля с ранними сроками созревания; опреде-
лить основные показатели качества клубней 
картофеля и влияние на них сроков созревания 
клубней картофеля; дать качественные харак-
теристики клубней картофеля сорта Тулунский 
как сырья для продуктов питания. 

Объекты и методы исследования.  Объек-
тами исследования являются клубни картофеля 
сортов разного срока созревания: суперранний 
(Пароли), раннеспелые (Ред Скарлет, Королева 

Анна, Изора, Красноярский ранний), среднеран-
ние (Краса Мещеры, Лилея), среднепоздний 
(Тулеевский). 

Из лабораторно-аналитических методов ис-
следования качества продукции использованы 
метод агроэкологического мониторинга и мето-
дики определения в клубнях картофеля содер-
жания сухого вещества, количественного опре-
деления крахмала, аскорбиновой кислоты и 
других показателей [6, 7]. 

Для статистической обработки результатов 
исследования использован двухфакторный дис-
персионный анализ. Он показывает влияние 
качественных переменных (факторов) на одну 
зависимую количественную переменную. По 
результатам статистической обработки выявле-
на линейная зависимость между качественными 
характеристиками клубней картофеля ранне-
спелых сортов и сортовыми различиями [8–10]. 

Исследования выполнены в Инновационной 
лаборатории «Экологический мониторинг сель-
скохозяйственных и лесных культур» ФГБОУ ВО 
«Красноярский ГАУ». 

Результаты исследования и их обсужде-
ние. Качество клубней картофеля во многом 
зависит от таких показателей, как сухое вещест-
во, крахмал, аскорбиновая кислота, нитраты, 
товарность [2]. Сохранить стабильные показа-
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тели качества клубней картофеля позволит ис-
пользование сортов картофеля с адаптивным 
потенциалом к сибирским природно-климати-
ческим показателям возделывания. А также со-
блюдение режимов хранения сырья в картофе-
лехранилищах разного типа [3–5]. 

Между большинством изучаемых показате-
лей, характеризующих качество клубней карто-
феля, отмечаются достаточно высокие стати-
стически значимые корреляции (табл.). В таб-
лице выделены коэффициенты корреляции, 
статистически значимые на уровне p < 0,05. 

 
Коэффициенты корреляции между изучаемыми показателями 

 

Показатель 
Сухое вещество, 

% 
Крахмал, 

% 
Аскорбиновая 

кислота, мг 
Нитраты, 

мг/кг 

Сухое вещество, % – 0,880 0,763 –0,757 

Крахмал, % 0,880 
 

0,692 –0,887 

Аскорбиновая кислота, мг 0,763 0,692 
 

–0,551 

Нитраты, мг/кг –0,757 –0,887 –0,551 
 

Товарность, % 0,861 0,760 0,828 –0,693 

 

 
Рис. 1. Корреляция между содержанием сухого вещества и крахмалом; 

каждая точка соответствует сорту: 
П – Пароли; РС – Ред Скарлет; КА – Королева Анна; И – Изора;  

КР – Красноярский ранний; КМ – Краса Мещеры; Л – Лилея; Т – Тулеевский 
 

Наиболее высокая положительная корреля-
ция (r = 0,880) наблюдается между содержани-
ем сухого вещества и крахмалом (см. рис. 1), 
наиболее высокая отрицательная корреляция 
(r = –0,887) отмечена между содержанием крах-
мала и содержанием нитратов (рис. 2). 

Проекция сортов на главные компоненты 
корреляционной матрицы показала, что по со-
вокупности исследованных показателей сорта 
группируются в соответствии со сроком созре-
вания (рис. 3). 
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Рис. 2. Корреляция между содержанием сухого вещества и крахмалом; 
каждая точка соответствует сорту (обозначения см. рис. 1) 

 

 
 

Рис. 3. Проекция сортов по совокупности исследованных показателей на первые две главные 
компоненты; каждая точка соответствует сорту; сохранено 92,34 % информации о взаимном 
расположении точек в многомерном пространстве; Су – суперранний сорт; Рн – раннеспелые 

сорта; Ср – среднеранние сорта; Сп – среднепоздний сорт 
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Усреднение данных по раннеспелым и сред-
неранним сортам показало, что по мере увели-
чения срока созревания наблюдается законо-
мерное повышение содержания сухого вещест-

ва, аскорбиновой кислоты и увеличение товар-
ности (рис. 4–6). Касательно содержания крах-
мала и нитратов закономерность не такая одно-
значная (рис. 7, 8). 

 

 
 

Рис. 4. Содержание сухого вещества в зависимости от срока созревания 
(обозначения см. рис. 3) 

 

 
 

Рис. 5. Содержание аскорбиновой кислоты в зависимости  
от срока созревания (обозначения см. рис. 3) 
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Рис. 6. Товарность в зависимости от срока созревания (обозначения см. рис. 3) 
 

 
 

Рис. 7. Содержание крахмала в зависимости от срока созревания 
 

Анализ рисунков 4, 5, 7 показал, что содер-
жание веществ, определяющих качество клуб-
ней картофеля (сухое вещество, крахмал, ас-
корбиновая кислота), увеличивается в зависи-
мости от увеличения сроков созревания. Супер-
ранние и раннеспелые сорта картофеля имеют 
содержание этих веществ меньшее, чем сорта 
картофеля среднеранних и   среднепоздних 
сортов созревания. 

Анализ рисунка 7 также показал аналогичную 
зависимость, так как товарность клубней карто-
феля увеличивается от суперранних (59,1 %) к 
среднепоздним (90,1 %) почти в 1,5 раза. Более 
высокое содержание крахмала, накапливаемого 
в клубнях картофеля, увеличивает их товар-
ность. 
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Рис. 8. Содержание нитратов в зависимости от срока созревания 
 

Содержание нитратов в клубнях картофеля 
зависит как от фонового их накопления в почве, 
так и от использования минеральных удобрений. 

Анализ рисунка 8 показал, что ранние сорта 
картофеля имеют большее содержание нитра-
тов (35,9 %) по сравнению с среднепоздними 
сортами картофеля (30,4 %), что возможно объ-
яснить «промыванием» гумусового горизонта 
почв летними осадками. 

Дисперсионный анализ показал, что группа 
сортов «суперранний + раннеспелые» статисти-
чески значимо (p < 0,01) уступает группе «сред-
неспелые + среднеранний» по среднему содер-
жанию крахмала (12,88 против 16,80 %). А также 
статистически значимо (p < 0,05) превышает эту 
группу по содержанию нитратов (35,26 против 
32,17 мг/кг). 

 
Выводы 

 
1. В связи с климатическими особенностями 

юга Сибирского региона в картофелеводстве в 
основном выращивают сорта картофеля с ран-
ними (раннеспелые, среднеранние) сроками 
созревания.  

2. Содержание сухого вещества и крахмала 
(важнейшего углевода) является одними из ос-
новных показателей качества клубней картофе-
ля. В зависимости от сроков созревания наблю-
дается увеличение этих показателей у клубней 
картофеля с более поздними сроками созрева-

ния: среднеранние (Краса Мещеры, Лилея) и 
среднепоздний (Тулеевский). 

3. Содержание аскорбиновой кислоты, отно-
сящейся к биологически активным веществам, 
увеличивается пропорционально срокам созре-
вания сортов картофеля и достигает макси-
мального значения в клубнях среднепозднего 
сорта картофеля Тулеевский. 

4. Среднепоздний сорт картофеля Тулеев-
ский обладает лучшими качественными характе-
ристиками клубней картофеля, а также сохран-
ностью товарного вида при стандартных услови-
ях хранения в картофелехранилище (до 90 %).  
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