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ПОКАЗАТЕЛИ ХЛЕБОПЕКАРНОЙ СИЛЫ МУКИ СОРТОВ ПШЕНИЦЫ, 

ВЫРАЩЕННЫХ В УСЛОВИЯХ СЕВЕРНОЙ ЛЕСОСТЕПИ ТЮМЕНСКОЙ ОБЛАСТИ13 

 

Сорт пшеницы является основой получения зерна того или иного уровня качества. Сильная 

пшеница обеспечивает получение высококачественного хлеба и булочных изделий. Она служит 

улучшителем для пшеницы среднего и низкого качества. Качественным сырьем обеспечивает 

мукомольную и хлебопекарную промышленность ценная пшеница. В Тюменской области посевы 

сортов сильной пшеницы составляют около 30 %, ценной – 40 % от площади, занятой под пше-

ницей. Так как многие сорта сильной и ценной пшеницы под влиянием условий выращивания не-

достаточно устойчиво реализуют потенциал качества, целесообразно было в условиях региона 

исследовать сырьевую ценность зерна, в том числе показатели, характеризующие хлебопекар-

ную силу, сортов государственного испытания. Исследования проведены в зоне северной лесо-

степи Тюменской области, в которой сосредоточено около 60 % площадей посева пшеницы. Да-

на характеристика качества зерна сортов пшеницы, выращенных на Ялуторовском государст-

венном сортоучастке в 2017 и 2018 гг. За основные критерии оценки хлебопекарной силы сор-

тов приняты содержание и качество клейковины в муке, сила муки, валориметрическая оценка и 

общая оценка хлеба. Сорта пшеницы характеризовались невысоким содержанием клейковины в 

годы исследований и недостаточной величиной валориметрической оценки в условиях 2018 г. 

Вместе с тем ряд сортов отличались высокими показателями силы муки и хлебопекарных ка-

честв. В условиях 2017 г. показатели силы муки у сортов Новосибирская 31, Калинка, Столыпин-

ская 2, Новосибирская 61, Мелодия соответствовали требованиям на сильную пшеницу. В 

2018 г. этим нормативам отвечали показатели у сортов Новосибирская 15, Зауральская волна, 

Каликсо, Тарская 12. Высокую общую оценку хлеба (на уровне 4,5 баллов) получили сорта Ново-

сибирская 31, Омская юбилейная, Столыпинская 2, Тюменская 29. Выделившиеся сорта пшеницы 

по хлебопекарной силе в условиях региона рекомендуем использовать в селекционных програм-

мах и в производстве как сырье для получения высококачественных хлебных изделий. 

Ключевые слова: сорта пшеницы, клейковина, сила муки, валориметрическая оценка, общая 

оценка хлеба. 
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FLOUR BAKING POWER INDICATORS OF WHEAT VARIETIES GROWN 

IN THE TYUMEN REGION NORTHERN FOREST-STEPPE OF THE TYUMEN REGION 
 

The wheat variety is the basis for obtaining grain of one or another quality level. Strong wheat provides 
high quality bread and baked goods. It serves as an improver for medium to low quality wheat. Valuable 
wheat provides the flour-grinding and bakery industry with high-quality raw materials. In the Tyumen Re-
gion, the sowing of strong wheat varieties is about 30 %, valuable – 40 % of the area under wheat. Since 
many varieties of strong and valuable wheat under the influence of growing conditions do not consistently 
realize the quality potential, it was expedient in the conditions of the region to study the raw material value 
of grain, including indicators characterizing the baking power of varieties of state testing. Research was 
carried out in the zone of the northern forest-steppe of the Tyumen Region, in which about 60 % of the 
wheat sowing area is concentrated. The characteristic is given to the quality of grain of wheat varieties 
grown at the Yalutorovsk state variety section in 2017 and 2018. The main criteria for assessing the baking 
power of varieties are the content and quality of gluten in flour, the strength of flour, valorimetric assess-
ment and general assessment of bread. Wheat varieties were characterized by a low gluten content during 
the years of research and an insufficient value of valorimetric assessment in the conditions of 2018. At the 
same time, a number of varieties were distinguished by high indicators of flour strength and baking quali-
ties. Under the conditions of 2017, the indicators of flour strength in the varieties Novosibirskaya 31, 
Kalinka, Stolypinskaya 2, Novosibirskaya 61, Melodiya met the requirements for strong wheat. In 2018, 
these standards were met by the indicators of the varieties Novosibirskaya 15, Zauralskaya Volna, Kalikso, 
Tarskaya 12. The varieties Novosibirskaya 31, Omskaya Yubileynaya, Stolypinskaya 2, Tyumenskaya 29 
received a high overall assessment of bread (at the level of 4.5 points). We recommend using the distin-
guished wheat varieties in terms of baking power in the conditions of the region in breeding programs and 
in production as raw materials for obtaining high-quality bread products. 

Key words: wheat varieties, gluten, flour strength, valorimetric assessment, general bread assess-
ment. 

 
Введение. Сорт пшеницы является основой 

получения зерна того или иного уровня качест-

ва. Сильная пшеница обеспечивает получение 

высококачественного хлеба и булочных изде-

лий. Она служит улучшителем для пшеницы 

среднего и низкого качества. В Тюменской об-

ласти возделывают сорта сильной пшеницы: 

Новосибирская 15, Новосибирская 29 и Новоси-

бирская 31. Их посевы составляют около 30 % 

от площади, занятой под пшеницей. Широко 

распространены сорта ценной пшеницы, они 

занимают около 40 % посевных площадей пше-

ницы в области. Возможности производства вы-

сококачественного зерна пшеницы в условиях 

Тюменской области отражены в трудах ученых 

ГАУ Северного Зауралья [1–7].  
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Хлебопекарная сила муки зависит от состоя-

ния белково-протеиназного комплекса, что в 

большой степени обусловлено генотипическими 

особенностями сортов пшеницы [8–10]. Показа-

тели физических свойств теста составляют осно-

ву оценки хлебопекарной силы муки [9–11]. Ис-

следование физических свойств теста на альвео-

графе позволяет получить характеристику сортов 

пшеницы муки по упругости теста, отношению 

упругости к растяжимости, а обобщающим явля-

ется показатель «силы» муки или удельной ра-

боты деформации теста (W), измеряемый в еди-

ницах альвеографа. Для сильной пшеницы этот 

показатель должен быть не менее 280 е.а. При 

проведении анализа теста на фаринографе 

обобщающим показателем служит валориметри-

ческая оценка. Чем выше валориметрическая 

оценка, тем выше качество используемой муки. 

Для муки из сильной пшеницы этот показатель 

должен быть не менее 70 %. 

Лабораторная выпечка хлеба отражает такие 

свойства муки, как газообразующая и газоудер-

живающая способность, и считается прямым 

методом оценки хлебопекарной силы муки пше-

ницы. Главные показатели оценки качества 

хлеба – его объем, величина которого для силь-

ной пшеницы должна быть не менее 1200 см3 , и 

общая оценка хлеба (не менее 4,5 балла). 

При оценке качества сортов государственно-

го испытания применяется полный технологиче-

ский анализ, включающий оценку зерна по нату-

ре, стекловидности, содержанию белка и оценку 

муки по содержанию и качеству клейковины, 

показателям альвеографа, фаринографа и ла-

бораторной выпечки хлеба. На наш взгляд, осо-

бое значение в конкретных регионах представ-

ляют результаты оценки потенциала хлебопе-

карной силы муки сортов пшеницы, что опреде-

ляет их дальнейшее целевое назначение. 

Цель исследований. Выделить сорта пше-

ницы, характеризующиеся наиболее высокими 

показателями хлебопекарной силы в условиях 

северной лесостепи Тюменской области. 

Методы исследований. Исследования про-

ведены в зоне северной лесостепи Тюменской 

области, в которой сосредоточено около 60 % 

площадей посева пшеницы. Дана оценка сортам 

пшеницы, выращенным на Ялуторовском госу-

дарственном сортоучастке. Сумма активных 

температур в этой зоне 1800–1900 °С, ГТК – от 

1,3 до 1,1. Почвы в этой зоне в основном черно-

земные и серые лесные. Предшественник в 

опыте – чистый пар. Оценка технологических 

свойств зерна сортов пшеницы проведена За-

падно-Сибирским межрегиональным центром по 

комплексной оценке качества испытываемых 

сортов (г. Барнаул). За основные критерии хле-

бопекарной силы сортов пшеницы взяты содер-

жание и качество клейковины в муке, сила муки, 

валориметрическая оценка и общая оценка 

хлеба. В 2017 г. в изучение включены сорта: 

Новосибирская 31, Гренада, Калинка, Омская 

юбилейная, Столыпинская 2, Тюменская юби-

лейная, Тюменская 29, Алабуга, Нерда, Ново-

сибирская 61, Мелодия, Старт. В 2018 г. дана 

оценка сортам: Атланта 1, Гаренда, Заураль-

ская волна, Зауральская жемчужина, Заураль-

ский янтарь, Изера, Ишимская 11, Калинка, Ка-

ликсо, КВ 240 3 13, КВС Аквилон, КВС Буран, 

КВС Джетстрим, КВС Торридон, Новосибирс-

кая 15, Омская юбилейная, Тарская 12, Тюмен-

ская 29, Экстра. 

Результаты исследований и их обсужде-

ние. Содержание клейковины в муке, полученной 

из зерна сортов пшеницы урожая 2017 г., варьи-

ровало в пределах 14,9–25,3 %. Выделились по 

этому показателю сорта: Новосибирская 61 – 

25,3 %; Новосибирская 31 – 24,9; Гренада – 24,2; 

Тюменочка – 24,0; Столыпинская 2 – 23,6 %. Ка-

чество клейковины у большинства сортов соот-

ветствовало 75–80 ед. ИДК, что в пределах тре-

бований первой и второй групп ГОСТ 27839-

2013. В 2018 г. по содержанию клейковины вы-

делились сорта: Новосибирская 15 – 25,3 %; 

КВ 240 3 13 – 25,2; КВС Буран – 24,3; КВС Акви-

лон – 23,9 %. В условиях этого года клейковина 

была более упругой и соответствовала требова-

ниям по качеству у большинства сортов первой 

группе (53–77 ед. ИДК). 

В таблице 1 сорта пшеницы распределены по 

показателю силы муки. Требованиям на сильную 

пшеницу (не менее 280 е.а.) соответствовали 

показатели у сортов Новосибирская 31, Калинка, 

Столыпинская 2, Новосибирская 61, Мелодия 

(2017 г.). Из них самой высокой силой муки отли-

чались Новосибирская 61 (520 е.а.) и Столыпин-

ская 2 (321 е.а.). 
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Таблица 1 
Распределение сортов пшеницы по силе муки (удельной работе деформации теста) 

 

Градация показателя 
удельной работы де-

формации теста 
(W), е.а. 

2017 г. 2018 г. 

Не менее 280 
Новосибирская 31, Калинка, Сто-
лыпинская 2, Новосибирская 61, 

Мелодия 

Новосибирская 15, Зауральская 
волна, Каликсо, Тарская 12 

Не менее 260 – 
Зауральская жемчужина, Ишим-

ская 11, КВС Аквилон 

Не менее 240 Омская юбилейная КВ 240 3 13, КВС Джетстрим 

Менее 240 
Гренада, Тюменочка, Тюменская 
юбилейная, Тюменская 29, Ала-

буга, Нерда, Старт 

Атланта 1, Гаренда, Зауральский 
янтарь, Изера, Калинка, 

КВС Буран, КВС Торридон, Тю-
менская 29, Омская юбилейная, 

Экстра 
 

В 2018 г. в категорию сильной пшеницы вклю-
чены сорта Новосибирская 15, Зауральская вол-
на, Каликсо, Тарская 12. Среди них самые высо-
кие показатели у сортов Новосибирская 15 
(317 е.а.) и Зауральская волна (319 е.а.). Требо-
ваниям на ценную пшеницу (не менее 260 е.а.) в 
условиях этого года соответствовали показатели 
у сортов Зауральская жемчужина, Ишимская 11, 
КВС Аквилон. 

По валориметрической оценке в условиях 
2017 г. выделились сорта Новосибирская 61 
(80 %), Новосибирская 31 (77 %), Столыпинская 
2 (76 %). Их показатели соответствуют требова-
ниям на сильную пшеницу. Показатели сортов 

Гренада, Калинка, Омская юбилейная, Тюмен-
ская 29 были в пределах нормативов на ценную 
пшеницу (не менее 55 %). Сорта пшеницы уро-
жая 2018 г. характеризовались невысокой вели-
чиной валориметрической оценки: у большинства 
сортов в пределах 35–40 %. Это связано с высо-
ким показателем разжижения теста (у большин-
ства сортов 100 и более е.ф.). 

В таблице 2 показано распределение сортов 
пшеницы по показателю общей оценки хлеба. 
В 2017 г. нормативам на сильную пшеницу по 
этому признаку соответствовали сорта Новоси-
бирская 31, Омская юбилейная, Столыпинская 2, 
Тюменская 29. 

 

Таблица 2 
Распределение сортов пшеницы по общей оценке хлеба 

 

Градации показателя 
общей оценки хлеба, 

балл 
2017 г. 2018 г. 

Не менее 4,5 
Новосибирская 31, Омская 

юбилейная, Столыпинская 2, 
Тюменская 29 

Атланта 1, Каликсо, КВ 240 3 13, 
КВС Аквилон 

Не менее 4,0 
Калинка, Тюменочка, Тюмен-
ская юбилейная, Новосибир-

ская 61, Мелодия, Старт 

Новосибирская 15, Зауральская 
волна, Ишимская 11, КВС Торридон, 
КВС Буран, Тарская 12, КВС Джет-

стрим 

Не менее 3,5 Гренада, Алабуга 

Гаренда, Зауральская жемчужина, 
Зауральский янтарь, Омская юби-

лейная, Изера, Калинка, 
Тюменская 29,Экстра 

Менее 3,5 Нерда – 
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Объем хлеба из муки этих сортов был также 
высоким: 1140, 1000, 1180, 1070 см3 соответст-
венно. У сортов Калинка, Тюменочка, Тюмен-
ская юбилейная, Новосибирская 61, Мелодия, 
Старт оценка хлеба была на уровне 4 баллов, 
что позволяет отнести их по данному признаку к 
категории ценной пшеницы. В 2018 г. высокая 
оценка хлеба (не менее 4,5 балла) была у сор-
тов Атланта 1, Каликсо, КВ 240 3 13, КВС Акви-
лон. Объем хлеба у сорта Атланта 1 составил 
1050 см3 , у остальных сортов – 1200 см3 . Дос-
таточно высокую оценку хлеба (на уровне 
4 баллов) в условиях этого года получили сорта 
Новосибирская 15, Зауральская волна, Ишим-
ская 11, КВС Торридон, КВС Буран, Тарская 12, 
КВС Джетстрим. 

Обсуждая представленные сведения, можно 
отметить, что сорта пшеницы, выращенные в 
северной лесостепи Тюменской области на 
Ялуторовском ГСУ, характеризовались невысо-
ким содержанием клейковины в годы исследо-
ваний и недостаточной величиной валоримет-
рической оценки в условиях 2018 г. Вместе с 
тем ряд сортов отличались высокими показате-
лями силы муки и хлебопекарных качеств. 

Заключение. В условиях 2017 г. показатели 
силы муки у сортов Новосибирская 31, Калинка, 
Столыпинская 2, Новосибирская 61, Мелодия 
соответствовали требованиям на сильную пше-
ницу. В 2018 г. этим нормативам отвечали пока-
затели у сортов Новосибирская 15, Зауральская 
волна, Каликсо, Тарская 12. 

Высокой величиной общей оценки хлеба 
(на уровне 4,5 баллов) характеризовались сорта 
Новосибирская 31, Омская юбилейная, Столы-
пинская 2, Тюменская 29 урожая 2017 г. и сорта 
Атланта 1, Каликсо, КВ 240 3 13, КВС Аквилон 
урожая 2018 г. 

Выделившиеся сорта пшеницы по хлебопе-
карной силе в условиях региона рекомендуем 
использовать в селекционных программах и в 
производстве как сырье для получения высоко-
качественной муки и хлебных изделий. 
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