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Цель исследования – изучить и  выделить 

сорта картофеля дальневосточной селекции, 
пригодные для переработки на картофеле-
продукты в условиях муссонного климата. Ис-
следование проводилось в условиях Примор-
ского края в ФГБНУ «ФНЦ агробиотехнологий 
Дальнего Востока им. А.К. Чайки», на опытном 
поле с. Пуциловка. Объектом исследования 
являлись сорта картофеля, созданные в науч-
ных учреждениях Дальнего Востока: Дачный, 
Янтарь, Смак, Казачок, Августин – ФГБНУ 
«ФНЦ агробиотехнологий Дальнего Востока 
им. А.К. Чайки»; Арктика, Колымский, Зоя – 
Магаданский НИИСХ; Камчатка, Солнышко, 

Гейзер, Вулкан – Камчатский НИИСХ; Солнце-
свет, Приморский розовый, Приморская заря, 
Артемовец – Приморская овощная опытная 
станция, филиал ФГБНУ «Федеральный науч-
ный центр овощеводства». В качестве стан-
дарта был взят голландский сорт Сантэ.  
Высокая урожайность отмечена у сортов Ко-
лымский (75,9 т/га), Зоя (69,6 т/га), Дачный 
(55,5 т/га). В результате исследования выде-
лены сорта по размеру клубня (40–60 мм), 
предпочтительные для переработки на хру-
стящий картофель: Августин, Вулкан, Каза-
чок. Размер клубня более 60 мм пригоден для 
изготовления картофеля фри. Такие пара-

mailto:volkov_dima@inbox.ru
mailto:volkov_dima@inbox.ru


Агрономия   
 
 

45 

 

метры клубней имели сорта: Смак, Дачный, 
Янтарь. С повышенным содержанием сухого 
вещества отмечены сортообразцы – Вулкан 
(20,01 %), Зоя (20,85), Казачок (20,05), Камчат-
ка (22,13) и Солнышко (20,14 %). Сорт Колым-
ский отличился удлиненной формой клубней, 
рекомендованной для получения фри. Неглубо-
кими и мелкими глазками характеризовались 
сорта Августин, Артемовец, Арктика, Вулкан, 
Гейзер, Зоя, Казачок, Камчатка, Колымский, 
Приморская заря, Приморский розовый, Сантэ 
и Солнцесвет. Не темнеющей мякотью клуб-
ней в сыром и вареном виде (9,0 баллов) выде-
лены сорта Янтарь и Сантэ. Хорошими и от-
личными вкусовыми качествами (8,0–9,0 бал-
лов) характеризовались сортообразцы: Авгу-
стин, Колымский, Приморская заря, Сантэ. 
Для переработки на хрустящий картофель 
рекомендуются сорта Вулкан, Зоя и Казачок. 
По комплексу ценных признаков для перера-
ботки на картофелепродукты выделены сор-
та Колымский и Солнцесвет. 

Ключевые слова: картофель, сорт, пере-
работка на картофелепродукты, биохимиче-
ские показатели, урожайность. 

 
The research objective was to study and allo-

cate the varieties of potatoes of Far East selection 
suitable for processing for potato products in the 
conditions of monsoonal climate. The research was 
conducted in the conditions of Primorsky Region at 
FSBSI "Federal Research Center for Agrobio-
technologies of the Far East named after  
A.K. Chaika", on experimental field of the village of 
Putsilovka. The objects of the research were pota-
toes varieties created in scientific institutions of the 
Far East: Dachny, Yantar, Smak, Kazachok, 
Avgustin – FSBSI "Federal Research Center for 
Agrobiotechnologies of the Far East named after 
A.K. Chaika"; Arktika, Kolymsky, Zoya – Magadan 
Scientific Research Institute; Kamchatka, 
Solnyshko, Geyzer, Vulkan – Kamchatka Scientific 
Research Institute of Agriculture; Solntsesvet, 
Primorsky rozovy, Primorskaya zarya, Artemovets 
– Primorsky Vegetable Experimental Station, 
Branch of the Federal Research Center for Vegeta-
ble Production". As the standard the Dutch variety 
Sante was taken. High yields were observed in the 
varieties Kolymsky (75.9 t/hectare), Zoya (69.6 t / 
hectare), Dachny (55.5 t/hectare). As a result of the 

studies the varieties of tuber size (40–60 mm) were 
selected that were preferred for processing on 
crisp: Avgustin, Vulkan, Kazachok. The tuber size 
more than 60 mm was suitable for production of 
French fries. Such parameters of tubers had varie-
ties: Smak, Dachny, Yantar. Varietal samples with 
an increased dry matter content – Vulcan  
(20.01 %), Zoya (20.85 %), Kazachok (20.05 %), 
Kamchatka (22.13 %) and Solnyshko (20.14 %). 
The variety Kolymsky differed in elongated form of 
tubers, it was recommended for fries. The varieties 
Avgustin, Artemovets, Arktika, Vulkan, Geyzer, 
Zoya, Kazachok, Kamchatka, Kolymsky, 
Primorskaya zarya, Primorsky rozovy, Sante and 
Solncesvet were characterized by shallow and 
small eyes. The varieties Yantar and Sante were 
characterized by not darkening pulp of tubers in 
raw and boiled form (9.0 points). The varieties Au-
gustine, Avgustin, Kolymsky, Primorskaya zarya, 
Sante were characterized by good and excellent 
taste qualities (8.0–9.0 points). These varieties 
were recommended for processing on crisp. 
Kolymsky and Solntsesvet varieties were distin-
guished by a complex of valuable characteristics for 
processing into potato products. 

Keywords: potatoes, variety, processing for po-
tato products, biochemical parameters, productivity. 

 
Введение. Картофель – важная сельскохо-

зяйственная культура, переработка которой 
имеет большое значение для решения продо-
вольственной проблемы в РФ и экономики госу-
дарства в целом. Для успешной промышленной 
переработки требуются клубни, биологически 
ценные по качеству. При создании конкретных 
видов картофелепродуктов необходимы специ-
альные сорта, которые отвечают определенным 
требованиям и сохраняют свои свойства в тече-
ние всего периода хранения [1, 2]. 

В 2019 г. Государственный реестр селек-
ционных достижений РФ включает 458 сортов 
картофеля, из них допущенных к использова-
нию в Дальневосточном регионе – 78, в том 
числе 10 сортов рекомендованы к переработке 
на различные виды картофелепродуктов (Асте-
рикс, Лига – для производства чипсов; Бело-
снежка, Брянский деликатес, Накра, Наяда – 
для изготовления хрустящего картофеля; Кре-
пыш, Сантэ, Свитанок киевский, Фреско – уни-
версального назначения) [3]. 
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Селекционерами Дальнего Востока за по-
следние 15 лет создано 20 сортов картофеля 
урожайностью 35,0–40,0 т/га, из них 12 сортов 
находится в Государственном реестре селекци-
онных достижений РФ и допущены к использо-
ванию по Дальневосточному региону.  

Приморский край своими природно-
климатическими условиями, особенно муссон-
ным типом климата, значительно отличается от 
других зон выращивания картофеля [4]. В на-
стоящее время в ФНЦ агробиотехнологий Даль-
него Востока им. А.К. Чайки проводятся иссле-
дования по изучению сортимента картофеля с 
целью создания и выделения сортов, пригодных 
на переработку с получением картофелепродук-
тов.  

Цель исследования: оценить и выделить 
сорта картофеля дальневосточной селекции, 
пригодные для переработки на картофелепро-
дукты в условиях муссонного климата. 

Объекты и методы исследования. Иссле-
дование проводилось в отделе картофелевод-
ства и овощеводства ФГБНУ «ФНЦ агробиотех-
нологий Дальнего Востока им. А.К. Чайки».         
В 2019 г. изучено 17 сортов картофеля дальне-
восточной селекции: Янтарь, Дачный, Смак, Ка-
зачок, Августин – ФГБНУ «ФНЦ агробиотехноло-
гий Дальнего Востока им. А.К. Чайки»; Арктика, 
Колымский, Зоя – Магаданским НИИСХ; Кам-
чатка, Солнышко, Гейзер, Вулкан – Камчатским 
НИИСХ; Солнцесвет, Приморский розовый, 
Приморская заря, Артемовец – Приморской 
овощной опытной станцией, филиалом ФГБНУ 
«Федеральный научный центр овощеводства». 
В качестве стандарта был взят голландский 
сорт Сантэ, который рекомендован для перера-
ботки на картофелепродукты. Изучаемые об-
разцы располагались в коллекционном питом-
нике на 5-рядковых делянках (10 клубней в од-
ном ряду). Площадь питания – 90×30 см. По-
вторность однократная. Уход за посадками кар-
тофеля проводили по общепринятой для При-
морского края агротехнике. 

За основу в исследованиях были приняты Ме-
тодические рекомендации по специализированной 
оценке сортов картофеля (Минск, 2003) [5]; Мето-
дические указания по технологии селекционного 
процесса картофеля (М., 2006) [6]; Методические 

указания по оценке сортов картофеля на при-
годность к переработке и хранению (М., 2008) 
[7]. Методические указания по поддержанию и 
изучению мировой коллекции картофеля (СПб., 
2010) [8]. 

 Морфологические признаки (форма и раз-
мер клубня, глубина глазков и их количество, 
поверхность клубня) определяли у каждого об-
разца путем измерения 20 клубней [7].   

Биохимический анализ проводили в агро-
химлаборатории ФГБНУ «ФНЦ агробиотехноло-
гий Дальнего Востока им. А.К. Чайки» [9, 10].   

Во время уборки учитывали общую массу 
клубней с делянки, в лабораторных условиях 
определяли структуру урожая [8]. 

 Потемнение сырой и вареной мякоти опре-
деляли в лабораторных условиях после уборки 
(через 20 мин, 3 ч и 24 ч) по девятибалльной 
шкале [8].   

Результаты исследований и их обсужде-
ние. Особое значение для оценки пригодности 
сортов к переработке имеют морфологические 
показатели: форма клубня, качество поверхно-
сти, количество глазков и глубина их залегания.  

Исследования показали, что индекс формы 
(отношение длины клубня к его ширине) в зави-
симости от сорта изменялся от 1,09 до 1,77 
(табл. 1). Круглую и округло-овальную форму 
клубня (индекс 1,09–1,39), наиболее предпочти-
тельную для приготовления хрустящего карто-
феля, имели сорта: Августин, Артемовец, Вул-
кан, Дачный, Зоя, Казачок, Камчатка, Примор-
ская заря, Приморский розовый, Сантэ (стан-
дарт), Солнышко, Смак, Янтарь. У сорта Колым-
ский форма клубня длинная (индекс составил 
1,77), что соответствует требованиям для про-
изводства картофеля фри. 

В целом для переработки наиболее пригод-
ны клубни с глубиной залегания глазков не бо-
лее 1,5 мм, так как они хорошо поддаются тех-
нологической обработке и дают меньше отходов 
[5]. Глубина залегания глазков у сортов варьиро-
вала от 1,2 до 2 мм, а их среднее количество – от 
4,6 до 8,4 шт. Более поверхностным залеганием 
глазков отличались клубни сортов: Августин, 
Артемовец, Арктика, Вулкан, Гейзер, Зоя, Каза-
чок, Камчатка, Колымский, Приморская заря, 
Приморский розовый, Сантэ  и Солнцесвет. 
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Таблица 1 
Морфологические признаки клубней сортов картофеля  

дальневосточной селекции 
 

 
Сорт 

Индекс формы 
Кол-во  
глазков 

Глубина зале-
гания глазков 

Качество  
поверхности, 

балл 

коэф. балл* шт. мм балл  

Сантэ, st 1,29 7 5,4 1,4 5 7 

ФНЦ агробиотехнологий ДВ им. А.К. Чайки 

Янтарь 1,23 7 8,1 1,7 3 5 

Дачный 1,24 7 8,0 1,7 3 5 

Смак 1,12 7 7,2 2,0 1 5 

Казачок 1,17 7 6,0 1,5 5 5 

Августин 1,29 7 8,4 1,4 5 5 

ПООС – филиал ФГБНУ ФНЦО 

Солнцесвет 1,45 5 5,5 1,2 7 7 

Приморский розовый 1,35 7 7,0 1,4 5 5 

Приморская заря 1,23 7 6,6 1,4 5 7 

Артемовец 1,21 7 6,4 1,3 7 5 

Магаданский НИИСХ 

Арктика 1,43 5 7,6 1,5 5 5 

Колымский 1,77 3 4,6 1,3 7 7 

Зоя 1,37 7 6,0 1,4 5 7 

Камчатский НИИСХ 

Камчатка 1,37 7 7,8 1,3 7 5 

Солнышко 1,09 9 8,4 2,0 1 3 

Гейзер 1,63 5 6,9 1,4 5 7 

Вулкан 1,36 7 5,9 1,2 7 5 

 
Для обеспечения минимального количества 

отходов при очистке поверхность клубня должна 
быть ровной и гладкой, без наростов, углубле-
ний и ростовых трещин [7]. По данному показа-
телю все сортообразцы, кроме сорта Солнышко 
(3 балла), имеют поверхность, пригодную для 
переработки.   

Урожайность – основной хозяйственно-
биологический признак, определяющий рента-
бельность производства картофеля. По данным 
В.Ю. Кордабовского, в условиях севера Дальне-
го Востока за четыре года испытаний (2012–
2015 гг.) урожайность сортов Арктика, Зоя, Ко-
лымский составила 32,4; 33,4 и 49,3 т/га  соот-
ветственно [11]. В наших исследованиях уро-
жайность у изучаемых сортов варьировала от 
23,9 до 75,9 т/га, 6 сортов достоверно превыси-
ли стандартный сорт по этому показателю (7,9–
37,4 т/га) (табл. 2). 

Наибольшая урожайность отмечена у сорта 
Колымский (75,9 т/га), Зоя (69,6 т/га), Дачный 
(55,5 т/га).  

Важное значение для переработки на хру-
стящий картофель и картофель фри имеет раз-
мер клубня. Наибольшую массу клубней с раз-
мером от 40 до 60 мм имели сорта Августин, 
Казачок, Вулкан (73,3; 67,9; 64,0 % соответст-
венно), такие клубни наиболее предпочтитель-
ны для изготовления хрустящего картофеля. 
Для получения картофеля фри используют 
клубни преимущественно размером от 60 мм. 
По данному показателю выделились сорта Смак 
(51,1 % от общего количества клубней в выбор-
ке), Дачный (51,0 %), Янтарь (48,7 %). Наи-
большее количество клубней размером менее 
40 мм отмечено у сортов Колымский, Примор-
ский розовый (38,4 и 35,8 % соответственно).
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 Таблица 2  
Структура урожайности и биохимические показатели сортов картофеля 

 

Сорт 
Урожайность, 

т/га 

Размер фракций, мм 
Сухое 

вещество, 
% 

Редуцирующие 
сахара, % 

менее 40 40–60 более 60 

Доля фракций, % от общей вы-
борки сорта 

Сантэ, st 38,5 10,7 53,1 36,2 16,25 0,34 

ФНЦ агробиотехнологий ДВ им. А.К. Чайки 

Янтарь 46,4 6,6 44,7 48,7 15,43 0,34 

Дачный 55,5 13,9 39,0 47,1 16,35 0,23 

Смак 26,1 8,3 40,5 51,1 17,54 0,39 

Казачок 36,3 18,1 67,9 14,0 20,05 0,31 

Августин 23,9 19,2 73,3 7,5 16,99 0,18 

ПООС – филиал ФГБНУ ФНЦО 

Солнцесвет 51,8 19,3 63,3 17,4 15,89 0,50 

Приморский 
розовый 

29,6 35,8 59,3 4,9 16,46 
0,36 

Приморская  
заря 

28,3 25,6 61,6 12,8 17,85 
0,22 

Артемовец 40,7 11,3 37,7 51,0 16,36 0,22 

Магаданский НИИСХ 

Арктика 51,2 14,8 51,5 33,7 18,64 0,40 

Колымский 75,9 38,4 51,3 10,3 14,34 0,29 

Зоя 69,6 10,8 53,9 35,3 20,85 0,27 

Камчатский НИИСХ 

Камчатка 40,1 23,6 59,5 16,9 22,13 0,32 

Солнышко 38,7 7,0 59,5 33,5 20,14 0,23 

Гейзер 30,6 16,0 61,4 22,6 18,94 0,13 

Вулкан 34,8 5,1 64,0 30,9 20,01 0,32 

НСР05 5,4      

  
Количество сухого вещества в клубнях влияет 

на  выход готовой продукции (расход сырья), 

расход масла, консистенцию готового продукта, 

вкус. Для производства хрустящего картофеля и 

картофеля фри содержание сухих веществ в 

клубне, исходя из требований, должно быть не 

ниже 20 % [7].   

По данным Т.П. Шестрюковой и А.Д. Ива-

щенко, в условиях Камчатского края  (2015– 

2018 гг.)  повышенным содержанием сухого ве-

щества в клубнях картофеля отличились сорто-

образцы Вулкан и Гейзер (18,8–18,0 %) [12].       

В наших исследованиях по данному показателю 

выделились сорта Вулкан (20,01 %), Зоя (20,85), 

Казачок (20,05), Камчатка (22,13) и Солнышко 

(20,14 %), по сравнению с контрольным сортом, 

у которого содержание сухого вещества соста-

вила 16,25 %. 

Количество редуцирующих сахаров в клуб-

нях картофеля оказывает существенное влия-

ние на цвет, т. е. на качество обжаренных про-

дуктов. По требованиям, предъявляемым к сор-

там на переработку, их содержание для получе-

ния качественной продукции не должно превы-

шать 0,2–0,4 % [7].  Большинство изучаемых 

нами сортов в октябре (после уборки) отвечали 

этим требованиям. 

Одним из важнейших показателей высокого 

потребительского качества клубней является 

сохранение характерного для сорта цвета мяко-

ти независимо от вида кулинарной обработки. 

Развитию потемнения способствуют не только 
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варка клубней и последующее их пребывание 

на воздухе, но и переработка картофеля на го-

товые картофелепродукты [13, 14].   

В послеуборочный период была проведена 

дегустационная оценка клубней сортов карто-

феля и изучено их потемнение мякоти в сыром 

и вареном виде (табл. 3). 

 
Таблица 3 

Потемнение мякоти и вкус вареных клубней сортов картофеля  
 

 
Сорт 

 

Потемнение мякоти, балл 
 

Вкус, 
балл 

сырого картофеля вареного картофеля 

через 20 
минут 

3 часа 
24 часа 

через 20 
минут 

3 часа 24 часа 

Сантэ, st 9 8 7 8 7 7 9,0 

 ФНЦ агробиотехнологий ДВ им. А.К. Чайки  

Янтарь 9 9 8 9 9 7 7,6 

Дачный 9 8 7 7 6 3 7,0 

Смак 9 7 5 8 7 5 7,0 

Казачок 9 8 7 9 7 6 7,5 

Августин 8 8 7 9 7 3 8,0 

ПООС-филиал ФГБНУ ФНЦО 

Солнцесвет 9 6 5 7 7 6 7,7 

Приморский  
розовый 

7 7 7 7 6 5 
7,0 

Приморская заря 9 8 6 7 7 6 9,0 

Артемовец 9 8 7 6 5 5 7,5 

Магаданского НИИСХ 

Арктика 9 9 5 9 8 7 7,7 

Колымский 9 8 5 7 7 6 8,5 

Зоя 9 8 8 7 7 6 7,8 

Камчатского НИИСХ 

Камчатка 9 7 7 7 6 6 7,7 

Солнышко 8 6 3 7 6 6 9,0 

Гейзер 8 8 6 9 7 3 7,0 

Вулкан 7 7 6 9 7 6 7,5 

 
Проведенный анализ клубней на потемнение 

мякоти через 24 ч показал очень слабое потем-

нение у сортов Янтарь, Зоя (8,0 баллов), слабое 

потемнение – Августин,  Артемовец, Дачный, 

Камчатка, Сантэ, Приморский розовый (7,0 бал-

лов). Наибольшей устойчивостью к потемнению 

вареного клубня отличились сорта Арктика, 

Сантэ, Янтарь. 

По результатам дегустационной оценки вы-

делены сорта с отличными вкусовыми качест-

вами – Сантэ, Солнышко, Приморская заря – 9,0 

баллов; Колымский – 8,5; Августин – 8,0. 

 

Выводы 
 

В результате изучения 17 сортообразцов кар-
тофеля дальневосточной селекции выделись сор-
та с хозяйственно ценными признаками: 

 урожайные (75,9–46,4 т/га) – Арктика, 
Дачный, Зоя, Колымский, Янтарь; 

   с формой  клубня, пригодной  для пере-
работки на хрустящий  картофель (индекс 1,09–
1,39) – Августин, Артемовец, Вулкан,  Дачный, 
Зоя, Казачок, Камчатка, Приморская заря, При-
морский розовый, Смак, Солнышко, Янтарь, в 
том числе стандартный сорт Сантэ; для изго-
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товления картофеля фри (индекс 1,7 и более) – 
сорт Колымский; 

 с оптимальным количеством глазков на 
клубне (5–6 шт.) и глубиной их залегания (не 
более 1,5 мм) – Вулкан, Зоя, Казачок, Колым-
ский, Сантэ, Солнцесвет; 

 с высоким содержанием сухого вещест-
ва (более 20 %) – Вулкан, Зоя, Казачок, Камчат-
ка, Солнышко; 

 с нетемнеющей мякотью в сыром и ва-
реном виде (8,0–9,0 баллов) – Янтарь, Сантэ; 

 с комплексом ценных признаков для пе-
реработки на хрустящий картофель – Вулкан, 
Зоя, Казачок. 

Сорта Колымский и Солнцесвет рекоменду-
ется  использовать в качестве сортов-источни-
ков ценных признаков (высокая урожайность, 
минимальное количество глазков, поверхность 
кожуры клубня и его форма) в селекционных 
программах.  
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