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Аннотация 

Дисциплина «Санитарная микробиология» является частью блока учебного плана 

блока Б.1 Дисциплины (модули) Обязательной части для студентов по направлению 

подготовки Ветеринарно-санитарная экспертиза. Дисциплина реализуется в Институте 

прикладной биотехнологии и ветеринарной медицины кафедрой эпизоотологии, мик-

робиологии, паразитологии и ветеринарно-санитарной экспертизы. Дисциплина нацеле-

на на формирование универсальных и общепрофессиональных компетенций (УК-8; ОПК-

6): 

УК-8 – Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профес-

сиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для сохранения при-

родной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и 

возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов 

ОПК-6 – Способен идентифицировать опасность риска возникновения и распро-

странения заболеваний различной этиологии. 

Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с решением про-

блем санитарно-микробиологического контроля сырья, продуктов растительного и жи-

вотного происхождения, перерабатывающих предприятий, направленный на обеспече-

ние их безопасности и охрану окружающей среды, здоровья населения. 

Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации 

учебного процесса: лекции, лабораторные занятия, самостоятельная работа студента, 

консультации. 

Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий 

контроль успеваемости в форме аттестации и промежуточный контроль в форме экзаме-

на. Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 4 зачетные единицы, 144 часа. 

 

Используемые сокращения 

ФГОС ВО – Федеральный государственный образовательный стандарт высшего 

образования 

ОПОП – основная профессиональная образовательная программа 

Л – лекции 

ЛЗ – лабораторные занятия 

СРС – самостоятельная работа студентов 

 

1. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 
Дисциплина «Санитарная микробиология» относится к дисциплинам обязательной 

части блока 1 «Дисциплины (модули)» по направлению подготовки студентов 36.03.01 
«Ветеринарно-санитарная экспертиза».  

Дисциплина «Санитарная микробиология» является основополагающей для после-

дующего изучения профессиональных дисциплин по ветеринарно-санитарной экспертизе 
растительных продуктов, ветеринарно-санитарной экспертизы, современных методов ис-

следования сырья и продуктов, а также основ научных исследований.  
Особенностью дисциплины является необходимость запоминания большого коли-

чества специальных микробиологических терминов и значительных объемов учебного ма-

териала и знаний нормативной документации при исследовании продуктов животного и 

растительного происхождения, большой объем самостоятельной работы. 

Реализация в дисциплине «Санитарная микробиология» требований ФГОС ВО, 

ОПОП ВО и Учебного плана по направлению (профилю подготовки) 36.03.01 – Ветери-

нарно-санитарная экспертиза должна формировать следующие компетенцию: 

УК-8-Способен создавать и поддерживать безопасные условия жизнедеятельности, 

в том числе при возникновении чрезвычайных ситуациях; 



ОПК-6 Способен идентифицировать опасность риска возникновения и распростра-

нения заболеваний различной этиологии; 

Предшествующими курсами, на которые непосредственно базируется дисциплина 

«Санитарная микробиология» являются биологическая химия, микробиология, вирусоло-

гия, инфекционные болезни.  

Дисциплина «Санитарная микробиология» является основополагающей для изуче-

ния следующих дисциплин: стандартизация, сертификация, управление качеством про-

дуктов животного происхождения, ветеринарно-санитарная экспертиза. 

Особенностью дисциплины является изучение микроорганизмов, являющихся при-

чиной возникновения инфекционных заболеваний и пищевых отравлений. 

Контроль знаний студентов проводится в форме текущей и промежуточной атте-

стации.  

 

2. Цели и задачи дисциплины. Перечень планируемых результатов обучения по 

дисциплине, соотнесенных с планируемыми результатами освоения 

образовательной программы 

 
Целью дисциплины является изучение методов исследования объектов окружаю-

щей среды (почвы, воды и воздуха, а также сырья и продуктов животного и растительно-

го происхождения по показателям микробиологической безопасности. 
Задачи дисциплины: освоить методы отбора материалов для микробиологических 

исследований, изучить методы определения количественного соотношения микроорга-
низмов контаминирующих объекты окружающей среды и, а также сырье и продукты пи-

тания; изучить методы определения качественных характеристики микробов, выделяе-
мых из различных объектов.  

Реализация в дисциплине требований ФГОС ВО, образовательной программы и 
учебного плана по направлению подготовки 36.03.01-«Ветеринарно-санитарная эксперти-
за» должна формировать у выпускников следующие компетенции: универсальной УК-8, 
общепрофессиональной ОПК-6 выпускника. 

УК-8-Способен создавать и поддерживать безопасные условия жизнедеятельности, 

в том числе при возникновении чрезвычайных ситуациях; 

ОПК-6 Способен идентифицировать опасность риска возникновения и распростра-

нения заболеваний различной этиологии; 

Таблица 1 

Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине 

Код и наименова-

ние компетенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции (по реализуемой дис-

циплине) 

Перечень планируемых результа-

тов обучения по дисциплине 

УК-8 
Способен создавать и 

поддерживать в по-

вседневной жизни и 

в профессиональной 

деятельности без-

опасные условия 

жизнедеятельности 

для сохранения при-

родной среды, обес-

печения устойчивого 

развития общества, в 

том числе при угрозе 

и возникновении 

УК-8.1. 

ИД-1 Анализирует последствия 

взаимодействия вредных и опас-

ных фактов на организм живот-

ных, человека и природную среду, 

методы и способы защиты от них; 

УК-8.2. 

ИД-2 Принимает решения по 

обеспечению безопасности  в 

условиях производства и чрезвы-

чайных ситуациях и военных 

конфликтов; 

УК-8.3. 

ИД-3 Использует навыки по обес-

Знать: морфологию и физиологию 

патогенных и санитарно-

показательных микроорганизмов; 

роль патогенных микроорганизмов 

в возникновении пищевых отрав-

лений микробного происхожде-

ния. 

Уметь: выделять, культивировать 

и идентифицировать микроорга-

низмы из окружающей среды; 

пользоваться основной норматив-

ной документацией 

Владеть: методами санитарно-



чрезвычайных ситуа-

ций и военных кон-

фликтов 

печению безопасности в системе 

«человек – животные – среда оби-

тания». 
 

микробиологических исследова-

ний, методами индикации и иден-

тификации микроорганизмов в 

объектах окружающей среды и 

пищевых продуктах 

ОПК-6 Способен 

идентифицировать 

опасность риска 

возникновения и 

распространения 

заболеваний раз-

личной этиологии 

ОПК-6.1. Использует существу-

ющие программы профилактики и 

контроля зоонозов, контагиозных 

заболеваний, эмерджментных или 

вновь возникающих инфекций, 

применение систем идентифика-

ции животных, трассировки и 

контроля со стороны соответ-

ствующих ветеринарных властей  
ОПК-6.2. Проводит оценку риска 

возникновения болезней живот-

ных, включая импорт животных и 

продуктов животного происхож-

дения и прочих мероприятий ве-

теринарных служб, осуществлять 

контроль запрещенных веществ в 

организме животных, продуктах 

животного происхождения и кор-

мах  
ОПК-6.3. Владеет навыками про-

ведения процедур идентифика-

ции, выбора и реализации мер, 

которые могут быть использова-

ны для снижения уровня риска 

Знать: морфологию и физиологию 

патогенных и санитарно-

показательных микроорганизмов; 

роль патогенных микроорганизмов 

в возникновении пищевых отрав-

лений микробного происхожде-

ния. 

Уметь: выделять, культивировать 

и идентифицировать микроорга-

низмы из окружающей среды; 

пользоваться основной норматив-

ной документацией 

Владеть: методами санитарно-

микробиологических исследова-

ний, методами индикации и иден-

тификации микроорганизмов в 

объектах окружающей среды и 

пищевых продуктах 

 
 

 

3. Организационно-методические данные дисциплины 

Общая трудоемкость дисциплины составляет 4 зачетные единицы (144 ча-

са.), их распределение по видам работ и по семестрам представлено в таблице 2. 

 Таблица 2 

Распределение трудоемкости дисциплины по видам работ по семестрам 

 

Вид учебной работы 

Трудоемкость 

зач. 

ед. 
час. 

по  

семестрам 

3 4 

Общая трудоемкость дисциплины по учебному плану 4 144  144 

Контактная работа 1,2 12  12 

в том числе:     

лекции (Л) / в том числе в интерактивной форме  4/4  4/4 

лабораторные работы (ЛР) / в том числе в интерак-

тивной форме 

 
8/8  8/8 

Самостоятельная работа (СРС) 1,8 123  123 

в том числе:      

самостоятельное изучение тем и разделов  114  114 



Вид учебной работы 

Трудоемкость 

зач. 

ед. 
час. 

по  

семестрам 

3 4 

Контрольная работа  9  9 

Контроль  9  9 

Вид контроля:     Экзамен 

 

4. Структура и содержание дисциплины 

4.1. Трудоёмкость модулей и модульных единиц дисциплины 

Таблица 3 

Трудоемкость модулей и модульных единиц дисциплины 

 

Наименование  

модулей и модульных  

единиц дисциплины 

Всего 

часов 

на мо-

дуль 

Аудиторная 

работа Внеаудиторная 

работа (СРС) 
Л ЛПЗ 

Модуль 1 Введение в санитарную микробио-

логию 

21 1  23 

Модуль 2 Санитарная микробиология объек-

тов внешней среды 
55 1 4 50 

Модуль 3 Санитарная микробиология пище-

вых продуктов 
47 2 4 41 

Контрольная работа 9   9 

Экзамен  9   9 

ИТОГО 144 4 8 132 

 

4.2. Содержание модулей дисциплины  

Модуль 1. Введение в санитарную микробиологию. 

Введение в дисциплину. История развития. Предмет и задачи. Принципы санитар-

ной микробиологии. 

Объекты и методы санитарно-микробиологических исследований. Метод смыва, 

метод предельных разведений. Патогенные микроорганизмы, их классификация. 

Санитарно-показательные микроорганизмы, их классификация. Требования, предъ-

являемые к санитарно-показательным микроорганизмам. 

Модуль 2. Санитарная микробиология объектов внешней среды. 

Санитарно микробиологическое исследование объектов окружающей среды. Оцен-

ка качества дезинфекции. Санитарная микробиология воздуха. Метод Коха. Метод Крото-

ва. Критерии оценки санитарного состояния воздуха. Санитарная микробиология воды. 

Метод НВЧ. Санитарная микробиология почвы. 

Модуль 3. Санитарная микробиология пищевых продуктов. 

Микробиология пищевых продуктов. Возбудители пищевых токсикозов и токсико-

инфекций бактериальной и грибной природы. Микотоксикозы. Санитарно-

микробиологическое исследование при пищевых отравлениях. 

Санитарно-микробиологическое исследование молока и молочной продукции. 

Определение ингибирующих веществ. Санитарно-микробиологическое исследование мяса 

и мясной продукции. Определение остаточных количеств антибиотиков в продукции жи-



вотноводства. Санитарно-микробиологическое исследование консервов. Классификация 

консервов. Критерии оценки промышленной стерильности. 

 

4.3. Лекционные/лабораторные/практические/семинарские занятия 

Таблица 4  

Содержание лекционного курса 

№ 

п/

п 

№ модуля и модульной 

единицы дисциплины 
№ и тема лекции 

Вид контроль-

ного мероприя-

тия 

Кол-во 

часов 

1. Модуль 1. Введение в санитарную микробиологию 1 

 

Модульная единица 1. 

Введение в дисциплину. 

История развития 

Лекция № 1. Введение в 

дисциплину. История разви-

тия. Предмет и задачи. 

Принципы санитарной мик-

робиологии. 

Тестовые зада-

ния, экзамен 
0,3 

 
Модульная единица 

2.Объекты и методы са-

нитарно-

микробиологических 

исследований.  

Лекция № 1. Объекты и ме-

тоды санитарно-

микробиологических иссле-

дований. Патогенные мик-

роорганизмы, их классифи-

кация. 

Тестовые зада-

ния, 

экзамен 

0,3 

 Модульная единица 3. 

Санитарно-

показательные микро-

организмы 

Лекции № 1. Санитарно-

показательные микроорга-

низмы, их классификация. 

Тестовые зада-

ния, экзамен 
0,4 

2. Модуль 2. Санитарная микробиология объектов внешней среды 1 

 

Модульная единица 1. 

Санитарно-

микробиологическое 

исследование объектов 

окружающей среды 

Лекция № 1. Санитарно-

микробиологическое иссле-

дование объектов окружаю-

щей среды.  

Тестовые зада-

ния,  

экзамен 

0,5 

Лекция № 1. Санитарная 

микробиология воздуха, во-

ды, почвы. 

Тестовые зада-

ния, экзамен 
0,5 

3. Модуль 3. Санитарная микробиология пищевой продукции 2 

 Модульная единица 1 

Микробиология пище-

вых продуктов 

Лекция № 2. Санитарно-

микробиологическое иссле-

дование пищевых продуктов 

Тестовые зада-

ния,  

экзамен 

0,5 

Лекция № 2. Микроорганиз-

мы молока и мяса. 
 0,5 

Лекция № 2. Возбудители 

пищевых токсикозов и ток-

сикоинфекций 

Тестовые зада-

ния,  

экзамен 

1 

 Итого   4 



4.4. Лабораторные/практические/семинарские занятия 

Таблица 5 

Содержание занятий и контрольных мероприятий 

№ 

п/

п 

№ модуля и модуль-

ной единицы дисци-

плины 

№ и название лабораторных/ 

практических занятий с 

указанием контрольных 

мероприятий 

Видконтрольног

о мероприятия 

Кол-

во 

часов 

1. Модуль 2. Санитарная микробиология объектов внешней среды 4 

 

Модульная единица 

1. Санитарно-

микробиологическое 

исследование объек-

тов окружающей сре-

ды 

Занятие № 1Санитарно-

микробиологическое исследо-

вание объектов окружающей 

среды. Седиментационный 

метод, метод смыва. Методы 

выделения и идентификации 

МАФАнМ, БГКП, Staphylo-

coccus aureus. 

Тестовые задания, 

защита результа-

тов исследования,  

экзамен 

2 

Занятие № 2. Санитарно-

микробиологическое исследо-

вание воды. Определение 

ОМЧ методом НВЧ. Методы 

выделения ОКБ и ТКБ. 

Тестовые задания, 

защита результа-

тов исследования, 

экзамен 

2 

2 Модуль 3. Санитарная микробиология пищевой продукции 4 

Модульная единица 

2 Санитарно-

микробиологическое 

исследование пище-

вых продуктов 

Занятие№ 3. Санитарно-

микробиологическое исследова-

ние молока и молочной продук-

ции. 

Тестовые зада-

ния, защита ре-

зультатов иссле-

дования,  

экзамен 

0,5 

Занятие № 3. Определение инги-

бирующих веществ в молоке. 

Тестовые зада-

ния, защита ре-

зультатов иссле-

дования, экзамен 

0,5 

Занятие № 3. Санитарно-

микробиологическое исследова-

ние мяса и мясной продукции. 

Тестовые зада-

ния, защита ре-

зультатов иссле-

дования, 

экзамен 

1 

Занятие № 4,Санитарно-

гигиеническое исследование 

консервированных продуктов 

Тестовые зада-

ния, защита ре-

зультатов иссле-

дования, экзамен 

2 

 Итого   8 

4.5. Самостоятельное изучение разделов дисциплины и виды самоподготовки 

к текущему контролю знаний 

Самостоятельная работа студентов (СРС) организуется с целью развития навыков 

работы с учебной и научной литературой, выработки способности вести научно-

исследовательскую работу, а также для систематического изучения дисциплины. Указы-



ваются все конкретные виды аудиторной и внеаудиторной самостоятельной работы, их 

содержание и объем, порядок выполнения, а также используемые формы контроля СРС, 

дается учебно-методическое обеспечение (возможно в виде ссылок) самостоятельной ра-

боты по отдельным разделам дисциплины. 

Рекомендуются следующие формы организации самостоятельной работы студен-

тов: 

­ организация и использование электронного курса дисциплины размещенного на 

платформе LMS Moodle для СРС; 

­ работа над теоретическим материалом, прочитанным на лекциях; 

­ самостоятельное изучение отдельных разделов дисциплины; 

­ подготовка к лабораторным занятиям и тестированию; 

­ подготовка к коллоквиуму, олимпиаде, студенческим конференциям; 

­ выполнение контрольных заданий при самостоятельном изучении дисциплины; 

­ самотестирование по контрольным вопросам (тестам); 

­ самостоятельная работа с обучающими программами в компьютерных классах и 

в домашних условиях. 

 

4.5.1. Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов 

самоподготовки к текущему контролю знаний 

Таблица 6 

Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов самоподготовки к теку-

щему контролю знаний 

 

№ 

п/

п 

№ модуля и модульной единицы 

Перечень рассматриваемых 

вопросов для 

самостоятельного изучения 

Кол-

во 

часов 

1. Модуль 1. Введение в санитарную микробиологию 23 

 Модульная единица 1 Введение в дисци-

плину. История развития. 

1. История развития науки. 4 

2. Вклад отечественных уче-

ных в развитие науки. 
3 

3. Предмет и задачи санитар-

ной микробиологии. 
2 

4. Принципы санитарной 

микробиологии. 
2 

Модульная единица 2 Объекты и методы 

санитарно-микробиологических исследова-

ний. 

5. Объекты и методы сани-

тарно-микробиологических 

исследований. 

4 

6. Патогенные микроорга-

низмы. Их классификация. 
2 

Модульная единица 3 Санитарно-

показательные микроорганизмы. 

7. Санитарно-показательные 

микроорганизмы. Их класси-

фикация. 

4 

8. Требования, предъявляе-

мые к санитарно-

показательным микроорга-

низмам. 

2 

2. Модуль 2. Санитарная микробиология объектов внешней среды 50 



№ 

п/

п 

№ модуля и модульной единицы 

Перечень рассматриваемых 

вопросов для 

самостоятельного изучения 

Кол-

во 

часов 

 Модульная единица 1. Санитарно-

микробиологическое исследование объек-

тов окружающей среды. 

9. Санитарно-

микробиологическое иссле-

дование объектов окружаю-

щей среды. Оценка качества 

дезинфекции. 

12 

10. Санитарно- микробиоло-

гическое исследование воз-

духа. Метод Коха. Метод 

Кротова. Критерии оценки 

санитарного состояния воз-

духа. 

12 

11. Санитарно-

микробиологическое иссле-

дование воды. Определение 

общего микробного числа ме-

тодом НВЧ. 

12 

12. Санитарно-

микробиологическое иссле-

дование почвы. Критерии 

оценки санитарного состоя-

ния почвы. 

14 

3. Модуль 3. Санитарная микробиология пищевых продуктов 41 

 Модульная единица 1 Микробиология пи-

щевых продуктов 

13. Особенности микробио-

логических исследований 

пищевых продуктов. 

4 

14. Возбудители пищевых 

токсикозов и токсикоинфек-

ций бактериальной и грибной 

природы. 

4 

15. Микотоксикозы.  4 

16. Санитарно-

микробиологическое иссле-

дование при пищевых отрав-

лениях. 

5 

 

Модульная единица2 Санитарно-

микробиологическое исследование пище-

вых продуктов 

17. Санитарно-

микробиологическое иссле-

дование молока и молочной 

продукции. 

4 

18. Определение ингибиру-

ющих веществ в молоке. 
5 

19. Санитарно-

микробиологическое иссле-
5 



№ 

п/

п 

№ модуля и модульной единицы 

Перечень рассматриваемых 

вопросов для 

самостоятельного изучения 

Кол-

во 

часов 

дование мяса и мясной про-

дукции. 

20. Определение остаточных 

количеств антибиотиков в 

продукции животноводства. 

5 

21. Классификация консер-

вов. Критерии оценки про-

мышленной стерильности 

консервов. 

5 

Контрольная работа 9 

Подготовка к экзамену 
9 

 ВСЕГО  132 

 

5. Взаимосвязь видов учебных занятий 

Взаимосвязь учебного материала лекций, лабораторных /занятий с тестовыми/ и 

вопросами к зачету и диф. зачету формируемыми компетенциями представлены в таблице 

7. 

Таблица 7 

Взаимосвязь компетенций с учебным материалом и контролем знаний 

студентов 

 

Компетенции Л ЛЗ СРС Вид контроля 

УК-8-Способен создавать и поддерживать без-

опасные условия жизнедеятельности, в том чис-

ле при возникновении чрезвычайных ситуациях. 

1-2 1-4 1-21  

 

Тестовые за-

дания, защита 

результатов 

исследования, 

экзамен 

ОПК-6 Способен идентифицировать опасность 

риска возникновения и распространения забо-

леваний различной этиологии. 

1-2 1-4 1-21 

 

Самостоятельная работа студентов предусматривает работу над теоретическим 

материалом, освещенном на лекциях; самостоятельное изучение отдельных тем дисци-

плины; подготовку к коллоквиуму и студенческой научной конференции; самотестирова-

ние. 

 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

6.1. Карта обеспеченности литературой (таблица 8) 

6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет» (далее – сеть «Интернет») 

 

1. Болезни рыб. ФГБУ «Национальный центр безопасности продукции водного промыс-

ла и аквакультуры» http://fishquality.ru 

http://fishquality.ru/


2. Счисленко С.А. Заразные болезни рыб [Электронный ресурс] / С.А. Счисленко – Крас-

ноярск: Красноярский гос. аграр. ун-т, 2019 

3. Министерство природных ресурсов и экологии Красноярского края 

http://mpr.krskstate.ru/ 

4. Министерство сельского хозяйств Красноярского края http://krasagro.ru/ 

5. Служба по ветеринарному надзору Красноярского края http://vetnadzor24.ru/ 

6. «Национальная электронная библиотека» Договор № 101/НЭБ/2276 о представлении 

доступа от 06.06.2017 с ФГБУ «РГБ» (доступ до 06.06.2022).   

7. Электронно-библиотечная система «Агрилиб» Лицензионный договор № ППД 31/17 от 

12.05.2017 ФГБОУ ВО «РГАЗУ» (с автоматической пролангацией)  

8. ЭБС «Лань» (e.lanbook.com) (Ветеринария и сельское хозяйство) Договор № 213/1-18 с 

ООО «Издательство Лань» (от 03.12.2018 г.) на использование  

9. Научные журналы Научной электронной библиотеки eLIBRARY.RU 

10. Библиотека Красноярского ГАУ  http://www.kgau.ru/new/biblioteka 

11. Справочная правовая система «Консультант+» 

12. Справочная правовая система «Гарант» - Учебная лицензия; 

13.  Электронный каталог научной библиотеки КрасГАУ Web ИРБИС. Договор сотрудни-

чества. 

 

6.3. Программное обеспечение 

1. Windows Russian Upgrade Академическая лицензия №44937729 от 15.12.2008; 

2. Microsoft Word 2007 / 2010 

3. Microsoft Excel 2007 / 2010 

4. Microsoft PowerPoint 2007 / 2010 

5. Office 2007 Russian OpenLicensePack Академическая лицензия №44937729 от 

15.12.2008;  

6. Офисный пакет LibreOffice 6.2.1 - Бесплатно распространяемое ПО; 

7. Kaspersky Endpoint Security для бизнеса Стандартный Russian Edition на 1000 пользо-

вателей на 2 года (Ediucational License) Лицензия 1800-191210-144044- 563-2513 с 

10.12.2019 до 17.12.2021;  

8. Программная система для обнаружения текстовых заимствований в учебных и науч-

ных работах - Лицензионный договор №158 от 03.04.2019 «Антиплагиат ВУЗ»;  

9. Opera / Google Chrome / Internet Explorer / Mozilla. Бесплатно распространяемое ПО; 

10. Moodle 33.5.6а (система дистанционного образования) Бесплатно распространяемое 

ПО. 

 

 

 

 

 

 

 

http://mpr.krskstate.ru/
http://krasagro.ru/
http://vetnadzor24.ru/
http://www.elibrary.ru/
http://www.kgau.ru/new/biblioteka


КАРТА ОБЕСПЕЧЕННОСТИ ЛИТЕРАТУРОЙ 

Кафедра эпизоотологии, микробиологии, паразитологии и ВСЭ Направление подготовки (специальность) 36.03.01 – ветеринарно-санитарная 

экспертиза Дисциплина «Санитарная микробиология»  

Вид занятий Наименование Авторы Издательство 
Год 

издания 

Вид издания 
Место хране-

ния 

Необхо-

димое 

количе-

ство экз. 

Количество 

экз. в вузе 
Печ. Электр Библ. Каф. 

Основная литература 

Лекции, лабора-

торные, самостоя-

тельная работа  

Санитарная 

микробиология 

пищевых про-

дуктов 

Госманов Р.Г. 

Колычев Н.М. 

Кабиров Г.Ф. 

Галиуллин А.К. 

«Лань» 2015  +    ЭБС «Лань» 

Микробиология 

молока и молоч-

ных продуктов 

Степаненко П.П. М.:  2002 +  +   9 

Микробиология 

мяса и мясопро-

дуктов 

Сидоров М.А., 

Корнелаева Р.П. 
М.: Колос 2001 +  +   64 

 

 

Директор Научной библиотеки



7. Критерии оценки знаний, умений, навыков и заявленных компетенций 

 

При изучении дисциплины «Санитарная микробиология» со студентами 2курса в те-

чение 4 семестра проводятся лекционные и лабораторные занятия. 

Оценка знаний, умений, навыков и заявленных универсальных и общепрофессиональ-

ных  компетенций студентов проводиться с использованием модульно-рейтинговой системы. 

Контроль знаний проводится в форме текущей и промежуточной аттестации.  

Виды текущего контроля: (коллоквиумы, конспекты, тестирование). Текущий кон-

троль – проводится систематически - с целью установления уровня овладения студентами 

учебным материалом. В течение семестра в соответствии с рабочим учебным планом прово-

дятся 20часов лекционных и 20 часов лабораторных занятий. Активное участие в работе яв-

ляется обязательным для всех студентов, а результаты являются основанием для выставления 

оценок текущего контроля. 

Промежуточный контроль (остаточных знаний) – проводится в форме экзамена - 

включает ответы на теоретические и практические вопросы по модульным единицам. 

В фонде оценочных средств по дисциплине «Санитарная микробиология» содержатся 

тестовые задания, вопросы к коллоквиуму и экзамену, а также прописаны критерии выстав-

ления оценок по текущей и промежуточной аттестации. 

 

8. Материально-техническое обеспечение дисциплины 

 ауд. 2-48 – учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа: 

стационарный мультимедийный проектор Panasonic РT-D3500E; стационарный экран;  ком-

пьютер Celeron 3000; доска аудиторная для написания мелом (1000х3000 мм); стол демон-

страционный; стойка-кафедра; стол лектора; стул-кресло; подставка под ТСО; мебель: моно-

блок ученический (стол аудиторный двухместный со встроенными скамьями) – 50 шт., набор 

демонстрационного оборудования и учебно-наглядных пособий 

ауд. 2-10 – учебная аудитория для проведения занятий семинарского типа, групповых 

и индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной аттестации: столы 11, 

стулья 21, доска ауд., термостат ТС-80, термостат ТС 1/80 СПУ, микроскоп Микмед – 5 шт., 

мультимедиа комплект, холодильник Бирюса 8-1, холодильник Бирюса – 131К. 

ауд. 2-08 – бактериологическая кухня: лабораторная посуда (чашки Петри, колбы, 

пробирки, предметные стекла), вытяжной шкаф, стиральная машина «Indesit» автомат, бак с 

крышкой. 

ауд. 2-18 – микробиологический бокс: баня водяная, бактерицидный ОБН-150, маг-

нитная мешалка, термостат ТС - 1/80 - 2 шт., холодильник «Калекс». 

ауд. 2-09 автоклавная: облучатель бактерицидный ОБН-150, стерилизатор паровой ВК-

75-01, стерилизатор воздушный ГП-20, стерилизатор, аквадистиллятор элек. АЭ-10. 

 

Помещения для самостоятельной работы (не специализированные) 

2-42 - Компьютерная техника Cel 1200 с подключением к сети Интернет, столы, сту-

лья, учебно-методическая литература. 

1-36 - Компьютерная техника Cel 1200 с подключением к сети Интернет, столы, сту-

лья, учебно-методическая литература. 

2-04 - Компьютерная техника 2 шт. с подключением к сети Интернет, принтер HP 2 

шт, столы, стулья, учебно- методическое аудио-и видеоматериалы, учебно-методическая ли-

тература. 

2-19а - Компьютерная техника Cel 3000МВ с подключением к сети Интернет, столы, 

стулья, учебно-методическая литература 



1-06 - Компьютеры Corei3-2120 3.3 Ghz с подключением к сети интернет, мультиме-

дийный комплект: проектор Panasonic, экран, принтер (МФУ) Laser JetM 1212, столы, стулья, 

учебно- методическое аудио-и видеоматериалы, учебно-методическая литература. 

 

Помещения для хранения и профилактического обслуживания оборудования 

2-16 (микроскопы Микмед - 5, весы, Ph-метр, сейф, посуда для микробиологии (чаш-

ки Петри, колбы и тд.), одноразовая спец. одежда, моющие средства, литература по специ-

альности, курсовые работы, отчеты по практике, рефераты, контрольные работы) 

 

9. Методические рекомендации для обучающихся по освоению дисциплины 

9.1. Методические указания по дисциплине для обучающихся  

На освоение дисциплины «Санитарная микробиология» учебным планом отводится 4 

К.Е. – 144 часов. Дисциплина «Санитарная микробиология» разбита на 3 модуля.  

По дисциплине «Санитарная микробиология» предусмотрен промежуточный контроль 

в форме экзамена. 

Для допуска к экзамену студентам необходимо изучить все вопросы модульных еди-

ниц. Выполнить конспекты по самостоятельной работе, пройти  тестирование; сдать колло-

квиум. 

 

9.2. Методические указания по дисциплине для инвалидов и лиц с 

ограниченными возможностями здоровья 

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лицами с ограни-

ченными возможностями здоровья обеспечивается: 

Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению: 

- размещение в доступных для обучающихся местах и в адаптированной форме спра-

вочной информации о расписании учебных занятий; 

- присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую помощь; 

- выпуск альтернативных форматов методических материалов (крупный шрифт или 

аудиофайлы); 

Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху:  

- надлежащими звуковыми средствами воспроизведение информации; 

Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих нарушения 

опорно-двигательного аппарата: 

- возможность беспрепятственного доступа обучающихся в учебные помещения, туа-

летные комнаты и другие помещения института, а также пребывание в указанных помещени-

ях. 

Образование обучающихся с ограниченными возможностями здоровья может быть ор-

ганизовано как совместно с другими обучающимися, так и в отдельных группах. 

Перечень учебно-методического обеспечения самостоятельной работы обучающихся 

по дисциплине. 

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа 

инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья предоставляются в одной из 

форм, адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации. 

 

 

Категории студентов Формы 

С нарушение слуха  в печатной форме; 

в форме электронного документа; 

С нарушением зрения в печатной форме увеличенных шрифтом; 

в форме электронного документа; 



в форме аудиофайла; 

С нарушением опорно-двигательного 

аппарата 

в печатной форме; 

в форме электронного документа; 

в форме аудиофайла. 

 

В освоении дисциплины инвалидами и лицами с ограниченными возможностями здо-

ровья большое значение имеет индивидуальная работа. Под индивидуальной работой подра-

зумевается две формы взаимодействия с преподавателем: индивидуальная учебная работа 

(консультации), т.е. дополнительное разъяснение учебного материала и углубленное изуче-

ние материала с теми обучающимися, которые в этом заинтересованы, и индивидуальная 

воспитательная работа. Индивидуальные консультации по предмету являются важным фак-

тором, способствующим индивидуализации обучения и установлению воспитательного кон-

такта между преподавателем и обучающимся инвалидом или обучающимся с ограниченными 

возможностями здоровья. 
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РЕЦЕНЗИЯ 

 

на рабочую программу по дисциплине 

«Санитарная микробиология»  

для студентов 2 курса обучающихся по  

направлению подготовки 36.03.01 – Ветеринарно-санитарная экспертиза  

Составитель: Ковальчук Н.М., д.в.н., профессор  

 

Дисциплина «Санитарная микробиология» относится к Блоку 1. Дис-

циплины (Модули) обязательной части ОПОП.  Дисциплина реализуется в 

институте прикладной биотехнологии и ветеринарной медицины кафедрой 

эпизоотологии, микробиологии, паразитологии и ВСЭ, направлена на фор-

мирование у выпускника универсальных, общепрофессиональных и профес-

сиональных компетенций. 

Дисциплина базируется на знаниях студентов, полученных при изуче-

нии физиологии, химии, физики, генетики, заразные болезни рыб, заразные 

болезни птиц, микробиологии и иммунология.  

Рабочая программа содержит цели и задачи дисциплины, компетенции, 

формируемые в результате освоения предмета. В ней отражены распределе-

ние трудоемкости дисциплины по семестрам, структура дисциплины, трудо-

емкость модулей и модульных единиц дисциплины, содержание лекционного 

курса, лабораторных занятий и самостоятельной работы с указанием вида 

контроля, приведены критерии оценки знаний, умений, навыков и заявлен-

ных компетенции. Составной частью рабочей программы являются данные 

об учебно-методическом и материально-техническом обеспечении дисци-

плины, включая карту обеспеченности литературой. 

Рецензируемая рабочая программа разработана в соответствии с Феде-

ральным государственным образовательным стандартом высшего професси-

онального образования по направлению подготовки 36.03.01 – Ветеринарно-

санитарная экспертиза по дисциплине «Санитарная микробиология» и про-

фессионального стандарта «Работник в области ветеринарии». Она выступа-

ет основой, с помощью которой осуществляется организация образователь-

ного процесса, и полностью соответствует всем новым требованиям ФГОС 

ВО. 

      

 


