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АННОТАЦИЯ 

Дисциплина «Метрология при производстве и переработке сельскохозяйственной продук-
ции» относится к обязательной части дисциплин по направлению подготовки 35.03.07 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции, профиль Управление качеством и 
безопасностью продуктов питания.  Дисциплина реализуется в институте пищевых производств 
кафедрой «Товароведение и управление качеством продукции АПК». 

Дисциплина нацелена на формирование общепрофессиональных компетенций ОПК-2; 

ОПК-5 выпускника.  
Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных со стандартами и другими 

нормативными документами, по проведению измерений и обработке их результатов, а также под-
тверждению соответствия качества продукции, работ, услуг и процессов установленным требова-
ниям. 

Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного 

процесса: лекции, лабораторные занятия, самостоятельная работа студента, консультации. 
Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль 

успеваемости в форме тестирования и промежуточный контроль в форме зачета с оценкой. 

Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 4 зачетных единицы – 144 часа. 
Программой дисциплины предусмотрены лекционные (18 ч.), практические (54 ч.) занятия  и 72 ч. 
самостоятельной работы студента.  

 
Используемые сокращения 

ФГОС ВО – Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образования 

ОПОП – основная профессиональная образовательная программа 

Л – лекции 

ЛЗ – лабораторные занятия 

СРС – самостоятельная работа студентов 

1.МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

Дисциплина «Метрология при производстве и переработке сельскохозяйственной продук-
ции» включена в ОПОП в обязательную часть блока 1 Дисциплины по направлению подготовки 
35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, профиль 
Управление качеством и безопасностью продуктов питания. В соответствии с учебным планом 

дисциплина реализуется на 3 курсе в 6 семестре.  
Предшествующими курсами, на которых непосредственно базируется дисциплина «Метро-

логия при производстве и переработке сельскохозяйственной продукции» являются: математика и 
математическая статистика, основы научных исследований, физика, стандартизация и сертифика-
ция сельскохозяйственной продукции. 

Дисциплина Метрология при производстве и переработке сельскохозяйственной продук-
ции»  является основополагающей для изучения следующих дисциплин: товароведение и экспер-
тиза товаров, методы и средства оценки качества сырья и пищевой продукции, маркировка и упа-
ковка продовольственных товаров, технологии перерабатывающих и пищевых производств, тех-
но-химический контроль сырья и продуктов питания, оборудование перерабатывающих произ-
водств, моделирование и оптимизация технологических процессов пищевых производств, управ-
ление качеством и безопасностью продуктов питания, оценка соответствия.  

Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль 
успеваемости в форме тестирования и промежуточный контроль в форме зачета с оценкой. 

2.ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО  
ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ  
ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

Целью дисциплины  Дисциплина «Метрология при производстве и переработке сельскохо-
зяйственной продукции»  является освоение студентами теоретических и практических знаний и 
приобретение умений и навыков  работы со стандартами и другими нормативными документами, 
по проведению измерений и обработке их результатов, а также подтверждению соответствия каче-
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ства продукции, работ, услуг и процессов установленным требованиям для принятия квалифици-
рованных решений в ситуациях, возникающих в производственной  деятельности, с использовани-
ем международного и отечественного опыта. 

Задачи дисциплины: вооружить обучающего систематизированными знаниями научных ос-
нов в области метрологии при производстве и переработки сельскохозяйственной продукции,  
практическими навыками и умениями, пониманием необходимости организации и контроля работ по 
предотвращению выпуска бракованной продукции.  

Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине "Товароведение и экспертиза 
тары и упаковки продовольственных товаров" приведен в таблице 1.  
Таблица 1 – Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине 

Код и наименование 
профессиональной 

компетенции 

Индикаторы достижения профессиональной ком-
петенции 

Перечень планируемых результатов обуче-
ния по дисциплине 

ОПК-2 Способен 
использовать нор-
мативные право-
вые акты и 
оформлять специ-
альную докумен-
тацию в профес-
сиональной дея-
тельности; 

ИД-1 ОПК-2 Использует существующие норматив-
ные документы по вопросам сельского хозяйства, 
нормы и регламенты проведения работ в области 
растениеводства и животноводства, оформляет 
специальные документы для осуществления про-
изводства, переработки и хранения продукции 
растениеводства и животноводства 

ИД-2 ОПК-2 Владеет методами поиска и анализа 
нормативных правовых документов, регламенти-
рующих различные аспекты профессиональной 
деятельности в области сельского хозяйства 

ИД-3 ОПК-2 Соблюдает требования природоохран-
ного законодательства Российской Федерации 
для осуществления производства, переработки и 
хранения продукции растениеводства и животно-
водства 

ИД-4 ОПК-2 Оформляет специальные документы 
для осуществления производства, переработки и 
хранения продукции растениеводства 

ИД-5 ОПК-2 Ведет учетно-отчетную документацию 
по производству растениеводческой продукции, в 
том числе в электронном виде 

Знать: нормативные и методические доку-
менты, регламентирующие вопросы качества 
продукции; методы и средства технического 
контроля; технологию производства продук-
ции организации; техническую документа-
цию на технологическое оборудование орга-
низации; требования к точности технологи-
ческой оснастки; порядок обслуживания тех-
нологической оснастки 

Уметь: применять измерительное оборудо-
вание, необходимое для проведения измере-
ний; оформлять производственно-

техническую документацию в соответствии с 
действующими требованиями; определять 
периодичность поверки (калибровки) средств 
измерений; определять соответствие харак-
теристик оборудования нормативным доку-
ментам 

Владеть: планированием проведения кон-
троля точности оборудования; организацией 
периодических проверок оборудования; ор-
ганизацией контроля обеспечения и поддер-
жания качества технологической оснастки; 
организацией контроля соблюдения графи-
ков проверки на точность производственного 
оборудования и оснастки; организацией кон-
троля состояния средств измерений, их 
наличия на рабочих местах, своевременного 
представления для государственной поверки. 

ОПК-5 Способен 
к участию в про-
ведении экспери-
ментальных ис-
следований в про-
фессиональной 
деятельности; 

ИД-1 ОПК-5 Проводит экспериментальные исследо-
вания в области производства и переработки сель-
скохозяйственной продукции  
ИД-2 ОПК-5 Под руководством специалиста более 
высокой квалификации участвует в проведении 
экспериментальных исследований в области про-
изводства, переработки и хранения продукции 
растениеводства и животноводства   
ИД-3 ОПК-5 Использует классические и современ-
ные методы исследования в области производства, 
переработки и хранения продукции растениевод-
ства и животноводства   

Знать: основную терминологию в области 
проведения экспериментальных исследова-
ний, принципы работы современных инфор-
мационных технологий и их использование 
для проведения экспериментальных исследо-
ваний;  нормативные и методические доку-
менты, регламентирующие вопросы органи-
зации и проведения экспериментальных ис-
следований 

Уметь: осуществлять подбор оборудования 
для организации и проведения эксперимен-
тальных исследований и применения в про-
фессиональной деятельности; определять 
причины возникновения брака; принимать 
технологические решения, направленные на 
повышение качества изготовления продук-
ции; оформлять производственно-

техническую документацию в соответствии с 
действующими требованиями 
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Код и наименование 
профессиональной 

компетенции 

Индикаторы достижения профессиональной ком-
петенции 

Перечень планируемых результатов обуче-
ния по дисциплине 

Владеть: навыками проведения 
экспериментальных исследований в 
профессиональной деятельности; навыками 
организации внесения изменений в техно-

логические процессы с технологическими, 
метрологическими и производственными 
подразделениями организации; 

3. ОРГАНИЗАЦИОННО-МЕТОДИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 4 зач. ед. (144 часав), их распределение по ви-
дам работ и по семестрам представлено в таблице 2.  
Таблица 2 – Распределение трудоемкости дисциплины по видам работ по семестрам 

Вид учебной работы 
Трудоемкость 

зач. ед. час. 
Общая трудоемкость дисциплины по учебному плану 4 144 

Контактная работа 2,0 72 

в том числе:   

лекции (Л) / в том числе в интерактивной форме  18 / 8 

лабораторные  занятия (ЛЗ) / в том числе в интерактивной форме  54/10 

Самостоятельная работа (СРС) 2,0 72 

в том числе:   

самоподготовка к занятиям, текущему контролю знаний  31 

самотестирование по тестам  6 

самостоятельное изучение материала (конспектирование)  26 

подготовка и сдача зачета с оценкой 0,4 9 

Вид итогового контроля:  Зачет с оценкой 

4. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

4.1 ТРУДОЁМКОСТЬ МОДУЛЕЙ И МОДУЛЬНЫХ ЕДИНИЦ ДИСЦИПЛИНЫ 

Таблица 3– Трудоемкость модулей и модульных единиц дисциплины 

Наименование модулей и модульных единиц 
дисциплины 

Всего часов 
на модуль 

Контактная работа Внеаудиторная 
работа (СРС) Л ПЗ 

Модуль 1. Основные понятия  метрологии 66 8 36 22 

Модуль 2. Метрологические характеристики 52 8 18 26 

Модуль 3. Метрологическое обеспечение 17 2  15 

Итого по модулям 135 18 54 63 

Подготовка и сдача зачета с оценкой 9   9 

Всего 144 18 54 72 

4.2 Содержание модулей дисциплины  
Модуль 1. Основные понятия  метрологии.  Основные задачи метрологического обеспечения 

производства. Качество продукции. Методы технического контроля производства.  Теоретические основы 
метрологии. Основные понятия, связанные с объектами измерения: свойство, величина, количественные и 
качественные проявления свойств объектов материального мира. Основные понятия, связанные со сред-
ствами измерений (СИ). Классификация физических величин. Измеряемые и оцениваемые физические ве-
личины. Типы шкал измерения. Система физических величин Размерность физической величины Уравне-
ние связи между величинами Уравнение связи между числовыми значениями физических величин. Систе-
ма единиц физических величин. Международная система единиц. Дополнительные единицы физических 
величин системы СИ. Основные единицы СИ. Производные единицы СИ. Системные и внесистемные еди-
ницы. Единство измерений. Передача размера и хранение единицы. Эталон. Поверочная схема. Государ-
ственная и локальная поверочные схемы. Поверка. Калибровка. Эталоны единиц системы СИ. Оценка тех-
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нических систем (ТС).  Модель измерений. Основные постулаты метрологии. Измерение физической вели-
чины. Контроль, испытание и диагностирование.  Методика выполнения измерений. Виды измерений. 
Классификация измерений. Классификация видов измерений. Прямые измерения. Косвенные измерения. 
Равноточные, неравноточные измерения. Однократные, многократные измерения. Статистические, дина-
мические измерения. Технические, метрологические измерения. Абсолютные, относительные измерения. 
Совокупные, совместные измерения. Методы измерений. Основные методы измерений.  

Модуль 2. Метрологические характеристики. Закономерности формирования результата измере-
ния, понятие погрешности, источники погрешностей. Точность измерений. Классификация погрешностей 
измерений. Профилактика погрешности. Нормирование погрешности. Внесение поправок. Оценка погреш-
ности. Обработка прямых многократных равноточных результатов измерений. . Нормирование метрологи-
ческих характеристик средств измерений. Средство измерения. Метрологические характеристики Класси-
фикация средств измерений Мера. Измерительный прибор. Измерительные установки и системы. Метроло-
гические характеристики. Диапазон, предел и цена деления шкалы измерения. Чувствительность. Вариа-
ция. Погрешность средства измерения. Нормирование основной погрешности СИ. Присвоения класса точ-
ности. ГОСТ 8.401-80. Классы точности средств измерений. Обозначение классов точности СИ. ГОСТ 
8.009-84. Понятие многократного измерения. Алгоритмы обработки многократных измерений.  

Модуль 3. Метрологическое обеспечение.  Понятие метрологического обеспечения. Организаци-
онные, научные и методические основы метрологического обеспечения. Правовые основы обеспечения 
единства измерений. Основные положения закона РФ об обеспечении единства измерений. Структура и 
функции метрологической службы предприятия, организации, учреждения, являющихся юридическими 
лицами.  

4.3. Лекционные занятия  
Таблица 4  – Содержание лекционного курса 

4.4 Практические занятия 

Таблица 5 – Содержание занятий и контрольных мероприятий 

№ 
п/п 

№ модуля и модульной 
единицы дисциплины 

№ и название лабораторных занятий с указани-
ем контрольных мероприятий 

Вид контрольного 
мероприятия 

Кол-во 

час. 
1. Модуль 1. Основные 

понятия  метрологии. 
Занятие № 1. Правовые основы обеспечения 
единства измерений.  

тестирование 8 

2. Занятие № 2. Измерение размеров деталей 
штангенциркулем  и микрометром* 

тестирование 8 (2*) 

3. Занятие № 3. Средства измерений по техни-
ческим устройствам.  

тестирование 8 

№ № модуля дисциплины № и тема лекции 
Вид контрольного 

мероприятия 

Кол-во 

часов 

1. Модуль 1. Основные поня-
тия  метрологии.  

Лекция № 1.  Метрология как наука.  Основ-
ные задачи метрологического обеспечения 
производства. Основные понятия. Правовые 
основы метрологии 

тестирование 2 

2. Лекция № 2.    Измеряемые величины. Изме-
рения.  Единство измерений.  

тестирование 2 

3. Лекция № 3. Основы техники измерений па-
раметров технических систем. 

тестирование 2 

4. Лекция № 4. Виды и методы измерений тестирование 2 

5. Модуль 2. Метрологиче-
ские характеристики. 

Лекция № 5, 6. Погрешность измерений. 
Классификация погрешностей измерений. 
Нормирование метрологических характери-
стик средств измерений 

тестирование 4 

6. Лекция № 7. Метрологическая надежность 
средств измерений 

тестирование 2 

7. Лекция № 8. Выбор средств измерений.  тестирование 2 

8. Модуль 3. Метрологиче-
ское обеспечение 

Лекция № 9. Принципы метрологического 
обеспечения. 

тестирование 2 

Всего: 18 
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№ 
п/п 

№ модуля и модульной 
единицы дисциплины 

№ и название лабораторных занятий с указани-
ем контрольных мероприятий 

Вид контрольного 
мероприятия 

Кол-во 

час. 
4. Занятие № 4. Измерение диаметра и откло-

нений формы поверхности отверстия инди-
каторным нутромером 

тестирование 6 

5. Занятие №5.  Измерение  температуры теста 
термометром цифровым электронным ИТ5  -
Т «Термит»  

тестирование 6 

6. Модуль 2. Метрологи-
ческие характеристики. 

Занятие № 6 Класс точности и погрешность 
средств измерений* 

тестирование 6 (2*) 

7. Занятие № 7. Калибровка и поверка средств 
измерений* 

тестирование 6 (3*) 

8. Занятие № 8. Поверка весов*. тестирование 6 (3*) 

Всего: 54 

* Занятие №2, №6, №7 и  №8 предусматривают проведение практической подготовки обучаю-
щихся. В процессе выполнения работы «Измерение размеров деталей штангенциркулем  и мик-
рометром» обучающиеся получают практические навыки использования универсальных измери-
тельных инструментов на производственном оборудовании. В работе «Класс точности и погреш-
ность средств измерений» обучающиеся  учатся производить подбор измерительного оборудования для 
включения в систему мониторинга производственных процессов. В процессе выполнения работы «Ка-
либровка и поверка средств измерений» обучающиеся составляют заявление на процедуру повер-
ки оборудования и график поверки оборудования с использованием действующих утвержденных 
ЦСМ форм указанных документов.  При выполнении работы «Поверка весов»  проводится непо-
средственное выполнение  операций поверки оборудования в соответствии с действующей нор-
мативной документацией.   

4.5 Самостоятельное изучение разделов дисциплины и виды самоподготовки к  
текущему контролю знаний 

Самостоятельная работа студентов (СРС) организуется с целью развития навыков работы с 
учебной и научной литературой, выработки способности вести научно-исследовательскую работу, 
а также для систематического изучения дисциплины.  

Перечень видов работы и вопросов для самостоятельного изучения разделов дисциплины 
отражен в таблице 6. 

Таблица 6 – Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов самоподготовки к теку-
щему контролю знаний 

№ 
№ модуля и мо-
дульной единицы 

Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов самоподго-
товки к текущему контролю знаний 

Кол-во 
часов 

1. Модуль 1. Ос-
новные понятия  
метрологии. 

самоподготовка к занятиям, текущему контролю знаний  12 

2. самотестирование по тестам с использование электронного курса дис-
циплины размещенного на платформе LMS Moodle 2 

3. Оценка точности результата наблюдения и измерения при малом ко-
личестве наблюдений.  8 

4. Модуль 2. Мет-
рологические 
характеристики. 

самоподготовка к занятиям, текущему контролю знаний  12 

5. самотестирование по тестам с использование электронного курса дис-
циплины размещенного на платформе LMS Moodle 2 

6. Качество продукции и защита потребителя (конспект) 6 

7. Система воспроизведения единиц величин (конспект) 6 

8. Модуль 3. Мет-
рологическое 
обеспечение 

самоподготовка к занятиям, текущему контролю знаний  7 

9. самотестирование по тестам с использование электронного курса дис-
циплины размещенного на платформе LMS Moodle 2 

10. Международные и региональные организации по метрологии (кон-
спект) 6 

11. Подготовка к зачету 9 

Всего 72 
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5. ВЗАИМОСВЯЗЬ ВИДОВ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ  

Взаимосвязь учебного материала лекций, лабораторных занятий и формируемыми компе-
тенциями представлены в таблице 7. 
Таблица 7 – Взаимосвязь компетенций с  учебным материалом  и контролем знаний студентов 

Компетенции Лекции ЛЗ СРС Вид контроля 

ОПК-2 1-9 1-8 1-10 Зачет с оценкой  
ОПК-5 1-9 1-8 1-10 Зачет с оценкой 

6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

6.1. КАРТА ОБЕСПЕЧЕННОСТИ ЛИТЕРАТУРОЙ (ТАБЛИЦА 8) 

6.2. ПЕРЕЧЕНЬ РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ» 

 (ДАЛЕЕ – СЕТЬ «ИНТЕРНЕТ») 
1. Электронная библиотечная система «Лань». e.lanbook.com  

2. Электронная библиотечная система «Юрайт». www.biblio-online.ru/ 

3. Электронная библиотечная система «AgriLib». http://ebs.rgazu.ru/ 

4. Национальная электронная библиотека. http://нэб.рф/ 
5. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU. elibrary.ru 

6. Справочно-правовая система КонсультантПлюс 

http://www.consultant.ru/cons/cgi/online.cgi?req=home;rnd=0.8636296761039928 

7. Информационно – аналитическая система «Статистика». www.ias-stat.ru  

8. ИРБИС64+. http://212.41.20.10:8080/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_  

9. Информационно-аналитическая система Росстат https://rosstat.gov.ru/ 
10. Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии 

https://www.rst.gov.ru/portal/gost/  

11. Единая база ГОСТов РФ. ГОСТ эксперт – ¬ https://gostexpert.ru/  
12. Информационная система МЕГАНОРМ – https://meganorm.ru/  

13. Электронный фонд правовой и нормативно-технической документации ТЕХЭКСПЕРТ 
http://docs.cntd.ru/  

6.3.  ПРОГРАММНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

1. Windows Russian Upgrade Академическая лицензия №44937729 от 15.12.2008; 
2. Office 2007 Russian OpenLicensePack Академическая лицензия №44937729 от 15.12.2008;  
3. Справочная правовая система «Консультант+» - Договор сотрудничества №20175200211 от 

22.04.2020;  

4. Справочная правовая система «Гарант» - Учебная лицензия; эл. договор №129-20-11 от 
17.01.2012  

5. Программная система для обнаружения текстовых заимствований в учебных и научных рабо-
тах - «Антиплагиат ВУЗ». Лицензионный договор №2281 от 17.03.2020;  

6. Библиотечная система «Ирбис 64» (web версия) – Контракт 37-5-20 от 27.10.2020. 
7. Moodle 3.5.6a (система дистанционного образования) – Открытые технологии договор 969.2 от 

17.04.2020;  

8. ОС Astra Linux 1.6 Свободно распространяемое ПО; 
9. Офисный пакет OnlyOffice – Свободно  распространяемое ПО; 
10. Офисный пакет LibreOffice 6.2.1 – Свободно  распространяемое ПО; 
11. Яндекс (Браузер / Диск) – Свободно распространяемое ПО. 
12. Программно-технологический комплекс ХАССП-Общепит 2.0 (лицензия) 
13. Программно-технологический комплекс Модуль разработки СТО (лицензия) 
14. Программно-технологический комплекс Мастер ТТК 3.0. Разработка и расчет технико-

технологических карт. (лицензия) 
15. Программно-технологический комплекс. База с рецептурами HACCP-Общепит, Мастер ТТК 

3.0 (лицензия) 

http://e.lanbook.com/
https://www.biblio-online.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://нэб.рф/
http://elibrary.ru/
http://www.ias-stat.ru/
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Метрология: учебник для вузов Федотов А. И., 
Лисин С. К. 

Санкт-

Петербург: 
Лань 

2024 

 +   15 

15 

https://e.lanbook.com/

book/400997 

Метрология, стандартизация и сертификация : 
учебное пособие для вузов  

Пухаренко, Ю. 
В., Норин В. А. 

Санкт-

Петербург: 
Лань 

2024 

 

+ 

  15 

15 

https://e.lanbook.com/

book/427796 

. Основы технического регулирования качества 
пищевой продукции. Стандартизация, метроло-
гия, оценка соответствия : учебное пособие 

Рензяева, Т. В Санкт-

Петербург : 
Лань,  

2020 

 

+ 

  

15 15 

https://e.lanbook.com/

book/130191 

Метрология. Аналитические измерения в пище-
вой и перерабатывающей промышленности 

Бегунов А. А. Санкт-

Петербург : 
ГИОРД 

2021 

 

+ 

  

15 15 

https://e.lanbook.com/

book/222467 

Физические основы измерений в технологиях 
пищевой и химической промышленности : учеб-
ное пособие 

Попов Г.В., Зем-
сков Ю.П., 
Квашнин  Б. Н. 

Санкт-

Петербург: 
Лань 

2021 

 +   15 

15 

https://e.lanbook.com/

book/168775 

Дополнительная 

Метрология и стандартизация : учебное пособие Левина, Т. Ю., 
Курако У. М. 

Саратов: Вави-
ловский уни-
верситет 

2022  

+   15 

15 

https://e.lanbook.com/

book/288248 

Метрология, стандартизация и сертификация : 
учебник для вузов 

Леонов О. А., 
Шкаруба Н. Ж., 
Карпузов В. В. 

Санкт-

Петербург: 
Лань 

2022  +   15 15 

https://e.lanbook.com/

book/195442 

Прикладная метрология: учебное пособие Мучкаева, Г. М., 
Балинова Т. А., 
Эвиев В. А. 

Элиста : КГУ 

2020  +   15 

15 

https://e.lanbook.com/

book/300209 

Метрология, стандартизация, сертификация для 
систем пищевой промышленности 

Гетманов В. Г. М. : ДеЛи 
принт 

2006 +    8 8 

 

Директор Научной библиотеки Зорина Р.А. 
.

https://e.lanbook.com/book/400997
https://e.lanbook.com/book/400997
https://e.lanbook.com/book/427796
https://e.lanbook.com/book/427796
https://e.lanbook.com/book/130191
https://e.lanbook.com/book/130191
https://e.lanbook.com/book/222467
https://e.lanbook.com/book/222467
https://e.lanbook.com/book/168775
https://e.lanbook.com/book/168775
https://e.lanbook.com/book/288248
https://e.lanbook.com/book/288248
https://e.lanbook.com/book/195442
https://e.lanbook.com/book/195442
https://e.lanbook.com/book/300209
https://e.lanbook.com/book/300209


7. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ И ЗАЯВЛЕННЫХ КОМПЕТЕНЦИЙ 

Виды текущей аттестации по дисциплине: тестирование. 
Промежуточный контроль по дисциплине: зачет с оценкой. 

Текущая аттестация осуществляется в дискретные временные интервалы преподавате-
лем(и) ведущим дисциплину. В случае возникновения текущей задолженности, отработка осу-
ществляется согласно графика консультаций преподавателя. Возможна отработка текущей за-
долженности с использованием ЭОС MOODLE. В случае получения студентом неудовлетвори-
тельной оценки или неявки на промежуточный контроль, ликвидация образовавшейся задол-
женности осуществляется в установленные сроки согласно утвержденного «Графика ликвида-
ции академических задолженностей». Банк тестовых заданий, критерии выставления оценок по 
текущей и промежуточной аттестации подробно представлены в фонде оценочных средств по 
дисциплине. 
Таблица 9 – Распределение рейтинговых баллов по видам занятий 

неделя 
лек-
ции 

лаборатор-
ные занятия 

самоподготовка к  занятиям, 
текущему контролю знаний 

самотестиро-
вание  

Кон-
спект 

Зачет с 
оценкой  всего 

1-2 1 2 1        

3-4 1 2 1      

5-6 1 2 1 8 8    

7-8 1 2 1        

1 атт 4 8 4 8 8 0 32 

9-10 1 2 1        

11-12 1 2 1 8 8    

13-14 1 2 1        

15-16 1 2 1        

17-18 1 2 1 8 8 20  

2атт 5 10 5 16 16 20 68 

итог 9 18 9 24 24 20 100 

Учитываются все виды учебной деятельности, оцениваемые определенным количеством 
баллов. В итоговую сумму баллов входят результаты всех контролируемых видов деятельности. 
Все виды учебных работ должны быть выполнены точно в сроки, предусмотренные графиком 
учебного процесса.  

Рейтинговый контроль изучения дисциплины основан на действующей в Красноярский 
ГАУ Положении о рейтинговой оценке знаний студентов. Оценка осуществляется по 100-

балльной шкале. Зачет с оценкой определяется как сумма балов по результатам всех запланиро-
ванных учебных мероприятий. В итоговую сумму баллов входят результаты всех контролируе-
мых видов деятельности. Все виды учебных работ должны быть выполнены точно в сроки, 
предусмотренные графиком учебного процесса. Рейтинговый контроль изучения дисциплины 
основан на действующем в Красноярском ГАУ Положении о рейтинговой оценке знаний сту-
дентов. 

Оценка осуществляется по 100-балльной шкале:  
100 – 87 балла - 5 (отлично); 
86 – 73  - 4 (хорошо); 
72 – 60  - 3 (удовлетворительно). 

Если студент набрал в семестре менее 60 баллов, то для получения положительной оцен-
ки по дисциплине необходимо ликвидировать задолженности, затем студент сдает зачет с оцен-
кой по расписанию зачётной сессии. Оценка на зачете с оценкой 20 баллов, которые суммиру-
ются с баллами семестра.  

8. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 
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По дисциплине на кафедре, за которой закреплена дисциплина, имеется следующий 
комплект материалов: рабочая программа, фонд оценочных средств, график самостоятельной 
работы студентов; презентации отдельных лекций курса, выполненные в программе Power 
Point информационные стенды раздаточный материал (схемы, таблицы, иллюстрации, тесто-
вые задания, тексты ГОСТов, законов, ТР, монографии, статьи, тезисы). Техническое обеспече-
ние дисциплины связано с использованием аудитории (1-7, ул. Чернышева 19), оборудованной 
мультимедийным интерактивным набором (интерактивная доска) для презентаций, автоматизи-
рованные рабочие места (15 компьютеров) компьютеров, имеющими доступ к сети интернет и 
локальной сети университета. 

9. МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ОБУЧАЮЩИМСЯ ПО ОСВОЕНИЮ ДИСЦИПЛИНЫ 

9.1 МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ДИСЦИПЛИНЕ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ 

На освоение дисциплины учебным планом отводится 144 ч. При этом 50 % времени от-
водится на аудиторные занятия. При преподавании дисциплины методически целесообразно 
акцентировать внимание студентов на наиболее значимые темы. Лекции и практические заня-
тия необходимо иллюстрировать большим количеством наглядностей, что позволит лучше 
усвоить материал.  

Лекционный курс знакомит с основными положениями дисциплины, нововведениями. 
Практические занятия помогут студентам овладеть практическими навыками работы с инфор-
мационными ресурсами, пакетами обработки экспериментальных данных и планирования экс-
перимента, измерительным оборудованием, нормативной документацией. 

Студентам рекомендуется ознакомиться с программой курса, методическими указания-
ми, специальной литературой. Предмет рекомендуется изучать, составляя краткий конспект при 
подготовке к практическим занятиям. Подготовка к предстоящему занятию с помощью кон-
спектов, использование различных методов контроля полученной информации способствует 
более эффективному усвоению учебного материала. По отдельным темам составляется расши-
ренный конспект в соответствии с заданием преподавателя. Конспекты необходимо иметь на 
занятиях во время практических работ. Конспект поможет определить, насколько полно и пра-
вильно усвоен материал и будет служить вспомогательным пособием в подготовке к экзамену. 
Запоминать специальную терминологию обязательно, приветствуется ведение словарика. Ито-
гом выполнения теоретической подготовки служит самотестирование. 

Студентам предлагается работа в группах с нормативными документами для составления 
документации по предприятию пищевой промышленности (по выбору студентов). 

9.2 МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ДИСЦИПЛИНЕ ДЛЯ ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕН-
НЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ 

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лицами с ограничен-
ными возможностями здоровья обеспечивается: 

Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению: 
• размещение в доступных для обучающихся местах и в адаптированной форме 

справочной информации о расписании учебных занятий; 
• присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую помощь; 
• выпуск альтернативных форматов методических материалов (крупный шрифт или 

аудиофайлы); 
Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья послуху:  

• надлежащими звуковыми средствами воспроизведение информации; 
Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих нарушения 

опорно-двигательного аппарата: 
• возможность беспрепятственного доступа обучающихся в учебные помещения, 

туалетные комнаты и другие помещения института, а также пребывание в указан-
ных помещениях. 
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Образование обучающихся с ограниченными возможностями здоровья может быть орга-
низовано как совместно с другими обучающимися, так и в отдельных группах или в отдельных 
организациях. 

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа 
инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья предоставляются в одной из форм, 
адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации. 

Перечень учебно-методического обеспечения самостоятельной работы обучающихся по 
дисциплине. 

Категории студентов Формы 

С нарушение слуха  • в печатной форме; 
• в форме электронного документа; 

С нарушением зрения • в печатной форме увеличенных шрифтом; 
• в форме электронного документа; 
• в форме аудиофайла; 

С нарушением опорно-двигательного аппа-
рата 

• в печатной форме; 
• в форме электронного документа; 
• в форме аудиофайла. 

Данный перечень может быть конкретизирован в зависимости от контингента обучаю-
щихся. 

В освоении дисциплины инвалидами и лицами с ограниченными возможностями здоро-
вья большое значение имеет индивидуальная работа. Под индивидуальной работой подразуме-
вается две формы взаимодействия с преподавателем: индивидуальная учебная работа (консуль-
тации), т.е. дополнительное разъяснение учебного материала и углубленное изучение материа-
ла с теми обучающимися, которые в этом заинтересованы, и индивидуальная воспитательная 
работа. Индивидуальные консультации по предмету являются важным фактором, способству-
ющим индивидуализации обучения и установлению воспитательного контакта между препода-
вателем и обучающимся инвалидом или обучающимся с ограниченными возможностями здоро-
вья. 
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ПРОТОКОЛ ИЗМЕНЕНИЙ РПД 

 

Дата Раздел Изменения Комментарии 

На 2023/2024 учебный год в рабочую программу вносятся следующие изменения: 
22.09.2023 Раздел 6.3 

Программное 
обеспечение 

Добавлено программное обеспечение: 
− Техэксперт: Пищевая промышленность. 

Лаборатория. (сетевая лицензия, 10 
подключений) 

− Программно-технологический комплекс 
ХАССП-Общепит 2.0 (лицензия) 

− Программно-технологический комплекс 
Модуль разработки СТО (лицензия) 

− Программно-технологический комплекс 
Мастер ТТК 3.0. Разработка и расчет 
технико-технологических карт. 
(лицензия) 

− Программно-технологический комплекс. 
База с рецептурами HACCP-Общепит, 
Мастер ТТК 3.0 (лицензия) 

Изменения в 
рабочую про- 

грамму 

дисциплины 
утверждены на 

заседании 
методической 
комиссии 
института 
пищевых 
производств 
протокол № 1 

от 22.09.2023 г. 

Раздел 8. 

Материально
- техническое 
обеспечение 
дисциплины 

− Аудитория 1-07 «Цифровые технологии 
в управлении качеством пищевых 
систем»: 

− мебель ученическая 

− мультимедийный интерактивный набор 

(интерактивная доска) 
− веб-камера 

− наушники с микрофоном 

− 15 автоматизированных рабочих мест 

− цифровой микроскоп (3 шт.) 
 

Зав. кафедрой ТУКП АПК: Матюшев В.В. 
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ПРОТОКОЛ ИЗМЕНЕНИЙ РПД 

 

Дата Раздел Изменения Комментарии 

На 2024/2025 учебный год в рабочую программу вносятся следующие изменения: 
20.09.2023 6.1. Карта 

обеспеченно-
сти литерату-
рой (таблица 
8) 

Обновлена Карта обеспеченности литера-
турой 

Изменения в 
рабочую про- 

грамму дисци-
плины утвер-
ждены на засе-
дании методи-
ческой комис-
сии института 
пищевых про-
изводств прото-
кол № 1 

от 20.09.2024 г. 

Раздел 6.3 
Программное 
обеспечение 

Исключено  программное обеспечение в связи 
с окончанием действия лицензии: 

− Техэксперт: Пищевая промышлен-
ность. Лаборатория. 

 

Зав. кафедрой ТУКП АПК: Матюшев В.В. 
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