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А ннотация

Настоящая Программа разработана в соответствии с Положением от 27.11. 2015 года № 1383 «Об 
утверждении Положения о практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные про­
граммы высшего образования» и протокола заседания Ученого Совета ФГБОУ ВО Красноярский ГАУ 
от 21.12.2015 года № 6 «Положение об организации практик».

Производственная технологическая практика является одним из видов занятий, предусмотренных 
учебным планам, которая является составной частью основных образовательных программ и относит­
ся в полном объеме к вариативной части.

Вид практики -  производственная технологическая, которая проводится в целях получения про­
фессиональных умений и опыта профессиональной деятельности.

Спосоо проведения практики — выездная. В форме непрерывной — путем выделения в календар­
ном учебном графике непрерывного периода учебного времени для проведения производственной 
технологической практики.

Длительность практики 3 и 1/3 недель. Основным документом итогового контроля производст­
венной технологической практики является отчет и дневник. В дневнике приводятся сведения о вы- 
полненной работе по всем дням прохождения практики. Основная часть отчета должна содержать 
подробную проработку вопросов индивидуального задания с необходимыми текстовыми сообщения­
ми, рисунками, схемами и выводами. К отчету должен быть приложен отзыв рзгководителя практики 
от предприятия или подразделения кафедры, в котором студент проходил технологическую практику.

Оценка по практике является дифференцированной (5-бальной) на основе качества ответов сту­
дента на защите отчета, качества самого отчета и отзыва руководителя практики от предприятия.

По итогам практики студент представляет письменный отчет и проходит собеседование на ка­
федре, организующей руководство практикой.

1. Т ребования к нроизводственной технологической  практике

Реализация требований ФГОС ВО, и Учебного плана по направлению подготовки бакалавра 35.03.07 - 
«Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» должна формировать 
следующие компетенции: (ПК -  4) готовностью реализовывать технологии производства продукции 
растениеводства и животноводства; (ПК -  5) готовностью реализовывать технологии хранения и пере- 
раоотки продукции растениеводства и животноводства; (ПК — 7) готовностью реализовывать качество 
и безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки в соответствии с требова­
ниями нормативной и законодательной базы; (ПК -  8) готовностью эксплуатировать технологическое 
оборудование для переработки сельскохозяйственного сырья; (ПК -  9) готовностью реализовывать 
технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и 
животноводства; (ПК — 14) способностью использовать основные методы защиты производственного 
персонала, населения и производственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, 
стихийных бедствий; (ПК -  15) способностью к анализу и планированию технологических процессов в 
растениеводстве, животноводстве, переработке и хранении продукции как к объекту управления; (ПК - 
16) способностью к принятию управленческих решений в различных производственных и погодных 
условиях; (ПК -  17) способностью к разработке бизнес-планов производства и переработки сельскохо­
зяйственной продукции, проведению маркетинга; (ПК -  18) готовностью управлять персоналом струк­
турного подразделения организации, качеством труда и продукции; (ПК -  19) готовностью системати­
зировать и обобщать информацию по использованию и формированию ресурсов организации.

2. Цели и задачи программы производственной технологической практики.

Целью производственной технологической практики является закрепление знаний, полученных 
студентами в процессе обучения в вузе, на основе изучения работы предприятия, учреждения и орга­
низации, на которых студенты проходят практику по направлению подготовки в сочетании с научно- 
исследовательскими изысканиями.

Задачей производственной технологической практики является закрепление, углубление, расши­
рение и систематизация знаний, закрепление практических навыков и умений, полученных при изуче­
нии дисциплин, определяющих специфику специальности; приобретение практических знаний и опы­
та работы по направлению подготовки; проверка профессиональной готовности будущего бакалавра к



самостоятельной трудовой деятельности и сбор материала для выполнения вьшускной квалификаци­
онной работы.

Производственная технологическая практика, как часть основной профессиональной образова­
тельной программы, является завершающим этапом обучения и проводится после освоения студента­
ми программ теоретического и практического обучения.

В период производственной технологической практики студенты наряду со сбором материалов 
для написания выпускной квалификационной работы (бакалаврская работа) должны по возможности 
участвовать в решении текущих производственных задач.

Производственная технологическая практика осуществляется на предприятиях, в организациях, 
закрепленных приказом ректора Красноярского ГАУ.

Выпускник должен:
Во время производственной технологической практики студент должен изучить;
-  организацию и управление деятельностью подразделения;
-  вопросы планирования и финансирования, разработок рецептур и исследований;
-  действующие стандарты, технические условия, положения и инструкции по эксплуатации обо­

рудования, программ испытаний, оформлению технической документации;
-  основные технологические процессы при производстве молочной или мясной промышленно­

сти;

-  правила эксплуатации и обслуживания различного оборудования используемого на перераба­
тывающем предприятии, и другого оборудования, имеющихся в подразделении;

-  вопросы обеспечения экологической безопасности и безопасности жизнедеятельности.
Во время производственной технологической практики студент должен освоить:
-  методикиорганолептических и микробиологических определений качества продукции;
-  приемы и технику работы на оборудовании;
-  технологические линии производства;
-  порядок и методы проведения исследований;

К о д

к ом п е­

тенции

Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине

Таблица 1

С одерж ан и е к ом п етен ­

ции

И дентиф икатор дости ж ен и й П ереч ен ь  планируем ы х результатов о б у ч е ­

ния п о  ди сци пли не

ПК-1 С п о со б ен  участвовать в 

пр ов еден и и  научн ы х  

иссл едован и й  по о б щ е ­

приняты м м етоди к ам , 

составлять и х  оп и сан и е  

и ф орм улировать вы ­

воды

ИД-1пк-1 У ч аств ует  в п р ов еден и и  на­

уч н ы х и ссл едован и й  по общ еп р и н я­

ты м м етодикам .

ИД-2пк-1 С оставляет оп и сан и е данны х  

ф ор м ули р ует  вы воды  по результатам  

и сследован ий.

И Д -Зпк -1 О сущ ествляет статистиче- 

скуто обр аботк у  результатов и ссл ед о ­

ваний.

Знать: основы  и  организацию  научн о- 

и ссл едовател ьск ой  деятельности  

У м еть: организовы вать научно-

исследовательскуто деятельность  

В ладеть: навы ками организации научн о- 

и ссл едовател ьск ой  деяте.льности, направ­

л ен н ой  на соверш енствовани е техн ол оги ­

ч еск и х  и  п р ои зводствен н ы х пр оц ессов  в 

ж и в отн ов одств е и  р астениеводстве

П К -2 С п о со б ен  реш ать за д а ­

чи в обл асти  развития  

науки, техн и к и  и  т е х ­

н ологии с уч етом  н ор ­

м ативного правового  

регулирования в сф ер е  

интеллектуальной с о б ­

ственности

И Д -1 ПК-2 П ри м еняет актуальнуто н ор ­

м ативную  и м етоди ч еск ую  до к у м ен ­

тацию  в сф ер е инте.ллектуальной с о б ­

ственности .

ИД-2п к-2 Р еш ает задачи, связанны е с 

вы бор ом  сп о со б о в  использования и  

распоряж ения правами на результаты  

и нтеллектуальной деятельности , и  

осущ ествл яет  расп оряж ен и е таким и  

правами, вклю чая в в еден и е таких прав 

в граж данский обо р о т

Знать: влияние природны х и  хозяй ствен - 

ньтх ф акторов н а  расп р едел ен и е сорняков  

б о л езн ей  и  вреди телей , влияние агротехн и ­

ч еск и х  м ероприятий на распространение  

вр еди тел ей  бо л езн ей  и сорняков, тр ебова­

ния к охр ан е тр уда в сельск ом  хозяйстве. 

У м еть: составлять схем ы  севообор отов  с 

со б л ю д ен и ем  н аучн о-обосн ов ан н ы х прин­

цип ах чередован и я культур, определять  

сроки, сп о со б ы  и тем пы  убор к и  урож ая  

сел ьск охозяй ств ен н ы х культур, о б есп еч и ­

ваю щ ие сохр ан н ость  п р одукци и от  потерь  

и ух у д ш ен и я  качества, соблю дать  тр ебова­

ния п р и р одоохр ан н ого  законодательства  

Р Ф  при п р ои зводстве продукци и р астен и е­

водства.

В ладеть: разработка экологически  о б о с н о ­

ван ной ин тегри рован н ой  систем ы  защ иты  

р астен и й  с у ч етом  пр огн оза  развития вред- 

ны х объ ектов и  фактического ф итосани-



П К -3 С п о со б ен  р еализовы ­

вать т ехн ол оги и  п р о и з­

водства п р одук ц и и  р а с ­

тен и еводства

И Д -1 ПК-3  П ри м еняет знания о б и о л о ­

гических о со б ен н о ст я х  сел ьск охозяй ­

ственны х культур для организац ии  

выращ ивания, убор к и  урож ая, п ер ­

ви чной доработк и , заютадки на хр ан е­

ние и  переработки.

ИД-2пк-з В л а д еет  м етодам и  о п р ед ел е­

ния готов н ости  культур к убо р к е  и  

различны м  видам  переработки  

ИД-Зпк-з О п ределяет сроки и  сп особы  

у бор к и  урож ая, закладки на хранени е  

и переработки, обесп еч и ваю щ и е с о ­

хр анность  продукци и, м ини м изацию  

потерь и сохр ан ен и е качества  

ИД-4пк-з В л а д еет  м етодам и  п о сл еу б о ­

р оч н ой  дор аботк и  продук ц и и  р асте­

ни еводства, заютадки ее  на хр анени е, 

переработки, обесп еч ен и я  сохр ан н о ­

сти продук ц и и  от  потерь и  ухудш ен и я  

качества

ИД-5пк-з В л адеет  м етодам и  м ехан и за ­

ци и  и автом атизации техн ол оги ч еск и х  

п р оц ессов  прои зводства продук ц и и  

р астен и еводства

ИД-6пк-з В л ад еет  м етодам и  контроля  

качества п р одукци и р астениеводства

тарного состоян и я  п осев ов для предотвра­

щ ения потерь ур ож ая  от бол езн ей , вр еди ­

телей  и  сорняков, о бщ и й  контроль р еали ­

зац и и  техн ол оги ч еск ого  пр оц есса  п р ои з­

водства п р одук ц и и  растен и еводства в с о ­

ответствии с разработанны м и техн ол оги я ­

м и  возделы ваниям и сельск охозяй ственны х  

культур._______________________________

Знать: р еглам ен т принятия рещ ения по  

заявки на вы дачу патента на селекционны е  

дости ж ен и я , порядок  веден ия  го судар ст ­

в ен н ого  р еестр а  селекцион ны х д о ст и ж е ­

ний, д оп ущ ен н ы х к использован ию , формы  

и  струк туру описан ия сортов, п ор од  и  ви­

дов , впервы е вклю чаем ы х в государ ств ен ­

ны й р еестр  селек ц и он н ы х дости ж ен и й , 

д оп ущ ен н ы х к использован ию  в сельском  

хозяй стве.

У м еть: оценивать отличим ость, о д н о р о д ­

н ость и  стабильность сорта, породы  и ви­

д ов  в соответств и и  с дей ствую щ и м и  м ет о ­

дикам и испы таний, производить м орф оф и - 

зиологическуто и  им м унно-генетическуто  

о ц ен к у в р астен и еводстве и  ж и вотн оводст­

ве. О пределять показатели качества п р о ­

дук ц и и  в р астен и еводстве и  ж и в отн ов одст ­

ве т р еб у ю щ и х  ф изик о-хим ическ их, орга­

н ол еп ти ч еск и х и  м и кроби ологическ их ана­

лизов .

В ладеть: навыками оценивания отли чим о­

сти, о д н о р о д н о ст и  и  стабильности сорта, 

п ор оды  и ви дов в соответствии с д ей ст ­

вую щ и м и  м етоди к ам и  испы таний, п р ов е­

ден и я  м ор ф оф и зи ол оги ч еск и х и  и м м ун н о- 

ген ети ч еск и х и ссл едован и й  в р астен и евод ­

стве и  ж и в отн ов одств е, навыками о п р ед е ­

ления качества п р одукци и в р астен и евод ­

стве и  ж и в отн ов одств е требутощ их ф изик о­

хи м и ч еск и х, органолепти ческих и м и рби о- 

л оги ч еск и х  анализов.

П К  - 4 С п о со б ен  орган и зовы ­

вать производственнуто  

деятельность по п р о и з­

водству, хр ан ен и ю  и  

п ереработки сел ь ск о х о ­

зя йственной п р о д у к ­

ции.

И Д -4  О рганизация п р ои зводствен н ой  

д ея тел ьн ости  обуч аю щ и хся  по п р ои з­

в одству, хр ан ен и ю  и переработки  

сел ьск охозяй ств ен н ой  п р одукци и

Знать: ф акторы  и  показатели безоп асности ; 

м ор ф ол оги ю  и  хим и ч еск и й  сосгав м яса  

птицы  и  яиц, ю тассификацию  категорий  

туш .

У м еть: пользоваться норм ативной д о к у ­

м ентацией .

В ладеть: инф ор м ац и ей  о новинках в ассо р ­

тим енте; инф ор м ац и ей  о рынке п р одук ­

ции.

П К  - 5 С п о со б ен  планрфовать  

и вы полнять м ер оп р и я ­

тия в сф ер е п р о и зв о д ­

ства, хранени я и  п ер е ­

работки п р одук ц и и  

растен и еводства и  ж и ­

вотноводства.

И Д  -5 Разработка систем ы  м ероприя­

ти й  п о  повы щ ению  эф ф екти вности  

п р ои зводства продук ц и и  р астен и ев од ­

ства и  ж и вотноводства

Знать: характеристику ассортим ента  

п р оц ессы  п ри п р ои зводстве и  хранении. 

У м еть: п р ов ести  прием к у сырья по качест­

в у  с п роверк ой  сопроводительны х д о к у ­

м ен тов, удо сто в ер я ю щ и х  качество и  б е зо ­

пасность; оп редели ть  тер м ическое состоя ­

ние, свеж есть , качество сырья, дефекты . 

В ладеть: навы ками реализации техн ол оги и  

переработк и  и хранени я продукци и сырья; 

и норм ативны м и докум ентам и

П К -6 С п о со б ен  реал и зовы ­

вать т ехн ол оги и  п ер е ­

работки и  хран ен и я  

п р одукци и р а ст ен и е ­

водства

ИД-1пк-б О п ределяет н аи бол ее р ац и о­

нальны е реж им ы  хранени я продукци и  

р астен и еводства с учетом  ее  качества  

и  ц ел евого  назначения  

И Д -1 ПК-6 В л ад еет  критериями оценк и  

эф ф ек ти вн ости  техн ол оги и  п о сл еу б о ­

р о ч н о й  обработки, хранени я и  перера- 

ботк и  продук ц и и ______________________

Знать: общ еприняты е м етодики проведения  

научны х и сследован ий в сф ере прои звод ­

ства, хранени я и переработки продукции  

растен и еводства  и ж ивотноводства. Уметь: 

У ч аствует в п р оведении научны х и ссл ед о ­

ваний по общ еприняты м  методикам , о с у ­

щ ествляет о б о б щ ен и е и статистическую  

обр аботк у результатов опы тов, форм ули-



ИД-1пк-б П ри м еняет знания теор ети ­

ч еск и х  осн ов  реж им ов и  сп о со б о в  

хранени я и  переработки п р одукци и  

растен и еводства

р у ет  вы воды .

В ладеть: Н авы ками общ еприняты х м ет о ­

дик в п р о в ед ен и и  научны х и ссл едован и й  в 

сф ер е  п р оизводства, хранени я и п ер ер абот ­

ки п р одук ц и и  р астениеводства и ж и в отн о­

в одства

П К -7 С п о со б ен  р еализовы ­

вать техн ол оти и  п ер е ­

работки и  хр ан ен и я  

п р одукци и ж и в о тн о ­

водства

И Д -1 ПК-7 П ри м еняет знания теор ети ­

ч еск и х  осн ов  п роизводства, первич­

н ой  обр аботк и  и хранени я п р одукци и  

ж ивотн оводства

И Д - 2 п к -7 В л адеет  сп о со б а м и  п ерера­

ботки п р одук ц и и  ж ивотноводства  

И Д - 3  ПК-7 В л ад еет  м етодам и  оценк и  

качества продук ц и и  ж и вотноводства  

И Д - 4 п к -7 П ри м еняет знания по и споль ­

зованию  в п р ои зводстве п р одукци и  

ж и вотн оводства р есу р со сб ер ега ю щ и х  

техн ол оги й

Знать; осн ов н ы е задачи в области  развития  

науки, техн и к и  и техн ол оги и  с уч етом  

н орм ативн ого правового регулирования в 

сф ер е интеллектуальной собствен н ости  

У меть: Р еш ает  задачи, связанны е с вы бо­

р ом  сп о со б о в  и  распоряж ения правами на  

результаты  в обл асти  развития науки, т ех ­

ники и  т ехн ол оги и  с уч етом  норм ативного  

правового регулирования интеллектуаль­

н о й  деятел ьн ости , и  осущ ествляет р а сп о ­

ряж ен и е таким и правами, включая вв еде­

н и е таких прав в граж данский оборот. 

Владеть: навы ками р еш ен и й  в области  р аз­

вития науки, техн и к и  и  техн ол оги и  с у ч е ­

том  норм ативн ого правового регули рова­

ния в сф ер е интеллектуальной со б ст в ен н о ­

сти

П К -8 С п о со б ен  осущ ествлять  

контроль качества и  

б езоп асн ость  сел ьск о ­

хозя й ствен н ого  сы рья и  

продуктов его  п ер ер а ­

ботки

И Д -1 ПК-8 П ри м еняет знания о тр ебова­

ниях к качеству и безо п а сн о сти  в с о ­

ответствии с норм ативн ой док ум ен та­

цией.

ИД-2пк-8 О сущ ествляет контроль п о ­

казателей качества сел ьск охозяй ст ­

в ен н ого  сырья и  продуктов его п ер е­

работки

ИД-Зпк-8 В л ад еет  навыками п р ов еде­

ния л абораторн ы х испы таний о б р а з­

цов почв, растений, сел ьск охозяй ст ­

в ен н ого  сырья и  продуктов его п ер е­

работки_______________________________

Знать: сп особы  реализации технологии  

п рои зводства продукци и растениеводства  

Уметь: р еал и зует  техн ол оги и  производства  

пр одукци и растениеводства  

Владеть: навыками реализации технологий  

производства проду кции растениеводства

П К -9 С п о со б ен  осущ ествлять  

работы  по управлению  

качеством п р оц ессов  

производства п р одук ­

ции

И Д -1 ПК-9 П рим еняет актуальную  на- 

циональнуто и  м еж дународнуто нор- 

мативнуто докум ентацию  в области  

управления качеством  производства  

продукции;

И Д -2 п к -9 П рим еняет основны е м етоды  

управления качеством  и квалиметрче- 

ские м етоды  при производстве про­

дукции;

И Д -Зпк -9 А нализируете деф екты , вы­

зы ваю щ ие ух у д ш ен и е качественны х и  

количественны х показателей продук ­

ции на стадии производства продук ­

ции, выявляет причины  и х  возникно­

вения и разрабаты вает корректирую ­

щ ие действия по их устранению .

Знать: сп особы  реализации технологии  

п рои зводства продукци и ж ивотноводства  

Уметь: р еал и зует  техн ол оги и  производства  

пр одукци и ж ивотноводства  

Владеть: навыками реш ш зации технологий  

п рои зводства продукци и ж ивотноводства

П К -10 С п особен  осущ ествлять

анализ инф орм ации, 

п олученн ой на различ­

ны х этапах п р ои зв од ­

ства п р одукци и по п о ­

казателям качества, 

характеризутощ их раз­

рабаты ваем ую  и  вы- 

пускаемуто п р одукци ю .

ИД-1пк-1о П рим еняет актуальную  на­

циональную  и м еж дународнуто нор- 

мативнуто докум ентацию  в области  

управления качеством  продукци и на 

различны х этапах ж и зн ен н ого  цикла  

продукции.

ИД-2пк-ю П рим еняет м етоды  квали- 

м етрического анализа при проектиро­

вании продукции.

И Д -Зпк -10 О сущ ествляет сб о р  и обр а ­

ботку данны х по показателям качест­

ва, характеризую щ им  разрабаты вае- 

муто и вы пускаемуто п родукци ю  для  

различны х этапов ж и зн ен н ого цикла; 

ИД-4пк-1о С оставляет отчеты  по пока-

Знать: р еж им ы  хранения сельск охозяй ст­

вен н ой  продукци и.

Уметь: обосновы вает реж имы  хранения  

сельск охозяй ствен н ой  продукции.

Владеть: р еж им ам и хранения сел ьск охо ­

зя йственной продукции.



зателям качества, характеризую щ им  

разрабаты ваем ую  и вы п ускаем ую  

п родукци ю ____________________________

П К -11 С п о со б ен  подготовить

заю почение о со о т в ет ­

ствии качества п о с т у ­

паю щ и х в организац ию  

сырья, м атериалов, п о ­

луф абрикатов стан дар ­

там, техн и ч еск и м  у с л о ­

виям и  оф орм лять д о ­

кументы  для предъ яв­

ления п р етен зи й  п о ­

ставщ икам

П К -12 О рганизация р а б о т  по

контролю  состоян и я  

обор удован и я  и  т е х н о ­

л оги ческой  оснастки

П К -13

И Д -1 ПК- 1 1  П ри м еняет актуальную

норм ативн ую  док ум ен тац и ю  в обл ас­

ти соответствия качества п оступ аю ­

щ их в организац ию  сы рья, м атериа­

лов, полуф абрикатов стандартам , т ех ­

нич еским  условиям .

ИД-2пк-11 П ри м еняет осн овн ы е м ето ­

ды  управления док у м ен то о б о р о то м  

организац ии и  составляет о отчеты  о 

качестве п оступ аю щ и х в организацию  

сырья, м атериалов, полуф абрикатов  

стандартам , технически м  условиям . 

И Д -Зп к -11 Р еги стри рует данны е и  

ф ор м и р ует  заклю чение о соответстви и  

качества п оступ аю щ и х в организацию  

сырья, м атериалов, полуф абрикатов  

стандартам , технически м  условиям ; 

И Д -4пк-п  В ед ет  реестр  заклю чений о 

соответств и и  качества п оступ аю щ и х в 

организац ию  сы рья, материалов, п о ­

л уф абрикатов стандартам , техн и ч е­

ским  условиям .

Знать: р а б о т у  коллектива подразделени я  

сел ьск охозяй ств ен н ого  предприятия.

Уметь: О рган и зует р аботу  коллектива п о д ­

р аздел ен и я  сельск охозяй ствен н ого  п р ед ­

приятия.

Владеть: навы ками организации работы  

коллектива п одр аздел ен и я  сельск охозяй ст ­

в ен н ого  предприятия.

О рганизация и  кон ­

троль р абот  по п р ед от-

ИД-1пк-12 И сп ользует  актуальные 

норм ативны е и м етоди ч еск и е д о к у ­

м енты  при организац ии р а бот  по кон­

тролю  состояни я обор удован и я  и  т ех ­

н ол оги ч еск ой  оснастки;

ИД-2п к -12 П ри м еняет изм ери тельное  

о бор удов ан и е, н е о б х о д и м о е  для п р о ­

веден и я  изм ерений;

И Д -Зпк -12 О ф орм ляет прои зводствен - 

но-те.хническуто док ум ен тац и ю  в с о ­

ответствии с действутощ им и тр ебова­

ниям и и  оп р едел яет  п ериоди чность  

поверки (калибровки) средств  и зм ер е­

ний, соответстви е характеристик о б о ­

рудован и я  норм ативны м  докум ентам ; 

ИД-4пк-12 О рганизует пери оди ческ и е  

проверки обор удован и я , контроль  

обесп еч ен и я  и  п оддер ж ан и я  качества  

техн ол оги ч еск ой  оснастки, со б л ю д е ­

ния графиков проверки на точность  

п р ои зводствен н ого  обор удован и я  и  

оснастки, состояни я средств и зм ер е­

ний, и х  наличия на р абоч и х м естах, 

своев р ем ен н ого  представления для  

г о судар ств ен н ой  поверки._____________

Знать: уп равлен ческ и е р еш ен и й  по р еали ­

зац и и  т ехн ол оги й  производства, хранения  

и  переработк и  сельск охозяй ствен н ой  п р о ­

д ук ц и и  в различн ы х экон ом и ческ и х и  п о ­

годн ы х усл ов и я х

У м еть: П ри ним ает управленческие р еш е­

ни й  п о  реал и зац и и  техн ол оги й  п р ои зводст ­

ва, хранени я  и  переработки сел ьск охозяй ­

ствен н ой  п р одук ц и и  в различны х эк он ом и ­

ч еск и х и  п огодн ы х условиях  

В ладеть: навыками принятия управлен че­

ск и х р еш ен и й  п о  реализаци и техн ол оги й  

п р ои зводства, хранени я и  переработки  

сел ьск охозяй ств ен н ой  продукци и в р аз­

личны х эк он ом и ч еск и х  и  п огодны х у с л о ­

виях

вращ ению

бракованной

ции

вы пуска

п р одук -

ИД-1пк-13 И сп оль зует  норм ативны е и  

м етоди ч еск и е докум енты , реглам ен ­

ти р ую щ и е воп росы  качества п р одук ­

ц и и  при организац ии и  контроле работ  

по предотвращ ен и ю  вы пуска брако­

ван ной продукции;

ИД-2пк-1з Опреде.чяет характеристики  

и сп ол ьзуем ого  техн ол оги ч еск ого  о б о ­

р удован и я  и  техн ол оги ч еск ой  осн аст ­

ки и  контролирует и х  состоян и е для  

предотвращ ени я причин возн и к н ове­

ния брака;

И Д -Зпк -13  С огласует вн есен и е и зм ен е­

н и й  в техн ол оги ч еск и е п р оц ессы  с 

технол оги ч еск и м и , м етрологическим и  

и  прои зводствен н ы м и  п одр аздел ен и я ­

м и  организации;

ИД-4пк-1з И сп ол ь зует  м етоды  коптро-

Знать: сп о со б ы  осутцествления контроля за  

с о б л ю д ен и ем  техн ол оги ч еск ой  и  тр удовой  

дисци пли ны .

У м еть: осущ ествлять контроль за  со б л ю д е ­

н ием  т ехн ол оги ч еск ой  и тр удовой  ди сц и п ­

лины.

В ладеть: навыками осутцеств.тения контро­

ля за  со б л ю д ен и ем  техн ол оги ч еск ой  и  тру­

д о в о й  дисци пли ны



ля техн ол оги ч еск ой  дисциплины .

П К -14 С п о со б ен  организовать  

р аботу  коллектива п о д ­

разделения  сел ь ск о х о ­

зяйственного п р ед п р и ­

ятия

ИД-1пк-14 В ы бирает оптим альны е м е ­

тоды  организац ии работы  коллектива  

п одр аздел ен и я  сел ьск охозяй ствен н ого  

предприятия.

И Д - 2 п к -14 П лани рует р аб о ту  коллекти­

ва п одр аздел ен и я  сел ьск охозяй ств ен ­

н ого  предприятия.

И Д -Зпк -14  О рхан изует р аботу  коллек­

тива п одр аздел ен и я  сел ьск охозяй ст ­

в ен н ого  предприятия

Знать: сп о со б ы  реализации техн ол оги и  

п ер ер аботк и  и  хранени я продутсции р асте­

ниеводства.

У м еть: р еал и зует  техн ол оги и  переработки  

и  хранени я п р одук ц и и  растениеводства. 

В ладеть: навы ками реализаци и техн ол оги и  

п ереработк и  и  хранени я продукци и р асте­

ниеводства.

П К -15 С п о со б ен  реал и зовы ­

вать т ехн ол оги и  п ер е ­

работки и  хран ен и я  

п р одукци и ж и в о тн о ­

водства.

И Д  -  15 Р еализация т ехн ол оги й  п ер е­

работки п р одукци и ж и вотн оводства

Знать: тр ебования  к качеству, маркировке, 

упаковки, услови я  и  сроки хранения, 

транспортирования.

У м еть: отобрать  ср едн и е образцы  от  пар­

тии; проводить эк сп ерти зу  товаров по  

стандартны м  ф изик о-хим ическ им  показа­

телям.

В ладеть: навы ками организатора п р ои з­

водства, хран ен и я  и  п ер ер а б о ш и  сырья и  

оцен к и  качества готов ого  продукта.

П К -16 С п о со б ен  осутцествлять  

контроль за  с о б л ю д е ­

нием  т ех н ол оги ч еск ой  

и т р удов ой  д и сц и п л и ­

ны

И Д -1 ПК-16 О сущ ествляет контро.пь за  

со б л ю д ен и ем  техн ол оги ч еск ой  д и с ­

циплины

ИД-1пк-1б О сущ ествляет контроль за  

со б л ю д ен и ем  т р удов ой  дисциплины

Знать: сп о со б ы  осутцествления контроля  

качества и  безоп асн ость  сельск охозяй ст ­

вен н ого  сы рья и  продуктов его п ер ер абот ­

ки

У м еть: осущ ествлять контроль качества и  

б езо п а сн о сть  сел ьск охозяй ствен н ого  сырья 

и  продук тов его  переработки  

В ладеть: навы ками осущ ествления  контро­

ля качества и  безоп асн ость  сельск охозяй ­

ствен н ого  сырья и продуктов его п ерера­

ботки

П К -17 С п о со б ен  организовать  

п рои зводство, х р а н е ­

ние и  п ер ер аботк у  

сел ьск охозяй ств ен н ой  

п р одукци и

И Д - 1 п к - 1 7  В ы би рает оптим альны е с п о ­

собы  организац ии производства, хр а ­

нения и  п ереработки сел ьск охозяй ст ­

вен н ой  продук ц и и

ИД-2пк-17 О рганизует пр ои зводство, 

хр ан ен и е и  п ереработку сел ьск охозяй ­

ствен н ой  п р одукци и

Знать: сп о со б ы  организац ии производства  

сел ьск охозяй ств ен н ой  продукции  

У м еть: организовы вать п р оизводство сель­

ск охозяй ствен н ой  продукции  

В ладеть: навы ками организации п р ои звод ­

ство сел ьск охозяй ств ен н ой  продукции

П К -18 С п о со б ен  оп редели ть  

эконом ическуто эф ф ек ­

тивность пр ои зводства, 

хранени я и  п ер ер абот ­

ки сел ьск охозяй ств ен ­

н ой  продук ц и и

И Д -1 П К -18  В ы би рает оптим альны е сп о ­

собы  оп р едел ен и я  эк он ом и ч еск ой  эф ­

ф ективности  производства, хранения  

и п ер еработки сел ьск охозяй ствен н ой  

продук ц и и

ИД-2пк-18 О п ределяет эконом ическуто  

эф ф екти вность п роизводства, хр ан е­

ния и  п ер еработки сел ьск охозяй ст ­

вен н ой  п р одукци и

Знать: сп о со б ы  организации хр ан ен и е и 

пер ер аботк и  сел ьск охозяй ствен н ой  п р о ­

дукци и

У м еть: организовать хран ен и е и  п ерера­

ботк у  сел ьск охозяй ств ен н ой  п р одукци и  

Владеть: навы ками организации хранения  

и п ер ер аботк и  сельск охозяй ствен н ой  п р о ­

дукци и

П К -19 С п о со б ен  оп редели ть  

эк он ом и ч еск ую  эф ф ек ­

тивность пр ои зводства, 

хранения и  п ер ер а б о т ­

ки сел ьск охозя й ств ен ­

ной  продукци и.

И Д  19 О п р еделен и е эк он ом и ч еск ой  

эф ф ек ш в н о ст и  п р оизводства, хр ан е­

ния и  п ереработки сел ьск охозяй ст ­

вен н ой  продукции.

Знать: сп о со б ы  оп р едел ен и я  эк он ом и ч е­

ск ой  эф ф ек ти вн ости  п р о и зв о д с 1ва, х р ан е­

ния и  переработк и  сельск охозяй ствен н ой  

продук ц и и

У м еть: О п редели ть  экон ом и ч еск ую  эф ф ек ­

тивность п р оизводства, хранения и  п ер ер а­

ботки сел ьск охозяй ств ен н ой  продукци и  

В ладеть: навы ками определен и я  эк он ом и ­

ч еск о й  эф ф ек ти вн ости  производства, хр а ­

нения и переработк и  сел ьск охозяй ственной  

пр одукци и



3. О рганизационно-м етодические данны е производственной технологической  практики

Вид учебной работы

Трудоемкость

зач. ед. час.
по семестрам
№ 9 № 10

Общая трудоемкость по учебному плану 5 180

Выездная 5 120 60 60

СРС 60 30 30

Итого 90 90

Ответственность за организацию и проведение практики несет директор института. Учебно­
методическое и научное руководство практикой осуществляет кафедры: «Кормления животных техно- 
логиипроизводства, переработки и хранения продуктов животноводства», « разведение, генетика, био­

логия и водные биоресурсы».
Производственная технологическая практика студентов проводится на предприятиях, в учрежде­

ниях и организациях, лабораториях. Основанием прохождения практики студентов является договор 
между Красноярским ГАУ и предприятием, учреждением, организацией или научно- 
исследовательской лабораторией. Договор должен быть оформлен не позднее, чем за неделю до нача­

ла практики.
Места прохождения практик согласно заключенных договоров :http://www.kgau.ru/new/student/27/.
Приказ ректора о закреплении студентов за базами практик готовит дирекцией института. Изме­

нение базы практики допускаются в отдельных случаях по решению заведующего выпускающей ка­
федрой и оформляются приказом ректора.

За две недели до начала практики со студентами-практикантами проводится лекция, на которой 
объясняются цели и задачи практики, вьщается необходимая документация: программа практики, пу­
тевка (направление на предприятие), календарный план-график прохождения практики.

Для руководства практикой студентов назначаются научные руководители практики от кафедры. 
Для руководства практикой студентов в организации назначается руководитель практики от организа­

ции.
Научный руководитель практики от кафедры:

-  разрабатывает задание на практику;
-  принимает участие в распределении студентов по рабочим местам или перемещении их по ви­

дам работ в соответствии с программой практики;
-  оказывает методическую помощь студентам при выполнении ими индивидуальных заданий и 

сборе материалов;
-  координирует свою работу с руководителем практики от организации;

-  осуществляет контроль за ходом работы студентов в период практики;

-  оформляет академическую ведомость и зачетные книжки студентов;

-  оценивает выполнение задания практики.
Заведующий кафедрой:

-  обеспечивает проведение всех организационных мероприятий (лекций) перед выходом студен­

тов на практику и по её завершению;
-  участвует в работе комиссии кафедры по защите отчета о прохождении производственнойтех- 

нологической практики.
Руководитель практики от предприятия:

-  разрабатывает план-график прохождения практики;
-  руководит сбором материалов для написания отчета;
-  обеспечивает практиканта необходимой информацией в соответствии с программой практики;
-  консультирует, разъясняет и организовывает связь студентов с другими специалистами пред­

приятия;
-  контролирует процесс формирования у студентов навыков и умений выполнять определенные 

работы;

http://www.kgau.ru/new/student/27/


-  осуществляет контроль за обеспечением предприятием нормальных условий труда и быта сту­

дентов, контролирует проведение со студентами обязательных инструктажей по охране труда 

и технике безопасности;

-  дает отзыв о работе студента в характеристике-отзыве.

Права и обязанности студентов в период прохождения производственной технологической прак­

тики определяются Конституцией Российской Федерации, трудовьпуг законодательством, а также пра­
вилами охраны труда и внутреннего распорядка предприятия.

Студент-практикант обязан:

-  осуществлять все виды работ, предусмотренные программой практики и календарным планом- 
графиком, качественно и в установленные сроки;

-  подчиняться действующим на предприятии, в учреждении, организации правилам внутреннего 

распорядка;
-  выполнять требования охраны труда и производственной санитарии;

-  активно участвовать в общественной жизни коллектива предприятия, организации, учрежде­

ния;
-  нести ответственность за выполняемую работу и ее результаты;
-  ежедневно вести записи в календарном плане-графике с указанием характера, содержания и 

порядка вьшолнения работы;
-  систематически представлять руководителю информацию о вьшолненной работе, в назначен­

ные сроки являться на консультации к руководителю от университета;
-  собирать необходимые материалы для написания выпускнойквалификационной работы со­

гласно заданию на практику;
-  по окончании практики представить на кафедру надлежащим образом оформленный отчет о 

прохождении технологической практики.
На студентов, зачисленных на оплачиваемые должности, распространяется трудовое законода­

тельство, и они подлежат государственному социальному страхованию наравне со всеми сотрудника­
ми. На них заводится трудовая книжка, в которой производится соответствующая запись или произво­
дится запись в имеющуюся у студента трудовую книжку.

На основании налогового законодательства в период практики студенты пользуются налоговыми 
льготами с подоходного налога. Размер необлагаемого дохода составляет 10 минимальных размеров 
заработной платы (инструкция Госналогслужбы № 5).

В период прохождения практики за студентами сохраняется право на получение стипендии в со­

ответствии с уставом университета.
По рещению кафедры производственная технологическая практика может быть зачтена студен­

там, имеющим стаж практической работы по профилю профессиональной подготовки не менее 1 года. 
Основанием для решения кафедры являются личное заявление студента и соответствующие докумен­

ты.
Студенту, совмещающему учебу в вузе с работой на предприятии, в учреждении или организа­

ции, кафедра имеет право разрешить прохождение технологической практики по месту работы студен­
та при условии, что характер работы, выполняемой студентом, соответствует профилю основной обра­

зовательной программы.
В период практики студент ведет дневник по форме.
В дневнике подробно описываются: 1) вид; 2) объем и результаты работы; 3) оборудование, ис­

пользуемое в технологии производства, переработки и хранения сельскохозяйственной продукции; 4) 
регламент технологического процесса; 5) лицензия и качество.

Описывается также присутствие продукции на региональном рынке.
Периодически (не реже одного раза в неделю) дневник просматривает руководитель практики от 

предприятия, делая подписи, а по окончании практики заверяет его печатью.
Руководитель практики от предприятия дает характеристику студенту, заверенную печатью.
В течение двух недель по окончании практики студент обязан подготовить и защитить от- 

чет.Отчет по производственной технологической практике составляется индивидуально каждым сту­
дентом и должен отражать его производственную и научную работу, объемом не менее 15-20 стр. ма­
шинописного текста, не считая приложений (образцов, копий отчетной документации, схем, планиро­

вок, расчетов и т.п.).
Текстовая часть отчета выполняется па стандартных листах бумаги. Страницы и иллюстративный 

материат отчета нумеруются.



в  тексте отчета необходимо отразить специфику предприятия, описать одну из схем производст­

ва (технологическую линию) от начала приемки сырья до получения готового продукта сроков его 

хранения и путей его реализации. Здесь необходимо привести какие исследования происходят на каж­

дой ступени производства (входной контроль), выводы и предложения. Список используемой литера­

туры.
Примерная схема отчета:
-  титульный лист;
-  содержание;
-  технология производства, переработки и хранения производимой продукции;

-  характеристика сырьевой базы;
-  качество, сертификат продукта;
-  перерабатывающее производство и окружающая среда;

-  выводы и предложения;
-  библиографический список;
-  приложения (формы, схемы, буклеты, рекламный материал, устав предприятия и т. д.).
Работа должна быть оформлена на одной стороне листа бумаги формата А4 по ГОСТ 9327-60.

Текст дипломной работы следует печатать шрифтом № 14 Times New Roman, межстрочный интервал -  
полуторный, соблюдая следующие размеры полей по ГОСТ 7.32-91: левое -  не менее 30 мм, правое -  

не менее 15 мм, верхнее и нижнее -  не менее 20 мм.
Первая страница- титульный лист. После титульного листа следует содержание, в котором дают­

ся названия всех разделов работы с указанием страниц. В конце работы приводится биолиография 
(список используемой литературы) и помещаются приложения. Каждый раздел должен иметь название 

и начинаться с новой страницы.
Изложение содержания отчета должно быть строго логичным. Особое внимание следует обратить 

на переход от одной главы к другой. Текст должен быть напечатан аккуратно, без помарок и подчис­
ток. Листы должны быть пронумерованы и сброхпюрованы.

Заголовки разделов и подразделов нумеруются арабскими цифрами. Номер подраздела состоит из 
номера раздела и подраздела, разделенных точкой.Каждый раздел (глава) должен заканчиваться выво- 
дами.Страницы нумеруются арабскими цифрами. Титульный лист включают в общую нумерацию ра­
боты, но номера страницы на нем не ставят. Нумерация страниц производится последовательно, начи­
ная совторой страницы, на которой, так же как и на последующих страницах, проставляют номер вни­

зу по центру без знаков препинания.
Объем отчета не должен превышать 45 страниц печатного текста. Отчет должен содержать анализ 

технологического процесса, выводы и предложения студента. Представленный отчет должен быть 
подписан студентом. К отчету прилагаются: фотографии, схемы технологического процесса, буклеты, 

этикетки и рекламный материал предприятия.
Отчет проверяется преподавателем - руководителем практики.
Защиту отчета проводят на открытых заседаниях комиссий, назначенных заведующим кафедрой.

Оценка отчета - дифференцированная.
В итоговой оценке работы студента во время производственной технологической практики ко­

миссией принимается во внимание:
-  характеристика и оценка руководителя практики от предприятия (организации, учреждения);

-  оценка научного руководителя от кафедры;

-  содержание и качество оформления отчета;
-  содержание доклада и ответы студента на вопросы во время защиты отчета.

По окончанию практики студент сдает дифференцированный зачет. Студенту могут быть выстав­
лены следующие виды оценок: «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно».

Продолжительность доклада не более 10 минут с кратким освещением разделов отчета.В своем 
кратком сообщении студент должен вьщелить основные, наиболее значимые моменты по каждому из 
этапов практики. Особое внимание при защите обратить на ту информацию, в сборе и обработке кото­
рой студент принял непосредственное, личное участие и получил результаты. В процессе защиты сту­
дент должен ответить на поставленные перед ним вопросы. При положительном заключении выпус­
кающей кафедры по итогам защиты отчета студенту выставляется оценка, которая проставляется в за­

четную книжку студента.



«Отлично» выставляется за защиту отчета, если ответ полный, используется наглядность, выпу­

скник показывает глубокое знание вопросов темы, свободно оперирует данными содержания, легко 

отвечает на поставленные вопросы соответственно квалификации.

«Хорошо» выставляется за защиту, если студент показывает знание вопросов темы согласно ус­

тановленному уровню квалификации, без особык затруднений отвечает на поставленные вопросы.

«Удовлетворительно» выставляется за устный ответ, если студент проявляет неуверенность, по­

казывает слабое знание вопросов темы, не всегда дает исчерпывающие ответы на заданные вопросы.

«Неудовлетворительно» выставляется за устный ответ при защите отчета, если студент не знает 

содержания работы, не может отвечать на поставленные вопросы по ее теме.
Студент, не выполнивший программу практики, получивший отрицательный характеристику и 

оценку руководителя практики от предприятия или итоговую неудовлетворительную оценку при за­

щите отчета, решением кафедры направляется на повторную практику.
Студент, получивший неудовлетворительную оценку за практику, не допускается к вьшолнению 

выпускной квалификационной работы и итоговой государственной аттестации.
Наиболее удачные в теоретическом и практическом отношениях отчеты по решению комиссии 

могут быть рекомендованы на конкурс отчетов, признаны лучшими отчетами.

4. У чебно-м етодическое и инф орм ационное обеспечение

4.1. Основная литература
1. Вышемирский, Ф. А. Производство масла из коровьего молока в России / Ф. А. Вышемирский. -

СНб. : ГИОРД, 2010. - 284 с.
2. Глущенко, Н.А. Сооружения и оборудование для хранения продукции растениеводства и живот­

новодства / Н. А. Глущенко, Л. Ф. Глущенко. - М.: КолосС, 2009. - 302 с.
3. Горбатова, К.К. Биохимия молока и молочных продуктов / К. К. Горбатова, П. И. Гунькова. - СПб.

; Гиорд, 2010. - 328 с.
4. Дегтерев, Г.П. Технологии и средства механизации животноводства / Г. П. Дегтерев. - Москва :

Столичная ярмарка, 2010. - 384 с.
5. Машанов, А. И. Пищевые оболочки/ А. И. Машанов, Н. В. Каменская, М. Г. Александрова ; М-во 

сел. хоз-ваРос. Федерации, Краснояр. гос. аграр. ун-т. - Красноярск : КрасГАУ, 2010.- 165 с.
6. Позняковский, В.М. Экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки. Качество и безо­

пасность / В. М. Позняковский, О. А. Рязанова, К. Я. Мотовилов ; под общ.ред. В. М. Позняков- 
ского. - 3-е изд., испр. и доп. - Новосибирск : Сибирское университетское издательство, 2009. - 214 

с.
7. Пчеловодство / Н. И. Кривцов [и др.]. - С П б .: Лань, 2010. - 447 с.
8. Рогожин, В.В. Биохимия молока и мяса / В. В. Рогожин. - СПб. : ГИОРД, 2012. - 453 с.
9. Табаков, П. А. Практикум по пчеловодству / Н. А. Табаков, М. А. Юдахина ; М-во сел. хоз-ва Рос. 

Федерации, Краснояр. гос. аграр. ун-т. - Красноярск : КрасГАУ, 2011. - 188 с.
10. Тюрина, Л.Е. Нетрадиционные молочные и кисломолочные продукты: учеб.пособие / Л.Е. Тюри­

на, М.Г. Александрова, Н.А. Табаков// Краснояр. гос. аграр. ун-т. - Красноярск, 2010. - 95с
11. Тюрина, Л.Е. Использование и переработка сои / Л.Е. Тюрина. Н.А. Табаков// Краснояр. гос. аграр. 

ун-т. - Красноярск, 2008. - 92с.

4.2. Дополнительная литература:
1. ГОСТ 240-2015. М аргарин. Общие технические условия.
2. ГОСТ 26181-2013. Продукты переработки плодов и овощей. Методы определения сорбиновой ки­

слоты.
3. ГОСТ Р 50476-2013. Продукты переработки плодов и овощей.
4. ГОСТ Р5074-97. Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования.
5. Пищевая и перерабатывающая промышленность [Электронный ресурс] : сборник статей : 1985- 

2009 гг. / Центр.науч. с.-х. б-ка Россельхозакадемии. - Электрон.текстовые дан. - М. ; ЦИСХБ Рос- 
сельхозакадемии, Б. г. - 1 эл. опт.диск (CD-ROM). - Загл. с этикетки диска. - Б. ц.

6 Позняковский, В. М. Экспертиза мяса и мясопродуктов. Качество и безопасность/ В. М. Позняков­
ский. - 5-е изд., стер. 4-му. - Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2009. - 526 с.

7. Позняковский, В. М. Экспертиза мяса и мясопродуктов / В. М. Позняковский. - Новосибирск : Из­

дательство Новосибирского университета, 2011. - 524 с.



8. Пчеловодство: Об опыте известных пчеловодов мира. - ,  3-е изд.,с изм. - Мн.: Современное слово, 

2010.-272 с.
9. Розанцев, Э.Г. Биохимия мяса и мясных продуктов (общая часть) / Э. Г. Розанцев. - М. : ДеЛи 

принт, 2006. - 235 с.
10. Экспертиза молока и молочных продуктов. Качество и безопасность / под ред. В. М. Позняковско- 

го. - 2-е изд., стер.первому. - Новосибирск : Сибирское университетское издательство, 2009. - 474 

с.
11. Экспертиза продуктов пчеловодства. Качество и безопасность / Е. Б. Ивашевская [и др.] ; под 

общ.ред. В. М. Позняковского. - 2-е изд., стер. 1-му. - Новосибирск : Сибирское университетское 

издате.тхьство, 2009. - 206 с.
12. Экспертиза рыбы, рыбопродуктов и нерыбных объектов водного промысла. Качество и безопас­

ность / под ред. В. М. Позняковского. - 3-е изд., стер. 2-му. - Новосибирск : Сибирское универси­

тетское издательство, 2009. - 309 с.
13. Экспертиза свежих плодов и овощей. Качество и безопасность / под ред. В. М. Позняковского. - 6- 

е изд., испр. и доп. - Новосибирск: Сибирское университетское издательство, 2009. - 305 с.

14. «Библиотека Литрес» [http://biblio.litres.ru];
15. http://agris.fao.org/agris-search/index.do- база данных AGRIS;
16. http://cyberleninka.rU/article/c/biotelmologiya - научная электронная библиотека «КИБЕРЛЕ- 

НИНКА»;
17. http://www.book.ru -электронная библиотека Book.ru;
18. База данных «QuestelOrbit» [https://www.orbit.com];
19. База данных Polpred.com. Обзор СМИ [http://www.polpred.com/];
20. БaзaдaнныxProQuest Dissertations & Theses Global;
21. Базаданных Scopus [http://www.scopus.com/] Web of Science Core Collection 

[http://www.apps.webofknowledge.com/];
22. Базаданных АИБС «LIBERMEDIA» [http://62.76.36.197/phpopac/elcat.php];
23. Научная электронная библиотека eLibrary [http://elibrary.ru/];
24. Национальный цифровой ресурс РУКОНТ [http://rucont.ru/];
25. ЭБС «IPRbooks:» [http://www.iprbookshop.ru/];
26. ЭБС «Академия» [http://www.academia-moscow.ru];
27. ЭБС «Книгафонд» [http://www.knigafund.ru/];
28. ЭБС «Лань» [http://www.e.lanbook.com/].

Периодические издания

1. Журнал «Молочная и мясная промьппленность».
2. Журнал «Молочное и мясное скотоводство».
3. Журнал «Птицеводство ».
4. Журнал «Животноводство России».
5. Журнал «Зоотехния».
Нормативные правовые акты

1. ФЗ № «Технический регламент на продукцию»

2. ГОСТы, ОСТы, ТУ.

Интериет-ресу р сы :

1. w w w .skotovodstvo.blogspot.ru

2. WWW.fadr.m su.ru
3. w w w .thehorses.ru  

29. http: //WWW bashplem .ru

http://biblio.litres.ru
http://agris.fao.org/agris-search/index.do-
http://cyberleninka.rU/article/c/biotelmologiya
http://www.book.ru
https://www.orbit.com
http://www.polpred.com/
http://www.scopus.com/
http://www.apps.webofknowledge.com/
http://62.76.36.197/phpopac/elcat.php
http://elibrary.ru/
http://rucont.ru/
http://www.iprbookshop.ru/
http://www.academia-moscow.ru
http://www.knigafund.ru/
http://www.e.lanbook.com/
http://www.skotovodstvo.blogspot.ru
http://WWW.fadr.msu.ru
http://www.thehorses.ru


5. К ритерии оценки знаний, ум ений, навы ков и заявленны х ком петенций

Итоговый контроль -  защита отчета по производственной технологической практике -
диффиринцированный зачет.

6. М атериально-технич еское обеспечение дисциплины

Отчет по практике принимается в аудитории 2-40, содержащей необходимое, оборудование 
для просмотра презентаций которые предоставляет студент на защиту.

7 .О бразовательны е технологии

В соответствии с требованиями ФГОС ВО по направлению подготовки 35.03.07 «Технология 
производства и переработки с.-х. продукции» реализация компетентностного подхода предусматри­
вает использование в учебном. С целью формирования и развития профессиональных компетенций 
у обучающихся: (ПК -  4) готовностью реализовывать технологии производства продукции расте­
ниеводства и животноводства; (ПК -  5) готовностью реализовывать технологии хранения и перера­
ботки продукции растениеводства и животноводства; (ПК -  7) готовностью реализовывать качество 
и безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки в соответствии с требо­
ваниями нормативной и законодательной базы; (ПК -  8) готовностью эксплуатировать технологи­
ческое оборудование для переработки сельскохозяйственного сырья; (ПК -  9) готовностью реализо­
вывать технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растение­
водства и животноводства; (ПК -  14) способностью использовать основные методы защиты произ­
водственного персонала, населения и производственных объектов от возможных носледствий ава­
рий, катастроф, стихийных бедствий; (ПК -  15) способностью к анализу и планированию техноло­
гических процессов в растениеводстве, животноводстве, переработке и хранении продукции как к 
объекту управления; (ПК -16) способностью к принятию управленческих решений в различных 
производственных и погодных условиях; (ПК -  17) способностью к разработке бизнес-нланов про­
изводства и переработки сельскохозяйственной продукции, проведению маркетинга; (ПК -  18) го­
товностью управлять персоналом структурного подразделения организации, качеством труда и 
продукции; (ПК -  19) готовностью систематизировать и обобщать информацию по использованию 
и формированию ресурсов организации.

Содержание модуля

1 № 

н/н
№ модуля и модульной единицы дисциплины

Вид контрольного 

мероприятия

Кол-во

часов

1. Технологическая практика выездное занятие 180

Итого 180

В процессе освоения дисциплины используются различные интерактивные и активные методы 

обучения.

Имитационные технологии:

- игровые процедуры: разыгрывание ролей, имитационный тренинг, игровое проектирование, 

деловые игры;

- не игровые ситуации: анализ конкретных случаев.

Неимитационные технологии: нетрадиционные формы лекций, программированное обуче­

ние, письменные работы, выездные занятия

Разьп'рывание ролей (инсценировка) - представляет собой игровой способ анализа конкретной 

ситуации, в основе которой лежат проблемы взаимоотношений и поведения людей. Этот метод на­

правлен на развитие поведенческих умений как социального, так и профессионального характера. 

Деловая игра - метод имитации принятия решений руководящих работников или специалистов в

16



различных производственных ситуациях, осуществляемый по заданным правилам группой людей 

или человеком с компьютером в диалоговом режиме, при наличии конфликтных ситуаций или ин­

формационной неопределенности.

Игровое проектирование - разновидность деловой игры, суть которой состоит в разработке 

инженерного, технологического и других видов проектов в игровых условиях, максимально воссоз­

дающих реальность. Отличается высокой степенью сочетания индивидуальной и совместной рабо­

ты обучающихся в процессе создания общего проекта. Вьшолнение комплексных квалификацион­

ных заданий по составлению различных технологий производства и переработки продукции.

Технология анализа конкретных ситуаций (метод кейсов) представляет собой изучение, 

анализ и принятие решений по ситуации, которая возникла или может возникнуть при определен­

ных обстоятельствах в конкретной организации и в тот или иной момент времени. Этот метод раз­

вивает аналитическое мышление студентов. Системный подход к решению проблемы позво.ттяет 

выделять варианты правильных и ошибочных решений, выбирать критерии нахождения оптималь­

ного решения, принимать коллективные решения.

Промежуточная оценка знаний и умений студентов проводится с использованием тестовых 

заданий, письменных контрольных работ и устного контроля самостоятельной работы студентов. 

Итоговая оценка знаний студентов проводится в виде дифференцированной оценки.



ПРОТОКОЛ ИЗМЕНЕНИЙ РПД 

 

 

Дата  Раздел  Изменения  Комментарий  

10.09.2019 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2019-2020 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 

рассмотрены на 

заседании 

методической 

комиссии ИПБ 
и ВМ № 2 от 
10.09.2019 г. 

07.09.2020 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2020-2021 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 07.09.2020 

06.09.2021 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2021-2022 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 06.09.2021 

21.03.2022 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

Обновлен перечень 
ресурсов 

информационно-

телекоммуникационной 
сети «Интернет» и 

лицензионного 
обеспечения 
свободного 

распространяемого ПО 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №7 
от 21.03.2022 

 

 

Программу разработал: 
Военбендер Л.А. к. с.-х. н., доцент   
 



РЕЦЕНЗИЯ

На рабочую программу Производственной технологической практики, 

разработанную доцентом кафедры «Зоотехнии и ТППЖ » Военбендер Л.А., для 

студентов заочной формы обучения по направлению подготовки 35.03.07. 

«Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» 
(бакалавриат).

Рабочая программа составлена с учетом ФГОС ВО по направлению подготовки 

35.03.07. (бакалавриат) профилю подготовки «Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции» предназначена для дальнейшего изучения дисциплин 

базового учебного цикла. В рабочей'программе представлены необходимые структурные 

компоненты -  от постановки программных задач, до итогового контроля знаний и умений. 

Рабочая программа включает в себя: цели и задачи освоения технологической практики; 

место технологической практики в структуре ФГОС и ВО, требования к результатам 

освоения технологической практики; содержание и структуру практики; интерактивные 

образовательные технологии; оценочные средства для текущего контроля успеваемости и 

промежуточной аттестации; учебно-методическое обеспечение дисциплины (литература, 

интернет-ресурсы).

Материалы рабочей программы содержательны, отражают требования 

образовательного стандарта и соответствуют современному уровню и тенденциям 

развития науки и производства. Рассматриваемые вопросы в программе технологической 

практики охватывают профессиональные компоненты деятельности подготавливаемого 

бакалавра.

Содержание программы представлено в часах, что позволяет комплексно оценить 

теоретические знания студентов в ходе прохождения технологической практики.

Программа включает описание логической и содерлсательно-методической 

взаимосвязи с другими видами пра’ктик, необходимых для закрепления теоретических 

знаний. Указывается, что прохождение технологической практики, является необходимой 

основой для последующего изучения дисциплин профессионального цикла на старшем 

курсе.

Предлагаемую рабочую программу целесообразно использовать в учебном 

процессе для студентов заочной формы обучения по направлению подготовки 35.03.07. 

«Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции»

Рецензент:
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