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А н н отац и я

Настоящая Программа разработана в соответствии с Положением от 27.11. 2015 года № 1383 «Об 
утверждении Положения о практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные про
граммы высшего образования» и протокола заседания Ученого Совета ФГБОУ ВО Красноярский ГАУ 

от 21.12.2015 года№  6 «Положение об организации практик».
Практика «Учебная практика: ознакомительная практика (в том числе получение первичных на

выков научно-исследовательской работы)» является частью образовательной программы по направле
нию подготовки 35.03.07 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» 
и включена в перечень образовательных мероприятий, направленных на подготовку квалифицирован
ных специалистов в области производства и переработки сельскохозяйственной продукции.

Вид практики -  учебная.
Практика «Учебная практика: ознакомительная практика (в том числе получение первичных на

выков научно-исследовательской работы)» может быть, как стационарной, так и выездной. Практика 

проводится дискретно по видам практик — для студентов очной формы обучения; для студентов заоч

ной формы обучения -  по периодам проведения практик.
Учебная практика проводится в форме —непрерывной, путем выделения в календарном учебном 

графике непрерывного периода учебного времени для проведения практики. ^
Длительность практики (72 часа), 2 кредитные единицы из них 48 часов контактная раоота и 24

самостоятельная работа студента.
По итогам практики студент представляет письменный отчет и проходит собеседование с руково

дителем практики закрепленный за преподавателем учебной нагрузкой.

1 .Т р ебов ан и я  к у ч еб н о й  п р ак ти к е по п ол уч ен и ю  п ер в и ч н ы х  п р оф есси он ал ь н ы х  

у м ен и й  и н ав ы к ов

Реализация требований ФГОС ВО, и Учебного плана по направлению подготовки бакалавра 

35.03.07 - «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции».
В результате прохождения практики «Учебная практика: ознакомительная практика (в том числе 

получение первичных навыков научно-исследовательской работы)» обучающийся должен освоить

следую щ ие koiv 

УК-1

[петенции: --------------
Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять 

гхтгтч-миый подход для решения поставленных задач

УК-2

Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптималь
ные способы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресур

сов и ограничений

ОПК-1

Способен решать типовые задачи профессиональной деятельности на основе знаний 
основных законов математических, естественнонаучных и общепрофессиональных 
дисциплин с применением информационно-коммуникационных технологий;

ОПК-2
Способен использовать нормативные правовые акты и оформлять специальную доку

ментацию в профессиональной деятельности;

ОПК-5
Способен к участию в проведении экспериментальных исследований в профессио

нальной деятельности;

2. Ц ели  и за д а ч и  п рограм м ы  уч ебн ой  п р ак ти к е по п олучен ию  первичн ы х  

п р оф есси он ал ь н ы х у м ен и й  и навы к ов .

Целью практики «Учебная практика: ознакомительная практика (в том числе получение первич
ных навыков научно-исследовательской работы)» является: формирование представления о будущей 
профессии, а так же получение первичных профессиональных умений и навьшов, в том числе первич

ных умений и навыков научно-исследовательской работы.
Задачи практики; учебной практики ознакомительная практика (в том числе получение первич

ных навыков научно-исследовательской работы»: получение практических навыков: получение пер- 
вичвых профессиональных умений и навыков в работе с животными, и закрепление знании техноло-



ГИИ ведения животноводства получение первичных профессиональных умений и навыков в работе по 
определению свойств полезных и ядовитых растений; по вопросам возделывания сельскохозяйствен
ных культур, инвентаризации природных кормовых угодий и технологии заготовки кормов; получение 

первичных умений и навыков научно-исследовательской работы.

Таблица 1

П еречень плани руем ы х результатов обучения по ди сциплине

Код

компе

тенции

УК-1

У К - 2

Содержание компетен

ции

Способен осуществлять 

поиск, критический 
яняпич и синтез ин

формации, применять 

системный подход для 
решения поставленных 

задач

Идентификатор достижений

И Д -1 УК-1 Анализирует задачу, вы 

деляя ее базовые составляющие, 
осуществляет декомпозицию зада

чи
ИД-2ук-1Находит и критически 
анализирует информацию, необхо- 

димуто для решения поставленной 

задачи.
ИД-Зук-1Рассматривает возможные 

варианты реш ения задачи, оцени
вая их достоинства и недостатки 

ИД-4ук-1Грамотно, логично, аргу
ментировано формирует собствен
ные суждения и оценки. Отличает 
факты от мнений, интерпретаций, 

оценок и  т.д. в рассуждениях дру

гих участников деяте.!1ьности 
ИД-5ук-10пределяет и  оценивает 

последствия возможных решений 
задачи

Перечень планируемых результатов обучения 

по дисциплине

Способен определять 

круг задач в рамках 
поставленной цели и 

выбирать оптимальные 

способы их решения, 
исходя из действуто- 

щих правовых норм, 
имеющихся ресурсов и 
ограничений

ИД -1 Формулирует в рамках по
ставленной цели проекта совокуп

ность взаимосвязанпьгх задач, 
обеспечиваю щих ее достижение. 

Определяет ожидаемые решения 

выделенных задач

знать:
основные законы математических, естественно- 

научньгх и общепрофессиональных дисциплин; 

основные нормативные правовые документы в 
области производства продукции животновод
ства и растениеводства; основные типы и виды 
животных в се.дьскохозяйственном производст

ве; сорта растений и породы животных, исполь
зуемых в сельскохозяйственном производстве 

технологии производства продукции животно

водства и  птицеводства; существутощие техно
логии в приготовлении органических удобре
ний, кормов и  переработки сельскохозяйствен

ной продукции, 

ум еть;
применять современные методы научных ис
следований в области производства сельскохо
зяйственной продукции; решать типовые задачи 
профессиональной деятельности с применением 
информационно-коммуникационных техноло

гий; оформлять специальнуто документацию в 
профессиональной деятельности; создавать и 
поддерживать безопасные условия выполнения 

производственных процессов, 

владеть;
основными информационно

коммуникационными технологиями при реш е

нии задач профессиональной деятельности на
выками оформления специальной документации 
в профессиональной деятельности; навыками 

применения правил техники безопасности, про
изводственной санитарии, пожарной безопасно
сти и нормы охраны в сельскохозяйственных 

предприятиях; современными методами опреде

ления
Знать; теоретико-методологические истоки со

временного технологического знания, основные 

классические и  современные процессы техноло

гических операций
Уметь; применять на практике методологиче
ские и методические основы исследования; 
производить, отбирать, обрабатывать и анали

зировать данные информации о процессах. 
Владеть; способностью использовать фунда
ментальные знания в своей профессиональной 

(научной и  производственной) деятельности.



ОПК-1 Способен решать типо

вые задачи профессио
нальной деятельности 

на основе знаний ос
новных законов м ате

матических, естествен
нонаучных и  общ епро
фессиональных дисци

плин с применением 

информационно
коммуникационных 

технологий

ОПК-2

ИД-1опк-1 Использует основные 
законы естественнонаучных дис

циплин для решения стандартных 

задач в области производства, пе
реработки и хранения сельскохо

зяйственной продукции 

ИД-2огж-1 Демонстрирует знание 
основных законов математических, 

естественонаучных и обш;епрофес- 

сиональных дисциплин, необходи

мых для решения типовых задач в 
области производства, переработки 
и хранения сельскохозяйственной 

продукции
ИД-Зопк-1 Применяет информаци- 
онно-коммуникационные техноло

гии в реш ении типовых задач в 
области производства, переработки 
и хранения сельскохозяйственной 

продукции

Способен использовать 
нормативные правовые 

акты и оформлять спе- 

циальнуто документа
цию в профессиональ

ной деятельности

Знать: соврем ен н ы е м етоды  научны х
иссл едован и й  в о б ласти  п рои зводства  и 
п ер ераб отк и  сел ьскохозяй ствен н ой

прод укц и и ; осн овн ы е прави ла орган и зац и и  
б езоп асн ы х  усл ови й  вы полнен ия
п р ои зводствен н ы х  проц ессов  и сточн ики  

отечествен н ой  и зарубеж ной  научно- 
техн и ч еской  ин ф орм ац и и  в области  

п р ои зво дства  и перераоотки

сел ьско х о зяй ствен н о й  продукции.
У м еть: расп о зн авать  виды  растен и й  и
породы  ж и вотн ы х; оцен ивать роль 

осн овн ы х ти п ов  и видов ж и вотн ы х в 
сел ьскох озяй ствен н ом  прои зводстве;

и сп ользовать  основн ы е тех н ол оги и  и 

средства  м ехан и зац и и , для содерж ания, 

ко рм л ен и я , разведен и я , селекци и  и 

эф ф ек ти вн ого  и сп ользован и я  ж ивотны х; 
при м ен ять  сущ ествую щ ие техн ол оги и  в 

п р и готовл ен и и  удобрен и й  и корм ов; 
п ровод и ть  научн ы е исследован ия в области  
п рои звод ства  и переработки
сел ьско х о зяй ствен н о й  продукц ии;

ан ал и зи ровать  отечествен н ую  и зарубеж ную  
н ауч н о-техн и ч ескую  инф орм ацию  в области  
п рои звод ства  сельскохозяй ствен н ой

п родукц ии .
В ладеть: ф и зи ологи ч еского  состоян ия и
ф акторов регу л и р о ван и я  роста  и разви ти я  

сел ьско х о зяй ствен н ы х  культур; н авы кам и  

расп о зн аван и я  видов растен и й  и пород  

ж и вотн ы х, исп ользуем ы х в
сел ьскох озяй ствен н ом  п рои зводстве;

осн овам и  техн ол оги й  прои зводства  

п род укц и и  растен и еводства  и

ж и вотн оводства ; навы кам и работы  с 
м ехан и ч ески м и  и автом атическим и  

устр о й ствам и  при  прои зводстве  продукц ии  

р астен и ево д ства  и  ж и вотн оводства; 
н авы к ам и  при готовл ен и я  удобрени й , корм ов 
и п ер ер аб о тк и  сел ьскохозяй ствен н ой  

п род укц и и  м ето д ам и  н аучн ы х исследован ий  
в об ласти  п рои зводства  и переработки  
сел ьско х о зяй ствен н о й  продукции;

м етод и кам и  ан ал и за  и кри ти ческого  
о см ы слен и я  отечествен н о й  и  зарубеж н ой  
н ау ч н о -тех н и ч еск о й  и н ф орм аци и  в области  
п р о и зво д ства  сельскохозяй ствен н ой

продукц ии .

ИД-1опк-2 Использует сутцествуто- 
щие нормативные документы по 

вопросам сельского хозяйства, 
нормы и регламенты проведения 
работ в области растениеводства и 

животноводства, оформляет спе
циальные документы для осущест
вления производства, переработки 

и  хранения продукции растение

водства и животноводства 

ИД-2опк-2 Владеет методами поис
ка и анализа нормативных право
вы х документов, регламентирую
щих различные аспекты профес
сиональной деятельности в облас

ти сельского хозяйства 
ИД-Зопк-2 Соблюдает требования 
природоохранного законодатель- 

ства Российской Федерации для

Зн ать: совр ем ен н ы е м етоды  научны х
и ссл ед о ван и й  в области  п рои зводства  и 
п ерераб о тк и  сел ьскохозяй ствен н ой

п род укц и и
У м еть: и сп ользо вать  основн ы е техн ол оги и  и 

средства  м ехан и зац и и , для содерж ания, 
корм лен и я, разведен и я , селекци и  и 
эф ф ек ти вн ого  и сп ользован и я ж ивотны х, 
п ри м ен ять  сущ ествую щ ие техн ологи и  в 
п р и го то вл ен и и  удобрен и й  и корм ов; 
п роводи ть научн ы е и сследован и я в области  
п рои зводства  и переработки
сел ьско х о зяй ствен н о й  продукции;

ан ал и зи ровать  отечествен н ую  и зарубеж ную  
н ауч н о-техн и ч ескую  инф орм ацию  в области  
п р о и зво д ства  сел ьскохозяй ствен н ой

п родукц ии .
В ладеть: п ер ер аб о тк и  сел ьскохозяй ствен н ой  
п род укц и и  м ето д ам и  научны х исследован ий



ОПК-5 Готов к участию в про

ведении эксперимен- 

тальнътх исследований 

в профессиональной 

деятельности

осуществления производства, пе

реработки и хранения продукции 

растениеводства и животноводства 

И Д - 4 о п к -2 Оформляет специальные 

документы для осуществления 

производства, переработки и  хра

нения продукции растениеводства. 

И Д - 5 о п к -2 Ведет учетно-отчетную 

документацию по производству 

растениеводческой продукции, в 

том числе в электронном виде

ИД-1опк-5 Проводит эксперимен

тальные исследования в области 

производства и переработки сель

скохозяйственной продукции 

ИД-2огж-5 Под руководством спе

циалиста более высокой квалифи

кации участвует в проведении экс

периментальных исследований в 

области производства, переработки 

и хранения продукции растение

водства и животноводства 

ИД-Зопк-5 Использует классиче

ские и современные методы иссле

дования в области производства, 

переработки и хранения продукции 

растениеводства и  животноводства

п ерераб отки  

продукц ии; 

кри ти ческого  

и зарубеж ной  

н ауч н о -тех н и ч еско й  ин ф орм аци и  в области  

п р о и зво д ства  сел ьскохозяй ствен н ой

п родукц и и .

в об ласти  п ро и зводства  

сел ьско х о зяй ствен н о й  

м ето д и кам и  ан ал и за  и 

осм ы слен и я  о течествен н ой

Зн ать; основн ы е прави ла организац ии

безоп асн ы х  усл ови й  вы полнения

п р о и зво д ствен н ы х  проц ессов  источн ики  

о течествен н ой  и зарубеж н ой  научно- 

тех н и ч еск о й  и н ф орм ац и и  в области  

п р о и зво д ства  и п ереработки

сел ьско х о зяй ствен н о й  продукции.

У м еть: при м ен ять  сущ ествую щ ие

тех н ол о ги и  в п ри готовл ен и и  уд обрен и й  и 

корм ов; п ровод и ть  научны е исследован ия в 

о б ласти  п ро и зводства  и переработки  

сел ьско х о зяй ствен н о й  продукции;

ан ал и зи р овать  отечествен н ую  и зарубеж ную  

н ау ч н о-техн и ч ескую  инф орм ацию  в области  

п р о и зво д ства  сел ьскохозяй ствен н ой

продукц ии .

В ладеть; н авы кам и  работы  с м ехан и чески м и  

и ав том ати ч ески м и  у стро й ствам и  при 

прои зводстве  п род укц и и  растен и еводства  и 

ж и вотн оводства , навы кам и  при готовлени я 

уд обрен и й , корм ов и переработки

сел ьско х о зяй ствен н о й  продукц ии м етодам и  

н ауч н ы х и ссл едо ван и й  в области

п рои звод ства  и переработки

сел ьско х о зяй ствен н о й  продукц ии;

м етод и к ам и  ан ал и за  и крити ческого

осм ы слен и я отечествен н ой  и зарубеж ной  

н ау ч н о -тех н и ч еско й  ин ф орм аци и  в области  

п рои звод ства  сел ьскохозяй ствен н ой

продукц ии .

3. О р г а н и з а ц и о н н о - м е т о д и ч е с к и е  д а н н ы е  у ч е б н о й  п р а к т и к и

Практика «Учебная практика: ознакомительная практика (в том числе получение первичньк 

навыков научно-исследовательской работы)» относится к Блоку 2 «Практики» и является типом Учео- 

ной практики. Траектория формирования компетенций выделяет этапы формирования в соответствии 
планом, при э^ом соблюдается принцип нарастающей сложности. Основными этапами 

формирования указанных компетенций при прохождении практики является последовательное и з ^ е -  

L e  содержательно связанных между собой разделов (тем) практики. Изучение каждого раздела (темы) 
предполагает овладение студентами необходимыми компетенциями. Результат аттестации студент 
Г р Г и 4 ь Г э т а ^  формирования компетенций показывает уровень освоения компетенции студен

тами.

Таблица 1 - Распределение трудоемкости дисциплины по видам 

Вид учебной работы зач.ед. час.
по семестрам

№ 6

О бщ ая трудоем кость по учебном у плану

Всего контактной работы :

Аудиторные занятия

Выездные занятия

0,5

0,5

72

48

20

28

72

48

20

28



Трудоемкость

Вид учебной работы зач.ед. час.
по семестрам

№ 6

Самостоятельная работа студентов 1 24 24

Практика бакалавра, в соответствии с ОПОП, основывается на полученных знаниях и умениях по 
таким дисциплинам как «Введение в профессиональную деятельность», «Биология животных». Со
держание практики логически и содержательно-методически тесно взаимосвязано с вышеуказанными 
дисциплинами, поскольку главной целью практики является закрепление и углубление практических 
умений, полученных студентами при изучении этих дисциплин. Знания, умения и практические навы
ки, п олнен ны е в ходе практики, необходимы также для успешного освоения ряда дисциплин профиля 
которые будут изучаться после ее прохождения: «Кормление сельскохозяйственных животных», 
«Процессы и аппараты пищевых производств», «Оборудование перерабатывающих производств».

Ответственность за организацию и проведение практики несет выпускающая кафедра. Учебно
методическое и научное руководство практикой осуществляет кафедрами«Зоотехния и ТППЖ», «Раз-

ведение, генетика, биология и водные биоресурсы».
Учебная практика студентов проводится в стационаре ИПБиВМ, пасеки закрепленной за кафед

рой, конефермой Красноярского ГАУ и экскурсионные выезды на мелочно и мясные перерабатываю
щие предприятия. Основанием прохождения практики студентов является соглашение между Красно
ярским ГАУ и предприятиями. Согласование должно быть оформлен не позднее чем за неделю до на

чала практики.
Приказ ректора о направлении студентов на учебную практику готовит дирекция института 

ПБиВМ.
Структура практики состоит из следующих этапов.
Подготовительный (предшествует изданию приказа на практику) Руководитель практики (совме

стно с деканатом, с отделом организации практики студентов и трудоустройства вьшускников) прово
дит организационное собрание, где озвучиваются цели и задачи практики, обозначаются возможные 
места практики. Заключается договор с профильной организацией. Составляется индивидуальное за
дание, график прохождения практики, график и задание согласовываются с профильной организацией 

Деканатом, на основании договора издается приказ о направлении студентов на практику.
Организационный. Проведение организационного собрания (установочной лекции и т.п.)
Производственный. Н а этом этане студент прибывает в профильную организацию, проходит 

вводный инструктаж, выполняет программу практики, производственные задания. Ежедневно студент 
ведет дневник практики, обрабатывает и анализирует собранный фактический материал для дальней
шего написания отчета под контролем руководителя от принимающей стороны. Периодически, по ме
ре необходимости, консультируется с руководителем практики от Университета с помощью средств

связи или лично.
Завершающий. Подготовка и представление результатов практики (заключается в оформлении 

дневника и отчета по практике). Па каждого студента оформляется характеристика руководителем 
практики от принимающей стороны. Все документы предоставляются на кафедру в течение двух не
дель после окончания практики. П а этом этапе проводится защита отчета на соответствующей кафед-

^ Для руководства практикой студентов назначаются научный руководитель практики от кафедры.

Научный руководитель практики от кафедры:

-  разрабатывает задание на практику;
-  принимает участие в распределении студентов по рабочим местам или перемещении их по ви

дам работ в соответствии с программой практики;
-  оказывает методическую помощь студентам при выполнении ими индивидуальных задании и

сборе материалов;
-  осуществляет контроль за ходом работы студентов в период практики,

-  оформляет академическую ведомость и зачетные книжки студентов;

-  оценивает вьшолнение задания практики.

Студент-практикант обязан:
-  осуществлять все виды работ, предусмотренные программой практики и календарным планом- 

графиком, качественно и в установленные сроки;
-  нести ответственность за выполняемую работу и ее результаты;



-  ежедневно вести записи в календарном плане-графике с указанием характера, содержания и 

порядка выполнения работы;

-  собирать необходимые материалы для написания отчета согласно заданию на практику;

-  по окончании практики представить на кафедру надлежащим образом оформленный отчет о 

прохождении учебной практики.

В период прохождения практики за студентами сохраняется право на получение стипендии в со

ответствии с уставом университета.

В период практики студент ведет дневник.

В дневнике подробно описываются: 1) вид; 2) объем и результаты работы.

За день до окончания учебной практики студент обязан подготовить отчет и после проверки за

щитить его у ведущего преподавателя.Отчет по учебной практике составляется индивидуально каж

дым студентом и должен отражать его работу, объемом не менее 10 стр. машинописного текста, не 

считая приложений (образцов, копий отчетной документации, схем, планировок, расчетов и т.п.).

Текстовая часть отчета выполняется на стандартных листах бумаги. Страницы и иллюстративный 

материал отчета нумеруются.
Примерная схема отчета:

-  титульный лист;
-  содержание;
-  места посещения и краткая характеристика его;

-  библиографический список;
-  приложения (фото.).

Работа должна быть оформлена на одной стороне листа бумаги формата А4 по ГОСТ -2013. 1екст 
дипломной работы следует печатать шрифтом № 14 Times New Roman, межстрочный интервал -  по
луторный, соблюдая следующие размеры полей по ГОСТ 7.32-91: левое -  не менее 30 мм, правое -  не

менее 15 мм, верхнее и нижнее -  не менее 20 мм.
Первая страница- титульный лист. После титульного листа следует содержание, в котором дают

ся названия всех разделов работы с указанием страниц. В конце работы приводится библиография 
(список используемой литературы) и помещаются приложения. Каждый раздел должен иметь название

и начинаться с новой страницы. ^
Изложение содержания отчета должно быть строго логичным. Особое внимание следует ооратить 

на переход от одной главы к другой. Текст должен быть напечатан аккуратно, без помарок и подчис

ток. Листы должны быть пронумерованы и сброшюрованы.
Заголовки разделов и подразделов нумеруются арабскими цифрами. Номер подраздела состоит из 

номера раздела и подраздела, разделенных точкой.Каждый раздел (глава) должен^заканчиваться выво
дами.Страницы нумеруются арабскими цифрами. Титульный лист включают в оощую нумерацию ра
боты^ но номера страницы на нем не ставят. Нумерация страниц производится последовательно, начи
ная совторой страницы, на которой, так же как и на последующих страницах, проставляют номер вни

зу по центру без знаков препинания.
Объем отчета не должен превышать 15 страниц печатного текста. Отчет должен содержать анализ 

технологического процесса, выводы и предложения студента. Представленный отчет должен быть 
подписан студентом. К отчету прилагаются: фотографии, схемы технологического процесса, буклеты, 

этикетки и рекламный материал предприятия.
Отчет проверяется преподавателем - руководителем практики.

Оценка отчета - зачет.
В итоговой оценке работы студента во время учебной практики преподаватель принимает во

внимание:
-  посещение всех практических дней;

-  активность во время учебной практики;
-  содержание доклада и ответы студента на вопросы во время защиты отчета.

По окончанию практики студент сдает дифференцированный зачет. Студенту могут быть выстав

лены следующие виды оценок: «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно».
Продолжительность доклада не более 5-7 минут с кратким освещением разделов отчета.В своем 

кратком сообщении студент должен выделить основные, наиболее значимые моменты по каждому из 
этапов практики. Особое внимание при защите обратить на ту информацию, в сборе и обработке кото
рой студент принял непосредственное, личное участие и получил результаты. В процессе защиты сту

дент должен ответить на поставленные перед ним вопросы.



«Отлично» выставляется за защиту отчета, если ответ полный, используется наглядность, вьшу- 

скник показывает глубокое знание вопросов темы, свободно оперирует данными содержания, легко 

отвечает на поставленные вопросы соответственно квалификации.

«Хорошо» выставляется за защиту, если студент показывает знание вопросов темы согласно ус

тановленному уровню квалификации, без особых затруднений отвечает на поставленные вопросы.

«Удовлетворительно» выставляется за устный ответ, если студент проявляет неуверенность, по

казывает слабое знание вопросов темы, не всегда дает исчерпывающие ответы на заданные вопросы.

«Неудовлетворительно» выставляется за устный ответ при защите отчета, если студент не знает 

содержания работы, не может отвечать на поставленные вопросы по ее теме.

Студент, не выполнивший программу практики, получивший отрицательный характеристику и 

оценку руководителя практики от предприятия или итоговую неудовлетворительную оценку при за

щите отчета, решением кафедры направляется на повторную доработку.

Студент, получивший неудовлетворительную оценку за учебную практику, не допускается к вы

полнению выпускной квалификационной работы и итоговой государственной аттестации.

4. У ч еб н о -м ет о д и ч еск о е  и и н ф ор м ац и он н ое о бесп еч ен и е

1. ГОСТ 55456-2013 Колбасы сырокопченые. Технические условия. 

Drysausages.SpecificationsOKn 92 1341. Дата введения 01.01.88. Взамен ГОСТ 16131-70.
2. ГОСТ 16367-86. Птицеперерабатывающая промьппленность. Термины и определения. -

М.: Стандартинформ, 2005, 11с.
3. ГОСТ 21784-76. Мясо птицы (тушки кур, уток, гусей, индеек, цесарок). Технические ус

ловия. -  М.: ИПК Издательство стандартов, 2001. -  8 с.
4. ГОСТ 9792-73. Колбасные изделия и продукты из свинины, баранины, говядины и мяса 

других видов убойных животных и птиц. Правила приемки и методы отбора проб.
5. ГОСТ 9959-91. Продукты мясные. Общие условия проведения органолептической оцен

ки.
6. ГОСТ Р 52417-2005. М ясо птицы механической обвалки. М етоды определения массовой

доли костных включений и кальция. М.: Стандартинформ, 2006. -  9 с.
7. ГОСТ Р 52702-2006. Мясо кур (тушки кур, цыплят, цьшлят-бройлеров и их части). Тех

нические условия. -  М .: Стандартинформ, 2007. -  14с.
8. ГОСТ Р 53163-2008. Мясо птицы механической обвалки. Технические условия. - М.:

Стандартинформ, 2009, 10 с.
9. ГОСТ Р ИСО 7218-2008. Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных.
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М ультим едийны е презентации м атериала при инструктаж е которы е проводятся в 

пом ещ ениях, оборудованны х экраном , видеопроектором , персональны м и компью терами. Это 

позволяет руководителям  и специалистам

предприятия (организации) экономить время, затрачиваем ое на излож ение 

необходимого м атериала и увеличить его объем. 2. Работа в ЭИОС вуза для консультаций во 

время прохож дения практики. 3. И спользование ком пью терны х технологий  и программного 
обеспечения, необходим ого для сбора и систематизации технике- технологической и 
организационно-управленческой  инф орм ации, проведения требуем ы х программой практики 
расчетов и т. д. П рограм м ное обеспечение: 1. M icrosoft W indow s Professional 10 SinglU pgrade 
A cadem ic OLP IL icense  N oLevel 2 .K aspersky Total Security  длябизнеса R ussian  Edition.250- 
499. N ode 2 year E ducational R enew al License.

П рактика «У чебная практика: ознаком ительная п рактика (в том  числе получение 
первичны х навы ков научно-исследовательской  работы )» проводится в организациях, 
деятельность которы х соответствует проф ессиональны м  ком петенциям , осваиваемы х в 
рам ках образовательной  програм м ы  по направлению  подготовки 35.03.07 Технология 
производства и переработки  сельскохозяйственной продукции (далее профильны е 
предприятия).

Материально-техническая база профильных предприятий обеспечивает возможность форми-

Стационарная практика (вКрасноярском ГАУ) 
на базе ИБВиВМ: Учебная аудитория для прове
дения занятий лекционного типа, занятий семи
нарского типа, групповых и индивидуальных 
консультаций, текущего контро-ля и промежу
точной аттестации

Аудитория, оснащенная столами и стульями; пе
реносное мультимедийное оборудование (ноут
бук, экран, проектор).

Компьюторные классы Аудитория 0-06, 1-29 компьютеры с выходом в 
интернет

Выездная практика: По договору с организациями

Помещение для самостоятельной работы: 
Читальный зал библиотеки Красноярского ГАУ

Рабочие места, оснащенные компьютерами с 
выходом в сеть Интернет

Т .О бр азовател ьн ы е тех н о л о ги и

В соответствии с требованиями ФГОС ВОпо направлению подготовки 35.03.07 «Технология 
производства и переработки с.-х. продукции» реализация компетентностного подхода предусматри
вает использование в учебном процессе интерактивных форм проведения занятий.С целью форми
рования и развития профессиональных компетенций у обучающихся:

Содержание курса

№

п/п
1 № модуля и модульной единицы дисциплины

Вид контрольного 

мероприятия

Кол-во

часов 1

1. Модуль 1. выездное занятие 28

2. Модуль 2.
письменная работа 

метод кейсов
20

Итого 48

16



в процессе освоения дисциплины используются различные интерактивные и активные методы 

обучения.

И митационны е технологии:

- игровые процедуры: разьи-рывание ролей, имитационный тренинг, игровое проектирование,

деловые игры;

- не игровые ситуации; анализ конкретных случаев.

Н еимитационны е технологии: нетрадиционные формы лекций, программированное обуче

ние, письменные работы, выездные занятия

Разыгрывание ролей (инсценировка) - представляет собой игровой способ анализа конкретной 

ситуации, в основе которой лежат проблемы взаимоотношений и поведения людей. Этот метод на

правлен на развитие поведенческих умений как социального, так и профессионального характера. 

Деловая игра - метод имитации принятия решений руководящих работников или специалистов в 

различных производственных ситуациях, осугцествляемый по заданным правилам группой людей 

или человеком с компьютером в диалоговом режиме, при наличии конфликтных ситуаций или ин

формационной неопределенности.
И гровое проектирование - разновидность деловой игры, суть которой состоит в разработке 

инженерного, технологического и других видов проектов в игровых условиях, максимально воссоз

дающих реальность. Отличается высокой степенью сочетания индивидуальной и совместной раоо- 

ты обучающихся в процессе создания общего проекта. Вьшолнение комплексных квалификацион

ных заданий по составлению различных технологий производства и переработки продукции.

Технология анализа конкретны х ситуаций (метод кейсов) представляет собой изучение, 

анализ и принятие решений по ситуации, которая возникла или может возникнуть при определен

ных обстоятельствах в конкретной организации и в тот или иной момент времени. Этот метод раз

вивает аналитическое мышление студентов. Системный подход к решению проблемы позволяет 

вьщелять варианты правильных и опшбочных решений, выбирать критерии нахождения оптималь

ного решения, принимать коллективные решения.
Промежуточная оценка знаний и умений студентов проводится с использованием тестовых 

заданий, письменных контрольных работ и устного контроля самостоятельной работы студентов. 

Итоговая оценка знаний студентов проводится в виде зачета.



ПРОТОКОЛ ИЗМЕНЕНИЙ РПД

Дата Раздел Изменения Комментарии

10.10.2019 Раздел 6. Учебно

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины

на 2019-2020 уч. год 
обновлен перечень 

программного 
обеспечения по 

дисциплине

Изменения рассмотрены 

на заседании 
методической комиссии 

ИПБиВМ 
№ 2  от 10.10.2019 г.

07.09.2020 Раздел 6. Учебно

методическое и 

информационное 
обеспечение 
дисциплины

на 2020-2021уч. год 
обновлен перечень 

программного 
обеспечения по 

дисциплине

Изменения рассмотрены 

на заседании 
методической комиссии 

ИПБиВМ 

№ 1 от 07.09.2020 г.

П рограм му разработал:

Военбендер Л.А., к.с.-х.н., доцент



ПРОТОКОЛ ИЗМЕНЕНИЙ РПД 

 

 

Дата  Раздел  Изменения  Комментарий  

10.09.2019 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2019-2020 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 

рассмотрены на 

заседании 

методической 

комиссии ИПБ 
и ВМ № 2 от 
10.09.2019 г. 

07.09.2020 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2020-2021 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 07.09.2020 

06.09.2021 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2021-2022 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 06.09.2021 

21.03.2022 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

Обновлен перечень 
ресурсов 

информационно-

телекоммуникационной 
сети «Интернет» и 

лицензионного 
обеспечения 
свободного 

распространяемого ПО 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №7 
от 21.03.2022 

 

 

Программу разработал: 
Военбендер Л.А. к. с.-х. н., доцент 

 



РЕЦЕ НЗИЯ

, i ' ' Н а рабочую  программу «У чебная практика: ознакомительная практика (в 

том числе получение первичны х навыков научно-исследовательской работы )»  

разработанную  доцентом  кафедры  «Зоотехнии и ТН П Ж » Военбендер Л .А ., для  

студентов заочной формы  обучения по направлению  подготовки 35.03.07. 

«Т ехнология производства и переработки сельскохозяйственной продукции»  

(бакалавриат).

Рабочая программа составлена с учетом ФГОС ВО по направлению подготовки 

35.03.07. (бакалавриат) профилю подготовки «Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции» предназначена для преподавания дисциплины базового 

учебного цикла. В рабочей программе представлены необходимые струкгурные 

компоненты -  от постановки программных задач учебной практики по получению 

первичных профессиональных умений и навыков, до итогового контроля знаний и 

умений. Рабочая программа включает в себя: цели и задачи освоения дисциплины; место 

дисциплины в структуре ФГОС и ВО, требования к результатам освоения дисциплины; 

содержание и структуру дисциплины; интерактивные образовательные технологии; 

оценочные средства для текугцего контроля успеваемости и промежуточной аттестации; 

учебно-методическое обеспечение дисциплины (литература, интернет-ресурсы).

М атериалы рабочей прогдэаммы содержательны, отражают требования 

образовательного стандарта и соответствуют современному уровню и тенденциям 

развития назрей и производства. Рассматриваемые в рамках дисциплины охватывают 

общекультурные и профессиональные компоненты деятельности подготавливаемого 

бакалавра.

Содержание разделов программы распределено по видам занятий и трудоемкости в 

часах, что позволяет комплексно рассмотреть теоретические и практические вопросы.

Программа включает описание логической и содержательно-методической 

взаимосвязи с различными дисциплинами, необходимыми для освоения учебной 

практики. Указывается, что освоение учебной практики по получению первичных 

профессиональных з^мений и навыков, является необходимой основой для последующего 

изучения дисциплин профессионального цикла.

Предлагаемую рабочую программу целесообразно использовать в учебном 

процессе для студентов заочной формы обучения по направлению подготовки 35.03.07. 

«Техно.логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции»

Рецензент:
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