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Аннотация  

 

 

 

Дисциплина «Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяй-
ственной продукции» относится к обязательной части Блока 1. Дисциплины 
(модули) подготовки студентов по направлению 35.03.07 «Технология про-
изводства и переработки сельскохозяйственной продукции». 

Дисциплина реализуется в институте прикладной биотехнологии и ве-
теринарной медицины кафедрой «Механизация и технический сервис в 
АПК». 

Дисциплина нацелена на формирование профессиональной компетен-
ции выпускника, а именно: 
ОПК-4. Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их 
применение в профессиональной деятельности. 

Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с 
особенностями устройства сооружений и оборудования, используемых для 
хранения сельскохозяйственной продукции. 

Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы орга-
низаций учебного процесса: лекционные занятия, лабораторные работы, са-
мостоятельная работа студента. 

Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: 
текущий контроль успеваемости в форме защиты лабораторных работ и про-
межуточная аттестация в форме зачета. 

Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 3,0 зачетных 
единиц, 108 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные (4 

часа), лабораторные занятия (8 часов) и самостоятельная работа студента (92 

часа). 
 

 

1. Место дисциплины в структуре образовательной программы 
 

 

Дисциплина включена в ОПОП направления 35.03.07 Технология про-
изводства и переработки сельскохозяйственной продукции в часть, форми-
руемую участниками образовательных отношений блока 1 Дисциплины (мо-
дули). Предшествующими курсами, на которых непосредственно базируется 
дисциплина «Механизация и автоматизация технологических процессов рас-
тениеводства и животноводства» являются технология металлов, химия, чер-
чение, высшая математика, теоретическая механика, физика, сопротивление 
материалов, гидравлика, теплотехника. 
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2. Цели и задачи дисциплины. Перечень планируемых результатов 
обучения по дисциплине, соотнесенных с планируемыми результатами 

освоения образовательной программы 

 

Целью дисциплины «Сооружения и оборудование для хранения сель-
скохозяйственной продукции» является освоение студентами теоретических 
и практических знаний и приобретение умений и навыков в области устрой-
ства сооружений и оборудования для хранения сельскохозяйственной про-
дукции. 

Задачи дисциплины: 
- обучить студентов основным проблемам эксплуатации технических 

средств, применяемых при хранении сельскохозяйственной продукции; 

- научить студентов пользоваться системами и элементами автоматики 
и автоматизации производственных процессов; 

- научить студентов пользоваться технической документацией и прибо-
рами контроля для определения качества продукции и технологических про-
цессов. 

 

Таблица 1 

Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине 
Код и наимено-
вание 

компетенции 

Индикаторы достижения 
компетенции (по реали-
зуемой дисциплине) 

Перечень планируемых результатов обучения по 
дисциплине 

ОПК-4. Спосо-
бен реализовы-
вать современ-
ные технологии 
и обосновывать 
их применение 
в профессио-
нальной дея-
тельности. 

ИД-1 ОПК-4 Знать: тех-
нические возможности 
современного специали-
зированного оборудова-
ния, методы решения об-
щепро-фессиональных 
задач. 
ИД-2 ОПК-4 Уметь: 

применять современные 
технологии и методы ис-
следований в профессио-
нальной деятельности; 
интерпретировать полу-
ченные результаты, обос-
новывает и реализует со-
временные технологии 
сельскохозяйственной 
продукции. 
ИД-3 ОПК-4 Владеть: 
навыками работы со спе-
циализированным обору-
дованием для решения 
поставленных общепро-
фессиональных задач при 
проведении исследований 
и разработке новых тех-
нологий. 

Знать: проблемы эксплуатации и автоматизации 
технических средств, применяемых при хранении 
сельскохозяйственной продукции. 
Уметь: формировать и оптимизировать гибкие, 
адаптивные технологии производства сельскохо-
зяйственной продукции с учѐтом требований эко-
логии. 
Владеть: методами контроля качества продукции и 
технологических процессов. 
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3. Организационно-методические данные дисциплины 

Таблица 2 

Распределение трудоемкости дисциплины по видам работ по семестрам 

Вид учебной работы 
Трудоемкость 

зач. 
 ед. час. 

по семестрам 

№7 № 

Общая трудоемкость дисциплины  
по учебному плану 

3,0 108 108  

Контактная работа 0,3 12 12  

в том числе:      

Лекции (Л) / в том числе в интерактивной форме  4/4 4/4  

Практические занятия (ПЗ) / в том числе в инте-
рактивной форме 

 - - - 

Семинары (С) / в том числе в интерактивной 
форме 

    

Лабораторные работы (ЛР) / в том числе в инте-
рактивной форме 

 8/8 8/8  

Самостоятельная работа (СРС) 2,6 92 92  

в том числе:      

курсовая работа (проект)  - -  

самостоятельное изучение тем и разделов  56 56  

контрольные работы  + + - 

реферат    - - - 

самоподготовка к текущему контролю знаний  36 36  

подготовка к зачету     

др. виды  - - - 

Подготовка и сдача зачета 0,1 4 4  

Вид контроля:    Зачет  

 

4. Структура и содержание дисциплины 

4.1.  Трудоѐмкость модулей и модульных единиц дисциплины 

Таблица 3 

Трудоемкость модулей и модульных единиц дисциплины 

 

Наименование  
модулей и модульных  
единиц дисциплины 

Всего часов 
на модуль 

Контактная  
работа 

Внеаудитор-
ная работа 

(СРС) 
Л ПЗ ЛЗ  

Модуль 1. Сооружения и обору-
дование для хранения зерна и 
зернопродуктов. 

28 1 - 4 23 

Модульная ед. 1 Введение. Клас-
сификация оборудования. Основ-
ные понятия 

11,5 0,5 - - 11 

Модульная ед. 2 Технологии хра-
нения зерна. 16,5 0,5 - 4 12 

Модуль 2. Сооружения и оборудо-
вание для хранения плодов и ово-
щей. 

29 1 - 3 25 
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Наименование  
модулей и модульных  
единиц дисциплины 

Всего часов 
на модуль 

Контактная  
работа 

Внеаудитор-
ная работа 

(СРС) 
Л ПЗ ЛЗ  

Модульная ед. 1 Принципы хране-
ния плодов и овощей. 29 1 - 3 25 

Модуль 3. Сооружения и оборудо-
вание для хранения молока и мо-
лочных продуктов. 

25 1 - 1 23 

Модульная ед. 1 Оборудование для 
транспортировки, приемки и хране-
ния молока. 

25 1 - 1 23 

Модуль 4. Сооружения и оборудо-
вание для хранения мяса и мясных 
продуктов. 

22 1 - - 21 

Модульная ед. 1 Состав, свойства и 
хранение мяса. 22 1 - - 21 

ИТОГО 104 4 - 8 92 

 

4.2. Содержание модулей дисциплины 
 

МОДУЛЬ 1. Сооружения и оборудование для хранения зерна и 
зернопродуктов. В данном модуле рассматриваются вопросы, связанные с 
особенностями устройства и эксплуатации сооружений и оборудования для 
хранения зерна и зернопродуктов. 

МОДУЛЬ 2. Сооружения и оборудование для хранения плодов и 
овощей. В данном модуле обучения рассматриваются вопросы, связанные с 
особенностями устройства и эксплуатации сооружений и оборудования для 
хранения плодов и овощей. 

МОДУЛЬ 3. Сооружения и оборудование для хранения молока и 
молочных продуктов. В данном модуле обучения рассматриваются 

вопросы, связанные с особенностями устройства и эксплуатации сооружений 
и оборудования для хранения молока и молочных продуктов. 

МОДУЛЬ 4. Сооружения и оборудование для хранения мяса и 
мясных продуктов. В данном модуле обучения рассматриваются вопросы, 

связанные с особенностями устройства и эксплуатации сооружений и 
оборудования для хранения мяса и мясных продуктов. 

 

4.3. Лекционные занятия 

Таблица 4  
Содержание лекционного курса 

 

№ 
п/
п 

№ модуля и мо-
дульной единицы 
дисциплины 

№ и тема лекции 

Вид1
 кон-

трольного 
мероприя-

тия 

Кол-

во 

часов 

1. Модуль 1. Сооружения и оборудование для хранения зерна 
и зернопродуктов. 

Тестирова-
ние 

1 

                                                 
1Вид мероприятия: тестирование, коллоквиум, зачет, экзамен, другое 
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№ 
п/
п 

№ модуля и мо-
дульной единицы 
дисциплины 

№ и тема лекции 

Вид1
 кон-

трольного 
мероприя-

тия 

Кол-

во 

часов 

Модульная ед. 1 
Введение. Клас-
сификация обору-
дования. Основ-
ные понятия. 

Лекция № 1. Введение. Классификация 
оборудования. Основные понятия. 
Интерактивное занятие – видеолекция. 

Тестирова-
ние 

0,5 

Модульная ед. 2 
Технологии хра-
нения зерна. 

Лекция № 2 Технологии хранения зерна. 
Интерактивное занятие – видеолекция. 

Тестирова-
ние 

0,5 

2. Модуль 2. Сооружения и оборудование для хранения пло-
дов и овощей. 

Тестирова-
ние 

1 

Модульная ед. 1 
Принципы хране-
ния плодов и ово-
щей.. 

Лекция № 3. Принципы хранения плодов 
и овощей. 
Интерактивное занятие – видеолекция. Тестирова-

ние 
1 

3 Модуль 3. Сооружения и оборудование для хранения мо-
лока и молочных продуктов. 

Тестиро-
вание 

1 

Модульная ед. 1 
Оборудование для 
транспортировки, 
приемки и хране-
ния молока. 

Лекция № 4. Оборудование для транс-
портировки, приемки и хранения молока. 
Интерактивное занятие – видеолекция. Тестирова-

ние 
1 

4 Модуль 4. Сооружения и оборудование для хранения мяса 
и мясных продуктов. 

Тестиро-
вание 

1 

Модульная ед. 1 
Состав, свойства и 
хранение мяса. 

Лекция № 5. Состав, свойства и хранение 
мяса. 
Интерактивное занятие – видеолекция. 

Тестирова-

ние 
1 

 

4.4. Практические занятия  
Таблица 5 

Содержание практических занятий и контрольных мероприятий 

№ 
п/п 

№ модуля и модуль-
ной единицы дисцип-
лины 

№ и название лабораторных/ 
практических занятий с 
указанием контрольных 

мероприятий 

Вид2
 

контрольного 
мероприятия 

Кол-

во 

часов 

    

    

 ИТОГО    

 
 

 

 

 

                                                 
2
 Вид мероприятия: защита, тестирование, коллоквиум, другое 
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4.5. Лабораторные занятия  
Таблица 6 

 

Содержание лабораторных занятий и контрольных мероприятий 
 

№ 
п/п 

№ модуля и модуль-
ной единицы дисци-
плины 

№ и название практических 
занятий с указанием контрольных 

мероприятий 

Вид3
 

контрольного 
мероприятия 

Кол-

во 

часов 

1 Модуль 1. Сооружения и оборудование для хранения 
зерна и зернопродуктов. тестирование 4 

Модульная ед. 2 

Технологии хране-
ния зерна. 

Лабораторное занятие № 1. Опре-
деление показателей качества 
зерна и семян. 
Интерактивное занятие – мастер-

класс по тарировке и использова-
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор-
ной работе, допускается работа по 
звеньям) 

защита 

отчета 

1 

Лабораторное занятие № 2. Опре-
деление эффективности сепариро-
вания зерновых масс. 
Интерактивное занятие – мастер-

класс по тарировке и использова-
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор-
ной работе, допускается работа по 
звеньям) 

защита 

отчета 

1 

Лабораторное занятие № 3. Опре-
деление эффективности активного 
вентилирования зерновых масс. 
Интерактивное занятие – мастер-

класс по тарировке и использова-
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор-
ной работе, допускается работа по 
звеньям) 

защита 

отчета 

1 

Лабораторное занятие № 4. Веде-
ние технологического процесса 
сушки зерна и семян. 
Интерактивное занятие – мастер-
класс по тарировке и использова-
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых па-
раметров в отчет по лабораторной 
работе, допускается работа по 
звеньям) 

защита 

отчета 

1 

2 Модуль 2. Сооружения и оборудование для хранения 
плодов и овощей. 

тестирование 3 

                                                 
3Вид мероприятия: защита, тестирование, коллоквиум, другое 
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№ 
п/п 

№ модуля и модуль-
ной единицы дисци-
плины 

№ и название практических 
занятий с указанием контрольных 

мероприятий 

Вид3
 

контрольного 
мероприятия 

Кол-

во 

часов 

 Модульная ед. 1 
Принципы хранения 
плодов и овощей. 

Лабораторное занятие № 5. Опре-
деление качества картофеля. 
Интерактивное занятие – мастер-

класс по тарировке и использова-
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор-
ной работе, допускается работа по 
звеньям) 

защита 

отчета 

1 

Лабораторное занятие № 6. Со-
ставление плана размещения про-
дукции в хранилищах. 
Интерактивное занятие – мастер-

класс по тарировке и использова-
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор-
ной работе, допускается работа по 
звеньям) 

защита 

отчета 

1 

Лабораторное занятие № 7. Хра-
нение картофеля и овощей в поле-
вых условиях. 
Интерактивное занятие – мастер-

класс по тарировке и использова-
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор-
ной работе, допускается работа по 
звеньям) 

защита 

отчета 

1 

3 Модуль 3 Сооружения и оборудование для хранения 
молока и молочных продуктов. тестирование 

1 

Модульная ед. 1 

Оборудование для 
транспортировки, 
приемки и хранения 
молока. 

Лабораторное занятие № 8. Обо-
рудование для транспортировки, 
приемки и хранения молока. 
Интерактивное занятие – мастер-

класс по тарировке и использова-
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор-
ной работе, допускается работа по 
звеньям) 

защита 

отчета 

1 

 ИТОГО   8 

 

4.6. Самостоятельное изучение разделов дисциплины и виды 
самоподготовки к текущему контролю знаний 
 

Самостоятельная работа студентов (СРС) организуется с целью развития 
навыков работы с учебной и научной литературой, выработки способности 
вести научно-исследовательскую работу, а также для систематического изу-
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чения дисциплины. Большая часть СРС по данной дисциплине проводится в 
виде подготовки теоретического материала по вопросам, представленным в 
таблице 7. Также рекомендуются следующие формы организации самостоя-
тельной работы студентов при изучении данной дисциплины: 

­ организация и использование электронного курса дисциплины раз-
мещенного на платформе LMS Moodle для самостоятельной работы 
(http://e.kgau.ru/course/view.php?id=4710). 

­ самотестирование по контрольным вопросам (тестам); 
­ самостоятельная работа по модульным единицам в библиотеке, в 

компьютерном  классе и в домашних условиях. 

 

4.6.1. Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов самопод-
готовки к текущему контролю знаний 

 

Таблица 7 

Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов самоподготовки к 
текущему контролю знаний 
№
 

п/
п 

№ модуля и 
модульной 
единицы 

Перечень рассматриваемых вопросов для 
самостоятельного изучения и видов самоподготовки к 

текущему контролю знаний 

Кол-

во ча-
сов 

1. Модуль 1 Сооружения и оборудование для хранения зерна и зерно-
продуктов. 23 

1 Модульная 
ед. 1 Введе-
ние. Клас-
сификация 
оборудова-
ния. Основ-
ные поня-
тия. 

1. Оборудование и технические средства для хранения про-
дукции растениеводства. 

11 

Модульная 
ед. 2 Техно-
логии хра-
нения зерна. 

1. Объемно-планировочные решения хранилищ для зерна и 
семян. 
2. Средства непрерывного перемещения зерна. 

12 

2. Модуль 2 Сооружения и оборудование для хранения плодов и 
овощей. 25 

Модульная 
ед. 1 Прин-
ципы хране-
ния плодов и 
овощей. 

1. Ледники и ледяные склады для хранения плодов и ово-
щей. 
2. Классификация овощехранилищ. 
3. Расчет вентиляционной системы в картофеле- и овоще-
хранилищах. 

25 

3 Модуль 3 Сооружения и оборудование для хранения молока и 
молочных продуктов. 23 

Модульная 1. Расчет оборудования для хранения молока. 23 
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№
 

п/
п 

№ модуля и 
модульной 
единицы 

Перечень рассматриваемых вопросов для 
самостоятельного изучения и видов самоподготовки к 

текущему контролю знаний 

Кол-

во ча-
сов 

ед. 1 Обору-
дование для 
транспорти-
ровки, при-
емки и хра-
нения моло-
ка. 

2. Особенности наладки и монтажа оборудования для транс-
портировки, приемки и хранения молока. 

4 Модуль 4  Сооружения и оборудование для хранения мяса и мяс-
ных продуктов. 21 

Модульная 
ед. 1 Состав, 
свойства и 
хранение 
мяса. 

1. Оборудование для посола мяса. 
2. Использование холода при хранении продукции птице-
водства. 
3. Оборудование для упаковывания мяса и мясных продук-
тов. 

21 

 ВСЕГО  92 

 

 

4.6.2.  Курсовые проекты (работы)/ контрольные работы/ расчетно-

графические работы 

 

Таблица 8 

№ 
п/п 

Темы курсовых проектов (работ)/ 
контрольные работы/ расчетно-

графические работы 
 

Рекомендуемая литература (номер 
источника в соответствии с прила-

гаемым списком) 

1 Сооружения и оборудование для хране-
ния зерна и зернопродуктов. 1-4 

2 Сооружения и оборудование для хране-
ния плодов и овощей. 1-4 

3 Сооружения и оборудование для хране-
ния молока и молочных продуктов. 1-4 

4 Сооружения и оборудование для хране-
ния мяса и мясных продуктов. 1-4 

 

5. Взаимосвязь видов учебных занятий 

 

Таблица 9 

Взаимосвязь компетенций с  учебным материалом  и контролем знаний 

студентов 

 

Компетенции 
Лек
ции 

ЛЗ 

 

ПЗ 

 

СРС 

Вид 
кон-

троля 
ОПК-4. Способен реализовывать со-

временные технологии и обосновывать их 
применение в профессиональной деятель-

1-5 1-8 
- 

 
1-4 

Защита 

отчета по 
ЛЗ;  
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Компетенции 
Лек
ции 

ЛЗ 

 

ПЗ 

 

СРС 

Вид 
кон-

троля 
ности. Зачет 

 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

6.1. Карта обеспеченности литературой (таблица 10) 
 

6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети 
«Интернет» (далее – сеть «Интернет») 
 

1. Министерство природных ресурсов и экологии Красноярского края 
http://mpr.krskstate.ru/ 

2. Министерство сельского хозяйств Красноярского края http://krasagro.ru/ 

3. Служба по ветеринарному надзору Красноярского края http://vetnadzor24.ru/ 

4. «Национальная электронная библиотека» Договор № 101/НЭБ/2276 о представлении 
доступа от 06.06.2017 с ФГБУ «РГБ» (доступ до 06.06.2022).   

5. Электронно-библиотечная система «Агрилиб» Лицензионный договор № ППД 31/17 от 
12.05.2017 ФГБОУ ВО «РГАЗУ» (с автоматической пролангацией)  

6. ЭБС «Лань» (e.lanbook.com) (Ветеринария и сельское хозяйство) Договор № 213/1-18 с 
ООО «Издательство Лань» (от 03.12.2018 г.) на использование  

7. Научные журналы Научной электронной библиотеки eLIBRARY.RU 

8. Библиотека Красноярского ГАУ  http://www.kgau.ru/new/biblioteka 

9. Справочная правовая система «Консультант+» 

10. Справочная правовая система «Гарант» - Учебная лицензия; 
11.  Электронный каталог научной библиотеки КрасГАУ Web ИРБИС. Договор сотрудни-

чества. 
 

6.3. Программное обеспечение 
 

1. Windows Russian Upgrade Академическая лицензия №44937729 от 
15.12.2008; 

2. Microsoft Word 2007 / 2010 

3. Microsoft Excel 2007 / 2010 

4. Microsoft PowerPoint 2007 / 2010 

5. Office 2007 Russian OpenLicensePack Академическая лицензия №44937729 
от 15.12.2008;  

6. Офисный пакет LibreOffice 6.2.1 - свободно распространяемое ПО; 
7. Kaspersky Endpoint Security для бизнеса Стандартный Russian Edition на 1000 

пользователей на 2 года (Ediucational License) Лицензия 1800-191210-144044- 563-2513 с 
10.12.2019 до 17.12.2021;  

8. Программная система для обнаружения текстовых заимствований в учебных 
и научных работах - Лицензионный договор №158 от 03.04.2019 «Антиплагиат ВУЗ»;  

9. Opera / Google Chrome / Internet Explorer / Mozilla. свободно распространяе-
мое ПО; 

10. Moodle 33.5.6а (система дистанционного образования) свободно распростра-
няемое ПО. 

 

http://mpr.krskstate.ru/
http://krasagro.ru/
http://vetnadzor24.ru/
http://www.elibrary.ru/
http://www.kgau.ru/new/biblioteka


Таблица 10 

КАРТА ОБЕСПЕЧЕННОСТИ ЛИТЕРАТУРОЙ 
Кафедра Механизация и технический сервис в АПК  Направление подготовки  35.03.07 «Технология производства и переработки сельскохо-
зяйственной продукции» 

Дисциплина «Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции» 

Вид заня-
тий 

Наименование Авторы Издательство 
Год 

издания 

Вид издания Место хране-
ния 

Необходи-

мое количе-
ство экз. 

Количество 
экз. в вузе Печ. Электр. Библ. Каф. 

Основная литература 

Лекции, 
 ЛЗ, СРС 

Сооружения и оборудо-
вание для хранения 
продукции растениевод-
ства и животноводства 

Глущенко Н.А., 
Глущенко Л.Ф. 

М.: КолосС 2009 + - + - 12 18 

Лекции, 
 ЛЗ, СРС 

Технологическое обо-
рудование для перера-
ботки продукции жи-
вотноводства 

Курочкин А.А., 
Ляшенко В.В. 

М.: КолосС 

2001 + - + - 12 23 

 ЛЗ, СРС 

Практикум по сооруже-
ниям и оборудованию 
для хранения продукции 
растениеводства и жи-
вотноводства 

Курочкин А.А. [и 
др.] М.: КолосС 2007 + - + - 12 14 

Лекции, 
 ЛЗ, СРС 

Технологическое обо-
рудование хлебозаводов 
и макаронных фабрик 

Хроменков В.М. 
М.: Гиорд 2003 + - + - 12 108 

Дополнительная литература 

Лекции, 
 ЛЗ, СРС 

Сельскохозяйственные 
предприятия, здания и 
сооружения 

Смолич Е.В., Гон-
чаров Ю.М. Красноярский ГАУ 2004 + - + - 12 58 

 

 Директор Научной библиотеки ___________  



7. Критерии оценки знаний, умений, навыков и заявленных 
компетенций 

 

7.1 Текущий контроль знаний студентов проводится в дискретные вре-
менные интервалы в следующих формах: выполнение лабораторных работ; 
защита отчетов по лабораторным работам. 

7.2 Промежуточная аттестация знаний по дисциплине – зачет про-
водится итоговым тестированием. Для получения оценки зачтено необходи-
мо набрать не менее 60 баллов. Сдача текущих задолженностей и отработка 
пропущенных занятий осуществляется в установленные преподавателем сро-
ки с использованием показателей рейтинг-плана. 
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Рейтинг-план по дисциплине «Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной 
продукции» 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции (100 баллов) 

Модуль 1 

(0…22 балла) 

Модуль 2 

(0…18 баллов) 

Посещение лекций 

Лекция №1 (0…2 
балла) 

Лекция №2 (0…2 
балла) 

0…4 балла 

Посещение лекций 

Лекция №4 (0…2 
балла) 

0…2 балла 

Лабораторные ра-
боты № 5-7 

Выполнение и за-
щита ЛР№ 5 (0…2 

балла) 

Выполнение и за-
щита ЛР№ 6 (0…2 

балла) 

Выполнение и за-
щита ЛР№ 7 (0…2 

балла) 

0…6 баллов 

Тестирование по 
модулю 1 

0…10 баллов 

Тестирование по 
модулю 2 

0…10 баллов 

Контроль (зачет) 0…34 балла 

Модуль 3 

(0…14 баллов) 

Модуль 4 

(0…12 баллов) 

Посещение лекций 

Лекция №6 (0…2 
балла) 

0…2 балла 

Посещение лекций 

Лекция №8 (0…2 
балл) 

0…2 балла 

Лабораторная работа 
№8 

Выполнение и защита 
ЛР№ 8 (0…2 балла) 

0…2 балла 

Тестирование по 
модулю 3 

0…10 баллов 

Тестирование по 
модулю 4 

0…10 баллов 

Лабораторные 

работы № 1-4 

Выполнение и 
защита ЛР№ 1 
(0…2 балла) 

Выполнение и 
защита ЛР№ 2 
(0…2 балла) 

Выполнение и 
защита ЛР№ 3 
(0…2 балла) 

Выполнение и 
защита ЛР№ 4 
(0…2 балла) 

0…8 баллов 
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Детальное описание критериев выставления оценок по текущей и про-
межуточной аттестации представлено в фонде оценочных средств по данной 
дисциплине. 

При возникновении  текущих задолженностей студент может выпол-
нить лабораторную работу, набрав количество баллов в соответствии с рей-
тинг-планом дисциплины в дистанционной форме на платформе LMS Moodle 

(https://e.kgau.ru/). При этом критерии оценки не меняются, однако необхо-
димо учитывать временные интервалы, установленные в настройках элек-
тронного учебного курса. 

Любой вид занятий по дисциплине «Сооружения и оборудование для 
хранения сельскохозяйственной продукции» может быть отработан студен-
том с другой группой (по согласованию с ведущим преподавателем), но не в 
ущерб рабочему времени и другим дисциплинам ОПОП. 

 

8. Материально-техническое обеспечение дисциплины 

 

Таблица 10  
Вид занятий Аудитория  Спецоборудование  ТСО 

1. Лекции 

 

 

 

 

2. Лабораторные 
работы 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3. СРС 

4, 42 

 

 

 

 

16, 27 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

30, 34 

Средства мультимедиа 

 

 

 

 

Лабораторные установки: 
- холодильная установка 
МВТ – 20; 

- пастеризационная уста-
новка ОКЛ – 3; 

- очиститель охладитель 
молока ОМ – 1; 

- сепаратор молока Ж5 – 

ОСБ; 

- вакуумные установки 

 

 

 

Персональные компьюте-
ры с выходом в интернет 

Комплекты  
плакатов,  
наглядные  
пособия, макеты. 
 

Наглядные пособия. 
макеты. 
Учебные пособия. 

 

Комплект измеритель-
ного оборудования. 
 

Паспорта измеритель-
ных приборов. 

 

Учебные пособия. 

 

 

 

Электронные издания 

 

9. Методические рекомендации для обучающихся по освоению 

дисциплины 

9.1. Методические указания по дисциплине для обучающихся 

 

При изучении дисциплины «Сооружения и оборудование для хранения 
сельскохозяйственной продукции» обучающимся необходимо поэтапно рассмот-
реть модульные единицы, начиная с определений и общих понятий, представлен-

https://e.kgau.ru/
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ных в первой лекции. Как в элементах контактной работы, так и в дистанционной 
форме, изучение модульных единиц требует установленной последовательности. 

При выполнении отчетов по лабораторным работам, используя матери-
ал из нормативных документов, необходимо руководствоваться действую-
щими стандартами (следует обращать внимание на статус документа).  
 Работая в электронном курсе, на платформе LMS Moodle 

(https://e.kgau.ru/), не следует неподготовленным приступать к тестированию, 
как по модулям дисциплины, так и к итоговому тесту, поскольку количество 
попыток ограничено. 
 Для экономии времени некоторые вопросы из перечня для самостоя-
тельной работы можно разобрать на консультациях, проводимых в соответ-
ствии с расписанием преподавателя. Также на консультациях возможна за-
щита отчетов по лабораторным работам.  
 

9.2. Методические указания по дисциплине для инвалидов и лиц с огра-
ниченными возможностями здоровья 

 

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лица-
ми с ограниченными возможностями здоровья обеспечивается: 

1. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 
по зрению: 

1.1. размещение в доступных для обучающихся местах и в адаптиро-
ванной форме справочной информации о расписании учебных занятий; 

1.2. присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необхо-
димую помощь; 

1.3. выпуск альтернативных форматов методических материалов 
(крупный шрифт или аудиофайлы); 

2. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 
послуху:  

2.1. надлежащими звуковыми средствами воспроизведение информа-
ции; 

3. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, 
имеющих нарушения опорно-двигательного аппарата: 

3.1. возможность беспрепятственного доступа обучающихся в учеб-
ные помещения, туалетные комнаты и другие помещения института, а также 
пребывание в указанных помещениях. 

Образование обучающихся с ограниченными возможностями здоровья 
может быть организовано как совместно с другими обучающимися, так и в 
отдельных группах или в отдельных организациях. 

Перечень учебно-методического обеспечения самостоятельной работы 
обучающихся по дисциплине. 

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучаю-
щихся из числа инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 

https://e.kgau.ru/


 20 

предоставляются водной из форм, адаптированных к ограничениям их здоро-
вья и восприятия информации. 

Категории студентов Формы 

С нарушение слуха   в печатной форме; 
 в форме электронного документа; 

С нарушением зрения  в печатной форме увеличенных 
шрифтом; 

 в форме электронного документа; 
 в форме аудиофайла; 

С нарушением опорно-

двигательного аппарата 
 в печатной форме; 
 в форме электронного документа; 
 в форме аудиофайла. 

 

Данный перечень может быть конкретизирован в зависимости от кон-
тингента обучающихся. 

В освоении дисциплины инвалидами и лицами с ограниченными воз-
можностями здоровья большое значение имеет индивидуальная работа. Под 
индивидуальной работой подразумевается две формы взаимодействия с пре-
подавателем: индивидуальная учебная работа (консультации), т.е. дополни-
тельное разъяснение учебного материала и углубленное изучение материала 
с теми обучающимися, которые в этом заинтересованы, и индивидуальная 
воспитательная работа. Индивидуальные консультации по предмету являют-
ся важным фактором, способствующим индивидуализации обучения и уста-
новлению воспитательного контакта между преподавателем и обучающимся 
инвалидом или обучающимся с ограниченными возможностями здоровья.  
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