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А н н о т а ц и я

Ann «Щ р ц е с с ы  и  а п п ар ат ы  п и щ евы х  п р о и зво д ст в>> относится к части
формируемой участниками образовательных отношений Блока 1 обязательных дисциплин по 
подготовке студентов по направлению подготовки 35.03.07 «Технология производства и 
перераоотки сельскохозяйственной продукции». Дисциплина реализуется в институте прикладной

-  —  переработки

выпускнита''™™^ нацелена на формирование профессиональных компетенций (ПК-10)

Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с изучением основных 
технологических процессов в производстве пищевых продуктов и включает следующие вопросы-

диффузионные п р „ ц е с с Г ~ е о 1 е

Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного 
процесса, лекции, лабораторные занятия, самостоятельная работа студента.

vnrr. дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий контроль
”  лабораторных работ и промежуточная аттесхадия в

Ппо™ 2'’“ '“  освоения дисциплины составляет 3 зачетных единицы, 108 часов
Про^аммои дисциплины 1^дусмотрены лекционные (4 часа), лабораторные (8 часов) занятия и
92 часа самостоятельной работы студента.

1. М е с т о  д и с ц и п л и н ы  в  с т р у к т у р е  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы

Дисциплина «П р о ц е с с ы  и а п п а р а т ы п и щ е вы х  п р о и зво д ст в» включена в ОПОП в часть 
форми^емую участниками образовательных отношений Блока 1 Дисциплины (модули)

курсами, на которых непосредственно базируется дисциплина 
п ищ евы х  п р о и зво д ст в» являются: «Физика», «Математика»,

р дство продукции животноводства», «Производство продукции растениеводства» 
«Оборудование перерабатывающих производств», «Технология масла и с п р ^ ’ 
«Технологическая практика», «Программное обеспечение животноводства».

для из^енТ 'ппРп ^ ап па ра т ы  п и щ е вы х  п р о п зв о д с т т  является основополагающей
д изучения следующих дисциплин: «Технология пищевых полуфабрикатов», «Технология и 
технологические линии при производстве мяса и мясных продуктов», «Технология и

производстве молока и молочных продуктов», «Технология 
переработки кожевенного сырья», «Технология переработки яш^ и мяса шицы;, «Технояошя 
сыра в условиях Красноярского края», «Технология переработки свинины», «Технология

«Технология переработки продукции пчеловодства;, « Т е 'о Г и я  
перераоотки рыбы и рыбной продукции», «Технологическая практика», «Преддипломная 
практика», «Выполнение и защита выпускной квалификационной работы».

Контроль знании студентов проводится в форме текущей и промежуточной аттестации.

^  З А Д А Ч И  Д И С Ц И П Л И Н Ы . П Е Р Е Ч Е Н Ь  П Л А Н И Р У Е М Ы Х  Р Е З У Л Ь Т А Т О В  О Б У Ч Е Н И Я  П О  

Д И С Ц И П Л И Н Е , С О О Т Н Е С Е Н Н Ы Х  С  П Л А Н И Р У Е М Ы М И  Р Е З У Л Ь Т А Т А М И  О С В О Е Н И Я  О Б Р А З О В А Т Е Л Ь Н О Й

П Р О Г Р А М М Ы

зн ан и й Т Г 1 ,^ °” ™ ™ ™  “ опядрамы т т е в ы х  ппош «п А п ,„ « .  является получение

“ е п ;о ф е Г о =  — н ™ . —  -  —  качества и^елий
Задачи:

- изучить технологические процессы в сфере профессиональной деятельности- 

деятелГн^^’ '̂’ "  "Ри^енять методв! контроля качества изделий в сфере профессиональной

.Таблица 1 -  П ереч ен ь планируем ы х р езультатов обуч ения д о  диспиплиия

Перечень планируемых результатов обз^ения
r r r v  Т Т Т Т Г Ч Т Т Т х т -г т т т т -г т ^

Код 

компетенции

ПК-10
Содержание компетенции

Готовностью использовать механргческие
по дисциплине

4

Знать: научные основы различных



Код

компетенции Содержание компетенции Перечень планируемых результатов обучения 

по дисциплине
и автоматические устройства при 

производстве и переработке прод5тсции 

растениеводства и животноводства

технологических процессов

Уметь: рассчитывать и проектировать 

технологические процессы и аппараты, а также 
улучшать качество продукции.

Владеть; методами определения условий 
проведения процессов.

3 . О р г а н и з а ц и о н н о -м е т о д и ч е с к и е  д а н н ы е  д и с ц и п л и н ы

Общая трудоёмкость дисциплины составляет 3 зач. ед. (108 часов), их распределение по 
видам раоот и по семестрам представлено в таблице 2.

Вид учебной работы Трудоемкость
зач. ед. час

О бщ ая трудоем к ость ди сци п ли н ы  по уч ебном у плану 3 108
К онтак тная  работа в том числе:

0,4 12
лекции (Л) / в том числе в интерактивной форме 4/4
лабораторные занятия (ЛЗ) / в том числе в интерактивной форме 8/8

С ам остоятел ьн ая р абота (СРС)
2,5 92в том числе:

самостоятельное изучение тем и разделов 86
самоподготовка к текугцему контролю знянигт 6

П одготовка и сдача зач ета  с оценкой
0,1 4

В ид контроля:
Зачет с оцепкой

4. С т р у к т у р а  и  с о д е р ж а н и е  д и с ц и п л и н ы  

4.1. Т рудоём кость м одулей  и м одульны х единиц ди сци п ли н ы

Н аи м ен ован ие м одул ей  и м одульн ы х единиц  
1 дисциплины

Всего 
i часов на

EoHTaicrHafl
работа Внеаудиторная

м одуль Л Л З
и |JauUlH

М одуль 1 Г идромех;аничес1сие и теллсшые процессы 68 2 8 58
М одульная единица 1.1 Р а зд ел е н и е  гет ер о ген н ы х  
сж т ем . Н а гр ева ние , охла ж д ение , к он д е нс а ци я 68 2 8 58
М одуль 2 Диффузионные и механические процессы 36 3 . 34
М одульная еди ница 2.1 С уш ка 18 _ 18
М одульная еди ница 2.2  И зм ельч ени е . О б ра бо т ка  
м ат е р и а а а  д а вле н и ем 18 2 - 16
П одготовка и сдача зач ета  с оценкой 4

;итого 108 4 8 92 ( +4)

М одуль 1 Гидромеханические и тепловые процессы
^Основы гидродинамики. Сопротивление в трубопроводах. Основные характеристики и 

устройство центробежных и норпшевых насосов. Методы разделения неоднородных систем. 
Законы осаждения. Отстойники. Основное уравнение фильтрования. Фильтры. Способы передачи 
тепла. Уравнение теплопроводности плоской, однослойной, цилиндрической стенки. Нагревание 
охлаждение, конденсация. Устройство и принцип действия теплообменника. Выпаривание’ 
иднокорпусное и многокорпусное вьшаривание.



М одуль 2 Диффузионные и механические процессы
Сушка, свойство влажного воздуха, материальный и тепловой балансы конвективной 

сушки. Расчет конвективной сушки с помощью диаграммы Рамзина. Устройство и принцип 
действия конвективных и контактных сушилок.

Теоретические основы измельчения твердьсс материалов. Расход энергии Устройство и

Х л Т н и ем ! '^ ''''™  измельченных материалов, обработка материалов

4.3. Л екционны е зан ятия

Т аблица 4 -  С одерж ание лекционного курса

1.

2 .

' № 
п/п

№ м одули и 
едини цы  ди сци п ли н ы

1j JVs и тем а л ек 1щ в 1 Вид контрадьвого 
1 *iepi0fipmT3f9

К ол-во
1

1.
М одуль 1. гжаромеханичееете и тепловые процессы Зачет с 

оценкой
2

М одульная  еди ни ц а 1.1

Р а зд ел е н и е  гет е р о ген н ы х  
сист ем . 

Н а гр ева ние , охлаж д ение , 
к о н д е н с а ц и я

Лекция № 1. Нагревание, 
охлаждение, конденсация. 

Устройство и принцип действия 
теплообменника.

Зачет с 
оценкой

2

2. Моду^ть А. Дйффузионввые и механячеезше процессы З ачет с 2
оценкой

М одульная  еди ни ц а 2.1 С уш к а

М одульная  еди ница 2.2

И зм е льч ен ие . О б р а бо т к а  
м а т е р и а п а  давление.м

Лекция № 2. Теоретические 
основы измельчения твердых 
материалов. Расход энергии. 

Устройство и принцип действия 
машин.

Зачет с 
оценкой

2

4.4. Л абораторны е занятия  

Т абли ц а 5 -  С одерж ание лабор аторн ы х зан ятий  и к он трольны х м еропри ятий

№  №  м одуля и м одульн ой

п/п еди ни цы  дисциплины

и н азв ан ие лабораторн ы х  
зан ятий  с укш ш ш ем  

контрольны х м ероприятий

Выполнение и гашиш 
рабош

М одуль I. Гидромеханические и тепловые процессы

М одульная еди ни ц а 1.1

Р азд ел е н и е  гет е р о ген н ы х  
сист ем . 

Н а гр ева ние , охлаж д ение , 
K O H d e H c a t j i m

Лабораторная работа № 1. 
Определение режимов течения

Лабораторная работа № 2. 
Определение коэффициента 

теплопередачи в теплообменнике 
труба в трубе.

М одуль 2. Диффузисоиш е и мехаыичесжие процессы

Выпв-чмение и эашта 
рабсгш

Выполнение и защита 
работы

Выполнение и защита 
работы

М одульная еди ни ц а 2.1

_______  С уш к а

М одульная еди ни ц а 2.2

И зм ельч ен ие . О б р аб от к а  
м ат ериа.па  д а в л ен и ем

И того:

Выполнение и защита 
работы______

Е ол-та

часов

8

8



4.5. Самостоятельное изучение разделов дисциплины  и ввды  самоподготовки к текущ ему

контр олю  зн аний

У ^ е б н о й Г н а ^ ^ Г  Р " ® » ™ ( CPC)  органш уется с целью развития навыков работы с 

Г так ж Г  ™  “ ■ способности вести научно-исследовательскую работу,
“ " “ “ “ «“ О™ изучения дисциплины. Предполагается работа над т е о р е т н ^ к и м

= Г с Г “  “ “ •  ̂— ■ —  —  -ц™
о т р а ж е н ? т а б ^ е Т “ самостояге.,ьного изучения разделов дпсциплнш.,

№

п/п

Яа м одуля и 

м огильной  

единицы

Перечень рассмапгрнваемых вопросов для самостоятельного 

изученяя н вцщы самоподготовки к текущему контролю знаний

Таблица 7

К ол-во

часов

М од[yjTO> 1. г  идц!3(0мехшшческие и тепловые процессы 58
М одульная  
еди ни ц а 1.1

Р а зд ел ен и е

Основы гидродинамики. Сопротивление в 
трубопроводах. Основные характеристики и устройство 
центробежных и порпшевых насосов.

14

S0f}lCpOS6HHbl 
X сист ем . 

Н агревание , 
охлаж д ение , 
конденсаг^ия

Методы разделения неоднородных систем. Законы 
осаждения. Отстойники. Основное уравнение фильтрования. 
Фильтры.

14

, Способы передачи тепла. Уравнение теплопроводности 
плоской, однослойной, цилиндрической стенки. Нагревание, 
охлаждение, конденсация. Устройство и принцип действия 
теплообменника.

14

Вьшаривание. Однокорпусное и многокорпусное 
вьшаривание. 14

С а м о п од го т ов к а  к  т ек у щ е м у  к о нт р о лю  зн а н и й 2
М одуль 2. Диффузионные и м еханичесете процессы 34

М одульная  
еди ница 2.1

С уш ка

Сушка, свойство влажного воздуха, материальный и 
тепловой балансы конвективной суппси. Расчет конвективной 
сушки с помощью диаграммы Рамзина. Устройство и принцип 
действия конвективных и контактньк сушилок

16

С ам оп о д гот о вк а  к  т ек у щ е м у  ко нт р о лю  зн а н и й 2
М одульная  
единица 2.2

И зм ельчен ие .

О б р а бо т ка

Теоретические основы измельчения твердых 
материалов. Расход энергии. Устройство и принцип действия 
машин. Классификация измельченных материалов, обработка 
материалов давлением.

14

м а т е р и а ч а

д а влен и ем
С а м о п од го т ов к а  к  т ек у щ е м у  к о нт р ол ю  зн а н и й

2
В С ЕГ О  ---------------------
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5 . В з а и м о с в я з ь  в в д о в  у ч е б н ы х  з а н я т и й

Т абли ца 8 - В заим освязь ком петенц ий с уч ебны м  м атери алом  и контролем  зн ан и й  студентов

Компетенции Л  ̂ m  ~  F o r  ---- 5— ---------------------------  ̂ Вид контроля
ПК-10 + зачет с оценкой

6. У ч е б н о -м е т о д и ч е с к о е  и  и н ф о р м а ц и о н н о е  о б е с п е ч е н и е  д и с ц и п л и н ы

6.1. М етодич еск ие указания, реком ен дации  и др угие м атериалы  к занятиям





> -
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-  сеть < < И н « р н т “  сети  «И нтернет» (далее

1 ■ Научная электронная библиотека - eLIBRARY.RU
2. Электронно-библиотечная система «Лань» - e.latibook.com
3. Электронно-библиотечная система «Агрилиб» - http://ebs.rgazu.ru/ 

Электронно-библиотечная система «Юрайт» - www.biblio-online.ru

4.

7.

6.3, П рогр ам м н ое обеспечение

1. Консультант+

2. Информационно-аналитическая система «Статистика» www.ias-stat.ru 
Электронный каталог научной библиотеки КрасГАУ Web ИРБИС

4. Google Академия https://scholar.google.com/ (свободный доступ).

К р и т е р и и  о ц е н к и  з н а н и й , у м е н и й , н а в ы к о в  и  з а я в л е н н ы х  к о м п е т е н ц и й

При изучении дисциплины «П р о ц е с с ы  и ап па р а т ы  п и щ евы х  n v o m e o d c n m »  т.
течение 6 семестра проводятся ла^раторные занятия, зачет с оценкой опреде.ляется L  сГ м а 
баллов по результатам всех запланированных учебных мероприятий (таблица 10), а также в виде 
устного опроса. В итоговую сумму баллов входят результаты всех контролируемых видов 
деятельности. Все виды учебных работ должны быть вьшолнены точно в сроки, предусмотренные 
графиком учебного процесса. Рейтинговый контроль изучения дисципш^ны основан на 
деиствзтощем в Красноярском ГАУ Положении о рейтинговой оценке знаний студентов. Зачет с 
оценкой осуществляется по 100-балльной ппсале: 1 0 0 -6 0  баллов:

-100 — 87 баллов -  отлично;

-86-73 балла хорошо;

- 7 2 - 6 0  баллов -удовлетворительно;

- 5 9 - 0  баллов - не удовлетворительно.

Если студент набрал в семестре менее 60 баллов, то для получения зачета с оценкой по 
дисциплине необходимо ликвидировать задолженности, затем студент сдает зачет с оценкой по

С ™  м е с ™ " "  суммируются с

---------------Таблица 10 -  Распределение рейтинговых баллов по видам занятий

Посещение занятий
Виды занятий

^м о п о д готовка к лабораторным занятиям, текущему контролю знаний 

Работа с информационными ресурсами, конспектирование 
Зачет с оценкой

Всего

Баллы
15
20
20
45
100

Текущая аттестация студентов производится в дискретные временные интервалы 
лектором и преподавателем, ведупий лабораторные работы по дисциплине в следующих формах-

• выполнение лабораторных работ
• защита лабораторных работ;

. отдельно оцениваются личностные качества студента (аккуратность, испо.пнительность 
инициативность) -  работа у доски. ’

задолженности, отработка осуществляется согласно графика
консультации преподавателя.

‘студентов предусмотрен в форме устного зачета с 
оценкой с использованием метода сократического диалога. Вопросы, а также критерии их 
опенивания знании к зачету с оценкой представлены в фонде оценочиьк средств

к о н т о о °л Г п 1 ™ Т '™  неудовлетворительной оценки или неявки на промежуточный
контроль, ликвидация образовавшейся задолженности осуществляется в установленные сроки
согласно утвержденного «Графика ликвидации академических задолженностей».

http://ebs.rgazu.ru/
http://www.biblio-online.ru
http://www.ias-stat.ru
https://scholar.google.com/


комплект кафедре, за которой закреплена дисциплина, имеется следующий
_ ект материалов, рабочая программа, фонд оценочных средств, график самостоятельной 

раооты студентов; презентации отдельных лекций курса, выполненные в программе PowerPoint-

дисшплТ™  иллюстрации, тексты). Техническое обеспечение
дисциплины связано с использованием аудиторий (3-07, 3-315, ул. Е Стасовой 42)

оборудованных мультимедийным проектором с экраном для презентаций и установками для 
проведения опытных процессов: установка для определения режимов течения жидкости- 
установка для ощ)еделения коэффициента сопротивления трению и теплоотдачи; установка для 
определения^коэффициента отстаивания; установка для разделения бинарной смеси; сушильный 
шкаф; устройство для измельчения.

9. М е т о д и ч е с к и е  р е к о м е н д а ц и и  о б у ч а ю щ и м с я  п о  о с в о е н и ю  д и с ц и п л и н ы

9.1. М етодическ ие реком ен дации  по ди сциплине дл я  обучаю щ ихся

На освоение дисциплины учебным планом отводится 108 ч. При этом 10 % времени
якирнтиГ занятия. При преподавании дисциплины методически целесообразно
акцентировать внимание студентов на наиболее значимые темы. Лекции, лабораторные занятия
м а т е р и ™  ™ "^Р«РО вать большим количеством наглядностей, что позволит л у ^ е  усвоить

Лекционньш курс знакомит с основными положениями дисциплины, нововведениями 
Лабораторные занятия помогут студентам овладеть практическими навыками работы с 
информационными ресурсами.

спеттия^'ипй™  ознакомиться с программой курса, методическими указаниями,
специальной литературой. Предмет рекомендуется изучать, составляя краткий конспект при 
подготовке к лабораторным занятиям. Подготовка к предстоящему занятию с помощью 
конспеетов, использование различных методов контроля полученной информации способствует 
более эффективному усвоению учебного материала. Конспекты необходимо иметь на занятиях во 
время лабораторных работ. Конспект поможет определить, насколько полно и правильно усвоен 
материал и будет служить вспомогательным пособием в подготовке к зачету с оценкой 
Запоминать специальную терминологию обязательно, приветствуется ведение словарика.

9.2. М етодические реком ендации  по ди сци п ли н е дл я  инвалидов и ли ц  с ограниченны м и

возм ож ностям и здоровья

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лицами с ограниченными 
возможностями здоровья обеспечивается:

1. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению:

1.1.  ̂ размещение в доступных для обучающихся местах и в адаптированной форме 
справочной информации о расписании учебных занятий;

1.2. присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую помощь;

1.3. вьшуск альтернативных форматов методических материалов (крупный шрифт или 
аудиофайлы);

2. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья послуху:
2.1. надлежапщми звутовыми средствами воспроизведение информации;

3. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих 
нарушения опорно-двигательного аппарата:

3.1. возможность беспрепятственного доступа обучающихся в учебные помещения, 
туалетные комнаты и другие помещения института, а также пребывание в указанных помещениях.’

Образование обучающихся с ограниченными возможностями здоровья может быть 
организовано как совместно с другими обучающимися, так и в отдельных группах или в 
отдельных организациях.

Таблица 11

8. М а т е р и а л ь н о -т е х н и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е  д и с ц и п л и н ы
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Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа 
инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья предоставляются в одной из форм, 

адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации._________ '
_________ Категории студентов
С нарушение слуха

С нарушением зрения

С нарушением опорно-двигательного 
аппарата

Формы
в печатной форме; 
в форме электронного документа:
в печатной форме з^еличенных шрифтом; 
в форме электронного документа; 
в форме аудиофайла:
в печатной форме; 
в форме электронного документа; 
в форме аудиофайла.___________

Данный перечень может быть конкретизирован в зависимости от контингента обучающихся.
В освоении дисциплины инвалидами и лицами с ограниченными возможностями здоровья 

бол]^ое значение имеет индивидуальная работа. Под индивидуальной работой подразумевается 
две формы взаимодействия с преподавателем: индивидуальная учебная работа (консультации) т е 
дополнительное разъяснение учебного материала и углубленное изучение материала с теми 
обучающимися, которые в этом заинтересованы, и индивидуальная воспитательная работа. 
Индивидуальные консультации по предмету являются важным фактором, способствующим 
индивидуализации обучения и установлению воспитательного контакта мевду преподавателем и 
обучающимся инвалидом или обучающимся с ограниченными возможностями здоровья.
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Дата  Раздел  Изменения  Комментарий  

10.09.2019 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2019-2020 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 

рассмотрены на 

заседании 

методической 

комиссии ИПБ 
и ВМ № 2 от 
10.09.2019 г. 

07.09.2020 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2020-2021 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 07.09.2020 

06.09.2021 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2021-2022 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 06.09.2021 

21.03.2022 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

 

Обновлен перечень 
ресурсов 

информационно-

телекоммуникационной 
сети «Интернет» и 

лицензионного 
обеспечения 
свободного 

распространяемого ПО 

 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №7 
от 21.03.2022 

 

 

Программу разработал: 
 

Тепляшин Н.В. к.т.н., доцент  
 



РЕЦ Е Н ЗИ Я

На рабочую программу дисциплины 

«Процессы и аппараты пищевых производств»

Тепляшин В.Н.

Предложенная на рецензию программа составлена в соответствии с ФГОС ВО, 

предназначена для бакалавров, обучающихся по направлению подготовки 35.03.07 

«Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции».

В программе определены цели и задачи дисциплины, предложена структура и 

подробно изложено содержание дисциплины. Показана трудоемкость модулей и 

модульных единиц дисциплины. Раскрыто содержание занятий и контрольных 
мероприятий.

Предложен перечень вопросов для самостоятельного обучения. Показана 

взаимосвязь компетенций с учебным материалом и контролем знаний студентов.

Целевое назначение, актуальность, соответствие требованиям и уровень 

изложения позволяет рекомендовать данную рабочую программу для использования 
преподавателями и студентами.

По объему изложенного материала и его информативности разработанная 

программа является необходимой студентам, обучающимся по данному прооилю, и 
может быть рекомендована в работе.

Директор ООО «СибАГРО» 7 В.А. Корнеев
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