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А н н о т а ц и я

Дисциплина «Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяй-^ 
ственнои продукции» относится к обязательной части Блока 1. Дисциплины’ 
(модули) подготовки студентов по направлению 35.03.07 «Технология про1 
изводства и перераоотки сельскохозяйственной продукции».

„ Дисциплина реализуется в институте прикладной биотехнологии и в^1
тертнарнои медицины кафедрой «Механизация и технический сервис ' ^  
АПК». ^  ;;

Дисциплина нацелена на формирование профессиональной компете№ 
ции выпускника, а именно; : ^

П К -10. Способен обосновать режимы хранения сельскохозяйственно! 
продукции.

П К -18. Способен организовать хранение и переработку сельскохозяйст^ 
венной продукции.

Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с" 
особенностями устройства сооружений и оборудования, используемых для
хранения сельскохозяйственной продукции. -

Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы орга-1 
низаций учебного процесса; лекционные занятия, лабораторные работы, 
тУЕОстоятельная работа студента. j  ̂ »

Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контрол,., 
текущий контроль успеваемости в форме защиты лабораторных работ и пр©: 
межуточная аттестация в форме зачета. .„I.::

Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 3,0 зачетнщ
■  ̂ единиц, 108 часов. Программой дисциплины предусмотрены лекционные

часа), лаоораторные занятия (8 часов) и самостоятельная работа студента (9: 
часа). ^

1. М е с т о  д и с ц и п л и н ы  в с т р у к т у р е  о б р а зо в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы

^  ’ Дисциплина включена в ОПОП направления 35.03.07 Технология прЬ^
-  изводства и переработки сельскохозяйственной продукции в часть, форми^
* руемую участниками образовательных отношений блока 1 Дисциплины (мо-̂  

дули). Предшествующими курсами, на которых непосредственно базируете! 
дисциплина «Механизация и автоматизация технологических процессов рас^ 
тениеводства и животноводства» являются технология металлов, химия,' чер
чение, высшая математика, теоретическая механика, физика, сопротивлениГ 
материалов, гидравлика, теплотехника.



2 . Ц е л и  и за д а ч и  д и с ц и п л и н ы . П е р е ч е н ь  п л а н и р у е м ы х  р е зу л ь т а т о в  
о б у ч е н и я  п о  д и с ц и и л и н е , с о о т н е с е н н ы х  с п л а н и р у е м ы м и  р е зу л ь т а т а м !  

о с в о е н и я  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы

-  п . .  -  “  ди сц и п л и н ы  «С оор уж ен и я  и о б о р у д о в а н и е  для хр ан ен ия  с е л ъ -
-  ск о хозя и ств ен н ои  пр одук ц и и » является осв о ен и е  студ ен там и  т е о р ет и ч ес к и й  
 ̂ и практич еск их зн ан ии  и п р и обр етен и е у м ен и й  и навы ков в обл асти  устрой-™

ства со о р у ж ен и и  и обор удован и я  для хран ен ия сел ь ск охозя й ств ен н ой  н р о -
дукции. -Г ,

Задачи дисциплины;

ооучить студентов основным проблемам эксплуатации техническ! 
-Средств, применяемых при хранении сельскохозяйственной продукции;

- научить студентов пользоваться системами и элементами автоматш
и автоматизации производственных процессов;

- научить студентов пользоваться технической документацией и прибг----------- -- - tl  -Li

рами контроля для определения качества п р одук ц ии  и техн ол оги ч еск и х  
- цессов. про,:^

Код 
компе
тенции

П е р е ч е н ь  п л а н и р у е м ы х  р е зу л ь т а т о в  о б у ч е н и я  п о  д и с ц и п л и н е
Содержание компетен- Г Г р п р и р т т т - _______ _ ^
ции

Таблица-]

П К -10.

Перечень планируемых результатов обучения по дис
циплине

П К -18.

Способен обосно
вать режимы хранения 
сельскохозяйственной 
продукции;

Знать; проблемы эксплуагации и автоматизации тех
нических средств, применяемых при хранении сель-, 
скохозяйственной продукции.

Способен организовать 
хранение и переработку 
сельскохозяйственной 
продукции.

Уметь; формировать и оптимизировать гибкие, а д а п ^  
тивные технологии производства сельскохозяйствё! 
ной продукции с учётом требований экологии.

Владеть; методами контроля качества продукции 
технологических процессов.

Знать, состояние и направление развития научно- 
технического прогресса в области хранения продукцдг 
растениеводства и животноводства.

Уметь; проводить анализ и оценку надёжности техни
ческих систем.

Владеть; методами оценки эффективности инженер-*’* 
ных решений.

3. О р г а н и за ц и о н н о -м е т о д и ч е с к и е  д а н н ы е  д и с ц и п л и н ы

Таблица’
Z ^ g n P g ^ g jie H H e T p j^  д и с ц и и л и н ы  по в и д а м  р а б о т  по  с е м е с т р а м

Вид учебной работы

О б щ а я  т р у д о е м к о с т ь  дисциплины 
л  по учебному плану ______________

зач.
ед.

3,0

Т р удоем к ость

час.

108

по семестраМ'
№7

108

№



Трудоемкость
. Вид учебной работы зач.

час.
по семестрам:

ед. №7 №

К о н т а к т н а я  р а б о т а 0,3 12 12

в том числе:

Лекции (Л) / в том числе в интерактивной форме 4/4 4/4

Пракгические занятия (ПЗ) / в том числе в инте
рактивной форме
Семинары (С) / в том числе в интерактивной
форме

I Лабораторные работы (ЛР) / в том числе в инте
рактивной форме

8/8 8/8
• ■

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  (СРС) 2 ,6 9 2 92

в том числе: . ...

курсовая работа(проект) - - ---- и

.'••in самостоятельное изучение тем и разделов 56 56
4 . Jb

е г контрольные работы - - — 'г ■

реферат - -

. самопод! отовка к текущему контролю знаний 36 36
подготовка к зачету
др. виды - -

tm nf П о д г о т о в к а  и  с д а ч а  з а ч е т а 0,1 4 4

В и д  к о н г р о л я : Зачет

4. С т р у к т у р а  и с о д е р ж а н и е  д и с ц и п л и н ы  
^ 4 .1 . Т р у д о ё м к о с т ь  м о д у л ей  и м о д у л ь н ы х  ед и н и ц  д и с ц и п л и н ы

Таблица 3;̂
Т р у д о е м к о с т ь  м о д у л ей  и м о д у л ь н ы х  е д и н и ц  д и с ц и п л и н ы

Н а и м е н о в а н и е  
м о д у л е й  и  м о д у л ь н ы х  

е д и н и ц  д и с ц и п л и н ы

М о д у л ь  1. С о о р у ж е н и я  и  о б о р у 

д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  з е р н а  и  
з е р н о п р о д у к т о в .__________________

М о д у л ь н а я  ед . 1 Введение. Клас
сификация оборудования. Основ
ные понятия

В с е г о  ч а с о в  
н а  м о д у л ь

2 8

1 1 ,5

К о н т а к т н а я

р а б о т а

Л

0 ,5

пз лз

В н е а у д и т о р - | 
н а я  р а б о т а  

(С Р С )

М о д у л ь н а я  е д . 2  Технологии хра- 
нения зерна._______________________

1 6 ,5 0 ,5

М о д у л ь  2 . С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о 

в а н и е  д л я  х р а н е н и я  п л о д о в  и о в о 

щ е й .

2 9

М о д у л ь н а я  е д . 1 Принципы хране
ния плодов и овощей.

2 9

М о д у л ь  3 . С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о 

в а н и е  д л я  х р а н е н и я  м о л о к а  и  м о- 
л о ч н ы х  п р о д у к т о в .______________

2 5

М о д у л ь н а я  е д . 1 Оборудование для 
транспортировки, приемки и хране-

2 5



Н а и м е н о в а н и е  
м о д у л е й  и  м о д у л ь н ы х  

е д и н и ц  д и с ц и п л и н ы

В с е г о  ч а с о в  
н а  м о д у л ь

К о н т а к т н а я

р а б о т а

В н е а у д и т о р -j, 
п а я  р а б о т а  |

( с р о : .  J
Л ПЗ л з

: ния молока.
; М о д у л ь  4. С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о 

в а н и е  д л я  х р а н е н и я  м я с а  и  м я с н ы х  
п р о д у к т о в .

22 1 - - 21

М о д у л ь н а я  ед . 1 Состав, свойства и 
хранение мяса.

22 1 - - 21 ' ’'1 2

И Т О Г О 104 4 - 8 92

дж-

4 .2 . С о д е р ж а н и е  м о д у л ей  д и с ц и п л и н ы

М О Д У Л Ь  1. С о о р у ж е н и я  и о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  зе р н а  № 
з е р н о п р о д у к т о в . В данном модуле рассматриваются вопросы, связанные с;| 
.особенностями устройства и эксплуатации сооружений и оборудования дл1 

^-хранения зерна и зернопродуктов. I
М О Д У Л Ь  2. С о о р у ж е н и я  и о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  п л о д о в  

о в о щ е й . В данном модуле обучения рассматриваются вопросы, связанные,:;! 
особенностями устройства и эксплуатации сооружений и оборудования дж  
хранения плодов и овощей.

М О Д У Л Ь  3. С о о р у ж е н и я  и о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  м о л о к а  
м о л о ч н ы х  п р о д у к т о в , в  данном модуле обучения рассматриваются 
вопросы, связанные с особенностями устройства и эксплуатации сооруженш 
и оборудования для хранения молока и молочных продуктов.

М О Д У Л Ь  4. С о о р у ж е н и я  и о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  м я са  и;: 
м я с н ы х  п р о д у к т о в , в  данном модуле обучения рассматриваются вопросы^.^ 
связанные с особенностями устройства и эксплуатации сооружений т  
оборудования для хранения мяса и мясных продуктов.

4 .3 . Л е к ц и о н н ы е  за н я т и я

С о д е р ж а н и е  л е к ц и о н н о г о  к у р са

Таблица

№

п /

п

№  м о д у л я  и  м о 

д у л ь н о й  е д и н и ц ы  
д и с ц и п л и н ы

№  и т е м а  л е к ц и и

В и д ' к о н 

т р о л ь н о г о  
м е р о п р и я 

т и я

K o j b l ^  
' в о :

час.оЖЗ

1. М о д у л ь  1. С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  з е р н а  
и  з е р н о п р о д у к т о в .

Тестирова
ние

1 Ц

М о д у л ь н а я  ед . 1

Введение. Клас
сификация обору
дования. Основ
ные понятия.

Лекция № 1. Введение. Классификация 
оборудования. Основные понятия. 
Интерактивное занятие -  видеолекция.

Тестирова
ние

0,5

В и д  м е р о п р и я т и я :  т е с т и р о в а н и е ,  к о п л о к в и у м , з а ч е т ,  э к з а м е н ,  д р у г о е



№
п /

п

№  м о д у л я  и  м о 

д у л ь н о й  е д и н и ц ы  
д и с ц и п л и н ы

№  и т е м а  л е к ц и и

В и д ’ к о н 

т р о л ь н о г о  
м е р о п р и я 

т и я

К о л -

в о

ч асов -

к ; - М о д у л ь н а я  ед . 2

Технологии хра
нения зерна.

Лекция № 2 Технологии хранения зерна. 
Иптеракгивное занятие -  видеолекция.

Тестирова
ние

2. М о д у л ь  2 . С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  п л о 

д о в  и  о в о щ е й .

Тестирова
ние

1
1

М о д у л ь н а я  ед . 1

Принципы хране
ния плодов и ово
щей..

Лекция № 3. Принципы хранения плодов 
и овощей.
Интерактивное занятие -  видеолекция. Тестирова

ние
:

3

■:sr . "

М о д у л ь  3 . С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  м о 

л о к а  и  м о л о ч н ы х  п р о д у к т о в .
Т е с т и р о 

в а н и е
1

М о д у л ь н а я  ед . 1

Оборудование для 
транспортировки, 
приемки и хране
ния молока.

Лекция № 4. Оборудование для транс
портировки, приемки и хранения молока. 
Интерактивное занятие -  видеолекция.

Тестирова
ние

1

- 4 . М о д у л ь  4 . С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  м я с а  
и  м я с н ы х  п р о д у к т о в .

Т е с т и р о 

в а н и е
: 1 : ::

М о д у л ь н а я  ед . 1

Состав, свойства и 
хранение мяса.

Лекция № 5. Состав, свойства и хранение 
мяса.
Интерактивное занятие -  видеолекция.

Тестирова
ние , t r :

г  4 .4 . П р а к т и ч е с к и е  за н я т и я

Таблица 5”

№

п /п

№  м о д у л я  и  м о д у л ь 

н о й  е д и н и ц ы  д и с ц и п 

л и н ы

№  и н а з в а н и е  л а б о р а т о р н ы х /  
п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  с 
у к а з а н и е м  к о н т р о л ь н ы х  

м е р о п р и я т и й

В и д '

к о н т р о л ь н о г о

м е р о п р и я т и я

К о л -  
в о  ' ~ 

ч а с о в

к —

И Т О Г О 4 -

4 .5 . Л а б о р а т о р н ы е  за н я т и я

Таблица;:

С о д е р ж а н и е  л а б о р а т о р н ы х  за н я т и й  и к о н т р о л ь н ы х  м е р о п р и я т и й

№
№  м од ул я и м одул ь  №  и н азва ни е пр ак ти ч еск и х В и д' К ол-

п/п
ной еди н и ц ы  д и сц и  зан ятий  с ук азан и ем  к он тро ль ны х ко нт р ол ь н ого во

•>. - Jk пли ны м ер оп р ия ти й м ер оп р и я ти я часов  -
Л. -к
aL.-ф- 1

М о д у л ь  1. С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я — — т е с т и р о в а н и е — -----

- В и д  м е р о п р и я т и я :  з а щ и т а ,  т е с т и р о в а н и е ,  к о л л о к в и у м , д р у г о е  

-^В ид м е р о п р и я т и я :  з а щ и т а , т е с т и р о в а н и е ,  к о л л о к в и у м , д р у г о е

9



№  м оду л я и м одул ь 

ной  еди н и ц ы  д и сц и 

пл и ны

№  и на звани е пр ак ти ч еск и х  
зан я ти й  с ук азан и ем  к он тро ль ны х  

__________ м еропр ия ти й __________

з е р н а  и  з е р н о п р о д у к т о в .

М о д у л ь н а я

Технологии 
ния зерна.

ед . 2

хране-
Лабораторное занятие № 1. Опре
деление показателей качества 
зерна и семян.
Интерактивное занятие -  мастер- 
класс по тарировке и использова
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет но лаборатор
ной работе, допускается работа по 
звеньям)________

В ид  
к он тр ол ь н ого  
м еро пр ия ти я

Лабораторное занятие № 2. Опре
деление эффективности сепариро
вания зерновых масс. 
Интерактивное занятие -  мастер- 
класс по тарировке и использова
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор
ной работе, допускается работа по 
звеньям)

Лабораторное занятие № 3. Опре
деление эффективности активного 
вентилирования зерновых масс. 
Интерактивное занятие -  мастер- 
класс по тарировке и использова
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор
ной работе, допускается работа по 
звеньям)
Лабораторное занятие № 4. Веде
ние технологического процесса 
сушки зерна и семян. 
Интерактивное занятие -  мастер- 
класс по тарировке и использова
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых па
раметров в отчет по лабораторной 
работе, допускается работа по 
звеньям)

М о д у л ь  2. С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  
п л о д о в  и  о в о щ е й .

М о д у л ь н а я  ед . 1

Принципы хранения 
плодов и овощей.

Лабораторное занятие № 5. Опре
деление качества картофеля. 
Интерактивное занятие -  мастер- 
класс по тарировке и использова
нию оборудования (с занесением 
нротокола тарировки и снятых 
параметров в огчет по лаборатор- 
ной работе, допускается работа по

защита
отчета

Кол^
BOin

часов

защита
отчета

::з

защига
отчега

защита
отчета

10

т е с т и р о в а н и е

защита 
отчета



» «wi
* «м• •тт 

тМ

№
п/п

№  м од ул я и м одул ь 

ной еди н и ц ы  д и сц и 

п л и ны

№  и на звани е прак ти ч ески х  
зан я ти й  с ук азан ием  к он тро ль ны х  

__________ м ер оп р ия ти й__________

звеньям)

Лабораторное занятие № 6. Со
ставление плана размещения про
дукции в хранилищах. 
Интерактивное занятие -  мастер- 
класс по тарировке и использова
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор
ной работе, допускается работа по 
звеньям)________
Лабораторное занятие № 7. Хра
нение картофеля и овощей в поле
вых условиях.
Интерактивное занятие -  мастер- 
класс по тарировке и использова
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор
ной работе, допускается работа по 
звеньям)

Вид̂
ко нт р ол ь н ого

м еро пр ия ти я

защита
отчета

Кс 
во 

ч а с о в ;

М о д у л ь  3 С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  
м о л о к а  и  м о л о ч н ы х  п р о д у к т о в .

М о д у л ь н а я  ед . 1

Оборудование для 
транспортировки, 
приемки и хранения 
мо.лока.

ИТОГО

Лабораторное занятие № 8. Обо
рудование для транспортировки, 
приемки и хранения молока. 
Интерактивное занятие -  мастер- 
класс по тарировке и использова
нию оборудования (с занесением 
протокола тарировки и снятых 
параметров в отчет по лаборатор
ной работе, допускается работа по 
звеньям)

защита
отчета

т е с т и р о в а н и е

защита
отчета

4 .6 . С а м о с т о я т е л ь н о е  и зу ч е н и е  р а зд е л о в  д и с ц и п л и н ы  
с а м о п о д г о т о в к и  к  т е к у щ е м у  к о н т р о л ю  зн а н и й

и В И Д Ы н

Самостоятельная работа студентов (СРС) организуется с целью развитш 
навыков работы с учебной и научной литературой, выработки способност! 
вести научно-исследовательскую работу, а также для систематического изуЗ 
чения дисциплины. Большая часть СРС по данной дисциплине проводится:! 
виде подготовки теоретического материала по вопросам, представленнымГ 
таблице 7. Также рекомендуются следующие формы организации самостоя^ 
тельной работы студентов при изучении данной дисциплины:

И



организация и использование электронного курса дисциплины раз- 
платформе LMS Moodle для самостоятельной рабо: 

IHtp://e.kgau.m/course/view.php?id=4710'). 
т : -  самотестирование по контрольным вопросам (тестам);

-  самостоятельная работа по модульным единицам в библиотеке^ 
компьютерном классе и в домашних условиях.

4.6.1. Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов самопод 
готовки к текущему контролю знаний

Таблица
Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов самоподготовки Кц 
текущему конт ролю знании

№ модуля и 
модульной 

единицы

П е р е ч е н ь  р а с с м а т р и в а е м ы х  в о п р о с о в  д л я  
с а м о с т о я т е л ь н о г о  и з у ч е н и я  и  в и д о в  с а м о п о д г о т о в к и  к  

т е к у щ е м у  к о н т р о л ю  з н а н и й

1. М о д у л ь  1 С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  з е р н а  и  з е р н о -  
п р о д у к т о в .

М о д у л ь н а я

ед . 1 Введе
ние. Клас
сификация 
оборудова
ния. Основ
ные поня
тия.

М о д у л ь н а я

ед . 2  Техно
логии хра
нения зерна.

1. Оборудование и технические средства для хранения про
дукции растениеводства.

1. Объемно-планировочные решения хранилищ для зерна и 
семян.

2. Средства непрерывного перемещения зерна.

-‘■тт

М о д у л ь  2

М о д у л ь н а я

ед . 1 Прин
ципы хране
ния плодов и 
овощей.
М о д у л ь  3

М о д у л ь н а я

ед . 1 Обору
дование для 
транспорти
ровки, при- 
е м к и  и  х р а -

С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  п л о д о в  и  
о в о щ е й .

1. Ледники и ледяные склады для хранения плодов и ово
щей.

2. Классификация овощехранилищ.
3. Расчет вентиляционной системы в картофеле- и овоще- 
хранилищах.

С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  м о л о к а  и  
м о л о ч н ы х  п р о д у к т о в .

1. Расчет оборудования для хранения молока.
2. Особенности наладки и монтажа оборудования для транс
портировки, приемки и хранения молока.

12

2 3

11

12



У
п

№ модуля и 

модульной 

единицы

П е р е ч е н ь  р а с с м а т р и в а е м ы х  в о п р о с о в  д л я  
с а м о с т о я т е л ь н о г о  и з у ч е н и я  и в и д о в  с а м о п о д г о т о в к и  к  

т е к у щ е м у  к о н т р о л ю  з н а н и й

Кол- 
во ча

сов

1рЧ-у---Ч.
нения моло

ка.

,

4 М о д у л ь  4 С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  м я с а  и  м я с 

н ы х  п р о д у к т о в . ------------------------------

21  '‘ - f•• iV- ̂ fc

М о д у л ь н а я

ед . 1 Состав,
с в о й с т в а  и

хранение
мяса.

1. Оборудование для посола мяса.
2. И с п о л ь зо в а н и е  холода при хранении продукции птице- 
в о д с т в а .
3. Оборудование для упаковывания мяса и мясных продук

тов.

21

В С Е Г О

4.6.2. Курсовые проекты (работы)/ контрольные работы/ расчетнс 

графические работы

«■ -. ’ Таблищ

Темы курсовых проектов (работ)/ 
контрольные работы/ расчетно
графические работы

Сооружения и оборудование для хране- 
ния зерна и зернопродуктов.___________
Сооружения и оборудование для хране
ния плодов и овощей.
Сооружения и оборудование для хране
ния молока и молочнык продуктов.
Сооружения и оборудование для хране
ния мяса и мясных продуктов._________

Р е к о м е н д у е м а я  л и т е р а т у р а  (н о м е р  
и с т о ч н и к а  в с о о т в е т с г в и и  с п р и л а 

г а е м ы м  с п и с к о м )  -

1-4

1-4

1-4

1-4

5. В з а и м о с в я з ь  в и д о в  у ч е б н ы х  за н я т и й
--ЙГ;-

Таблица
В з а и м о с в я з ь  к о м п е т е н ц и й  с у ч е б н ы м  м а т е р и а л о м  и к о н т р о л е м  зн а и и ! 

с т у д е н т о в

К о м п е т е н ц и и
Л е к

ц и и
лз пз С Р С

В и д  
к о н - -  

т р о л я -

П К -10. Способен обосновать ре
жимы хранения сельскохозяйственной 
продукции.

1-5 1-8
- 1-4

Защита 
отчета по. 

ЛЗ; 
Зачет

П К -18. Способен организовать Защита;;^;

хранение и переработку сельскохозяй- 
*;-РТвенной продукции.

1-5 1-8 1-4
отчета по 

Л3£ 
Зачет ’



6. У ч е б н о -м е т о д и ч е с к о е  и и н ф о р м а ц и о н н о е  о б е с п е ч е н и е  д и с ц и п л и н ы

6.1 . К а р т а  о б е с п е ч е н н о с т и  л и т е р а т у р о й  (т а б л и ц а  10)

6 .2 . П е р е ч е н ь  р е с у р с о в  и н ф о р м а ц и о н н о -т е л е к о м м у н и к а ц и о н н о й  с е т 1 

‘ И н т е р н е т »  (д а л е е  -  с ет ь  « И н т е р н е т » )

~ ■ 1. Федеральный информационный фонд по обеспечению единства йз1
мерений http://www.rostest.ru/GosreestrSI.php.

2. Программное средство «ОХТА 01» http ://vvww.comita.ru/
3. Научная электронная библиотека «eLibrarv» http ://elibrary.m/.

6 .3 . П р о г р а м м н о е  о б е с п е ч е н и е

1. Oftice 2007 Russian OpenLicensePack Академическая лиценз! 
ФГБОУ ВО Красноярский ГАУ №44937729 от 15.12.2008.

2. Справочная правовая система «Консультант+» (договор сотрудниче
ства от 2019 года).

3. Moodle 3.5.6а (система дистанционного образования, бесплатное^ 
распространяемое ПО).

' 4. Библиотечная система «Ирбис 64» (web версия, договор сотрудниче^
,ства от 2019 года).

14
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7. К р и т е р и и  о ц е н к и  зн а н и й , у м е н и й , н а в ы к о в  и за я в л е н н ы х

к о м п е т е н ц и й

7.1 Текущий контроль знаний студентов проводится в дискретные вре-“ 
менные интервалы в следующих формах: выполнение лабораторных работ^^

ГТ защита отчетов по лабораторным работам.
7.2 Промежуточная аттестация знаний по дисциплине -  зачет, про- 

« водится итоговым тестированием. Для получения оценки зачтено необход*
'мр набрать не менее 60 баллов. Сдача текущих задолженностей и отработ! 
Пропущенных занятий осуществляется в установленные преподавателем; срШ 

I.- ки с использованием показателей рейтинг-плана. i



Рёытинг-план по дисциплине «Сооружения и оборудобоние дш хранения сельскохозяйсп1бенн(М. 

' npodyKijuu.» ■ ’■

С о о р у ж е н и я  и  о б о р у д о в а н и е  д л я  х р а н е н и я  с е л ь с к о х о з я й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и  ( 1 0 0  б а л л о в )

ММ.

Л а б о р а т о р н ы е  

р а б о т ы  №  1 -4  

В ы п о л н е н и е  и 

з а щ и 1 а Л Р №  1 

( 0 . . . 2  б а л л а )  

В ы п о л н е н и е  и 

з а щ и т а  ЛР]Чо 2  

( 0 . . . 2  б а л л а )  

В ы п о л н е н и е  и 

з а щ и т а  Л Р №  3 

( 0 . . . 2  б а л л а )  

В ы п о л н е н и е  и 

з а щ и  га Л Р №  4  

( 0 . . . 2  б а л л а )  

0 . . . 8  б а л л о в

и , .П о с е щ е н и е  л е к ц и й

' Л е к ц и я № 1 ( 0 . .2

б а л л а )

, Л е к ц и я  № 2 ( 0 . .2

б а л л а )

0 . . . 4  б а л л а

М о д у л ь  1 М о д у л ь  2 М о д у л ь  3 М о д у л ь  4

( 0 . . . 2 2  б а л л а ) ( О ..Л  8 б а л л о в ) ( О . .Л 4  б а л л о в ) ( 0 . .  Л  2  б а л л о в )

П о с е щ е н и е  л е к ц и й

Л е к ц и я

б з

0 . . . ;

№ 4  ( 0 . . . 2  

илла) 

б а п л а

П о с е щ е н и е  л е к ц и й  

Л е к ц и я  № 6  ( 0 . . . 2  

б а л л а )

0 . . . 2  б а л л а

П о с е щ е н и е  лекций^^ 

Л е к ц и я  № 8  ( 0 . . . 2  

б а л л )

0 . . . 2  б а л л а  '

Л а б о р а т о р н ы е  р а 

б о т ы  №  5 - 7  

В ы п о л н е н и е  и з а 

щ и т а  Л Р №  5 ( 0 . . . 2  

ба .п ла ) 

В ы п о л н е н и е  и  з а 

щ и т а  Л  Р №  6  ( 0 . . . 2  

б а л л а )  

В ы п о л н е н и е  и  з а 

ш и т а  Л  Р №  7  ( 0 . . . 2  

б а л л а )

0 . . . 6  б а л л о в

Л а б о р а т о р н а я  р а б о т а  

№8
В ы п о л н е н и е  и з а щ и т а  

Л Р № 8  ( 0 . . . 2  б а л л а )  

0 . . . 2  б а л л а

Т е с т и р о в л н и е  п о Т е с т и р о в а н и е  п о Т е с т и р о в а н и е  п о Т е с т и р о в а н и е  п о  !

м о д у л ю  1 м о д у л ю  2 м о д у л ю  3 м о д у л ю  4  '

О .. Л О  б а л л о в 0 . . Л 0  б а л л о в О ..Л О  б а п л о в О . . Л 0  б а л л о в  J

К о н т р о л ь  ( з а ч е т )  0 . . . 3 4  б а л л а



Детальное описание критериев выставления оценок по текущей И'Прб- 
межуточной аттестации представлено в фонде оценочных средств по данно! 
дсциплине.

При возникновении текущих задолженностей студент может выпО! 
нить лабораторную работу, набрав количество баллов в соответствии сфей- 
тинг-планом дисциплины в дистанционной форме на платформе LMS М ооЖ  
(https://e.kgau.ru/). При этом критерии оценки не меняются, однако необхрз; 
димо учитывать временные интервалы, установленные в настройках элШ 
тронного учебного курса.

Любой вид занятий по дисциплине «Сооружения и оборудование дл^ 
хранения сельскохозяйственной продукции» может быть отработан студен-^ 

^ ,, том с другой группой (по согласованию с ведущим преподавателем), но не в̂  
1^ ' ущерб рабочему времени и другим дисциплинам ОПОП.

8. М а т е р и а л ь н о -т е х н и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е  д и с ц и п л и н ы

В и д  з а н я т и й

I. Лекции

2. Лабораторные 
работы

3. СРС

Таблица'
А у д и т о р и я

4, 42

16, 27

30,34

С п е ц о б о р у д о в а н и е

Средства мультимедиа

Лабораторные усгановки:
- холодильная установка 
М В Т - 2 0 ;
- пастеризационная уста
новка ОКЛ -  3;
- очиститель охладитель 
молока ОМ -  1;
- сепаратор молока Ж5 -  
ОСБ;
- вакуумные установки

Персональные компьюте- 
ры с выходом в интернет

тсо
Комплекты 
плакатов, -
наглядные !’
пособия, макеты.

Наглядные пособия, 
макеты.
Учебные пособия.

Комплект измеритель-^ 
ного оборудования.

Паспорта измеритель- 
ных приборов. ;

Учебные пособия.

Электронные издания

9. М е т о д и ч е с к и е  р е к о м е н д а ц и и  д л я  о б у ч а ю щ и х с я  п о  о с в о е н и ю

д и с ц и п л и н ы

9.1. М е т о д и ч е с к и е  у к а з а н и я  по  д и с ц и п л и н е  д л я  о б у ч а ю щ и х с я

При изучении дисциплины «Сооружения и оборудование для хране 
сельскохозяйственной продукции» обучающимся необходимо поэтапно ра 
рёть модульные единицы, начиная с определений и общих понятий, представл

■

https://e.kgau.ru/


* ных в первой лекции. Как в элементах контактной работы, так и в дистанционное 
форме, изучение модульных единиц требует установленной последовательности.

При выполнении отчетов по лабораторным работам, используя матери-^ 
ал из нормативных документов, необходимо руководствоваться действую- 
щими стандартами (следует обращать внимание на статус документа).

Работая в электронном курсе, на платформе LMS Mq o ^̂  
ĥttps://e.kgau.m/), не следует неподготовленным приступать к тестированш 

-как по модулям дисциплины, так и к итоговому тесту, поскольку количеству 
попыток ограничено.

Для экономии времени некоторые вопросы из перечня для самостоЗЗ 
тельной работы можно разобрать на консультациях, проводимых в соотвёт- 
ствии с расписанием преподавателя. Также на консультациях возможна 

Г щита отчетов по лабораторным работам.

'•«'«IW-

^  9 .2 . М е т о д и ч е с к и е  у к а з а н и я  н о  д и с ц и п л и н е  д л я  и н в а л и д о в  и л и ц  с о г р а 

н и ч е н н ы м и  в о зм о ж н о с т я м и  зд о р о в ь я

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лица^ 
ми с ограниченными возможностями здоровья обеспечивается;

- 1. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоро!
11б“"зрению; '

: : 1.1. размещение в доступных для обучающихся местах и в адаптирй^

ванной форме справочной информации о расписании учебных занятий; '

1.2. присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необхЙЗ!
димую помощь; i

1.3. выпуск альтернативных форматов методических материалШ 

(крупный шрифт или аудиофайлы);

: 2 . 

послуху: 

2 . 1.

ции;

Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровы

надлежащими звуковыми средствами воспроизведение информа-

3. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоров 

имеющих нарушения опорно-двигательного аппарата: "

J ' 3.1. возможность беспрепятственного доступа обучающихся в учё 

ные помещения, туалетные комнаты и другие помещения института, а такж 

пребывание в указанных помещениях. i. -

Образование обучающихся с ограниченными возможностями здоров 
может быть организовано как совместно с другими обучающимися, так ЙГ 
отдельных группах или в отдельных организациях.

Перечень учебно-методического обеспечения самостоятельной работьг 
обучающихся по дисциплине.

Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучаю
щихся из числа инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровь
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предоставляются водной из форм, адаптированных к ограничениям их здор; 
вья и восприятия информации-

категории студентов
С нарушение слуха

С нарушением зрения

С нарушением онорно- 
двигательного аппарата

Формы
•в печатной форме;
•в форме электронного документа; Z

• в печатной форме увеличенных 
шрифтом;

• в форме электронного документа;—-1
• в форме аудиофайла;__________;

в печатной форме;
в форме электронного документа;;';;^
в форме аудиофайла.

Данный перечень может быть конкретизирован в зависимости от: ко: 
тингента обучаюпдихся.

В освоении дисциплины инвалидами и лицами с ограниченными^ в ____
можностями здоровья большое значение имеет индивидуальная работа.' 
индивидуальной работой подразумевается две формы взаимодействия с пре-; 
подавателем: индивидуальная учебная работа (консультации), т.е. дополни
тельное разъяснение учебного материала и углубленное изучение материала 
с теми обучаюгцимися, которые в этом заинтересованы, и индивидуальщ 
воспитательная работа. Индивидуальные консультации по предмету являют
ся важным фактором, способствующим индивидуализации обучения и усш .

лению воспитательного контакта между преподавателем и обучаюгци: 
ийвалидом или обучающимся с ограниченными возможностями здоровья.
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П Р О Т О К О Л  И З М Е Н Е Н И Й  Р П Д

Дата Раздел Изменения Комментарйи;^*

П р о г р а м м у  р а зр а б о т а л :

Долбаненко В.М., к.т.н., доцент
( п о д п и с ь )
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Дата  Раздел  Изменения  Комментарий  

10.09.2019 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2019-2020 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 

рассмотрены на 

заседании 

методической 

комиссии ИПБ 
и ВМ № 2 от 
10.09.2019 г. 

07.09.2020 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2020-2021 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 07.09.2020 

06.09.2021 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2021-2022 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 06.09.2021 

21.03.2022 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

 

Обновлен перечень 
ресурсов 

информационно-

телекоммуникационной 
сети «Интернет» и 

лицензионного 
обеспечения 
свободного 

распространяемого ПО 

 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №7 
от 21.03.2022 

 

 

Программу разработал: 
 

Долбаненко В.М. к.т.н., доцент 



РЕЦЕНЗИЯ

на рабочую программу по дисциплине «Сооружения и оборудование для 

хранения сельскохозяйственной продукции» для подготовки студентов обу

чающихся по направлению 35.03.07 «Технология производства и переработ

ки сельскохозяйственной продукции» профиль «Технология производства и 

переработки продукции животноводства»

Составителем рабочей программы является Долбаненко Владимир Ми

хайлович, K .T .H ., доцент ФЕБОУ ВО Красноярский ЕАУ. Рабочая программа 

составлена на основании ФЕОС ВО по направлению 35.03.07 «Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции» профиль 

«Технология производства и переработки продукции животноводства».

Дисциплина реализуется в институте прикладной биотехнологии и вете

ринарной медицины кафедрой «Механизация и технический сервис в АПК». 

Е[рограмма содержит все необходимые разделы. Внешние и внутренние тре

бования к дисциплине составлены по требованиям ФЕОС ВО по направле

нию подготовки 35.03.07 «Технология производства и переработки сельско

хозяйственной продукции». Содержание лекционных и лабораторных заня

тий обеспечивает возможность приобретения теоретических и практических 

знаний по особенностям технологии хранения сельскохозяйственной про

дукции и по устройству и эксплуатации сооружений и оборудования, приме

няемого для её хранения.

Профессиональные компетенции, соотносятся с материалом занятий. 

Дисциплины преподаётся с применением современных видов образователь

ных технологий.

Обеспечение дисциплины, методическое и материально-техническое, 

свидетельствует о возможности достижения необходимого базового уровня 

подготовки студентов обучающихся по направлению 35.03.07 «Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции» профиль 

«Технология производства и переработки продукции животноводства».

Рабочая программа соответствует требованиям ФЕОС ВО по направле

нию подготовки 35.03.07 «Технология производства и переработки сельско

хозяйственной продукции».

Считаю что данная рабочая программа по дисциплине «Сооружения и 

оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции» может быть 

использована для организации учебного процесса при подготовке студентов 

обучающихся по направлению 35.03.07 «Технология производства и перера

ботки сельскохозяйственной продукции» профиль «Технология производства 

и переработки продукции животноводства».

Заместитель генерального директора

ООО «ТД Еалактика» Матиков Н.Я.
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