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Аннотация

Дисциплина «Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции» относится 
к обжательной часта Блока 1 Дисциплины (модули) подготовки студентов по направлению 35.03.07 «Технология 
произюдства и переработки сельскохозяйственной продукции». Дисциплина реализуется в институте Приклад­
ной биотехнологии и ветеринарной медицины кафедрой Зоотехнии и технологии переработки продуктов жи­
вотноводства.

Дисциплина нацелена на формирование компетенций (ОПК-2; ОПК-5) выпускника.
Дисциплина подразумевает формирование современньк представлений, знаний и умений о 1фуге вопросов, 

связанных с обеспечением качества продукции АПК. Овладение методами обеспечения качества невозможно без 
метрологии, стандартизации, сертификации. Стандартизация, метрология, сертификация -  это три взаимосвязан­
ных области знаний, которые являются важными инструментами в обеспечении качества, создании конкуренто­
способной продутсции.

Преподавание дисциплины предусматривает следующие формы организации учебного npiDnecca; лекции, 
лабораторные работы, самостоятельнаярабога студента, консультации.

Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля; текущий контроль успеваемости в 
форме контрольньж работ, промежуточный контроль в форме зачета.

Общая трудоемкость осюения дисциплины состав.дяет 3 зачетных единицы, 108 часов. Программой дисци­
плины предусмотрены лекционные занятия 6 часов, лабораторные занятия 10 часов, 88 часов самостоятельной 
работы студента и 4 часа контроль.

1.М есто дисциплины в структуре образовательной программы

Д и сц и п ли н а  «С тандартизация и  п одтверж ден и е соответствия сельскохозяйственной  п родукци и »  вклю чена в 

О П О П , в обязательнуто часть Б лока 1 Д и сц и п л и н ы  (м одули).
П редш ествую щ им и курсам и, на к о т о р ь к  н епосредственно базируется д и сц и п л и н а  «С тандартизац и я и подтвер ­

ж д ен и е  соответствия  сельскохозяйственной  продутщ ии» яв.чяются: хи м и я, биохи м и я сельскохозяйственной  продутсции, 

«П роизводство  п родукц и и  растен иеводства» , «П роизводство  продукци и  ж ивотноводства» .

Д и сц и п ли н а  «С тандартизация и подтверж ден и е соответствия се.тьскохозяйственной п род у кц и и »  является осн о ­
вополагаю щ и м  для изучения следую щ их дисциплин: стандартизация и сертиф икация сельскохозяйственной п родук­

ц ии , технология хранения и переработки  продукции ж ивотноводства, основы  биотехнологии  переработки  сельскохо­
зяй ствен н ой  продутщ ии, техн ологи я  п родуктов  фут1кционального  н азначен ия , техн оло 1 ия п ищ евы х полуф абрикатов.

К онтроль зн ан и й  студентов п роводится  в ф орм е текущ ей  аттестации (контрольны е работы ) и пром еж уточной  ат­

тестац ии  в в и д е  зачеха.

2. Ц ели и задачи дисциплины. П еречень планируемых результатов обучения но дисциплине, соотнесенных 
с планируемы ми результатами освоения образовательной программы

Ц ель ди сц ип лин ы  -  п олуч ен и е студен тами основны х научно-практических  знаний в области стандартизании и 

сертиф икации , необходимьтс для реш ения за,цач контроля качества п родукци и ; н орм ативн о-техни ческом у обеспече­

н и ю  н роизводсгва, переработки , эксн л уа!ац и и , реализации  и утилизации продукции, м еф о л о ги ч еско й  и норм ативной  

экспертиз, использования соврем енн ы х информатщ онньгк технологий  при п р о е к 1ировании и п рим енении  средств и 

техн ологи й  у п равл ен и я  качеством .

Задачи  дасц и или ны : Р азраб отка  систем ы  м ероп ри яти й  п о  п овьп п ш и ю  эф ф ективности  производства продутсции 

растен иеводства и ж и вотн оводства
Т абли ц а 1

_________ П ер еч ен ь  п л а н и р у е м ы х  р е зу л ь т а т о в  о б у ч ен и я  п о  д и сц и п л и н е___________________________

К од  и наимено­

вание в-омпетен-

ции

И ндикаю ры  достижения к о м п е iенцтте 

(по рсапизуемой дисциплине)
П еречень пианируемых результатов обучения по диидаш ине

ОТТК-2 -  С п осо­

бен исиольчо- 

вать норматив­

ные пр авовы е 

акты и оф орм ­

лять сиециапь- 

н ую  докум ен1а- 

цию в профес- 

С'ионаяьной дея­

тельности

И Д-1 Зн ает: норм ативно-правовой б;иой 

и э ш ч е с к и м и  норм ам н при осущ есгБле- 

нии профл:сичнш1ьн<1Й деяте.тьности и 

оф орм лять спениатьную  докум еш ац и ю . 

И Д -2 У м еет; начодить соврем енную  

акгуапьную  и д о с ю в е р н у ю  информацию 

о технической докум ен1ади и ре1улиру- 

ю щ у ю  пpoфeccиoнaJtьнyю дея1еяьность 

TexHoTioioB сеггьскохозяйстБенного про- 

ю в о д ст в а , и сп ол ьзует сущ есгвутощ ие 

нормативнъте докум ен ты  по вопросам  

сельского х о з я й с 1в а в  оилаега paciCHwe- 

в о д с 1 в а и  ж и во1н оводства, оформдяегг 

специальные докум ен ты  для осущ еств­

ления производства, переработки и хра- 

ясиия  продукции растениеводства и 

ж ивотноводства.

И Д -3 В л адеет : навы кам и оформления 

нормативны х п равовы х акгов и  оф орм ­

лять спсциа.1п>ную докум ентацию  в про­

фессиональной деятельности

Знать: н орм а!и вно-правовой базой и этическим и нормами при о сущ ес1в - 

лении профессионшд>ной дея1е11ьности и оф орм лять сиециальную  доку- 

м еш а ц и ю , си ст е м у  i осударстБенното надзора и контроля, межнедим- 

ствен н ою  и ведом ствен н ого контродя за качеством  продукции, стан,цярта- 

ми, и техническим и регламентам и; м етоды  и ср едства контродя качества 

продукции, o p iанизаиию и технологи ю  стандартизации и сер1иф икации 

продукции, правила проведения контроля, испы таний и приемки продук­

ции; сп особы  ана1тиза качества и управления техноггогическими пр оц есса­

ми.

У м е т ь : находить соврем енную  акхуальнуто и достовер н ую  информацию о 

техни ческой докум ен тац и и  р егул и рую щ ую  п р оф ессиональную  дея тел ь­

ность технологов сельскохозяйственно] о производства, исп ользует сущ е- 

сгвую ш л е норм ативны е д о к ум ен ты  по вопросам  се .'ц ск о ю  хозяй сгва в 

области р астени еводства и  ж и вотноводства, оф орм ляет специальны е до- 

ку^менгы для осущ ествления прои зводства, переработки и хранения про- 

дукции растениеводства и ж ивотноводства.

В л адеть: накыками оформления нормативных правовы х а к ю в  и оф орм ­

лять специальную  д»1кументацию в профессионн.1п>ной дея1е.1ПаН0С1и; м е­

тодам и и средствам и контроля качества продукции, м етодам и и средсгва- 

м и поверки средств измерений; к о н тр о л ьн о -и зм ер тел ьн о й  техникой для 

Контроля Качества продутсции и метро.потического обеспечения продутсции 

и техноло! ичесьих процессов

О П К -5 Спосо- ИД-1 Знаег: основньте законы  м атем аги- Знать: основньге задачи в области paibiTTHfl науки, техни ки и техн ол оги и  с



бен к у-ЧаСТИЮ в 

проведении экс- 

перим еш альны х 

исилелований в 

профе1'сиональ- 

ной деяте.аьно- 

сти

ческих, естесгвен н ои ауч н ы х и о б щ е п р о  

фесеиональны х диошш.гшн 

И Д - 2  У м еет: ис1юльэийап> основны е 

законы матеадатических, естествен н он а­

учны х и общ епроф есси ональны х дисци- 

П.1ШН для реш ения С1андартиы х задач в 

области производства, переработки и 

хранения сельск охозяй ствен н ой  продух- 

ции.
И Д - 3  В п адеет: практическими навы ками 

ocHOBHbLx законов м ахем атически х, есте­

ственнонаучны х и обш епроф ессионш гь- 

ны х дисцишшн

учет ом нормагивното п р авовото регулирования в сф ере ивгтедлекгуапьной 

собственности

-  основные иош гия, классифжацию и сущность методов исследования;

-  п-ианирование эксперим ентов, наидю дений и уч ето в  в опы тах по aq io-

номии и зоо1ехни и, техн и ку закпа,'1,ки и проведения опы тов, докум ен та­

цию и oineiHOCTb, применение статисти чески х методов анализа результа- 

тов опыта;_________________________________________________________

У меть: оценивать Ra4ecTB0 и безчиасность сеггьскохозяйственной пр‘_'Дук- 

ции с учетом биохимичесьчга показателей;

применять основны е м етоды  исследования и проводить статисти ч ескую  

обрабо1ку р е з у л ь т а т е  зксиерим еню а.________________________________

В л адегь: методами и методиками исследований и сущ ностью  методик 

нан ы каад реш ений в обласхи  развития науки, техн и ки  и техн ологи и  с уч е­

том  нормативного правовото регулирования в сф ере интеллекгуальной 

Сл.' GciB снности

3. Организационно-мегодические данны е дисциплины

Общая трудоёмкость дисцишины составляет 3 зач. ед. (108 часов), их распределение по видам работ и по 
семестрам представлено в таблице 2,

Таблица 2

Вид учеСщой рагюгы
Трудоемкость

зач .ед . час. Ссмссгр N° 5

О бщ ая трудоем к ость  дисциплины по учебному плану 3 108 108

К онтактная  работа 0,44 16 16

в том числе:
Лекг;ии (Л)/ в том числе в интерактивной форме 0,16 6/6 6/6

Л абораторны еработы  (ЛР)/ в том чис.ае в интерактивной форме 0,28 10/8 10/8

С ам остоятельная работа (СРС) 2,44 88 88

в том  числе:
са мостоятельное изучение тем и разделов 2,28 82 82

самоподготовка к теку щему контролю  знаний 0.05 2 2

подготовка к зачету 0,11 4 4

В и д контроля:

Зачет 0,11 4 4

4. Структура и содержание дисциплины  
4.1. Трудоёмкость модулей и модульных единиц дисциплины

Трудоемкость модулей и модульных единиц дисциплины

Таблица 3

Н аи м ен ован и е  

модл л ей  и м одульн ы х  
еди н и ц  aHCHMUv'BtHbi

В сего ча­

сов  на  
м одуль

А удиторная

работа

!

В н еауди тор н ая  ! 
работа (СРС)

Л Л З

М одуль 1.В;веаеиие. 5 2 3

’М одуль 2 С тандартш ация. 52 6 46

М одуль 3 Сертификация 36 4 32

М одуль 4 Аклредптаг®?я 9 2 7

Зачет 4

И Т О ГО Г«8 6 10 88

4.2. Содержание модулей дисциплины

М одуль 1 Введение

Цель и задачи дисциплины. История развития стаццартизации и сфтификации. Софеменная научно- 
техническая политика в области здорового питания и продовольственной безопасности России. Виды надзора, 
его цели и задачи. Законодательные и правовые нормы. Нормативные дот^тменты технические регламенты и ГО­
СТы в пищевой промышленности.

М одуль 2 Ст андартизация
Основные направления формирования стандартизации. Роль стандартгоации в повышении качества, без­

опасности и ктонкурентоспособносги продукции. Основные положения государственной сис1емы стандартизации. 
Категории и виды стаццаргов. Классификация и обозначение государственных стандартов. Международные ор­
ганизации по стандартизации ИСО, МЭК. Состав, структура и методология деятельности. Концепция развития 
стандартизации с учетом требований ВПО. Категории и виды стандартов. Классификация и обозначение государ- 
ственньк стандартов. Технические условия: разработка, согласование и утверждение технических условий. Ос­
новные положения Закона РФ «О стандартизации». Государственный контроль и надзор за соблюдением требо­
ваний государственных стандартов. Основополагающие документы, определяющие деятельность в области стан­
дартизации, метрологии и сертификации стран - участниц меж1 осударственной стандартизации.

М одуль 3 Сертификация
Цель сертификации. Роль сертификации в обеспечении качества продукции и защите прав потребителя. 

Номенклатура продукции и услуг, подлежащих обязательной сертификации. Схемы сертификации. Системы с ф -



тификации. Структура системы сертификации. Участники сфтификации. Сертификация систем качества. Госу- 
дарствешый контроль и надзор. Международная деятельность в области сертификации. Основные методы оцен­
ки соответств11я при сертификации. Особенности измерений, испытаний и шнтроля продукции. РЬучение зако­
нов «О защите прав потребителей», «О стандартизации», «О сертификации продукции и услуо>. Организация де­
ятельности органов по сертификации. Требования к органу по сертификации и его функции. Испытательные ла­
боратории и предъявляемые к ним требования.

М одуль 4 Аккредитация
Аккредитация органов по сертификации. Аккредитация испытательных лабораторий.

4.3. Л екционны е/лаборат орны е/практ ические/сем инарские занят ия

Таблица 4

Л'а

п/п

Jifi м одуля и мв- 

д \ . 1ЫГ{>й еди н и ц ы  
дксм ии лин ы

А» я resta ^ккци и

В ид каитрвль- 

н»го  « ер о и р и я - 
тна

Кол- 

во ча- 
еов

1. М одуль 1. Введение. 2

Лекция № 1 Современная научно-техническая политика в обла­
сти здорового питания и продовольственной безопасности Рос­

сии. Н ормативные документы технические регламенты и ГОСТы 
в пищевой промыпшенности.

зачет 9

4.

М одуль 4 Аккрслитация. 4

Лекция № 2 Аккредитация органов по сер 1ификации. К онтрольная ра ­

бота, зачет

2
Лекция № 3 А ккредитация испытательных лабораторий. 2

И ТО ГО 6

С одер ж ан и е зан яти й  и к он тр ол ьн ы х м ероп ри яти й

Таблица 5

д /п

.V* н оаул я  и  мо­

ду ЛЬНОЙ еДИ ИИ;Ш>1
ди сц и п л и н ы

л» и вазвяни* лавора горны х/ п р а к ш ч еск н х  ж а я т и н  с 
у к азан и ем  к онтрольн ы х м ероарияти й

В ид

контрольн ого

м еронриягая

Ko.i-Bti

часов

2 М одуль 2 С танларти  чапия. 6

Занятие №  1. Категории и виды стандартов. Классификация и обо­
значение государственных стандартов. Технические условия: раз­

работка , согласование иутверж дение технических ус.аовий.

контрольнаярабо- 
та в конце модуля, 

зачет

2

Занятие №  2 Основные положения Закона РФ «О стандартизации». 
ГосударС1венный контроль и надзор за соблю дением требований 
государс1 вснных стандартов.

2

Занятие № 3 Основополагающ ие документы, определяющ ие дея­

тельность в области стандартизации, м етролош и и сертификации 
стран  - участн и ц м еш  осударственной стандартизации.

2

3. М одуль 3 Сертификация. 4

Занятие №  4 Организация деятельности органов по сертификации. 
Требования к органу по сертификации и его функции. Основные 

методы оценки соответствия при сертификации. Особенности из­
мерений, испы таний и кинтроля продукции.

контрольнаярабо- 
та  в конце модуля, 

зачет

2

Занятие №  5 Изучение законов «О защихе прав потребителей», «О 
стандартизации», «О сертификации продукции и услуг». И спыта­

тельны е лабораторииинредъявтяем ы е к  ним требования.

2

И ТО ГО 10

4.4. Сам ост оят ельное изучение разделов дисциплины  и виды сам оподгот овки к  т екущ ем у конт ролю

знаний

Самостоятельная работа студентов (СРС) организуется с цепью развития навыков работы с учеб­
ной и научной литературой, выработки способности в есш  научно-исследовате.льскую работу, а также 

для систематического изучения дисциплины .
Самостоятельная работа студентов организуется в форме;

-  использования электронного курса дисциплины  размещ енного на платформе LM S M oodle; 
работа над теоретическим материалом, прочитанны м  на лекциях; 
самостоятельное изу'чение отдельных разделов дисциплины ; 

самотестирование по тестовы м вопросам на платформе LM S M oodle.
4.4.1. П еречень вопросов для сам ост оят ельного изучения и видов сам оподгот овки к  т екущ ем у кон­

т ролю  знаний

Таблица 6

Xsii
п

.4? модуля и vto- 
дульной единицы Перечень рассма триваемых вонросов для самостоятельного изучения

Кол-во
часов



М о д \л ь  [ .В в е д е н и е 3

1 1. Предмет, цели и задачи учебной  дисциплины. 3

М о д таь  2 Сюндэ: м и м а и я . 46

2. Система стандартизации 3

3. С тандартизация в различны х сферах. 2

4. М еж дународная стандартизация 3

5. О рганизация работ по стандартизации в Российской Федерации 2

6. Стандартизацияпрохтнш леннойпродукции 2

7. С тандартиза ция и качество продукции 2

8 . С тандартизация моделирования функциональных c r p y K iy p  объектов отрасли 2

9. Г  осударственнаясистем а стандартизации и научно-технический прогресс 2

10. M e I оды  ста ыдартизации ка к процесс упра вления 2

11. Государственны й станда рт при производстве кисломолочных изделий. 2

12. Экспертиза и сертификация при производстве продуктов из оленины. 2

13. Экспертиза и сертификация продуктов с использованием растительного сырья. 2

14. Основы стандартизатщ и и сертификации сельскохозяйственной продукции. 2

15. Общие понятия основных норм взаимозаменяемосхи 2

16. М одель стандартизации основных норм взаимозаменяемости 2

17. С тандартизация точности гладких цилиндрических соединений 2

1 8. П равовые основы стандартизации в Российской Ф едерации 2

19. К атегории нормативных документов и объекты с гандартизации 2

20. С остав и назначение стандартов ГСС РФ 2

21. Государственна я  система стандартизации Российской Федерации (ГСС РФ) 2

22. Применение меж дународньж  и национальных стандартов на территории Российской 

Федерации
2

23. Экономическое обоснование сгандартизации 2

П одю ю вка к текущему ш нтролю 1

М о д у л ь  3 C ep i ификамия. 32

24. Сущ ность и проведение сертификации 3

2 5 .М еж дународная сертификация 3

26. Сертификация в раз.1гичных сферах 2

27. Сертификация систем качесгва 2

28. Г  осударственны й контроль и надзор 2

29. Закон  Российской Федерации « 0  сертификации продукции и услуг» 2

30. О рганизация и порядок проведения добровольной сертификации 2

31. Н азначение и отличительные особенности добровольной сертификации 2

32. Схемы сертификации продукции 2

33. Виды сертификации. 2

34. Участники обязательной сертификации и их функции 2

35. П оследовательность проведения сертификации 2

36. Г осударственны й контроль и надзор за соб-пюдением ггравил сертификации 2

37. Становление сертификации систем качества в России. А ктуальность внедрения си­
стем  ка чес гва

2

Подготовка к текущему контролю 1

М одуль 4 .AjcKpe4 MiaiiMH, 7

38. Система акк-редитации органов по сертификации и испы тательны х лабораторий 3

Подготовка к зачету 4

ВСЕГО 88

5. Взаимосвязь видов учебны х занятий

Взаимосвязь учебного материала лекций, практических/лабораторных/семинарских ра- 

бот/^анятий с тестовы ми/экзаменационны ми вопросами и формируемыми компетенциями представлены 
в таблице 7.

Таблица 7

Компетенции Лекции ЛЗ СРС Вид контроля

О П К-2 1-14 1-14 1-46 контрольная работа, зачет

О ПК-5 1-14 1-14 1-46 контрольная работа, зачет



6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

6.1. К арт а обеспеченност и лит ерат урой  (т аблица 8)



ей
tr
S
ti
cS
H

00

5Й
О
PL4
>>
H

Hв
s
H
ио
ffi
M

tr

И
и

uо
<
H
Ph

к
a
Э
и
>J
0
01 
G 

«  
О
к
м
<u
ffl
H
о
>s
w
CO
О
X
о
и
о
hQ
ti
<u
о
S
«
§

o.
<D
R
S
Й
P3

и

о

X P 
(D H
H  “

о  

rn
0

m

1 
I

CO
«
n

о
M
H
о
(U
tr"
s

о

CO
m

0  
ffl1

§
<u
о
S

Cj

 ̂ s  

? g 

8 И

ts
s

R:
CO
S
«
s
CQ

Ч Й W
о «  S

r .  CO Щ
1-̂  S *

«

s
a
<o
с

s
и
M
g
о

I
S

О

i
о
m
(Й

«

g  Й 
S H 
G О
(D

aо
Hffl
<

tu & O'
03 c3 S

<D
s

ffl
о
Щ
(U
S
s
cd
Д

c3 «  
CO g

Й «

P
5
о

о
о

X!
с

СЛ
О.
ti

о
о
XI

о
(N

+

ON
О
(N

н
«
ксЗ
а

л
VO
&
ё
с

о

S I

S  >>

ffl

s
о
о
V СП
о ао̂

 го  
с 

—  ^  

о
СЛ '
Q.
е
Л

О
(N

Ю
О
гч

с5

l i  
S I
н ^  

S 
н

«
S
к
ю
(D
tr'

Л
щ
й

йШ Он
S

н
1)
с

S
о
о

0
с S
<п ^

1  8 
>:
СЛ ^
D.
ti

О
(N

+

ш
о
(N

п

§

о

c S

:  ^  
m

ейffl
о
к
о
X
S
и

СП г :)

а  ю
S
«  л  о
.S <и

S 

о 

нffl о

(ч

ю
(U ffl

I I
Н • •
Й
щ
й
о

Д

VW i£
^  КРн (1)
U  t:;

Ео
о

о 3
X) 
й ^  
■“  о 

о(D

и
о.
ti

о
(N

«  .. 
> > «
g
а
С

s

рМ- S
3  'в  ̂

й к
о &

<а 
 ̂ о

В! 
g 
О  
R 

&  

ё

0 
и 
к

1
(U

ю
о

го CJ

^•'О

f t  я  
с о

К 3 

Д

& Й

я
о ^ 

& о
ffl t; 

Н  ffl

g « 
g g
■' и 

й 
ft 
И

S k ;

о
(N

+

+

m

&
G
О

Г)

СП
ĉ
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6.2. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»

Сайты по дисциплине:

1. www.kgaii.ru
2. www.biologn.ru

Сайты электронны х библиотек

1. http://cyberleniIlka.ru/artiGle/c^iotelшologiya- научная электронная библиотека «КИБЕРЛЕНИНКА»
2. httpiZ/wvvTV.book.ru -э.тектронная биб.тиотекаBook.ru
3. http://agris.fao.org,'agris-seai'ch/index.do- база данных AGRIS
4. http://e.lanbook.coiW -Издательство «Лань» электронно-биб.тиотечная система

Интернет-ресурсы:

1. WWW skotovodstvo. blogbpot.ru
2. w w w fadr.m su.ru
3. WWW the horses ju
4. http: //ww’w bashplem.ru
5. http: //fictionbook.ru

6.3. Программное обеспечение

1. . W indows Visla Business R ussian Upgrade Open License А кадемическая лицензия № 44937729 от 15.12.2008;
2. Лицензия W indows Vista Starter 32-bit Russian Академическая лицензия № 44937729 от 15.12.2008;
3. M icrosoft W indows Server CAL 2008 R ussian A cademic OPEN; Академическая лицензия № 44937729 от 15.12.2008
4. Office 2007R u3sian Open License ?aci<  А кадемическая лицензия № 44937729 от 15.12.2008;
5. ABBYY FineR eader 10 C orporate Edition 30 Лицензия сертификат № FCRC- 1100-1002-2465-8755-4238 22.02.2012;
6. Проц^ахтмная система для обш р>ж ения текстовых заимствований в учебных и научны х работах - Лицензионный договор

№ 158 от 03.04.2019 «АнтиплагиатВУЗ»;
7. M oodle 3.5.6а (система дистанционного образования) - Бесхша гно распространяемое ПО;
8. Библиотечная система « tip бис 64» (web версия) - Договор сотрудничества.

9. Офисный пакет Libre Office 6.2.1 - Бесплатно распространяемое ПО;
10. Яндекс (Б раузер /Д и ск) - Бесплатно распространяемое ПО;
11. С правочная правовая система «Консультант+» - Договор согрудничества № 201752002iT6 от 01.06.2016;
12. С правочная правовая система «Гарант» - У чебная лицензия;
13. И нф ормационно-ана.титическаясистема«CTaTHCTHKa»w w w .ia s -s ta t .r u

1 4 . И нформационно-аналитическа я система P o ccT a T h ttp s: //r o ss ta t.g o v .r u

7. Критерии оценки знаний, умений, навыков и заявленных компетенпий 
Т екущ ая аттестация студентов производится в дискретные временные интервалыв следующих формах:
• тестирование на платформе LMS Moodle;
• выполнение контрольньтхработ;
• отдельно оцениваются личностные качества студента (аккуратность, испошительность, инициатив­

ность) -  работа у доски, своевременная сдача тестов.
Промеж>'тоиная аттестация по результагам семестра по дисциплине проходит в форме зачета с оценко!! 

(включает в себя ответ на теоретические вопросы или тестирование на платформе LMS Moodle)
Оценка осюения дисциплины до.тжна формируется на основании результаюв модульно-рейтинговой си-

К алендарны й модуль 5
Итого

баллов
Дисциплинарные

модули

Б аллы  по видам работ

Текущий контроль К онтрольная

работаПосегцение занятий Активность на занягиях Конспектирование

М 1 1 1 1 3

М 2 5 5 5 14 29

М 3 5 5 5 14 29

М 4 2 2 2 6

Итоговый контроль 33 33

И того за КМ  5 13 13 13 61 100

Минимальное количество бшшов для получения зачета 60.

Студенту не наоравшему требуемое минимальное количестю баллов (< 60), дается две недели после окон­
чания календарного модуля для добора необходимых баллов.

Критерии выставления оценок по текущей и промежуточной аттестации детально прописаны в фонде оце­
ночных средств по данной дисциплине.

В случае отсутствия студента на аудиторных занятиях по любым уважительньм или неуважительным при­
чинам, а также получения неудовлетворигельньк результатов на первоначальных этапах промежуточного атте­
стационного контроля знаний по работе над учебной дисциплиной «Статщартизация и подтверждение соответ­
ствия сельскохозяйственной продукции», обучаемый дополнительно творчески работает и оформляет реферат по 
темам пропущенных занятий, предоставляя его в соответствии со стандартными требованиями на проверку, и 
защищает аналитические материалы сю ей  самостоятельной индивидуальной работы перед ведущим преподава­
телем.

1 л

http://www.kgaii.ru
http://www.biologn.ru
http://cyberleniIlka.ru/artiGle/c%5eiotel%d1%88ologiya-
http://agris.fao.org,'agris-seai'ch/index.do-
http://e.lanbook.coiW
http://www.ias-stat.ru
https://rosstat.gov.ru


8. М атериально-техническое обеспечение дисциплины

Дисциплина ведется на кафедре Зоотехнии и технолоши переработки продуктов животноводства, лекци­
онные занятия проходят в аудитории: 1-35 Стационарный мультимедийный проектор Mitsubishi; стационарный 
экран; компьютер Cel 3000 «Samsung»; доска аудиторная для написания мелом (1000x3000 мм); стол демонстра­
ционный; стойка-кафедра; стол лектора; стул-кре-сло; подставка под ТСО; мебель: моноблок ученический (стол 
аудиторный двухместный со встроенньми скамьями) -  75 шт.; лабораторные занятия проходят в аудитории: В 1- 
09 парты, доска аудиторная дня написания мелом, учебно-методическая литература, информационные стенды, 
улей для пчел (инв № 00000021016СЮ16), пчетоводный инвентарь, телевизор плазменный Samamg PS- 
43D450A2W (инв № 2101040996), Ноутбук Samsung 300Е5А-А06 В950 2Gb 500G DVD-SMulti 15,6"HD (инв 
2101041034), Переносное мультимедийное оборудование; проектор NEC (инд. № 2101340512), ноутбук Asus 
(инв. №021024295), экран.

9. М етодические указания для обучаю пщ хсяпо освоению дисциплины  
9.1. М ет одические указания по дисциплине для обучаю щ ихся

Рабочая программа предусматривает возможность обучения в рамках традиционной поточно-групповой 
системы обучения. При поточно-групповой системе обучение последовательность изучения учебно­
образовательных модулей определяется его номером. При этом обучение решмеццуется в течение одного се­
местра.

Внедрена кредитно-модульная система обучения. При введении кредитно-модульной системы обучения 
сформирован учебный план таким образом, чтобы он обеспечивал студентам возможности:
• Получение баллов при посещении студентами лекционных и лабораторньж занятий;
• Получение дополнительных баллов при самостоятельной работе студентов.

Студент перед началом дисциплины должен быть ознакомлен с системами кредитньтх единиц и бально- 
рейтинговой системой.

9.2. М ет одические указания по дисциплине для инвалидов и лиц  с ограниченными возмож ност ями

здоровья

В целях освоения учебной гфограммы дисциплины инвалидами и лицами с ограниченными возможностями 
здоровья обеспечивается:

1. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению:
1.1. размещение в доступных для обучающихся M eciax и в адаптированной форме спраючной информации о 

расписании учебных занятий;
1.2. присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимуто помощь;
1.3. выпуск альтернативных форматов методических материалов (крутгный шрифт или аудиофайлы);
2. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья послуху:
2.1. надлежащими звутсовыми средствами воспроизведение информации;
3 .Д ля инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих нарушения опорно- 

двигательного аппарата:
3.1. возможность беспрепятственного доступа обучающихся в учебные помещения, туалетные комнаты и дру­

гие помещения института, а также пребывание в указанных помещениях.
Образование обучающихся с офаниченными возможностями здоровья может быть организовано как совмест­

но с другими обучающимися, так и в отдельных группах или в отдельных организациях.
Перечень учебно-методического обеспечения самостоятельной работы обучаюпщхсяпо дисциплине.
Учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся из числа инвалидов и лиц с 

ограниченными возможностями здоровья предоставляются водной из форм, адаптированных к ограничениям их

К атегории студентов Формы

С наруш ение слуха • в печатной форме;
• в форме электронного док-умента;

С нарущ ением зрения • в печатной форме увеличенных шрифтом;
• в форме электронного документа;
• в фюрме аудиоф айла;

С наруш ением опорно-двигательного аппарата • в печатной форме;
• в форме электронного документа;
• в форме аудиоф айла.

В освоении дисциплины инвалидами и лица\ш  с ограниченными воэмож ноиими здоровья больш ое значение имеет 
индивидуальная работа. Под индивидуальной работой подразумевается две формы взаимодействия с преподавателем: инди­

видуальная учебная pa6oia  (консультации), т.е. дополнительное разъяснение учебного материала и углубленное изучение 
материала с теми обучающ имися, которые в этом заинтересованы, и индивидуальная воспитательная работа. И ндивидуаль­
ные консультации по предмету являю тся важным фактором, способствующ им индивидуализации обучения и установлению 

воспитательного контакта между преподавателем и обучающ имся инвалидом или обучающ имся с ограниченными возмож ­
ностями здоровья,^
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Дата  Раздел  Изменения  Комментарий  

10.09.2019 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2019-2020 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 

рассмотрены на 

заседании 

методической 

комиссии ИПБ 
и ВМ № 2 от 
10.09.2019 г. 

07.09.2020 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2020-2021 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 07.09.2020 

06.09.2021 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2021-2022 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 06.09.2021 

21.03.2022 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

 

Обновлен перечень 
ресурсов 

информационно-

телекоммуникационной 
сети «Интернет» и 

лицензионного 
обеспечения 
свободного 

распространяемого ПО 

 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №7 
от 21.03.2022 

 

 

Программу разработал: 
 

Юдахина М.А. к.с.-х.н., доцент   



Р Е Ц Е Н ЗИ Я

На рабочую  пр ограм м у по ди сци плине «С тап дар! изация и под гвсрж дсние 

соответствия сельск охозяй ствен н ой  продукции» для студен i ов unc i и гу га 

прикладной биотехн ологи и  и ветеринарной м едицины , обучаю щ ихся по 

направлению  п одготовк и  35.03.07 - Т ехнология производства и переработки  

сельскохозяйственной продукц ии, разработанную  на каф едре Зоотехнии и Т П П Ж ,

доц ен та, к.с.-х.н Ю дахиной М .А.

Предложенная на рецензию программа составлена в соответсгвии с ФГОС ВО. 

предназначена для бакалавров, обучающихся по направлению 35.03.07 - «1'ехиоло1'ия 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции».

Особенностью данной дисциплины являегся получение сгудентами основных 

научно-практических знаний в области стандартизации и сертификации, необходимых 

для решения задач контроля качества продукции; нормативно-техническому 

обеспечению производсгва, переработки, эксплуагации, реа]н^зации и утилизации 

продукции, метрологической и нормативной экспертиз, использования совремсншэ1х 

информационных технологий при проектировании и применении средств и технологий 

управления качеством.

Данный курс, включающий лекционный материал, лабораторные и 

самостоятельные занятия, тестирование. Дает студен хам возможность caмocтoятeJпл-lo 

использовать приобретенные навыки в своей профессиональной деятельносхи, на 

основании полученных знаний реализовать технологии хранения и переработкр! данной 

продукции, способны планировать технологические процессы в животноводстве, 

систематизировать и обобщ ать информацию полученную, а 1ак же caмocгoятeJнлтo 

работать и регулировать технические средства, применяемые при производстве и 

переработке продукции животноводства.

Компетенции по курсу, указанные в рабочей программе, пoJп^ocтью соответствуют 

плану, предложенному автором и подробно описаны в модулях, Сосхавленная в 

соответствии с ФГОС ВПО 3-го поколения программа имеет логически-завертепную  

структуру, включающую в себя все необходимые и приобрететпн:.1е в процессе изуче]тия 

навыки и умения. В программе описаны блоки модульных единиц как лекциои]юго, 'так и 

нрактического материала.

Д анн ая  р аб о чая  п р о гр ам м а  по д и сц и п ли н е  м о ж ет  бы ть и стю льзована в учебн ом  

п роц ессе  и н сти ту та  п р и к л ад н о й  б и о тех н о л о ги и  и в етер и н ар н о й  медитщ ны  для  

1Ю дготовки тех н о л о го в  сел ьск о х о зяй ствен н о го  п р о и зво д ства  по н ап равлен и ю  35 .03 .07  - 

«Т ехн ологи я  п р о и зв о д ств а  и п ер ер аб о тк и  сел ьск о х о зяй ствен н о й  п родукци и » .

Рецензент:

к.с.-х.н., генеральный директор

ОАО «Красноярскагроплем» , Ш адрин С.В.
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