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Аннотация 

 

Дисциплина «Производственный контроль на предприятиях мясной и молочной 

отрасли» включена в ОПОП, в блок ФТД.01 «Факультативы» подготовки студентов по 

направлению подготовки 35.03.07 «Технология производства и переработки сельскохо-

зяйственной продукции». Дисциплина реализуется в институте прикладной биотехноло-

гии и ветеринарной медицины, кафедрой «Зоотехнии и технологии переработки продук-

тов животноводства».  

Дисциплина нацелена на формирование общепрофессиональной компетенции 

выпускника (ОПК-1) - способен решать типовые задачи профессиональной деятельности 

на основе знаний основных законов математических, естественнонаучных и общепрофес-

сиональных дисциплин с применением информационно-коммуникационных технологий. 

Содержание дисциплины охватывает круг вопросов, связанных с изучение значе-

ние мясной и молочной промышленности в индустриальной структуре страны.  

Преподавание дисциплины предусмотрены следующие формы организационного 

учебного процесса: лабораторные занятия, самостоятельная работа студента. 

Программой дисциплины предусмотрены следующие виды контроля: текущий 

контроль успеваемости в форме устного опроса и промежуточная аттестация в форме за-

чета.  

Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 2 зачетных единицы, 72 

часа. Программой дисциплины предусмотрены, лабораторные занятия (36 часов), и 36 ча-

са самостоятельной работы студента.  

 

1.Место дисциплины в стуктуре образовательной программы 

 

Дисциплина «Производственный контроль на предприятиях мясной и молочной 

отрасли» включена в ОПОП, в блок ФТД.01 «Факультативы».  

Предшествующими курсами на которых непосредственно будет базироваться 

дисциплина это дисциплины: «Производственный учет и отчетность в мясной промыш-

ленности», «Технология функциональный продуктов», «Технология органических про-

дуктов», «Биохимия молока и мяса» и др. 

Особенностью дисциплины является первоначальный контроль мясо-молочном 

производстве в современной, индустриальной перерабатывающей промышленности, по-

могающей расширить знания студентов в области перерабатывающей промышленности 

не только в крае, но и в стране в целом. 

Контроль знаний студентов проводится в форме текущей и промежуточной атте-

стации. Текущая аттестация устный опрос. Промежуточная – зачет. 

 

2. Цели и задачи дисциплины. Перечень планируемых результатов обучения по 

дисциплине, соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной 

программы 

Целью дисциплины «Производственный контроль на предприятиях мясной и 

молочной отрасли» – является изучить правила контроля в мясной и молочной 

промышленности в индустриальной стране ее применение, технологии переработки и 

пути реализации полученной продукции и освоения студентами теоретических и 

практических знаний, умений и навыков в области качества производства мясной и 

молочной промышленности для применения теоретических знаний в практические 

умения. 

Задачи дисциплины полученные приобретенные теоретические знания преобразо-

вывать в практические с внедрением в производственные цепи по производству и перера-
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ботки мяса и молочной промышленности, для возможности закрепить их на учебной и 

производственных практик. 

 

 

Таблица 1 - Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине 

Код компе-

тенции 

Содержание компетен-

ции 

Индикаторы компе-

тенций 

Перечень планируемых 

результатов обучения по 

дисциплине 

ОПК 1 

способен решать типо-

вые задачи профессио-

нальной деятельности 

на основе знаний ос-

новных законов мате-

матических, естествен-

нонаучных и общепро-

фессиональных дисци-

плин с применением 

информационно-

коммуникационных 

технологий 

ИД-1 ОПК-1 Решает 

типовые задачи 

профессиональной 

деятельности 

Знать: Основы организа-

ции и задачи производст-

венного учета и отчетно-

сти на предприятиях мяс-

ной отрасти, структуру и 

характериститку произ-

водственных процессов, 

нормативно-техническую 

документацию на произ-

водственных предприяти-

ях. 

ИД-2ОПК-1 Исполь-

зует основные зако-

ны естественнона-

учных дисциплин 

для решения стан-

дартных задач в об-

ласти профессио-

нальной деятельно-

сти 

Уметь: Различать по 

структурной организации 

типы предприятий по пе-

реработки мясного сырья, 

основные виды мясного 

сырья, рассчитывать ма-

териальный баланс сырья 

и продуктов, современные 

концепции производст-

венного учета, автомати-

зированные системы от-

четности на предприятиях 

мясной промышленности. 

ИД-3 ОПК-1 Приме-

няет информацион-

но-

коммуникационные 

технологии для ре-

шения стандартных 

задач в области 

профессиональной 

деятельности 

Владеть: навыками пере-

работки мясного сырья в 

продукцию, согласно тер-

риториально сложивших-

ся условий. 

 

 

 

 

3. Организационно-методические данные дисциплины 

Таблица 2 – Распределение трудоемкости дисциплины по видам работ по семестрам 

Вид учебной работы 

Трудоемкость 

за
ч

. 
Е

д
. 

час. 
Семестр 

№ 1 
Общая трудоемкость дисциплины по учебному плану 2 72 72 
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Вид учебной работы 

Трудоемкость 

за
ч

. 
Е

д
. 

час. 
Семестр 

№ 1 
Контактная работа 1 36 36 
в том числе:    
Лекции (Л)/ в том числе в интерактивной форме - - - 
Лабораторные работы (ЛР)/ в том числе в интерактивной 

форме 
1,0 18 18 

Самостоятельная работа (СРС) 1 36 36 
в том числе:     
самоподготовка к текущему контролю знаний 0,5 18 18 

подготовка к зачету 0,5 18 18 

Вид контроля:    зачет 

4. Структура и содержание дисциплины 

4.1. Трудоемкость модулей и модульных единиц дисциплины 

 

Таблица 3 - Трудоемкость модулей и модульных единиц дисциплины 

№ Раздел дисциплины Всего 

часов 

В том числе 

СРС лекции лаборатор-

ные занятия 

1 Модуль 1. Производственный кон-

троль на предприятиях мясной отрас-

ли. 

36 - 18 18 

2 Модуль 2. Производственный кон-

троль на предприятиях молочной от-

расли. 

36 - 18 18 

3 Итого: 72 36 36 

 

 

 

4.2. Содержание модулей дисциплины 

4.2. Содержание модулей дисциплины 

Наименование модулей и модульных единиц дисциплины 

Всего 

часов 

на 

мо-

дуль 

Контактная  

работа 

Внеау-

дитор-

ная ра-

бота 

(СРС) 

Л ЛЗ 

Модуль 1. Производственный контроль на предприятиях 

мясной отрасли 
36 - 18 18 

Занятие № 1-4 Необходимость производственного контро-

ля на предприятиях мясной промышленности 
4 - 8 8 

Занятие № 5-7 Организация производственного контроля 

на предприятиях по переработки мясной промышленности 
4 - 6 6 

Занятие № 8-9 Нормативная документация производствен-

ного контроля на предприятиях мясной отрасли 
4 - 4 4 

Модуль 2. Производственный контроль на предприятиях 

молочной отрасли. 
36 - 18 18 

Занятие № 10-12 Необходимость производственного кон-

троля на предприятиях молочной промышленности 

4 
 6 6 

Занятие № 13-15 Организация производственного контроля 4  6 6 
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Наименование модулей и модульных единиц дисциплины 

Всего 

часов 

на 

мо-

дуль 

Контактная  

работа 

Внеау-

дитор-

ная ра-

бота 

(СРС) 

Л ЛЗ 

на предприятиях по переработки молочной промышленно-

сти 

Занятие № 16-18 Нормативная документация производст-

венного контроля на предприятиях молочной отрасли 

4 
 6 6 

ИТОГО 72 - 36 36 

 

 

 

4.3. Лекционные/ лабораторные/ практические/ семинарские занятия 

 

Таблица 5- Содержание занятий и контрольных мероприятий 

№ 

п/п 

№ модуля и 

модульной 

единицы 

дисциплины 

№ и название лабораторных занятий 

Вид
1
 

контрольного 

мероприятия 

Кол-

во 

часов 

 

1 

Модуль 1. Производственный контроль на предприятиях 

мясной отрасли. 
Устный опрос 18 

 Занятие № 1 - 4 Правила производственно-

го контроля на предприятиях мясной про-

мышленности 

Устный опрос 8 

Занятие № 5-7 Организация производст-

венного контроля на предприятиях по пе-

реработки мясной промышленности 

Устный опрос 

6 

Занятие № 8-9 Нормативная документация 

производственного контроля на предпри-

ятиях мясной отрасли 

Устный опрос 

4 

 

2 

Модуль 2. Производственный контроль на предприятиях 

молочной отрасли. 
Устный опрос 18 

 Занятие № 10-12 Необходимость производ-

ственного контроля на предприятиях мо-

лочной промышленности 

Устный опрос 6 

Занятие № 13-15 Организация производст-

венного контроля на предприятиях по пе-

реработки молочной промышленности 

Устный опрос 6 

Занятие № 16-18 Нормативная документа-

ция производственного контроля на пред-

приятиях молочной отрасли 

Устный опрос 6 

 Итого опрос 10 

 

4.4 Самостоятельное изучение разделов дисциплины 

 

Самостоятельная работа студентов (СРС) организуется с целью развития навыков 

работы с учебной и научной литературой, выработки способности вести научно-

исследовательскую работу, а также для систематического изучения дисциплины.  

 

                                                 
1
 Вид мероприятия: защита, тестирование, коллоквиум, другое 
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Таблица 6 - Перечень вопросов для самостоятельного изучения и видов самоподготовки к 

текущему контролю знаний 

№ 

п/п 

№ модуля и модульной 

единицы 

Перечень рассматриваемых вопросов для 

самостоятельного изучения 

Кол-во 

часов 

1 

Модуль 1. Производст-

венный контроль на пред-

приятиях мясной отрасли. 

1. Программа ХАСП на мясоперераба-

тывающем предприятии, знак качества. 20 

2 

Модуль 2. Производст-

венный контроль на пред-

приятиях молочной от-

расли. 

1. Программа ХАСП на молокоперера-

батывающем предприятии, знак качества. 
22 

 ВСЕГО  82 

 

 

 

5. Взаимосвязь видов учебных занятий 

Взаимосвязь компетенций с  учебным материалом  и контролем знаний студентов 

 

Компетенции Л ЛЗ СРС Вид контроля 

ОПК 1 - способен решать типовые задачи про-

фессиональной деятельности на основе знаний 

основных законов математических, естественно-

научных и общепрофессиональных дисциплин с 

применением информационно-

коммуникационных технологий 

- 1-18 1-18 зачет 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

 

1.  



Таблица 9 

КАРТА ОБЕСПЕЧЕННОСТИ ЛИТЕРАТУРОЙ 
Кафедра Зоотехнии и ТППЖ  

Направление подготовки (специальность) 35.03.07 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» 

Дисциплина «Производственный контроль на предприятиях мясной и молочной отрасли» 

 

Вид заня-

тий Наименование Авторы Издательство 
Год 

издания 

Вид издания Место хра-

нения 

Необходи-

мое количе-

ство экз. 

Количество 

экз. в вузе 
Печ. Электр. Библ. Каф. 

1 2 3 4 6 7 8 9 10 11 12 

Основная 

Л, ЛЗ, СРС Ветеринарно-

санитарная эксперти-

за с основами техно-

логии и стандартиза-

ции продуктов 

В.В. Пронин, С.П. 

Фисенко 

СПб.; М.; Красно-

дар: Лань 
2012 Печ.  Библ.  30 93 

Л, ЛЗ, СРС Сборник нормативно-

правовых документов 

по ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе мяса и мясопро-

дуктов 

Сост. В.Г. Урбан, 

под.ред. 

Е.С. Воронина 

СПб.: Лань 2010 Печ.  Библ.  30 30 

Л, ЛЗ, СРС Технология произ-

водства, хранения, 

переработки и стан-

дартизации продук-

тов животноводства 

Под ред. А.Ф. Кри-

сано 

ва, Д.П. Хайсанова 

М.:Колос 2020 Печ.  Библ.  30 39 

  



7. Критерии оценки знаний, умений, навыков и заявленных компетенций 

Виды текущего контроля: (устный опрос). 

Итоговый контроль – (зачет). 

 

8. Материально-техническое обеспечение дисциплины 

 

Учебный процесс по дисциплине «Производственный контроль на предприятиях 

мясной и молочной отрасли» проводится в аудитории (2-40), в нем имеется в наличие 

мультимедийное оборудование, что дает возможность представлять материал в виде пре-

зентаций. И демонстрировать учебные фильмы по производству мясных и молочных про-

дуктов в разных регионах страны. 

Лабораторные занятия по дисциплине проводятся в аудитории 2-40, содержащей 

необходимое лабораторное оборудование: центрифуга, водяная баня, Лактант-1-4, термо-

стат, микроскопы, PH –метр, рефрактометр, электрические плитки, электронные весы, 

сушильный шкаф для изучения физико-химического состава исследуемых продуктов, а 

так же оборудование для просмотра учебных фильмов, таблицы и схемы технологических 

линий производства продуктов. 

 

9. Образовательные технологии 

 

В соответствии с требованиями ФГОС ВО по направлению подготовки 35.03.07 

«Технология производства и переработки с.-х. продукции» реализация компетентностного 

подхода имеет возможность использование в учебном процессе интерактивных форм про-

ведения занятий по дисциплине «Производственный учет и отчетность в мясной промыш-

ленности» с целью формирования и развития профессиональных компетенций ОПК -1. 

В процессе освоения дисциплины используются различные интерактивные и актив-

ные методы обучения. 

Имитационные технологии:  

- игровые процедуры: разыгрывание ролей, имитационный тренинг, игровое проек-

тирование, деловые игры; 

- не игровые ситуации: анализ конкретных случаев. 

Неимитационные технологии: нетрадиционные формы занятий, программирован-

ное обучение, письменные работы, выездные занятия 

Разыгрывание ролей (инсценировка) - представляет собой игровой способ анализа 

конкретной ситуации, в основе которой лежат проблемы взаимоотношений и поведения 

людей. Этот метод направлен на развитие поведенческих умений как социального, так и 

профессионального характера. Деловая игра - метод имитации принятия решений руково-

дящих работников или специалистов в различных производственных ситуациях, осущест-

вляемый по заданным правилам группой людей или человеком с компьютером в диалого-

вом режиме, при наличии конфликтных ситуаций или информационной неопределенно-

сти. 

Игровое проектирование - разновидность деловой игры, суть которой состоит в 

разработке инженерного, технологического и других видов проектов в игровых условиях, 

максимально воссоздающих реальность. Отличается высокой степенью сочетания инди-

видуальной и совместной работы обучающихся в процессе создания общего проекта. Вы-

полнение комплексных квалификационных заданий по составлению различных техноло-

гий производства и переработки продукции. 

Технология анализа конкретных ситуаций (метод кейсов) представляет собой 

изучение, анализ и принятие решений по ситуации, которая возникла или может возник-

нуть при определенных обстоятельствах в конкретной организации и в тот или иной мо-



 12 

мент времени. Этот метод развивает аналитическое мышление студентов. Системный 

подход к решению проблемы позволяет выделять варианты правильных и ошибочных ре-

шений, выбирать критерии нахождения оптимального решения, принимать коллективные 

решения. 

Промежуточная оценка знаний и умений студентов проводится с использованием 

тестовых заданий, письменных контрольных работ и устного контроля самостоятельной 

работы студентов. Итоговая оценка знаний студентов проводится в виде зачета. 

 

 

 



 13 

                                                                                                 «Утверждаю» 

                                                                                                Зав. кафедрой Зоотехнии и ТППЖ 
(название кафедры) 

__Лефлер Т.Ф. 

 

РЕЙТИНГ-ПЛАН 

 

Дисциплина: «Производственный контроль на предприятиях мясной и молочной отрасли» 

Специальность: 35.03.07 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции»             

Курс: 1____ 

Семестр: _1___ 

Нормативная трудоемкость дисциплины по рабочему плану: 72 ч. 

Календарный модуль 

И
то

го
 б

ал
л
о
в
 

Д
и
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и
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л
и
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н
ы

е 

м
о
д

у
л
и

 

Баллы по видам работ 

П
о
се

щ
ен

и
е 

 

 л
ек

ц
и

й
 

К
о
л
л
о
к
в
и

у
м

 

Р
еф

ер
ат

 

Р
аб

о
та

  
н

а 
л
аб

о
р

а-

то
р
н

ы
х
 з

ан
я
ти

я
х
 

И
то

го
в
ы

й
 о

п
р
о
с 

М 1 - 4  36  40 

М 2 - 4  36  40 

Итоговый контроль - - 
 

10 10 20 

Итого  - 8 
 

82 10 100 

 

Трудоемкость дисциплины в зачетных единицах: 2,0 

Нормативная трудоемкость дисциплины 72 ч.  

Минимальное количество баллов для получения зачета 60. 

Студенту, не набравшему требуемое минимальное количество баллов, дается две недели 

после окончания календарного модуля для добора необходимых баллов. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Доцент кафедры Зоотехнии и ТППЖ, к.с.-х.н.     Л.А. Военбендер  
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ПРОТОКОЛ ИЗМЕНЕНИЙ РПД 

 

Дата Раздел Изменения Комментарии 

    

 

 

Программу разработали: 
Доцент кафедры Зоотехнии и ТППЖ, к.с.-х.н.     Л.А. Военбендер  

  


