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А н н о т а ц и я

д и сц и п л и н ам  ч аст и , ф о р м и р у Г м о Г ^ а с т ™ ^ '* ' о 6 о а з ! 5 '  п р од ук ц и и » от но си тся  к
по д гот ов к и  3 5 .0 3 Л 7  ,№ „ о Г ™  ™ о Г в ™  о т н ош ен и й  E I . B . 1 0  „ о  н . , .а » л е н „ н ,

(направленность); «Технология производства и n e L L f j  сельскохозяйственной продукции», профиль

преподается в институте прикладной биотехнологии и нродр^кции животноводства». Дисциплина

= : : . = с г ~ = В =

лекций, 24 часа лабораторньк  за н я т а Г ’б О ч ^ а с о Г с ш !^  единицы или 144 часа, из них 24 часа
семестра на 4 курсе. ’ самостоятельной работы, 36 часов экзамен, в течение 7

1. М е с т о  д и с ц и п л и н ы  в с т р у к т у р е  о б р а зо в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы

Д и c ц и п л ™ ™ c т V ф « ^ ^ ^  сельскохозяйственной продукции» относится к

студентов в области био" e S o r ^ S ™  отношений, помогающей утлубить знания
стране и за рубежом. процессов при переработке с.-х. продукции, используемой в нашей

а т т е с т а ц и ™ “  с Х т е ^ и р Г а Г е " в Г о л ^ ° ' " '  "  промежуточной аттестации. Текушая
представлена экзаменом. ’ нение и защ иту реферата. Промежуточная аттестаилч

2. Ц е л и  и з а д а ч и  д и с ц и п л и н ы . П е р е ч е н ь  п л а н и р у е м ы х  р е зу л ь т а т о в  о б у ч е н и я  п о  д и с ц и п л и н е  

с о о т н е с е н н ы х  с п л а н и р у е м ы м и  р е зу л ь т а т а м и  о с в о е н и я  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы  ’

Задачи дисциплины:

н н . н о р = ^ ™ ! н = Г = ^

о с н о в „ о е Т о ~ ™ с Г ^ ; ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^  — ™  "  >■—  «  " Р » « п и я  и

^ С Д Ь С К О . Г ^ С Т . Г ' ™ ” ™ ™  ‘  Р - ™ х  о т р а с л я х  п р о м ы ш л е н н о с т и  „

б и о м а с с ы Т г Х о ' к т Г ' " ' ’” '”  Ф ' Р ™ » » »  ™  о п р е д е л е н и я  м а к с и м а л ь н о г о  в ы х о д а

переработки.



П е | Д 1ь  план ир ^ ^ 1х р е зу л ь т а т о в  о б у ч е н и я  п о  л и ом и п п и »^

Таблица

Код 

компетенции 

№ 2

П К -15

П К -16

Содержание

компетенции

Способен 

разрабатывать 

системы 

мероприятий по 

повышению 

эффективности 

производства 

продукции 

растениеводства

Способен 

реализовывать 

технологии 

переработки и 

хранения продукции 

животноводства

Способен 

осуществлять 

контроль качества и 

безопасность 

сельскохозяйственн 
ото сырья и 

продуктов его 

переработки

Индикаторы

ИД-3 ПК-2 - разработка 

экологически обоснованной 

интегрированной системы 

защиты растений с учетом 

прогноза развития вредных 

объектов и фактического 

фитосанитарного состояния 

посевов для

предотвращения потерь

урожая от болезней, 

вредителей и сорняков, 

общий контроль реализации 

технологического процесса 

производства продукции 

растениеводства в

соответствии с

разработанными 

технологиями 

возделываниями 

сельскохозяйственных 
анализов.

Перечень планируемых результатоз 

обучения по дисциплине

Знать; системы мероприятий по 

повыщению эффективности 

производства продукции 

растениеводства и животноводства

Уметь: разрабатывать системы 

мероприятий по повышению 

эффективности производсгва 

продукции растениеводства и 

животноводства

Владеть: навыками разработки 

системы мероприятий по повышению 

эффективности производстБа 

продукции растениеводстБ а и 

животноводства

ИД-1 П К -15 - способы 

реализации технологии 

переработки и хранения 

продукции животноводства.

ИД-2 П К -16 - осуществлять 

контроль качества и 

безопасность 

сельскохозяйственного 
сырья и продуктов его 

переработки.

Знать: методы рештизации технологии 

переработки и хранения продукции 

животноводства

Уметь: реализовывать технологии 

переработки и хранения продукции 

животноводства

Владеть: навыками реализации 

технологии переработки и хранеь 

продукции животноводства

Знать: способы контроля качества и 

безопасность сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки

Уметь: осуществлять контроль 

качества и безопасность 

сельскохозяйственного сырья и 
продуктов его переработки

Владеть; навыками осуществления 

контроля качества и безопасности 

сельскохозяйственного сырья и 

продуктов его переработки



Обшая трудоемкость дисциплины составляет 4 зач еп П 44 цягя'1
и по семестрам представлено в таблице 2. распределение по видам работ

3. О р ган и зац и он н о-м етоди ч еск и е  д а н н ы е ди сц и п л и н ы

р а с п р е д е л е н и е  т р у д о е м к о с т и  д и с ц и п л и н ы  п о  в и д а м  р а б о т  п о  с е м е с т р ям

______________  Трудоемкость

Таблица 2

Вид учебной работы

О б ш а я  т р у д о е м к о с т ь  дисциплины 
по учебному плану

К о н т а к т н а я  р а б о т а

в том  числе:

зач.

ед.
час. по семестрам

Лекции (Л) /  в том  числе в интерактивной форме

Лабораторные работы (ЛР) /  в том числе в 

интерактивной форме

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  (СРС) 

в том  числе:

1,33

144

48

№ 7

144

48

1 ,6 7

самостоятельное изучение тем и разделов

контрольные работы

реферат

24/8

24/16

60

20

24/8

24/16

60

самоподготовка к текущ ему контролю знаний 

подготовка к экзамену 

др. виды

П о д г о т о в к а  и  сд а ч а  э к з а м е н а

В и д  к о н т р о л я :

1,0

10

10

20

20

10

20

3 6

Экзамен

36

Экзамен

4. С т р у к т у р а  и  с о д е р ж а н и е  д и с ц и п л и н ы

4.1 . Т р у д о ё м к о с т ь  м о д у л е й  и м о д у л ь н ы х  е д и н и ц  д и с ц и п л и н ы

Т абли ц а:
--------------------------- -------- -----------  и

Н аименование модулей и модульных единиц 

дисциплины

ш и д у л ь н ы х  e^(ИНИЦ д и с ц и п л и н ы

Контактная работа Внеаудит
№ Всего часов 

на модуль лекции
лабораторн 

ые занятия

орная

работа

ГСРГ')1 М одуль 1. Введение в биотехнологию
22 6 6 10

2 М одуль 2. М икробиотехнология
22 6 6 iO

3 М одуль 3. Ф ерментная биотехнология и генная 
инженерия 32 6 6 20

4 М одуль 4.Применение биотехнологических 

процессов в переработке сельскохозяйственной 
продукции.

32 6 6 20

5 И т о г о  п о  м о д у л я м
108 2 24 60

6 П о д г о т о в к а  и  сд а ч а  э к з а м е н а
36

7 И Т О Г О
144



Н аименование модулей и модульных единиц 

дисциплины

М о д у л ь  1. В в е д е н и е  в  б и о т е х н о л о г и ю

Всего Контактная

часов на работа

модуль  ̂ л  I л з

4.2. Содержание модулей дисциплины

Л е к д и я _ _ Ь О с н о в н ы е типы биопроцессов и
производство биомассы 

^ н я т и е Мо 1. М и ц ели а п ъ н ы е гр и б ы  - п р о д уц ен т ы  Б А Д  

^ и я т и е №  2. К у л ь т и в ир о ва н и е  м гщ елгш пьны х гр и б о в
TTf̂ VTTMa О ____  ---------
Декция----- 2. Объекты биотехнологии

биотехнологические функции 

М о д у л ь  2. М и к р о б и о т е х н о л о г и я .

их

Декция 3.И стория культивирования животных клеток 

З а н я т и е  №  3. О п р ед елен и е  б и о си н т ет и ческо й  
а к т и вн о с т и  м и и е лгл а лы т х  гр и б о в
ГТ̂21Т,*ТТТХ»т Л ТЛ_

Д и щ и я------ 4,Культивирование клетоки тканей
беспозвоночных

З а н я т и е  №  4. К ул ь т и ви р о ва н и я  п ер ви ч н ы х  культ ур  
к л е т о к  к у р и н ы х  эм б р и о н о в

М о д у л ь  3 . Ф е р м е н т н а я  б и о т е х н о л о г и я  и  
и н ж е н е р и я .

г е н н а я

Л екция 5, Ферменты, получаемые промышленным
ш TI TY-,r --------способом и их применение__________

З а н я т и е  №  5. П и т а т е л ь н ы е  среды  для  
к у л ь т и в и р о ва н и я  кп ет о к

Л е к ц и я  б . В в е д е н и е  в  ге н н ую  ф ер м ен т а ц и ю

З а н я т и е  М  6. П о л у ч е н и е  с п и р т а  (эт ан ола )

Л е к ц и я  7.И м м о б и л и зо ва н н ы е  ф ерм ен т ы

З а н я т и е  №  7. П о л у ч е н и е  у к с у с н о й  ки слот ы

М о д у л ь  4. П р и м е н е н и е  б и о т е х н о л о г и ч е с к и х  

п р о ц е с с о в  в  п е р е р а б о т к е  с е л ь с к о х о з я й с т в е н н о й  
п р о д у к ц и и

Биотехнология препаратов для сельского
хозяйства

З а н я т и е  №  8. Г ч у б и н н ы й  м е т о д  к ульт и ви р о ва н и я  
п р о д у ц ен т о в  (ф ерм ент ов

Лекция 9.Биотехнология молочных продуктов
^  /у и  С1 »VJ •» 1 л АЛ f~) / / ___   V
-- ' —--_---- ---
З а н я т и е  № 9 .  П о ве р х н о с т н ы й  м е т о д  

к у л ь т и в и р о ва н и я  п р о д у ц е н т о в  ф ер м ен т о в
ТТлтлттпгт 1Л _________
Декция— 10.Биотехнология производства продуктов
питания и напитков 

З а н я т и е  № 1 0 . К уль т и ви р о ва н н ы й  м ет о д  

культ и в и р о ва н и я  п р о д уц ен т о в  ф ер м ен т о в

И Т О Г О

22

4

22

3 2

32

10 8

2

24 24

Внеаудиторная 

работа (СРС)

10

10

2 0

2 0

60

I №

П/'П

№  модуля и  модульной

4 .3 . Л е к ц и о н н ы е  за н я т и я

С о д е р ж а н и е  л е к ц и о н н о г о  к у р с а

№  и тема лекции

Tafi.fiHua 4

Вид контрольного : Кол-во I

‘В и д  м е р о п р и я т и я :  тестирование, коллоквиум, зачет, экзамен, другое

1. М о д у л ь  1. В в е д е н и е  в  б и о т е х н о л о г и ю
мероприятия

Тестирование

часов

6/2

Л екция №  1. Основные типы биопроцессов и производство 
биомассы

Тестирование, 

реферат, экзамен
2

Лекция № 2. О бъекгы биотехнологии и их биотехнологические 
функции

Тестирование, 

реферат, экзамен
4/2

2. М о д у л ь  2. М и к р о б и о т е х н о л о г и я .
Тестирование 6/2



, №

1 шп
№  модуля и модульной

единицы дисциплины ^  тема лекции В ид' контрольного 

мероприятия
Кол-во

Лекция №  3. История культивирования живых клеток
Тестирование, 

реферат, экзамен
2

Лекция №  4 . Культивирование клеток и тканей беспозвоночных
Тестирование, 

реферат, экзамен
4/2 1

J .
М о д у л ь  3. Ф е р м е н т н а я  б и о т е х н о л о г и я  и г е н н а я  и н ж е н ер и я .

Тестирование Ш

Л екция №  5. Ферменты, получаемые промышленным способом 
и их применение Тестирование, 

реферат, экзамен
2

Лекция №  6. Введение в генную ферментацию
Тестирование, 

реферат, экзамен
2

Лекция №  7. Иммобилизованные ферменты
Тестирование, 

реферат, экзамен
1

4.
М о д у л ь  4. П р и м е н е н и е  б и о т е х н о л о г и ч е с к и х  п р о ц е с с о в  в 

п е р е р а б о т к е  с е л ь с к о х о з я й с т в е н н о й  п р о д у к ц и и
Тесгирование 6/2 !

Лекция №  8. Биотехнология препаратов для сельского хозяйства
Тестирование, 

реферат, экзамен
2

Лекция №  9 . Биотехнология молочных продуктов
Тестирование, 

реферат, экзамен
2

Лекция №  10. Биотехнология производства продуктов питания и 
напитков Тестирование, 

реферат, экзамен
2/2

Итого -------------

------------------
2 4 /8  1

4. Л а б о р а т о р н ы е  за н я т и я

1

: №

; П/П

1

№  модуля и ---------- -------------------------------

модульной
единицы ^  название лабораторных занятий контрольного 

дисциплины мероприятия

Габлица 5

1 Кол-во 

: часов

1

г\

М одуль  1. Вве дение в биотехнологию
Тестирование 6/4

Занятие №  1, М ицелиальные грибы - продуценты 
БАД

Тестирование, 

реферат, экзамен
2/2

Занятие №  2.Культивирование мицелиальных 
грибов

Тестирование, 

реферат, экзамен
4/2

2
М одуль 2.Микр обиотехнология.

Тестирование 1 6/4
Занятие №  3. Определение биосинтетической 

активности мицелиальных грибов
Тестирование, 

реферат, экзамен
2

Занятие №  4. Культивирования первичных культур 
клеток куриных эмбрионов

Тестирование, 

реферат, экзамен
4/4

3 М одуль З.Ф ерм ентная биотехнология и генная инженерия Тестирование 6/4
Занятие № 5 . Питательные среды для 

культивирования клеток
Тесгир)Ование, 

реферат, экзамен
2/2

Занятие №  6. Получение спирта (этанола) Тестирование, 

реферат, экзамен
2/2

Занятие №  7. Получение уксусной кислоты Тестирование, 

реферат, экзамен
2

4 М одуль 4.Прим(

сельскохозяйств<
шение биотехнологических процессов в переработке 
гнной продукции. Тесгирование 6/4

Занятие №  8. Глубинный метод культивирования 
продуцентов ферментов

Тестирование, 

реферат, экзамен
2/2

Занятие №  9 . Поверхностный метод 

культивирования продуцентов ферментов
Тестирование, 

реферат, экзамен
2/2

Занятие №  10. Культивированный метод 

культивирования продуцентов ферментов
Тестирование, 

реферат, экзамен
2

Итого
24/16 ;

Вид м ер о п р и яти я : защита, тестирование, коллоквиум, другое
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4 .5 . С ам о ст о я т ел ь н о е  и зу ч ен и е р азд ел ов  д и сц и п л и н ы  и

зн а н и й
в и д ы  с а м о п о д г о т о в к и  к  т е к у щ е м у  к о н т р о л ю

4.5.1. Перечень вопросов для самостоятельного изучения и

знаний
видов самоподготовки к текущ ему контролю

самоподготовки к текущ ему кон-фо "

мод)1^ной^™и11ицы для самостоятельного ■ Ко.п-во
изучения часов

1 М одуль 1.

М еждународные системы GLP (GOOD Laboratoi7  Practice) и 

GMP (GOOD M anufacturing Practice) контроля качества 

биотехнологических продуктов (организация и 

использование электронного курса дисциплины 

размещ енного на платформе LMS M oodle для СРС/написание 
реферата).

10

2 М одуль 2.

Пути обмена веществ у микроорганизмов. Особенности роста 

и развития микроорганизмов, основные стадии (организация 

и использование электронного курса дисциплины 

размещ енного на платформе LMS M oodle для СРС/написание 
реферата).

10

3 М одуль 3.

Классификация транс генных организмов по признакам. 

М икромицеты в питании человека (организация и 

использование электронного курса дисциплины 

размещ енного на платформе LMS M oodle для СРС/написание 
реферата).

20

4 М одуль 4. 

R P F r n

Биотехнологические основы производства пищевых кислот - 

уксусной, молочной, лимонной и винной. Производство 

хлебопекарных и пивных дрожжей. Основные направления 

применения биотехнологических процессов в производстве 

вин, пива, соков, растительных масел, хлеба, пектина и 

биологически активных добавок к пище. Растительное сырье 

и отходы его промыщленной переработки (организация и 

использование электронного курса дисциплины 

размещенного на платформе LMS M oodle для СРС/написание 
реферата).

20

60

5. Взаимосвязь видов учебных занятий 

В з а и м о с в я з ь  к о м п е т е н ц и й  с у ч е б н ы м  м а т е р и а л о м  и к о н т р о л е м  з н а н и й
Таблица 8

Компетенции Лекции ЛЗ СРС Вил контппгтя
ПК-2 Способен разрабатывать системы мероприятий по 

повышению эффективности производства продукции 
растениеводства

1-8 1-8 1-8
Тестирование 

, р'сферат, : 

экзамен j

П К -15 Способен реализовывать технологии переработки и
1-8

Тестирование |

хранения продукции животноводства 1-8 1-8 , реферат, 

экзамен
П К -16 Способен осуществлять контроль качества и 

безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его 

переработки

1-8 1-8 1-8

Тестирование 

, реферат, 

экзамен

6 .1 . К а р т а  о б е с п е ч е н н о с т и  л и т е р а т у р о й  (т а б л и ц а  9)
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6.2. П ер еч ен ь  р ееу р ео в  и н ф о р м а ц „ о „ „ о -т е л е к о « „ ,„ „ к а ц „ о н „ о й  се™  « И н т ер н ет »  0 ,а л е е  -  ееть  « И н т е р н е т .,, 

С а й т  ПО д и с ц и п л и н е :  https://e.kgau.ra/course,/view.plip?id=2007

6.1 П р о г р а м м н о е  о б е с п е ч е н и е

1. «Библиотека Литрес» [http://biblio,litres ru]

*  >“ > '® Б /2 2 7 6  о ч , е д « , „ е , „ „  доступ , от 06.06,2017

3. http://agris.fao.org/agris-searcli/index.do- база д а ш а к  AGRIS.

h to V /w w  электронная библиотека «КИБЕРЛЕНИНКА»
nttp.//w ww.book.ru -электронная библиотека Book ru5.

6 .

7. M icrosoft Excel 2007 /  2010.

8. M icrosoft PowerPoint 2007 /2010 .

9. M icrosoft Word 2007 /2010
10 .

11 .
f W b .  9 г! ? 7  R (система дистанционного образования) свободно распространяемое ПО 

12 Олег / г  Академическая лицензия № 44937729 от 15.12.20П8

13. W indows Russian Upgrade Академическая лицензия № 44937729 от 15.12.2008.

И . База данных «QuestelOrbit» [https;/7www.orbit.с о т ].

15. База данных Polpred.com. Обзор СМ И [http://www.polpred corn/]

6. База данных А ИБС «LIBERMEDIA» [http://62.76.36.197/phpopac./elcat.php]
17. База данных ProQ uest Dissertations & Theses Global.

данных Scopus [http://www.scopus.conV] Web o f Science Core C n i l - ‘---r 
[http://www.apps.webofknowledge.coin/]. -С1а к е  Cuie CgIIculiuh

19. Библиотека Красноярского ГАУ: http://www.kgau.ru/new/biblioteka.

2 0 . Научная электронная библиотека eLibrary [http://elibraiy.ru/].

оо журна-ды Научной электронной библиотеки eLIBRARY RU

2 2 . Национальный цифровой ресурс РУКОНТ [http://rucc.nt ru/1
23. О фисный пакет Libre Office 6.2.1 - свободно распространяемое ПО.

рограммная система для обнаружения текстовых заимствований в учебных и научных работах

Лицензионный договор №158 от 03.04.2019 «Антиплагиат ВУЗ». ^  '
25. Справочная правовая система «Гарант» - Учебная лицензия.

26. Справочная правовая система «Консультант+».

27. ЭБС «IPR books» [http://www.iprbook.shop.ru/].

28. ЭБС «Академия» [http:/ywww.academia-moscow.ra].

29. ЭБС «Книгафонд» [http:/./www.knigaftind.ru/].

Л ^ ы ! ? о т  о" (Ветеринария и сельское хозяйство) Договор №  213/ 1-18 с ООО «Пзлатеп.птг..-,
лань»  (от 0J . 12.2018 г.) на использование. - i*-

В о Т г А ^ ^ ? я Т ^ " ™ “  «Агрилиб» Лицензионный договор №  ППД 31/17 от 12.05.2017 ФГБОУ
ь и  «F1 A jy »  (с автоматической пролонгацией).

Ш р н ^ ^ Г к Г н в д Г н и я ' '  ™ С .  Д о т в о р  сотрудничест..,

1. Ж урнал «М олочная и мясная промышленность».

2. Ж урнал «М олочное и мясное скотоводство:».

3. Ж урнал «Сыроделие и маслоделие».

4. Ж урнал «Маслоделие».

Ж урнал «М асло и сьф».

6. Ж урнал «Животноводство России».
7. Ж урнал «Зоотехния».

Н о р м а т и в н ы е  п р а в о в ы е  акггы

1. ФЗ №  «Технический регламент на продукцию»
2. ГОСТы, ОСТы, ТУ.

И н т е р н е т -р е с у р с ы :

1. w w w .skotovodstvo.blogspot.ru

2. W W W .fa d r.m su .ru

3. w w w .thehorses.ru

4. http: //w w w  bashplem .ru

5. http: //fictionbook.ru
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Текущая аттестация; (выполнение и защ ита реферата, тестирование).

Промежуточная аттестация -  (экзамен).

Текущая аттестация студентов производится в дискретные временные интервалы преподавателем 

ведущим лекции и  лабораторные работы по дисциплине «Основы биотехнологии переработки 
сельскохозяйственной продукции» в следующих формах;

•  тестирование;

•  выполнение и  защ ита реферата;

отде.чьно оцениваются личностные качества студента (аккуратность, исполните пьносгь 

инициативность) -  работа в команде на лабораторных занятиях, своевременная сдача тестов отчетов к 
лаОораторным работам и  их загрузка на платформе LMS Moodle.

П ромежуточная аттестация по результатам семестра по дисциплине проходит в форме экзамена, 
который вк.1почает в себя компьютерное тестирование на платформе LM S Moodle.

Оценка освоения дисциплины «Основы биотехнологии переработки сельскохозяйственной продукции» 

^ р ^ и р у е т с я  на основании результатов модульно-рейтинговой системы контроля знаний (на основании рейтинг

По дисциплине «Основы биотехнологии переработки сельскохозяйственной продукции» разработан фпнд 

оценочных средств, где детально прописаны критерии выставления оценок по текущей и промежуточной 

аттестации. Если студент имеет текущие задолженности по данной дисциплине, то ему необходимо -

Л.6ор..„рнь„ З .Н ,™ . с яругой

8. М а т е р и а л ь н о -т е х н и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е  д и с ц и п л и н ы

учебный материал по дисциплине «Основы биотехнологии перера<=:отки 

™ и е  мул^им^^^^^^^ продукции» читается в лекционном зале (ауд.1-35, Е. Стасовой 44А), в нем имеется в 
н а л т и е  мультимедийное оборудование, что дает возможность представлять материа.ч в виде презентаций „ 

дс_ нстрировать учебны е фильмы по биотехнологическим процессам с.-х. продуктов в разных регионах стг.,иы 

р  г- -^лабораторные занятия по дисциплине проводятся в специализированной лаборатории молока Гауд '>-40 

К  Стасовой 44А), содержащ ей необходимое лабораторное оборудование; центрифуга, водяная баня. Лактант-1-4

рефрактометр, электрические плитки, электронные весы, сушильный шкаф д л я  

фиГьмоТ состава исследуемых продуктов, а также оборудование для щзосмотра учебных

9. М е т о д и ч е с к и е  р е к о м е н д а ц и и  д л я  о б у ч а ю щ и х с я  п о  о с в о е н и ю  д и с ц и п л и н ы  

9 .1 . М е т о д и ч е с к и е  у к а з а н и я  п о  д и с ц и п л и н е  д л я  о б у ч а ю щ и х с я

r m o n v ™  дисциплине «Основы биотехнологии переработки сельскохозяйственной
^ о ^ к ц и и »  долж ны быть выполнены точно в сроки, предусмотренные программой обучения. Не допусьагь

последующее занятие базируется на знаниях, полученных на предыдущем 
занятии. Необходимо ежедневно после занятий прочитать тот материал, который был получен на лекциях и ЛЗ.

роме того, необходимо читать отраслевые научно-производственные журнаны по технологии прои-^Бодст=^ 
продуктов животноводства. ^

9 .2 . М е т о д и ч е с к и е  у к а за н и я  п о  д и с ц и п л и н е  д л я  и н в а л и д о в  и л и ц  с о г р а н и ч е н н ы м и  в о зм о ж н о с т я м и  здоровья

В целях освоения учебной программы дисциплины «Основы биотехнологии перера<^отки 

^еспечиГ ается^  продукции» инвалидами и лицами с ограниченными возможностями здоровья

1 ■ Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению;

1.1. размещ ение в доступных для обучающ ихся местах и в адаптированной форме справочной 
информации о расписании учебных занятий;

1.2. присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую помощь;

1.3. выпуск альтернативных форматов методических материалов (крупный шрифт);

2. Для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья пос.туху;

2.1. надлежащ ими звуковыми средствами воспроизведение информации;

7. К р и т е р и и  о ц е н к и  зн а н и й , у м е н и й , н а в ы к о в  и  з а я в л е н н ы х  к о м п е т е н ш ,й
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Дата  Раздел  Изменения  Комментарий  

10.09.2019 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2019-2020 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 

рассмотрены на 

заседании 

методической 

комиссии ИПБ 
и ВМ № 2 от 
10.09.2019 г. 

07.09.2020 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2020-2021 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 07.09.2020 

06.09.2021 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

на 2021-2022 уч. год 

обновлен перечень 

программного 

обеспечения по 

дисциплине 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №1 
от 06.09.2021 

21.03.2022 

Раздел 6. 
Учебно-

методическое и 
информационное 

обеспечение 
дисциплины 

 

Обновлен перечень 
ресурсов 

информационно-

телекоммуникационной 
сети «Интернет» и 

лицензионного 
обеспечения 
свободного 

распространяемого ПО 

Изменения 
рассмотрены на 

заседании 
методической 

комиссии 

ИПБ и ВМ №7 
от 21.03.2022 

 

 

Программу разработал: 
 

Тюрина Л.Е. к. с.-х. н., доцент 



Р ец ен зи я

на р абоч ую  п р огр ам м у по ди сц и п л и н е «О сн овы  би отехн ол огии  п ер ер аботки  

сел ьск охозя й ств ен н ой  п р одук ц и и»  дл я студентов курса, очн ой ф орм ы  обучения, 

и н сти тута  п р и к л адн ой  би отехн ол огии  и ветер ин ар н ой  м еди ци н ы , обучаю щ ихся по  

н ап р ав л ен и ю  п одготовк и  35 .03 .07 — Т ехн ол оги я п р ои зв одства  и п ер ер аботки

сел ьскохозяй ствен ной  продук ци и, 

р азработан н ую  каф едр ой  Зоотехн ии и Т П П Ж , 

кан. с.-х. наук , доц ен том  Т ю ри н ой  Л .Е.

«Основы биотехнологии переработки сельскохозяйственной продукции» относится 

к дисциплинам вариативной части, направленных на подготовку студентов по 

направлению 35.03.07-Технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции. Особенностью данной дисциплины является изучение биотехнологических 

процессов при производстве и хранении продуктов животноводства.

Данный курс, включающий лекционный материал, лабораторные и 

самостоятельные занятия, коллоквиумы и тестирование дает студентам возможность 

самостоятельно использовать приобретенные навыки в своей профессиональной 

деятельности, осуществлять и оценивать качество продукции, на основании полученных 

результатов реализовать технологии хранения и переработки данной продукции, 

способны планировать биотехнологические процессы в пищевой промышленности, 

систематизировать и обобщать полученную информацию, а так же самостоятельно 

проводить научные исследования и эксперименты с использованием инновационных 

методов в области биотехнологии и производства продуктов животноводства.

Компетенции по курсу, указанные в рабочей программе, полностью соответствуют 

плану, предложенному автором и подробно описаны в модулях. Составленная в 

соответствии с ФГОС ВО программа «Основы биотехнологии переработки 

сельскохозяйственной продукции» имеет логически-завершенную структуру, 

включающую в себя все необходимые и приобретенные в процессе изучения навыки и 

умения. В программе описаны блоки модульных единиц как лекционного, так и 

практического материала.

Данная рабочая программа по дисциплине «Основы биотехнологии переработки 

сельскохозяйственной продукции», составленная кан. с.-х. наук, доцентом Тюриной Л.Е. 

на кафедре Технологии переработки и хранения продуктов животноводства может быть 

использована в учебном процессе института прикладной биотехнологии и ветеринарной 

медицины для подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 - Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции.

Р ецен зен т:

Генеральный директор ОАО «Красноярскагро 

к.с.-х.н.

Шадрин С.В.
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