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1 Цель и залами фонда оценочных средств

Це.н.ю создания ФОС? «Научпо-псслсдона rcjii.cicoii практики» является 
установление соответствия учебных достижений запланированным результатам обучения и 
требованиям образовательных программ, рабочих программ модулей.

ФОС решает задачи:
- контроль и управление процессом приобретения студентами необходимых знаний, 

умений, навыков и уровня сформированное!!! компетенции, определённых в Ф1 'ОС НО по 
направлению подготовки 36.04.02- Зоотехния;

- контроль (с помощью набора оценочных средств) и управление (с помощью ■элементов 
обратной связи) достижением целей реализации 01IOII, определенных в виде набора 
общекультурных, общепрофсссиопальпых и профессиональных компетенций выпускников;

Назначение фонда оценочных средств: используется для оперативного и регулярного 
управления учебной деятельностью (в том числе самостоятельной) студентов, а также 
предназначен для оценки степени достижения запланированных результатов обучения по 
завершению обучения в установленной учебным планом форме: ’экзамен.

Цен.к» научно-исследовательской практики является формирование у магистров 
профессиональных компетенций, направленных на приобретение навыков выполнения 
научно-исследовательских и производственно- технических работе применением различного 
оборудования и компьютерных технологий.

Знать:
основные методы математической обработки экспериментальных данных, 
современные методы исследований в области общей и частной зоотехнии, 
проблематику в зоотехнической области.

Уметь:
формулировать научную проблему в зоотехнии.
подбирать средства и методы для решения поставленных задач в научном исследовании, 
делать заключения но результатам проводимых исследований.

Владеть:
- способами обработки данных,

методами анализа и организации исследования.
Реализация требований федерального государственно! о образовательного стандарта 

высшего образования, основных профессиональных образовательных программ ВО и учебною 
плана подготовки бакалавра по направлению подготовки: 36.04.02- «Зоотехния», 
предусматривает формирование у студен та следующих компетенций:

ПК-3 способностью к организации научно-исследовательской деятельности;
НК-6 способностью и готовность использовать современные психолого-педаго!ическис 

теории и методы в профессиональной и социальной деятельности;

2 Нормативные документы

ФОС разработан па основе Федерального государственного образовательного 
стандарта высшего образования но направлению подготовки 36.04.02- «Зоотехния», и 
является сое Равной частью нормативно - методического обеспечения системы оценки качества 
освоения обучающимися основной профессиональной образовательной программы высшего 
образования.

ФОС разработан на основе Федерального государственно) о стандарта высшего 
образования по направлению подготовки 36.04.02- «Зоотехния» и локальною нормативного 
акта «Положение о фонде оценочных среде ж», утвержденного Ученым советом ФГНОУ НО 
Красноярского ГЛУ (протокол JVT« 1 I от 23 июня 2014 г), которое устанавливает порядок 
разработки, требования к структуре и оформлению, а также процедуру утверждения ФОС для 
контроля знаний и умений студентов.

ФОС является составной частью рабочей программы научно исследовательской 
практики.



3 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоении дисциплины. Формы контроля формирования 
компетенций.

Компетенция Этап формирования 
компетенции

Образовательные
технологии Тип контроля Форма контроля

ПК-3 способностью к организации научно
исследовательской деятельности;

теоретический
(информационный)

лекции, 
самостоятельная работа итоговый Дифференцирова 

нный зачет
практико

ориентирован ный
лабораторные занятия, 
самостоятельная работа итоговый Дифференцирова 

нный зачет

оценочный аттестация итоговый Дифференцирова 
нный зачет

ПК-6 способностью и готовность 
использовать современные психолого
педагогические теории и методы в 
профессиональной и социальной деятельности;

теоретический
(информационный)

лекции, 
самостоятельная работа итоговый Дифференцирова 

нный зачет
практико

ориентированный
лабораторные занятия, 
самостоятельная работа итоговый Дифференцирова 

нный зачет

оценочный аттестация „ Дифференцирова итоговый „нныи зачет



4 Показатели м критерии оценивании компетенций

Таблица 4.1 Показа 1~слч и критерии оценки результатом обучения
Показа гель оценки 

результатов 
обучения

Критерий оценки результатов обучении Шкала оценивании

ПК-3 способностью к организации научно-исследовательской деятельности

11ороговый уровень
В целом успешное, но не систематическое 
применение навыков следовать этическим нормам 
в профессиональной деятельности.

60-72 баллов 
(удовлетворительно)

11родвипутый уровень
В целом успешное, по содержащее отдельные 
пробелы применение навыков следовать этическим 
нормам в профессиональной деятельности.

73-86 баллов 
(хорошо)

Высокий уровень
Успешное и систематическое применение навыков 
следовать эзическим нормам в профессиональной 
деятельности

87-100 баллов 
(отлично)

I1K-6 способностью и готовность использовать современные психолого педагогические 
теории и методы в профессиональной и социальной деятельности

Пороговый уровень
В целом успешное, но не систематическое 
применение навыков следован» этическим нормам 
в профессиональной деятельности.

60-72 баллов 
(удовлетворительно)

11родвинутый уровень
В целом успешное, по содержащее отдельные 
пробелы применение навыков следовать этическим 
нормам в профессиональной деятельности.

73-86 баллов 
(хорошо)

Высокий уровень
Успешное и систематическое применение навыков 
следован, этическим нормам в профессиональной 
дея гелыюсти

87-100 баллов 
(отлично)

5 Фонд оценочных средств.

5.1 Фонд оценочных средств для итогового контроли

ФОС итоговой аттестации обучающихся предназначен для оценки степени достижения 
запланированных результатом обучения но завершению обучения в установленной учебным планом 
форме: Дифференцированный зачет. В ходе и mi оного контроля проводи юи оценивание качества 
изучения и усвоения студентами учебного материала в соответствии с требованиями программы. 
Критерии оценивании: Дифференцированный зачет

Вопросы к дифференцированному чичету
1. История опытного дела в животноводстве.
2. Вклад отечественных ученых и практикой и развитие опытного дела.
3. Перечислите основные ’.лапы научного исследования.
4. Общая классификация методов научных исследований.
5. Перечислигс методы научных исследований эмпирического уровня.
6. Перечислите методы научных исследований теоретического уровня.
7. Что включает в себя подготовка экспериментальных исследований?
8. Что включает в себя методика проведения эксперимент?
9. Опишите современные методы зоотехнических оньпов: сущность, техника проведения, достоинства 

и недостатки.
10. Опипипе современное состояние опьпного дела в животноводстве.
1 1. Значение науки в реализации Продовольственной программы пашей страны.
12. Опишите сущность и особеппостн методик но породоиспычаиию.
13. Как осуществляется экономическая оценка результатов исследований и рекомендуемых 

11рактических н ре;июжени й?
14. Что такое паука? Какие функции она выполняет?
15. Как классифицируют науку?
16. За счет каких средств осуществляется развитие науки па уровне государства?



17. Как государство стимулирует повышение научной квалификации лиц. paooiaiomnx и 
государственных структурах?

18. Что га кос прикладные научные исследования? И чем их суть?
19. Что такое экспериментальные разработки? В чем их суп.?
20. Ч го гакос фупдамен гальные научные исследонания? В чем их суп,?
21. Ч*то такое производственный оныг и 4t1f>технический эксперимент ?
22. Перечислите методы ичучения технологических процессов в животноводстве.
23. Как осуществляется подбор грунн животных ;uih проведения исследований рачными методами?
24. Периоды опыта и их продолжительность при рачных методиках проведения опыюв.
25. Допуски при формировании опытных групп в свиноводстве
26. Как проводится проверка аналогичности групп при проведении опытов?
27. Опишите требования к формированию групп и проведению опытов по методу мини-стада

(миниатюрного стада, субстада).
28. Перечислите методики, иснольчуемыс при проведении опытов по разведению 

сельскохозяйственных животных.
29. Опишите метод обратного замещения, его использование в животноводстве.
30. Опишите технику отбора средних проб молока и выделений и их консервирования.
31 Перечислите методики определения иокачателей химического состава кормов.
32. Перечислите методики определения основных контролируемых биохимических покачагелей крови.
33. Порядок планирования эксперимента.
34. Условия формирования контрольных групп.
35. Опишите требования к формированию групп и проведению опытов методом групп-периодов.
36. Опишите требования к формированию групп и проведению опытов методом пар-апалогои.
37. Опишите требования к формированию групп и проведению опытов методом групп-аналогов.
38. Опишите требования к формированию групп и проведению опытов на однояйцовых двойнях.
39. Опишите требования к формированию групп и проведению опытов методом параллельных групи- 

периодов.
40. Опишите требования к формированию групп и проведению опытов методом латинского квадрата.
41. Опишите сущность и методику проведения опытов по изучению нагульных и откормочных качеств 

ЖИВО 1 пых.
42. Опишите сущность и методику проведения опьиов по оценке производителей по потомству.
43. Особенности методик определения переваримости питательных веществ прямым методом.
44. Особенности методик определения переваримости питательных веществ методом инертных 

индика торов.
45. Особенности конструкции и оборудования клеток для проведения обменных опытов (птица, 

свиньи, овцы, кролики).
46. Что такое научно- хозяйственный опыт, цели проведения, общие методические требования к сто 

проведению.
47. Что такое производственный опыт, цели проведения, общие методические требования к его 

проведению.
48. Что такое разведывательный опыт, цели проведения, общие методические требования к его 

проведению.
49. Процедуры формулировки и основные требования, предъявляемые к научной гипотезе.
50. Формулировка цели предпринимаемого исследования и конкретных задач.
51. Дайте обоснование и опишите методики проведения опытов по сравнительному изучению и оценке 

продуктивности молочных пород крупного рогатого скота.
52. Дайте обоснование и опишите методики проведения опытов по сравнительному изучению и оценке 

продуктивности мясных пород крупного рогатого скота.
53. Дайте обоснование и опишите сущность методов исследований по промышленному скрещиванию.
54. Опишите сущность и методику проведения опытов по изучению переваримости кормов и обмену 

вещее гв.
55. Опишите сущность и методику научных исследований по изучению качества молока.
56. Опишите сущность и методику исследований но изучению технологических свойств молока.
57. Опишите сущность и методику исследований и оценку мероприятий по оздоровлению стада.
58. Опишите существующие формы наблюдений, применяемые в опытной работе по зоотехнии.
59. Как осуществляется экономическая оценка результат» исследований?



60. Опиши.с основные критерии оценки результатом эксперимента.
с>1. Основные неючникм научной информации.
62. Методика работы е научной литературой.
63. Приемы обработки цифрового материала и оценка данных, полученных при проведении опыта.
М . Значение биометрической обработки экспериментальных данных по животноводству.
65. В  чем заключаемся и для чего необходима подготовка животных к опыту (предварительный 

период)? Опиши те сущность и методику.
66. В чем заключается и для чего необходим переходный период? Опишите сущиост ь и методику.
67. В чем заключается и для чего необходим учетный» период? Опишите сущность и метлику.
68. Какова кратность и частота наблюдений и измерений в опыте?
69. Для чего необходимо систематически регистрировать результаты опытов?
70. Почему необходимо обеспечить одинаковые условия для подопытных и копт рольных животных, 

кроме тою фактора, который изучается в опыте?
71. Опишите условии, обеспечивающие достоверное i ь результатов опыта.
72. Как и для чего проводится дегустация полученной продукции?

• Критерии оценивания:
11ри оценке ответов студентов в процессе государственного экзамена учитывается:

• - уверенные знания, умения и навыки, включенные в соответствующую компетенцию;
• -знание производственной стуации и умение примени гь правильный научный и методический 

подход и инструментарий для решения задач;
• -умение выделять приоритетные направления в менеджменте предприятий и проектов;
• -способность устанавливать причинно- следственные связи в изложении материала, делан, 

выводы;
• -умение применять теоретические знания для анализа конкретных экономических ситуаций и 

решения прикладных проблем современной экономики отрасли;
• -общий (культурный) и специальный (профессиональный) язык от вета.

Уровень знаний студента определяется следующими оценками: «отлично», «хорошо».
«удовлетворительно», «неудовлетворительно».
• Оценка «отлично» славится при полных, исчерпывающих, аргументированных ответах па все 

основные и дополнительные экзаменационные вопросы. Ответы должны отличаться логической 
последовательностью. четкостью в выражении мыслей и обоснованностью выводов, 
демонстрирующих знание нормативно- правовых актов, литератур),!, понятийного аппарата и 
умения пользоваться ими при ответе. С одержание ответов свидетельствует об уверенных знаниях 
выпускника и о его умении решать профессиональные задачи, соответствующие его будущей 
квалификации

• Оценка «хорошо» ставится при полных, исчерпывающих, аргументированных ответах па всс 
основные и дополнительные экзаменационные вопросы. Ответы должны отличаться логичностью, 
последовательностью, четкостью, знанием понятийного аппарата и литературы по теме при 
незначительных упущениях при ответах. Содержание ответов свидетельствует о достаточных 
знаниях выпускника и о сю  умении решать профессиональные задачи, соответствующие ею 
буду и icii к ваI и ф и ка ни и.

• Оценка «удовлетворительно» ставится при неполных и слабо аргументированных ответах, 
демонстрирующих общее представление и элементарное понимание существа поставленных 
вопросов, понятийного аппарата и обязательной литературы. Содержание ответов свидетельствует
о недостаточных знаниях выпускника и о его ограниченном умении решать профессиональные 
задачи.

• Оценка «неудовлетворительно» ставится при незнании и непонимании студентом существа 
экзаменационных вопросов. Содержание ответов свидетельствует о слабых знаниях выпускника и
о его неумении решать профессиональные задачи.

• При высчавлении оценки, особенно «неудовлетворительно», комиссия объясняем студенту 
недостатки ею ответа.



6. Учебио-м етод ическое и инф ормационное обеспечение
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5. Волков. Д. Д. 1 1рактикум по технологии производства продуктов овцеводства и козоводства / Д. Д.

Полков. - О  16.: Лань, 2008. - 203 с.
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17. Лебедев. В. И. Биология медоносной пчелы / В. И. Лебедев, II. Г. Билаш. - М.: Афопромиздат. 1991. 

238 с.
18. Люк, г). Консерван ты в пищевой промышленности: свойства и применение/'’). Люк. М. Мгср.-СПб.: 

I 'иорд. 2003.-255с.
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25. Овсянников. Д. И. Основы опытного дела в животноводстве / Д. И. Овсянников. - М. : Колос, 1976. 

302 с.
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42. Тюрина. Л.Г. Нетрадиционные молочные и кисломолочные продукты: учеб. пособие / Л.1г. Тюрина, 

М.Г. Александрова, I I.A. I'абаков// Краснояр. гос. аграр. ун-т. - Красноярск. 2010. - 95с
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(  aiiri.i электронных библиотек
1. hltpV/cN'beTleninka.ru/article/e/biotehnolotiiya - научная электронная библиотека «КИЫ'РЛНПИ! I- 
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http://www.kuau.ru
http://www.biologu.ru


ЖС1iь;р moi; злключк! »ик
на фонд оценочных средств (ФОС) но научно — исследовательской практике 

дли направлении подготовки 36.04.02 «Зоотехнии»

Фонд оценочных средств но научно исследовательской практике, 

разработанный к.с.-х.п., доцентом кафедры «Кормления животных, технологии 

производства, переработки и хранения с.-х. продукции» Юдахиной М. Д., 

соответствует рекомендациям научно-методического совета по 

сельскохозяйственному образованию и рекомендациям Министерства сельского 

хозяйства Российской Федерации по указанному направлению подготовки в 

соответствии с подходом в рамках Ф ГО С  1Ю.

Фонд оценочных средств включает все необходимые разделы, 

предписанные государственным стандартом. Структура и содержание материала 

оформлены в соответствии с модульным принципом. Текст изложен ясным 

языком, хорошо оформлен. Перечень рекомендуемой литературы соответствует 

книгообсспсченпости дисциплины библиотечными фондами.

В связи с вышеизложенным считаю, что Фонд оценочных средств по 

научно - исследовательской практике полностью соответствует 

образовательным задачам подготовки студентов по направлению подготовки 

36.04.02 «Зоотехния»и можем' быть рекомендован к использованию в ФП зО У  ВО 

Красноярский ГА У  при подготовке магистров по профилю «Технология 

производства и переработки продукции животноводства».

Рецензент:
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