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Сводные данные
Курс 1 Курс 2 Курс 3

Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6

 4/6

18 3517Теоретическое обучение и практики

2 4/62 21 2/6 3 2/6 1 2/6 1 2/63 2/6Э Экзаменационные сессии 1 2/6
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*

Производственная практика

14 дн

57 дн2 дн

8 дн 6 дн

У Учебная практика 2 2

Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

 Групп

2 дн59 дн

8 дн

Продолжительность каникул 10 дн 57 дн 67 дн

Нерабочие праздничные дни (не
включая воскресенья) 8 дн 6 дн 14 дн

 Продолжительность
 Високосный год
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Лаб пр.
подгот Пр Пр

интер. ДВКР Код Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 198 198 7470 7470 3848 3082 540 886 90 27 114 40 152 30 202 36 27 108 40 162 48 252 46 27 162 64 234 58 20 162 20 27 162 56 198 38 198 34 27 162 60 144 30 252 42 27 162 52 54 10 6 324 52 16 18 126 34 196 40 12 18 112 24 210 32
Обязательная часть 135 135 4860 4860 2378 2050 432 646 20 27 114 40 152 30 202 36 27 108 40 162 48 180 46 27 162 64 234 58 20 90 20 27 162 56 198 38 126 34 20 108 48 108 24 144 32 4 18 8 54 10 3 14 6 42 8

+ Б1.О.01 Физическая культура и спорт 1 2 2 72 72 50 22 8 2 16 8 34 27 УК-6; УК-7

+ Б1.О.02 Русский язык, культура речи и деловое общение 1 3 3 108 108 50 58 16 3 16 8 34 8 36
УК-4

+ Б1.О.03 Культурология 1 2 2 72 72 32 40 16 2 16 8 16 8 65 УК-3; УК-5

+ Б1.О.04 Основы проектной деятельности 1 3 3 108 108 50 58 18 3 16 8 34 10 42 УК-2; УК-3

+ Б1.О.05 Математика 1 7 7 252 252 118 98 36 10 7 34 84 10 53 УК-1; ОПК-1

+ Б1.О.06 Физика 1 2 8 8 288 288 138 114 36 26 5 16 8 68 10 3 18 36 8 53 ОПК-1

+ Б1.О.07 Иностранный язык 2 1 7 7 252 252 104 112 36 30 3 50 10 4 54 20 34 УК-4

+ Б1.О.08 Введение в профессиональную деятельность 2 4 4 144 144 72 36 36 18 4 18 8 54 10 42
ОПК-1; ОПК-5

+ Б1.О.09 Информатика 2 4 4 144 144 70 74 20 2 34 10 2 36 10 60 ОПК-7

+ Б1.О.10 Основы научных исследований 2 5 5 180 180 90 54 36 28 5 18 8 36 10 36 10 41 ОПК-5

+ Б1.О.11 История (история России, всеобщая история) 2 3 3 108 108 36 72 16 3 18 8 18 8 66
УК-5

+ Б1.О.12 Правоведение 2 3 3 108 108 54 54 16 3 18 8 36 8 69 УК-2; УК-10

+ Б1.О.13 Общая химия 3 3 3 108 108 54 54 18 3 18 8 36 10 40 ОПК-1

+ Б1.О.14 Экология и охрана окружающей среды 2 3 3 108 108 54 54 18 3 18 8 36 10 25 УК-2; УК-8; ОПК-1

+ Б1.О.15 Философия 3 3 3 108 108 54 54 18 3 18 8 36 10 65 УК-1; УК-5

+ Б1.О.16 Техническая механика 3 3 4 4 144 144 72 36 36 18 4 18 8 54 10 48 ОПК-1

+ Б1.О.17 Инженерная и компьютерная графика 3 4 4 144 144 72 72 18 4 18 8 54 10 48 ОПК-1; ОПК-2; ОПК-5; ПК-2

+ Б1.О.18 Основы агрономии 3 3 3 108 108 54 54 16 3 18 8 36 8 23 ОПК-4

+ Б1.О.19 Технологии производства продукции
животноводства 3 3 3 108 108 54 54 18 10 3 18 8 36 10 10 46

ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ПК-2

+ Б1.О.20 Технология продуктов питания 34 9 9 324 324 162 90 72 18 4 36 8 36 10 5 36 54 42 ОПК-1; ОПК-4; ПК-2

+ Б1.О.21 Технологии производства продукции
растениеводства 3 3 3 108 108 54 54 18 10 3 18 8 36 10 10 24

ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5

+ Б1.О.22 Механика жидкости и газа 4 3 3 108 108 54 18 36 18 3 18 8 36 10 42 ОПК-1

+ Б1.О.23 Основы патентоведения и библиографии 4 3 3 108 108 54 54 18 3 18 8 36 10 42 ОПК-1; ОПК-2; ОПК-5

+ Б1.О.24 Математические методы в инженерии 4 3 3 108 108 54 54 18 3 18 8 36 10 42 ОПК-1; ОПК-5

+ Б1.О.25 Экономика 4 3 3 108 108 54 54 16 3 18 8 36 8 56 УК-9; УК-10; ОПК-6

+ Б1.О.26 Организационное поведение 4 3 3 108 108 54 54 16 3 18 8 36 8 57 УК-3

+ Б1.О.27 Физико-механические свойства сырья и готовых
продуктов 5 4 6 6 216 216 108 72 36 34 3 18 8 36 10 3 18 8 36 8 42

ОПК-1

+ Б1.О.28 Процессы и аппараты пищевых производств 45 5 4 8 8 288 288 144 72 72 48 4 18 8 36 8 18 8 4 18 8 36 8 18 8 42
ОПК-1; ОПК-3

+ Б1.О.29 Биохимия микроорганизмов с основами
биотехнологии 5 3 3 108 108 54 54 16 3 18 8 36 8 42

ОПК-1; ПК-2

+ Б1.О.30 Материаловедение и технология
конструкционных материалов 5 4 4 144 144 72 72 16 4 18 8 54 8 48

ОПК-1; ОПК-4

+ Б1.О.31 Безопасность жизнедеятельности 5 3 3 108 108 54 54 16 3 18 8 36 8 32 УК-8; ОПК-3

+ Б1.О.32 Электроника и электротехника 5 3 3 108 108 54 54 16 3 18 8 36 8 55 ОПК-1

+ Б1.О.33 Химия пищевых продуктов 6 4 4 144 144 72 72 18 4 18 8 54 10 42 ОПК-1; ПК-2

+ Б1.О.34 Производственный экологический контроль 8 3 3 108 108 56 52 14 3 14 6 42 8 25 ОПК-3

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 63 63 2610 2610 1470 1032 108 240 70 72 72 72 7 54 12 36 6 108 10 23 144 44 54 10 6 270 42 16 18 126 34 196 40 12 15 98 18 168 24

+ Б1.В.01 Общие принципы переработки
сельскохозяйственного сырья 5 3 3 108 108 54 54 12 3 18 6 36 6 42

ПК-1; ПК-2

+ Б1.В.02 Технологическое оборудование
перерабатывающих производств 5 6 6 8 8 288 288 144 144 32 10 4 36 6 36 10 4 18 6 54 10 42

ПК-3; ПК-4; ПК-6

+ Б1.В.03 Метрология, стандартизация и сертификация 6 4 4 144 144 72 36 36 18 6 4 18 8 54 10 6 41
ПК-6

+ Б1.В.04 Диагностика, ремонт, монтаж и сервисное
обслуживание оборудования 6 6 4 4 144 144 72 36 36 16 18 4 36 8 36 8 8 42

ПК-4; ПК-6

+ Б1.В.05 Смазочные материалы для пищевого
оборудования 6 3 3 108 108 54 54 12 3 18 6 36 6 42

ПК-6

+ Б1.В.06 Оборудование мини-цехов для переработки
сырья растительного происхождения 6 5 5 180 180 90 90 18 8 5 36 8 54 10 8 42

ПК-3; ПК-7

+ Б1.В.07 Системы управления качеством и
безопасностью пищевой продукции 6 3 3 108 108 54 54 16 3 18 8 36 8 41

ПК-6; ПК-7

+ Б1.В.08 Аналитическое и контрольно-измерительное
оборудование пищевой инженерии 7 3 3 108 108 56 52 16 3 28 8 28 8 42

ПК-4; ПК-5

+ Б1.В.09 Проектирование перерабатывающих
предприятий 7 7 4 4 144 144 70 74 16 10 4 28 8 42 8 42

ПК-3

+ Б1.В.10 Экономика и организация производства
сельскохозяйственных и пищевых предприятий 7 7 4 4 144 144 70 38 36 16 6 4 28 8 42 8 56

ПК-7

+ Б1.В.11 Научно-исследовательские разработки в
отрасли 8 4 4 144 144 70 74 14 4 28 6 42 8 42

ПК-1; ПК-3

+ Б1.В.12
Механизация, автоматизация и роботизация
технологических процессов перерабатывающих
производств

8 4 4 144 144 70 74 14 4 28 6 42 8 42
ПК-4; ПК-5

+ Б1.В.13
Сооружения и оборудование для хранения
продукции перерабатывающей
промышленности

8 4 4 144 144 70 74 14 4 28 6 42 8 42
ПК-2; ПК-3

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 7 3 3 108 108 56 52 12 4 3 14 4 42 8 4 42 ПК-3; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.01.01 Оборудование очистки и фильтрации в
пищевой инженерии 7 3 3 108 108 56 52 12 4 3 14 4 42 8 4 42

ПК-3; ПК-4

- Б1.В.ДВ.01.02 Методы фильтрации и очистки в
перерабатывающих производствах 7 3 3 108 108 56 52 12 4 3 14 4 42 8 4 42

ПК-3; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 7 4 4 144 144 70 74 14 8 4 28 6 42 8 8 42 ПК-3

+ Б1.В.ДВ.02.01 Основы конструирования технологического
оборудования перерабатывающих производств 7 4 4 144 144 70 74 14 8 4 28 6 42 8 8 42

ПК-3

- Б1.В.ДВ.02.02 Единая система конструкторской документации 7 4 4 144 144 70 74 14 8 4 28 6 42 8 8 42
ПК-3

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 8 3 3 108 108 56 52 3 14 42 42 ПК-3; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.03.01 Пневмоприводы в пищевой инженерии 8 3 3 108 108 56 52 3 14 42 42 ПК-3; ПК-4

- Б1.В.ДВ.03.02 Трубопроводы и запорная арматура в пищевой
инженерии 8 3 3 108 108 56 52 3 14 42 42

ПК-3; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.04 Элективные курсы по физической
культуре и спорту 23456 342 342 342 72 72 72 72 54

УК-7

+ Б1.В.ДВ.04.01 Общая физическая подготовка 23456 342 342 342 72 72 72 72 54 27 УК-7

- Б1.В.ДВ.04.02 Спортивные игры 23456 342 342 342 72 72 72 72 54 27 УК-7

Блок 2.Практика 36 36 1296 1296 864 288 576 432 6 6 6 144 9 216 9 216
Обязательная часть 12 12 432 432 288 288 144 6 6

+ Б2.О.01 Учебная практика 22 6 6 216 216 144 144 72 6 42 ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3

+ Б2.О.01.01(У) Учебная практика (ознакомительная) 2 3 3 108 108 72 72 36 3 42 ОПК-1; ОПК-2; ОПК-5; ПК-1

+ Б2.О.01.02(У)
Учебная практика (ознакомительная (в том
числе получение первичных навыков научно-
исследовательской работы))

2 3 3 108 108 72 72 36 3 42
ОПК-1; ОПК-2; ОПК-5; ПК-1

+ Б2.О.02 Учебная практика (технологическая) 44 6 6 216 216 144 144 72 6

+ Б2.О.02.01(У) Учебная практика (технологическая
(рассредоточенная)) 4 3 3 108 108 72 72 36 3 42

ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ПК-2; ПК-3

+ Б2.О.02.02(У) Учебная практика (технологическая) 4 3 3 108 108 72 72 36 3 42 ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ПК-2; ПК-3

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 24 24 864 864 576 576 288 6 144 9 216 9 216
+ Б2.В.01 Производственная практика 6788 24 24 864 864 576 576 288 6 144 9 216 9 216 42 ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7

+ Б2.В.01.01(П) Производственная практика (технологическая) 6 6 6 216 216 144 144 72 6 144 42
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5

+ Б2.В.01.02(П) Производственная практика (организационно-
управленческая) 7 6 6 216 216 144 144 72 6 144 42

ПК-3; ПК-7

+ Б2.В.01.03(П) Производственная практика (научно-
исследовательская работа) 8 6 6 216 216 144 144 72 3 72 3 72 42

ПК-1; ПК-4

+ Б2.В.01.04(П) Производственная практика (преддиплoмная) 8 6 6 216 216 144 144 72 6 144 42
ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 18 18 198 6

+ Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы 6 6 216 216 18 18 198 6 42

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; 
ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-
7

ФТД.Факультативы 7 7 252 252 112 140 4 28 42 3 14 28
Часть, формируемая участниками образовательных отношений блока ФТД 7 7 252 252 112 140 4 28 42 3 14 28

+ ФТД.В.01 Прогрессивное оборудование для сушки сырья 8 3 3 108 108 42 66 3 14 28 42
ПК-1; ПК-2

+ ФТД.В.02 Технология продукции общественного питания 7 4 4 144 144 70 74 4 28 42 38
ПК-2

План Учебный план бакалавриата 'o35.03.07_УК_ТО_2022.plx', код направления 35.03.07, направленность (профиль) : Техническое обеспечение технологий перерабатывающих производств, год начала подготовки 2022



Индекс Содержание Тип

УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный подход для решения поставленных задач УК
Б1.О.05 Математика

Б1.О.15 Философия

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-2 Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм,
имеющихся ресурсов и ограничений УК

Б1.О.04 Основы проектной деятельности

Б1.О.12 Правоведение

Б1.О.14 Экология и охрана окружающей среды

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде УК
Б1.О.03 Культурология

Б1.О.04 Основы проектной деятельности

Б1.О.26 Организационное поведение

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-4 Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на государственном языке Российской Федерации и иностранном(ых) языке
(ах) УК

Б1.О.02 Русский язык, культура речи и деловое общение

Б1.О.07 Иностранный язык

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-5 Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально-историческом, этическом и философском контекстах УК
Б1.О.03 Культурология

Б1.О.11 История (история России, всеобщая история)

Б1.О.15 Философия

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-6 Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазвития на основе принципов образования в течение всей жизни УК
Б1.О.01 Физическая культура и спорт

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-7 Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения полноценной социальной и профессиональной деятельности УК
Б1.О.01 Физическая культура и спорт

Б1.В.ДВ.04.01 Общая физическая подготовка

Б1.В.ДВ.04.02 Спортивные игры
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Индекс Содержание Тип
Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-8 Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для сохранения
природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов УК

Б1.О.14 Экология и охрана окружающей среды

Б1.О.31 Безопасность жизнедеятельности

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-9 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности УК
Б1.О.25 Экономика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

УК-10 Способен формировать нетерпимое отношение к проявлениям экстремизма, терроризма, коррупционному поведению и противодействовать им в
профессиональной деятельности УК

Б1.О.12 Правоведение

Б1.О.25 Экономика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-1 Способен решать типовые задачи профессиональной деятельности на основе знаний основных законов математических, естественнонаучных и
общепрофессиональных дисциплин с применением информационно-коммуникационных технологий; ОПК

Б1.О.05 Математика

Б1.О.06 Физика

Б1.О.08 Введение в профессиональную деятельность

Б1.О.13 Общая химия

Б1.О.14 Экология и охрана окружающей среды

Б1.О.16 Техническая механика

Б1.О.17 Инженерная и компьютерная графика

Б1.О.20 Технология продуктов питания

Б1.О.22 Механика жидкости и газа

Б1.О.23 Основы патентоведения и библиографии

Б1.О.24 Математические методы в инженерии

Б1.О.27 Физико-механические свойства сырья и готовых продуктов

Б1.О.28 Процессы и аппараты пищевых производств

Б1.О.29 Биохимия микроорганизмов с основами биотехнологии

Б1.О.30 Материаловедение и технология конструкционных материалов

Б1.О.32 Электроника и электротехника

Б1.О.33 Химия пищевых продуктов

Б2.О.01 Учебная практика
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Индекс Содержание Тип
Б2.О.01.01(У) Учебная практика (ознакомительная)

Б2.О.01.02(У) Учебная практика (ознакомительная (в том числе получение первичных навыков научно-исследовательской работы))

Б2.О.02.01(У) Учебная практика (технологическая (рассредоточенная))

Б2.О.02.02(У) Учебная практика (технологическая)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-2 Способен использовать нормативные правовые акты и оформлять специальную документацию в профессиональной деятельности; ОПК
Б1.О.17 Инженерная и компьютерная графика

Б1.О.19 Технологии производства продукции животноводства

Б1.О.21 Технологии производства продукции растениеводства

Б1.О.23 Основы патентоведения и библиографии

Б2.О.01 Учебная практика

Б2.О.01.01(У) Учебная практика (ознакомительная)

Б2.О.01.02(У) Учебная практика (ознакомительная (в том числе получение первичных навыков научно-исследовательской работы))

Б2.О.02.01(У) Учебная практика (технологическая (рассредоточенная))

Б2.О.02.02(У) Учебная практика (технологическая)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-3 Способен создавать и поддерживать безопасные условия выполнения производственных процессов; ОПК
Б1.О.28 Процессы и аппараты пищевых производств

Б1.О.31 Безопасность жизнедеятельности

Б1.О.34 Производственный экологический контроль

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-4 Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их применение в профессиональной деятельности; ОПК
Б1.О.18 Основы агрономии

Б1.О.19 Технологии производства продукции животноводства

Б1.О.20 Технология продуктов питания

Б1.О.21 Технологии производства продукции растениеводства

Б1.О.30 Материаловедение и технология конструкционных материалов

Б2.О.01 Учебная практика

Б2.О.02.01(У) Учебная практика (технологическая (рассредоточенная))

Б2.О.02.02(У) Учебная практика (технологическая)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5 Способен к участию в проведении экспериментальных исследований в профессиональной деятельности; ОПК
Б1.О.08 Введение в профессиональную деятельность
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Индекс Содержание Тип
Б1.О.10 Основы научных исследований

Б1.О.17 Инженерная и компьютерная графика

Б1.О.19 Технологии производства продукции животноводства

Б1.О.21 Технологии производства продукции растениеводства

Б1.О.23 Основы патентоведения и библиографии

Б1.О.24 Математические методы в инженерии

Б2.О.01 Учебная практика

Б2.О.01.01(У) Учебная практика (ознакомительная)

Б2.О.01.02(У) Учебная практика (ознакомительная (в том числе получение первичных навыков научно-исследовательской работы))

Б2.О.02.01(У) Учебная практика (технологическая (рассредоточенная))

Б2.О.02.02(У) Учебная практика (технологическая)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-6 Способен использовать базовые знания экономики и определять экономическую эффективность в профессиональной деятельности. ОПК
Б1.О.25 Экономика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-7 Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности. ОПК
Б1.О.09 Информатика

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы
Тип задач профессиональной деятельности: научно-исследовательский

ПК-1 Обладает фундаментальными знаниями в области техники и технологии, необходимыми для ведения научно-исследовательской деятельности в сфере
производства и переработки сельскохозяйственной продукции ПК

Б1.В.01 Общие принципы переработки сельскохозяйственного сырья

Б1.В.11 Научно-исследовательские разработки в отрасли

Б2.О.01 Учебная практика

Б2.О.01.01(У) Учебная практика (ознакомительная)

Б2.О.01.02(У) Учебная практика (ознакомительная (в том числе получение первичных навыков научно-исследовательской работы))

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.03(П) Производственная практика (научно-исследовательская работа)

Б2.В.01.04(П) Производственная практика (преддиплoмная)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.В.01 Прогрессивное оборудование для сушки сырья
Тип задач профессиональной деятельности: производственно-технологический

ПК-2 Способен реализовывать технологии производства, хранения и переработки продукции сельского хозяйства ПК
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Индекс Содержание Тип
Б1.О.17 Инженерная и компьютерная графика

Б1.О.19 Технологии производства продукции животноводства

Б1.О.20 Технология продуктов питания

Б1.О.29 Биохимия микроорганизмов с основами биотехнологии

Б1.О.33 Химия пищевых продуктов

Б1.В.01 Общие принципы переработки сельскохозяйственного сырья

Б1.В.13 Сооружения и оборудование для хранения продукции перерабатывающей промышленности

Б2.О.01 Учебная практика

Б2.О.02.01(У) Учебная практика (технологическая (рассредоточенная))

Б2.О.02.02(У) Учебная практика (технологическая)

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.01(П) Производственная практика (технологическая)

Б2.В.01.04(П) Производственная практика (преддиплoмная)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.В.01 Прогрессивное оборудование для сушки сырья

ФТД.В.02 Технология продукции общественного питания

ПК-3 Способен осуществлять проектирование новых, реконструкцию и технологическое перевооружение, техническое обеспечение существующих предприятий
по переработке и хранению продукции сельского хозяйства ПК

Б1.В.02 Технологическое оборудование перерабатывающих производств

Б1.В.06 Оборудование мини-цехов для переработки сырья растительного происхождения

Б1.В.09 Проектирование перерабатывающих предприятий

Б1.В.11 Научно-исследовательские разработки в отрасли

Б1.В.13 Сооружения и оборудование для хранения продукции перерабатывающей промышленности

Б1.В.ДВ.01.01 Оборудование очистки и фильтрации в пищевой инженерии

Б1.В.ДВ.01.02 Методы фильтрации и очистки в перерабатывающих производствах

Б1.В.ДВ.02.01 Основы конструирования технологического оборудования перерабатывающих производств

Б1.В.ДВ.02.02 Единая система конструкторской документации

Б1.В.ДВ.03.01 Пневмоприводы в пищевой инженерии

Б1.В.ДВ.03.02 Трубопроводы и запорная арматура в пищевой инженерии

Б2.О.01 Учебная практика

Б2.О.02.01(У) Учебная практика (технологическая (рассредоточенная))

Б2.О.02.02(У) Учебная практика (технологическая)

Б2.В.01 Производственная практика
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Индекс Содержание Тип
Б2.В.01.01(П) Производственная практика (технологическая)

Б2.В.01.02(П) Производственная практика (организационно-управленческая)

Б2.В.01.04(П) Производственная практика (преддиплoмная)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-4 Способен проводить комплексные испытания новых технологий механизации, автоматизации и роботизации промышленных линий по производству пищевой
продукции ПК

Б1.В.02 Технологическое оборудование перерабатывающих производств

Б1.В.04 Диагностика, ремонт, монтаж и сервисное обслуживание оборудования

Б1.В.08 Аналитическое и контрольно-измерительное оборудование пищевой инженерии

Б1.В.12 Механизация, автоматизация и роботизация технологических процессов перерабатывающих производств

Б1.В.ДВ.01.01 Оборудование очистки и фильтрации в пищевой инженерии

Б1.В.ДВ.01.02 Методы фильтрации и очистки в перерабатывающих производствах

Б1.В.ДВ.03.01 Пневмоприводы в пищевой инженерии

Б1.В.ДВ.03.02 Трубопроводы и запорная арматура в пищевой инженерии

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.01(П) Производственная практика (технологическая)

Б2.В.01.03(П) Производственная практика (научно-исследовательская работа)

Б2.В.01.04(П) Производственная практика (преддиплoмная)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-5 Способен разрабатывать процессы механизации и автоматизации промышленных линий по производству пищевой продукции и системы мероприятий по их
техобслуживанию и ремонту. ПК

Б1.В.08 Аналитическое и контрольно-измерительное оборудование пищевой инженерии

Б1.В.12 Механизация, автоматизация и роботизация технологических процессов перерабатывающих производств

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.01(П) Производственная практика (технологическая)

Б2.В.01.04(П) Производственная практика (преддиплoмная)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы

ПК-6 Способен применять методы контроля качества изделий и объектов в сфере профессиональной деятельности, проводить анализ причин нарушений
технологических процессов и разрабатывать мероприятия по их предупреждению ПК

Б1.В.02 Технологическое оборудование перерабатывающих производств

Б1.В.03 Метрология, стандартизация и сертификация

Б1.В.04 Диагностика, ремонт, монтаж и сервисное обслуживание оборудования

Б1.В.05 Смазочные материалы для пищевого оборудования

Б1.В.07 Системы управления качеством и безопасностью пищевой продукции
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Индекс Содержание Тип
Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.04(П) Производственная практика (преддиплoмная)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы
Тип задач профессиональной деятельности: организационно-управленческий

ПК-7 Руководит организационно-управленческой деятельностью по реализации технологий производства, хранения и переработки сельскохозяйственной
продукции ПК

Б1.В.06 Оборудование мини-цехов для переработки сырья растительного происхождения

Б1.В.07 Системы управления качеством и безопасностью пищевой продукции

Б1.В.10 Экономика и организация производства сельскохозяйственных и пищевых предприятий

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.02(П) Производственная практика (организационно-управленческая)

Б2.В.01.04(П) Производственная практика (преддиплoмная)

Б3.01(Д) Выполнение и защита выпускной квалификационной работы
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