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Лаб пр.
подгот Пр Пр

интер.
Пр пр.
подгот Код Компетенции

Блок 1.Дисциплины (модули) 87 87 3132 3132 1888 1100 144 464 54 25 176 50 96 288 52 10 26 160 60 96 18 304 58 20 19 112 44 112 30 10 176 38 17 112 46 64 20 4 192 48 10
Обязательная часть 55 55 1980 1980 1200 636 144 268 20 21 144 40 96 224 42 10 15 96 30 64 10 160 30 12 64 26 64 20 128 30 7 64 20 96 20 10

+ Б1.О.01 Философские проблемы науки и техники 1 3 3 36 108 108 64 44 8 3 32 4 32 4 65 УК-1; УК-3; УК-5; ОПК-5

+ Б1.О.02 Информационные технологии в
профессиональной деятельности 1 3 3 36 108 108 64 44 3 64 60

ОПК-5

+ Б1.О.03 Планирование и организация научных
исследований 1 4 4 36 144 144 96 12 36 20 4 32 10 64 10 41

ОПК-5; ПК-1

+ Б1.О.04 Обработка, анализ и внедрение результатов
научных исследований 1 4 4 36 144 144 96 48 20 10 4 32 10 64 10 10 41

ОПК-5; ПК-1

+ Б1.О.05 Химия вкуса, цвета и аромата 1 3 3 36 108 108 64 44 12 3 16 6 32 16 6 39 ОПК-2; ОПК-5

+ Б1.О.06 Прогрессивные технологии производства
продуктов питания из растительного сырья 1 4 4 36 144 144 80 64 22 4 32 10 48 12 41

ОПК-2; ПК-2

+ Б1.О.07
Научные основы повышения эффективности
производства пищевых продуктов из
растительного сырья

2 4 4 36 144 144 80 28 36 20 4 32 10 48 10 38
ОПК-1; ОПК-2; ПК-2

+ Б1.О.08
Принципы разработки технологий и
ассортимента продуктов питания из
растительного сырья

2 4 4 36 144 144 96 12 36 20 4 32 10 64 10 41
ОПК-2; ОПК-4; ПК-2

+ Б1.О.09
Биохимические основы формирования свойств
растительного сырья и продуктов его
переработки

2 4 4 36 144 144 80 64 20 4 32 10 48 10 41
ОПК-4; ОПК-5

+ Б1.О.10 Деловой иностранный язык 2 3 3 36 108 108 64 44 10 3 64 10 34 УК-4

+ Б1.О.11 Биоконверсия растительного сырья 3 4 4 36 144 144 80 64 28 4 16 8 32 10 32 10 39 ОПК-2

+ Б1.О.12 Инновационное бизнес-планирование научных
разработок 3 4 4 36 144 144 96 48 20 4 32 10 64 10 56

УК-2; УК-3; ОПК-1; ПК-4

+ Б1.О.13 Моделирование продуктов питания и
технологических процессов производства 3 4 4 36 144 144 80 28 36 28 4 16 8 32 10 32 10 38

ОПК-4

+ Б1.О.14 Современные методы и средства управления
качеством пищевой продукции 4 4 4 36 144 144 96 48 20 10 4 32 10 64 10 10 41

ОПК-3

+ Б1.О.15 Кадровая политика организации 4 3 3 36 108 108 64 44 20 3 32 10 32 10 33 УК-3; УК-6

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 32 32 1152 1152 688 464 196 34 4 32 10 64 10 11 64 30 32 8 144 28 20 7 48 18 48 10 10 48 8 10 48 26 64 20 4 96 28

+ Б1.В.01 Стратегии обеспечения безопасности пищевой
продукции 1 4 4 36 144 144 96 48 20 4 32 10 64 10 41

ПК-3

+ Б1.В.02 Разработка и экспертиза нормативной и
технической документации 2 4 4 36 144 144 96 48 22 10 4 32 12 64 10 10 41

ПК-2; ПК-3; ПК-4

+ Б1.В.03 Прослеживаемость продукции и процессов
пищевых производств 2 4 4 36 144 144 80 64 20 10 4 16 10 64 10 10 41

ПК-2; ПК-3

+ Б1.В.04 Расчет и испытание сроков годности пищевой
продукции 3 4 4 36 144 144 80 64 20 10 4 32 10 48 10 10 41

ПК-3

+ Б1.В.05 Определение норм точности показателей
качества пищевой продукции 4 3 3 36 108 108 64 44 26 4 3 16 8 32 10 4 16 8 41

ПК-3

+ Б1.В.06 Методы продления сроков годности продуктов
питания из растительного сырья 4 4 4 36 144 144 80 64 30 4 16 10 32 10 32 10 41

ПК-1

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 2 3 3 108 108 64 44 24 3 16 8 32 8 16 8 ПК-1

+ Б1.В.ДВ.01.01 Организация и технология испытаний пищевого
сырья и продуктов питания 2 3 3 36 108 108 64 44 24 3 16 8 32 8 16 8 41

ПК-1

- Б1.В.ДВ.01.02 Современные методы контроля качества сырья
и готовой продукции 2 3 3 36 108 108 64 44 24 3 16 8 32 8 16 8 41

ПК-1

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 3 3 3 108 108 64 44 16 3 16 8 48 8 41 ПК-2; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.02.01
Технология переработки растительных отходов
и отходов пищевых производств в корма и
кормовые добавки

3 3 3 36 108 108 64 44 16 3 16 8 48 8 41
ПК-2; ПК-4

- Б1.В.ДВ.02.02 Рациональное использование растительного
сырья 3 3 3 36 108 108 64 44 16 3 16 8 48 8 41

ПК-2; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 4 3 3 108 108 64 44 18 3 16 8 48 10 42 ПК-2; ПК-4

+ Б1.В.ДВ.03.01
Технико-технологическое обеспечение,
механизация и автоматизация производства
продуктов питания из растительного сырья

4 3 3 36 108 108 64 44 18 3 16 8 48 10 42

ПК-2; ПК-4

- Б1.В.ДВ.03.02
Технико-технологическое обеспечение,
механизация и автоматизация хранения
продуктов питания из растительного сырья

4 3 3 36 108 108 64 44 18 3 16 8 48 10 42
ПК-2; ПК-4

Блок 2.Практика 24 24 864 864 576 576 288 3 6 6 9
Обязательная часть 15 15 540 540 360 360 180 3 6 6

+ Б2.О.01 Производственная практика 14 15 15 540 540 360 360 180 3 6 6 ОПК-5; ПК-1

+ Б2.О.01.01(П) Производственная практика, научно-
исследовательская работа 1 3 3 36 108 108 72 72 36 3 41

ОПК-5; ПК-1

+ Б2.О.01.02(П) Производственная практика, научно-
исследовательская работа (рассредоточенная) 4 12 12 36 432 432 288 288 144 6 6 41

ОПК-5; ПК-1

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 9 9 324 324 216 216 108 6 3
+ Б2.В.01 Производственная практика 24 9 9 324 324 216 216 108 6 3 41 ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4

+ Б2.В.01.01(П) Производственная практика, технологическая 2 6 6 36 216 216 144 144 72 6 41
ПК-2; ПК-3

+ Б2.В.01.02(Пд) Производственная практика, преддипломная 4 3 3 36 108 108 72 72 36 3 41 ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 41 41 283 9

+ Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы 9 9 36 324 324 41 41 283 9 41

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-
1; ПК-2; ПК-3; ПК-4

ФТД.Факультативные дисциплины 9 9 324 324 144 180 48 3 16 8 32 8 6 32 16 64 16

+ ФТД.01 Качество продуктов и организация здорового
питания населения 3 3 3 36 108 108 48 60 16 3 16 8 32 8 41

ПК-1

+ ФТД.02 Минимизация рисков питания в условиях
загрязнения окружающей среды 4 3 3 36 108 108 48 60 16 3 16 8 32 8 41

ПК-1

+ ФТД.03 Государственное регулирование в сфере
применения пищевых добавок 4 3 3 36 108 108 48 60 16 3 16 8 32 8 41

ПК-1; ПК-2
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КУРС 1     Учебный план магистратуры 'o19.04.02_2021.plx', код направления 19.04.02, программа магистратуры: 1, год начала подготовки 2021

з.е.

1008 28 1152 32 2160 60
1008 28 1152 32 2160 60

54 54 54
54 54 54
35 35 35
35 35 35

900 560 176 96 288 304 36 25 ТО: 16
Э: 2/3 936 560 160 96 304 304 72 26 ТО: 16

Э: 1 1/3 1836 1120 336 192 592 608 108 51 ТО: 32
Э: 2

1 Б1.О.01 За 108 64 32 32 44 3 За 108 64 32 32 44 3 65 1

2 Б1.О.02 За 108 64 64 44 3 За 108 64 64 44 3 60 1

3 Б1.О.03 Эк 144 96 32 64 12 36 4 Эк 144 96 32 64 12 36 4 41 1

4 Б1.О.04 ЗаО 144 96 32 64 48 4 ЗаО 144 96 32 64 48 4 41 1

5 Б1.О.05 За 108 64 16 32 16 44 3 За 108 64 16 32 16 44 3 39 1

6 Б1.О.06 ЗаО 144 80 32 48 64 4 ЗаО 144 80 32 48 64 4 41 1

7 Б1.О.07 Эк 144 80 32 48 28 36 4 Эк 144 80 32 48 28 36 4 38 2

8 Б1.О.08 Эк 144 96 32 64 12 36 4 Эк 144 96 32 64 12 36 4 41 2

9 Б1.О.09 За 144 80 32 48 64 4 За 144 80 32 48 64 4 41 2

10 Б1.О.10 За 108 64 64 44 3 За 108 64 64 44 3 34 2

11 Б1.В.01 За 144 96 32 64 48 4 За 144 96 32 64 48 4 41 1

12 Б1.В.02 ЗаО 144 96 32 64 48 4 ЗаО 144 96 32 64 48 4 41 2

13 Б1.В.03 ЗаО 144 80 16 64 64 4 ЗаО 144 80 16 64 64 4 41 2

14 Б1.В.ДВ.01.01 За 108 64 16 32 16 44 3 За 108 64 16 32 16 44 3 41 2

15 Б1.В.ДВ.01.02 За 108 64 16 32 16 44 3 За 108 64 16 32 16 44 3 41 2

(План) 108 72 72 36 3 2 216 144 144 72 6 4 324 216 216 108 9 6

Б2.О.01.01(П) ЗаО 108 72 72 36 3 2 ЗаО 108 72 72 36 3 2

Б2.В.01.01(П) ЗаО 216 144 144 72 6 4 ЗаО 216 144 144 72 6 4

(План)

 3/6 9 1/6 9 4/6

СеместрКаф.
Всего

Недель

40

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр

21 2/6

з.е.Кон
такт. Лек Лаб

Недель

Итого за курс

Д СР Контро
ль

Академических часов

КонтрольКонтроль

Семестр 2
Академических часов

Пр Д СР Контро
льВсего

КАНИКУЛЫ

Производственная практика, научно-
исследовательская работа

ПРАКТИКИ

Производственная практика,
технологическая

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ Эк За(4) ЗаО(2) Эк(2) За(3) ЗаО(2) Эк(3) За(7) ЗаО(4)

з.е.Контроль Контро
льВсего Лаб

18 4/6

Семестр 1
Академических часов

Пр Д СРЛекКон
такт.

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)
ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Стратегии обеспечения безопасности
пищевой продукции

Деловой иностранный язык

Разработка и экспертиза нормативной и
технической документации
Прослеживаемость продукции и процессов
пищевых производств
Организация и технология испытаний
пищевого сырья и продуктов питания
Современные методы контроля качества
сырья и готовой продукции

ОП, факультативы (в период ТО)
ОП, факультативы (в период экз. сес.)
Аудиторная нагрузка
Контактная работа

Философские проблемы науки и техники

Планирование и организация научных
исследований

Информационные технологии в
профессиональной деятельности

Обработка, анализ и внедрение результатов
научных исследований
Химия вкуса, цвета и аромата

Прогрессивные технологии производства
продуктов питания из растительного сырья

Научные основы повышения эффективности
производства пищевых продуктов из
растительного сырья
Принципы разработки технологий и
ассортимента продуктов питания из
растительного сырья
Биохимические основы формирования
свойств растительного сырья и продуктов его
переработки



КУРС 2     Учебный план магистратуры 'o19.04.02_2021.plx', код направления 19.04.02, программа магистратуры: 1, год начала подготовки 2021

з.е.

1008 28 1476 41 2484 69
900 25 1260 35 2160 60
54 51.8 52.9
54 27
25 23 24
34 32 33

900 544 112 112 176 144 320 36 25 ТО: 16
Э: 2/3 828 512 112 64 192 144 316 23 ТО: 16

Э: 1728 1056 224 176 368 288 636 36 48 ТО: 32
Э: 2/3

1 Б1.О.11 За 144 80 16 32 32 64 4 За 144 80 16 32 32 64 4 39 3

2 Б1.О.12 За 144 96 32 64 48 4 За 144 96 32 64 48 4 56 3

3 Б1.О.13 Эк 144 80 16 32 32 28 36 4 Эк 144 80 16 32 32 28 36 4 38 3

4 Б1.О.14 За 144 96 32 64 48 4 За 144 96 32 64 48 4 41 4

5 Б1.О.15 За 108 64 32 32 44 3 За 108 64 32 32 44 3 33 4

6 Б1.В.04 ЗаО 144 80 32 48 64 4 ЗаО 144 80 32 48 64 4 41 3

7 Б1.В.05 ЗаО 108 64 16 32 16 44 3 ЗаО 108 64 16 32 16 44 3 41 4

8 Б1.В.06 ЗаО 144 80 16 32 32 64 4 ЗаО 144 80 16 32 32 64 4 41 4

9 Б1.В.ДВ.02.01 За 108 64 16 48 44 3 За 108 64 16 48 44 3 41 3

10 Б1.В.ДВ.02.02 За 108 64 16 48 44 3 За 108 64 16 48 44 3 41 3

11 Б1.В.ДВ.03.01 За 108 64 16 48 44 3 За 108 64 16 48 44 3 42 4

12 Б1.В.ДВ.03.02 За 108 64 16 48 44 3 За 108 64 16 48 44 3 42 4

13 Б2.О.01 216 144 144 72 6 ЗаО 216 144 144 72 6 ЗаО 432 288 288 144 12 134

14 Б2.О.01.02(П) 216 144 144 72 6 ЗаО 216 144 144 72 6 ЗаО 432 288 288 144 12 41 34

15 ФТД.01 За 108 48 16 32 60 3 За 108 48 16 32 60 3 41 3

16 ФТД.02 За 108 48 16 32 60 3 За 108 48 16 32 60 3 41 4

17 ФТД.03 За 108 48 16 32 60 3 За 108 48 16 32 60 3 41 4

(План) 108 72 72 36 3 2 108 72 72 36 3 2

Б2.В.01.02(Пд) ЗаО 108 72 72 36 3 2 ЗаО 108 72 72 36 3 2

(План) 324 41 41 283 9 6 324 41 41 283 9 6

Б3.01(Д) 324 41 41 283 9 6 324 41 41 283 9 6

 4/6 8 2/6 9

СеместрКаф.
Всего

Недель

40 4/6

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр

24

з.е.Кон
такт. Лек Лаб

Недель

Итого за курс

Д СР Контро
ль

Академических часов

КонтрольКонтроль

Семестр 4
Академических часов

Пр Д СР Контро
льВсего

КАНИКУЛЫ

Качество продуктов и организация здорового
питания населения

ПРАКТИКИ

Производственная практика, преддипломная

Выполнение, подготовка к процедуре защиты
и защита выпускной квалификационной
работы

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Минимизация рисков питания в условиях
загрязнения окружающей среды

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

Государственное регулирование в сфере
применения пищевых добавок

Эк За(4) ЗаО За(5) ЗаО(3) Эк За(9) ЗаО(4)

Производственная практика, научно-
исследовательская работа
(рассредоточенная)

Биоконверсия растительного сырья
Инновационное бизнес-планирование
научных разработок
Моделирование продуктов питания и
технологических процессов производства

Современные методы и средства управления
качеством пищевой продукции

Кадровая политика организации
Расчет и испытание сроков годности пищевой
продукции
Определение норм точности показателей
качества пищевой продукции

Методы продления сроков годности
продуктов питания из растительного сырья

Технология переработки растительных
отходов и отходов пищевых производств в
корма и кормовые добавки
Рациональное использование растительного
сырья

Технико-технологическое обеспечение,
механизация и автоматизация производства
продуктов питания из растительного сырья

Технико-технологическое обеспечение,
механизация и автоматизация хранения
продуктов питания из растительного сырья

Производственная практика

з.е.Контроль Контро
льВсего Лаб

16 4/6

Семестр 3
Академических часов

Пр Д СРЛекКон
такт.

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)
ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

ОП, факультативы (в период ТО)
ОП, факультативы (в период экз. сес.)
Аудиторная нагрузка
Контактная работа



Индекс Содержание Тип

УК-1 Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе системного подхода, вырабатывать стратегию действий УК
Б1.О.01 Философские проблемы науки и техники

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-2 Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла УК
Б1.О.12 Инновационное бизнес-планирование научных разработок

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-3 Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную стратегию для достижения поставленной цели УК
Б1.О.01 Философские проблемы науки и техники

Б1.О.12 Инновационное бизнес-планирование научных разработок

Б1.О.15 Кадровая политика организации

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-4 Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе на иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального
взаимодействия УК

Б1.О.10 Деловой иностранный язык

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-5 Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия УК
Б1.О.01 Философские проблемы науки и техники

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и способы ее совершенствования на основе самооценки УК
Б1.О.15 Кадровая политика организации

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-1 Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную политику и конкурентоспособные концепции предприятия ОПК
Б1.О.07 Научные основы повышения эффективности производства пищевых продуктов из растительного сырья

Б1.О.12 Инновационное бизнес-планирование научных разработок

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-2 Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологических процессов производства продукции различного назначения ОПК
Б1.О.05 Химия вкуса, цвета и аромата

Б1.О.06 Прогрессивные технологии производства продуктов питания из растительного сырья

Б1.О.07 Научные основы повышения эффективности производства пищевых продуктов из растительного сырья

Б1.О.08 Принципы разработки технологий и ассортимента продуктов питания из растительного сырья

Б1.О.11 Биоконверсия растительного сырья

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
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Индекс Содержание Тип

ОПК-3 Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования современных методов и разработки новых технологических решений ОПК
Б1.О.14 Современные методы и средства управления качеством пищевой продукции

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-4 Способен использовать методы моделирования продуктов питания из растительного сырья и проектирования технологических процессов производства
продукции различного назначения ОПК

Б1.О.08 Принципы разработки технологий и ассортимента продуктов питания из растительного сырья

Б1.О.09 Биохимические основы формирования свойств растительного сырья и продуктов его переработки

Б1.О.13 Моделирование продуктов питания и технологических процессов производства

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5 Способен проводить научно-исследовательские и научно-производственные работы для комплексного решения приоритетных технологических задач ОПК
Б1.О.01 Философские проблемы науки и техники

Б1.О.02 Информационные технологии в профессиональной деятельности

Б1.О.03 Планирование и организация научных исследований

Б1.О.04 Обработка, анализ и внедрение результатов научных исследований

Б1.О.05 Химия вкуса, цвета и аромата

Б1.О.09 Биохимические основы формирования свойств растительного сырья и продуктов его переработки

Б2.О.01 Производственная практика

Б2.О.01.01(П) Производственная практика, научно-исследовательская работа

Б2.О.01.02(П) Производственная практика, научно-исследовательская работа (рассредоточенная)

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
Тип задач профессиональной деятельности: научно-исследовательский

ПК-1 Обладает фундаментальными знаниями в области техники и технологии, необходимыми для ведения научно-исследовательской деятельности в сфере
технологий комплексной переработки растительного сырья и технологий производства продуктов питания из растительного сырья различного назначения ПК

Б1.О.03 Планирование и организация научных исследований

Б1.О.04 Обработка, анализ и внедрение результатов научных исследований

Б1.В.06 Методы продления сроков годности продуктов питания из растительного сырья

Б1.В.ДВ.01.01 Организация и технология испытаний пищевого сырья и продуктов питания

Б1.В.ДВ.01.02 Современные методы контроля качества сырья и готовой продукции

Б2.О.01 Производственная практика

Б2.О.01.01(П) Производственная практика, научно-исследовательская работа

Б2.О.01.02(П) Производственная практика, научно-исследовательская работа (рассредоточенная)

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.02(Пд) Производственная практика, преддипломная

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
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Индекс Содержание Тип
ФТД.01 Качество продуктов и организация здорового питания населения

ФТД.02 Минимизация рисков питания в условиях загрязнения окружающей среды

ФТД.03 Государственное регулирование в сфере применения пищевых добавок
Тип задач профессиональной деятельности: технологический

ПК-2 Осуществляет разработку новых технологий и оперативное управление производством продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных
технологических линиях ПК

Б1.О.06 Прогрессивные технологии производства продуктов питания из растительного сырья

Б1.О.07 Научные основы повышения эффективности производства пищевых продуктов из растительного сырья

Б1.О.08 Принципы разработки технологий и ассортимента продуктов питания из растительного сырья

Б1.В.02 Разработка и экспертиза нормативной и технической документации

Б1.В.03 Прослеживаемость продукции и процессов пищевых производств

Б1.В.ДВ.02.01 Технология переработки растительных отходов и отходов пищевых производств в корма и кормовые добавки

Б1.В.ДВ.02.02 Рациональное использование растительного сырья

Б1.В.ДВ.03.01 Технико-технологическое обеспечение, механизация и автоматизация производства продуктов питания из растительного сырья

Б1.В.ДВ.03.02 Технико-технологическое обеспечение, механизация и автоматизация хранения продуктов питания из растительного сырья

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.01(П) Производственная практика, технологическая

Б2.В.01.02(Пд) Производственная практика, преддипломная

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ФТД.03 Государственное регулирование в сфере применения пищевых добавок

ПК-3 Осуществляет разработку, внедрение и оперативное управление интегрированной системой менеджмента безопасности, прослеживаемости и качества
пищевой продукции на всех этапах производства и обращения на рынке ПК

Б1.В.01 Стратегии обеспечения безопасности пищевой продукции

Б1.В.02 Разработка и экспертиза нормативной и технической документации

Б1.В.03 Прослеживаемость продукции и процессов пищевых производств

Б1.В.04 Расчет и испытание сроков годности пищевой продукции

Б1.В.05 Определение норм точности показателей качества пищевой продукции

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.01(П) Производственная практика, технологическая

Б2.В.01.02(Пд) Производственная практика, преддипломная

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
Тип задач профессиональной деятельности: организационно-управленческий

ПК-4 Руководит организационно-управленческой деятельностью, организует рациональное использование основных видов ресурсов ПК
Б1.О.12 Инновационное бизнес-планирование научных разработок
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Индекс Содержание Тип
Б1.В.02 Разработка и экспертиза нормативной и технической документации

Б1.В.ДВ.02.01 Технология переработки растительных отходов и отходов пищевых производств в корма и кормовые добавки

Б1.В.ДВ.02.02 Рациональное использование растительного сырья

Б1.В.ДВ.03.01 Технико-технологическое обеспечение, механизация и автоматизация производства продуктов питания из растительного сырья

Б1.В.ДВ.03.02 Технико-технологическое обеспечение, механизация и автоматизация хранения продуктов питания из растительного сырья

Б2.В.01 Производственная практика

Б2.В.01.02(Пд) Производственная практика, преддипломная

Б3.01(Д) Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы
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