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Блок 1.Дисциплины (модули) 213 213 8004 8004 3730 3554 720 754 90 27 972 144 58 170 40 134 28 416 108 27 1036 160 54 128 52 176 26 428 144 29 1112 132 28 236 60 152 16 6 484 108 28 1076 164 50 2 168 40 10 202 4 434 108 6 26 1004 146 50 4 168 42 2 186 8 432 72 28 1076 166 42 186 26 16 186 16 4 466 72 25 900 112 26 8 102 12 162 2 4 416 108 23 828 112 44 126 20 16 112 10 6 478 6
Базовая часть 115 115 4140 4140 1868 1732 540 450 32 24 864 128 54 170 40 100 20 358 108 20 720 128 40 96 42 96 26 292 108 19 684 82 16 168 50 50 8 348 36 19 684 116 28 2 100 26 10 100 4 260 108 6 13 468 64 22 4 100 28 2 50 182 72 13 468 84 16 68 10 68 12 4 212 36 7 252 28 8 14 58 4 80 72

+ Б1.Б.01 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 50 22 8 2 72 16 8 34 22 27 ОК-8

+ Б1.Б.02 История 1 3 3 36 108 108 50 58 6 3 108 16 6 34 58 66 ОК-2

+ Б1.Б.03 Информационные технологии 1 4 4 36 144 144 50 58 36 12 4 144 16 4 34 8 58 36 60 ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5

+ Б1.Б.04 Правоведение 1 2 2 36 72 72 32 40 8 2 72 16 4 16 4 40 60 ОК-4

+ Б1.Б.05 Социология 1 2 2 36 72 72 32 40 12 2 72 16 6 16 6 40 65 ОК-2; ОК-6

+ Б1.Б.06 Физика 12 7 7 36 252 252 114 66 72 36 3 108 16 8 34 10 22 36 4 144 32 8 32 10 44 36 53 ОК-7; ПК-2; ПК-16

+ Б1.Б.07 Математика 12 7 7 36 252 252 114 66 72 44 3 108 16 10 34 10 22 36 4 144 32 12 32 12 44 36 53 ОК-7; ОПК-4

+ Б1.Б.08 Химия 2 1 6 6 36 216 216 98 82 36 40 3 108 16 8 34 12 58 3 108 16 8 32 12 24 36 40 ОК-7; ОПК-1; ПК-1; ПК-2

+ Б1.Б.09 Русский язык и культура речи 2 2 2 36 72 72 32 40 8 2 72 16 4 16 4 40 36 ОК-5

+ Б1.Б.10 Культурология 2 2 2 36 72 72 32 40 8 2 72 16 4 16 4 40 65 ОК-6

+ Б1.Б.11 Иностранный язык 12 3 8 8 36 288 288 100 188 44 2 72 34 10 38 2 72 32 20 40 4 144 34 14 110 34 ОК-5

+ Б1.Б.12 Концепции современного естествознания 2 3 3 36 108 108 48 60 10 3 108 16 4 32 6 60 25 ОК-7

+ Б1.Б.13 Инженерная и компьютерная графика 3 4 4 36 144 144 66 78 24 4 144 16 4 50 20 78 48 ОПК-2; ОПК-3; ПК-2; ПК-5; ПК-6

+ Б1.Б.14 Философия 3 3 3 36 108 108 50 58 12 3 108 16 4 34 8 58 65 ОК-1; ОК-6

+ Б1.Б.15 Теоретическая механика 3 3 4 4 36 144 144 66 42 36 12 4 144 16 4 34 8 16 42 36 48 ОК-7; ПК-2; ПК-4; ПК-5

+ Б1.Б.16 Смазочные материалы для пищевого
оборудования 3 4 4 36 144 144 84 60 12 4 144 34 4 50 8 60 42

ОК-7; ПК-15

+ Б1.Б.17 Экономика 4 3 3 36 108 108 50 58 8 3 108 16 4 34 4 58 57 ОК-3; ПК-7; ПК-21; ПК-22

+ Б1.Б.18 Техническая механика 4 4 4 4 36 144 144 68 40 36 14 12 4 144 34 8 34 6 6 40 36 6 48 ОК-7; ПК-1; ПК-5; ПК-6

+ Б1.Б.19 Метрология, стандартизация и сертификация 4 3 3 36 108 108 48 24 36 10 3 108 16 4 16 6 16 24 36 41
ОК-7; ПК-6; ПК-9; ПК-20

+ Б1.Б.20 Механика жидкости и газа 4 5 5 36 180 180 84 60 36 16 5 180 34 8 34 8 16 60 36 42 ОПК-2; ПК-12; ПК-15

+ Б1.Б.21 Материаловедение 5 3 3 36 108 108 48 60 10 3 108 16 4 16 6 16 60 48 ОК-7; ПК-5; ПК-10; ПК-15; ПК-16

+ Б1.Б.22 Технология конструкционных материалов 5 3 3 36 108 108 50 22 36 12 3 108 16 4 34 8 22 36 48 ОК-7; ПК-9; ПК-10; ПК-15; ПК-16

+ Б1.Б.23 Процессы и аппараты пищевых производств 5 5 4 8 8 36 288 288 132 120 36 22 12 4 144 16 4 2 16 6 4 34 78 4 144 16 6 4 16 6 2 34 42 36 42
ОК-7; ПК-2; ПК-10

+ Б1.Б.24 Химия пищевых продуктов 5 3 3 36 108 108 50 58 16 3 108 16 8 34 8 58 42 ОПК-1; ПК-15

+ Б1.Б.25 Безопасность жизнедеятельности 6 3 3 36 108 108 50 58 10 3 108 16 4 34 6 58 32 ОК-9; ПК-14

+ Б1.Б.26 Физико-механические свойства сырья и готовых
продуктов 6 6 6 36 216 216 102 78 36 16 6 216 34 6 68 10 78 36 42

ОК-7; ПК-10; ПК-16

+ Б1.Б.27 Оборудование мини-цехов для переработки
растительного сырья 6 4 4 36 144 144 68 76 12 4 4 144 34 6 34 6 4 76 42

ОК-7; ПК-4; ПК-11

+ Б1.Б.28 Электротехника и электроника 7 3 3 36 108 108 42 30 36 4 3 108 14 4 14 14 30 36 55 ОК-7; ПК-1; ПК-11

+ Б1.Б.29 Оборудование мини-цехов для переработки
сырья животного происхождения 7 4 4 36 144 144 58 50 36 4 4 4 144 14 4 44 4 50 36 42

ОК-7; ПК-4; ПК-8; ПК-11

Вариативная часть 98 98 3864 3864 1862 1822 180 304 58 3 108 16 4 34 8 58 7 316 32 14 32 10 80 136 36 10 428 50 12 68 10 102 8 6 136 72 9 392 48 22 68 14 102 174 13 536 82 28 68 14 136 8 250 15 608 82 26 118 16 16 118 4 254 36 18 648 84 18 8 88 12 104 2 336 36 23 828 112 44 126 20 16 112 10 6 478 6
+ Б1.В.01 Введение в профиль направления 1 3 3 36 108 108 50 58 12 3 108 16 4 34 8 58 42 ОК-7; ПК-1

+ Б1.В.02 Физико-химические методы анализа сырья и
пищевых продуктов 2 4 4 36 144 144 48 60 36 18 4 144 16 8 32 10 60 36 41

ПК-2; ПК-16

+ Б1.В.03
Сооружения и оборудование для хранения
продукции пищевой и перерабатывающей
промышленности

3 4 4 36 144 144 50 58 36 12 6 4 144 16 4 34 8 6 58 36 42
ПК-11; ПК-14; ПК-15

+ Б1.В.04 Технологии пищевых производств 3 6 6 36 216 216 102 78 36 18 6 216 34 8 68 10 78 36 42 ПК-10; ПК-12

+ Б1.В.05 Математические методы в инженерии 4 3 3 36 108 108 50 58 16 3 108 16 8 34 8 58 60 ОПК-1; ОПК-2; ПК-2

+ Б1.В.06 Проектирование предприятий отрасли 5 3 3 36 108 108 50 58 16 3 108 16 8 34 8 58 42 ПК-7; ПК-11; ПК-17; ПК-21

+ Б1.В.07 Менеджмент и маркетинг 5 3 3 36 108 108 50 58 12 3 108 16 4 34 8 58 57 ОК-4; ПК-18; ПК-23

+ Б1.В.08 Оборудование перерабатывающих предприятий
продукции растениеводства и животноводства 6 4 4 36 144 144 68 76 8 4 144 34 8 34 76 42

ПК-3; ПК-11; ПК-14; ПК-15

+ Б1.В.09 Основы проектирования 6 4 4 36 144 144 66 42 36 14 4 144 16 4 34 6 16 4 42 36 48 ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-11; ПК-17

+ Б1.В.10 Диагностика, ремонт, монтаж и сервисное
обслуживание оборудования 6 6 4 4 36 144 144 66 78 18 8 4 144 16 8 50 10 8 78 42

ПК-5; ПК-9; ПК-12; ПК-13; ПК-15; ПК-23

+ Б1.В.11 Основы технологии машиностроения 7 3 3 36 108 108 42 66 6 3 108 14 4 14 14 2 66 48 ПК-6; ПК-10; ПК-15

+ Б1.В.12 Технологическое оборудование пищевых
производств 78 8 8 8 36 288 288 142 146 30 20 3 108 14 4 8 14 6 30 50 5 180 28 10 56 10 6 96 6 42

ПК-8; ПК-11; ПК-13

+ Б1.В.13
Монтаж и ремонт технологического
оборудования пищевых и торговых
предприятий

8 4 4 36 144 144 70 74 10 8 4 144 28 10 42 8 74 42
ПК-12; ПК-23

+ Б1.В.14 Холодильное и вентиляционное оборудование
пищевых и торговых предприятий 8 4 4 36 144 144 56 88 20 8 4 144 14 10 42 10 8 88 42

ПК-5; ПК-11; ПК-14

+ Б1.В.15
Оборудование для транспортировки
животноводческого сырья и
сельскохозяйственной продукции

7 8 8 6 6 36 216 216 86 94 36 18 3 108 14 6 30 6 28 36 3 108 14 6 28 66 42
ПК-1; ПК-5; ПК-6; ПК-14

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 7 3 3 108 108 44 64 3 108 14 30 64 ОК-9; ПК-1; ПК-14; ПК-17

+ Б1.В.ДВ.01.01 Экология и рациональное природопользование 7 3 3 36 108 108 44 64 3 108 14 30 64 25
ОК-9; ПК-1; ПК-14; ПК-17

- Б1.В.ДВ.01.02 Промышленная экология 7 3 3 36 108 108 44 64 3 108 14 30 64 25 ОК-9; ПК-1; ПК-14; ПК-17

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 2 3 3 108 108 32 76 6 3 108 16 6 16 76 ОК-4; ОПК-3; ПК-8

+ Б1.В.ДВ.02.01 Мировые научные достижения 2 3 3 36 108 108 32 76 6 3 108 16 6 16 76 42 ОК-4; ОПК-3; ПК-8

- Б1.В.ДВ.02.02 Патентные исследования 2 3 3 36 108 108 32 76 6 3 108 16 6 16 76 42 ОК-4; ОПК-3; ПК-8

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 8 3 3 108 108 42 66 3 108 14 28 66 ОК-5; ОК-6; ПК-17

+ Б1.В.ДВ.03.01 Профессиональная коммуникация в условиях
информационного общества 8 3 3 36 108 108 42 66 3 108 14 28 66 33

ОК-5; ОК-6; ПК-17

- Б1.В.ДВ.03.02 Корпоративная культура: принципы
формирования и управления 8 3 3 36 108 108 42 66 3 108 14 28 66 33

ОК-5; ОК-6; ПК-17

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 5 3 3 108 108 50 58 14 3 108 16 8 34 6 58 ОПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-17

+ Б1.В.ДВ.04.01 Основы инновационной деятельности
предприятий пищевой промышленности 5 3 3 36 108 108 50 58 14 3 108 16 8 34 6 58 42

ОПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-17

- Б1.В.ДВ.04.02 Методы научных исследований 5 3 3 36 108 108 50 58 14 3 108 16 8 34 6 58 42 ОПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-17

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5 6 3 3 108 108 50 58 6 8 3 108 16 6 34 8 58 ПК-18; ПК-19; ПК-20

+ Б1.В.ДВ.05.01 Управление качеством пищевой продукции 6 3 3 36 108 108 50 58 6 8 3 108 16 6 34 8 58 41 ПК-18; ПК-19; ПК-20

- Б1.В.ДВ.05.02 Системы менеджмента безопасности пищевой
продукции 6 3 3 36 108 108 50 58 6 8 3 108 16 6 34 8 58 41

ПК-18; ПК-19; ПК-20

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6 7 3 3 108 108 44 64 4 3 108 14 4 30 64 ПК-9; ПК-16; ПК-20

+ Б1.В.ДВ.06.01 Контрольно-измерительные приборы пищевой
инженерии 7 3 3 36 108 108 44 64 4 3 108 14 4 30 64 42

ПК-9; ПК-16; ПК-20

- Б1.В.ДВ.06.02 Аналитическое и контрольно-измерительное
оборудование пищевой инженерии 7 3 3 36 108 108 44 64 4 3 108 14 4 30 64 42

ПК-9; ПК-16; ПК-20

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.7 7 3 3 108 108 44 64 3 108 14 30 64 ОПК-4; ПК-2; ПК-5; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.07.01 Основы конструирования пищевого
технологического оборудования 7 3 3 36 108 108 44 64 3 108 14 30 64 42

ОПК-4; ПК-2; ПК-5; ПК-6

- Б1.В.ДВ.07.02 Единая система конструкторской документации 7 3 3 36 108 108 44 64 3 108 14 30 64 42
ОПК-4; ПК-2; ПК-5; ПК-6

+ Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.8 4 3 3 108 108 50 58 8 3 108 16 8 34 58 ПК-11; ПК-13; ПК-14

+ Б1.В.ДВ.08.01 Оборудование очистки и фильтрации в
пищевой инженерии 4 3 3 36 108 108 50 58 8 3 108 16 8 34 58 42

ПК-11; ПК-13; ПК-14

- Б1.В.ДВ.08.02 Методы фильтрации и очистки в пищевой
промышленности 4 3 3 36 108 108 50 58 8 3 108 16 8 34 58 42

ПК-11; ПК-13; ПК-14

+ Б1.В.ДВ.09 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.9 4 3 3 108 108 50 58 12 3 108 16 6 34 6 58 ПК-11; ПК-14

+ Б1.В.ДВ.09.01 Пневмоприводы в пищевой инженерии 4 3 3 36 108 108 50 58 12 3 108 16 6 34 6 58 42 ПК-11; ПК-14

- Б1.В.ДВ.09.02 Трубопроводы и запорная арматура в пищевой
инженерии 4 3 3 36 108 108 50 58 12 3 108 16 6 34 6 58 42

ПК-11; ПК-14

+ Б1.В.ДВ.10 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.10 5 4 4 144 144 68 76 8 4 144 34 8 34 76 ОПК-2; ОПК-4; ПК-3; ПК-19; ПК-21

+ Б1.В.ДВ.10.01 Применение статистической обработки в
пищевой инженерии 5 4 4 36 144 144 68 76 8 4 144 34 8 34 76 42

ОПК-2; ОПК-4; ПК-3; ПК-19; ПК-21

- Б1.В.ДВ.10.02 Теория статистической обработки результатов
исследования 5 4 4 36 144 144 68 76 8 4 144 34 8 34 76 42

ОПК-2; ОПК-4; ПК-3; ПК-19; ПК-21

+ Б1.В.ДВ.11 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.11 8 4 4 144 144 56 88 18 4 144 14 8 42 10 88 ПК-1; ПК-3; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-8

+ Б1.В.ДВ.11.01 Организация научно-исследовательских и
опытно-конструкторских работ 8 4 4 36 144 144 56 88 18 4 144 14 8 42 10 88 42

ПК-1; ПК-3; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-8

- Б1.В.ДВ.11.02 Научные основы анализа и оценки технического
уровня технологического оборудования 8 4 4 36 144 144 56 88 18 4 144 14 8 42 10 88 42

ПК-1; ПК-3; ПК-4; ПК-6; ПК-7; ПК-8

+ Б1.В.ДВ.12 Элективные курсы по физической
культуре и спорту 23456 336 336 336 64 64 68 68 68 68 68 68 68 68

ОК-8

+ Б1.В.ДВ.12.01 Общая физическая подготовка 23456 336 336 336 64 64 68 68 68 68 68 68 68 68 27 ОК-8

- Б1.В.ДВ.12.02 Спортивные игры 23456 336 336 336 64 64 68 68 68 68 68 68 68 68 27 ОК-8

Блок 2.Практики 21 21 756 756 504 504 252 6 216 144 72 3 108 72 36 6 216 144 72 6 216 144 72
Вариативная часть 21 21 756 756 504 504 252 6 216 144 72 3 108 72 36 6 216 144 72 6 216 144 72

+ Б2.В.01 Учебная практика 22 6 6 216 216 144 144 72 6 216 144 72 ПК-1; ПК-3; ПК-8; ПК-13; ПК-18

+ Б2.В.01.01(У) Учебная практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков 2 3 3 36 108 108 72 72 36 3 108 72 36 42

ПК-1; ПК-3; ПК-8; ПК-13; ПК-18

+ Б2.В.01.02(У)
Учебная практика по получению первичных
умений и навыков научно-исследовательской
деятельности

2 3 3 36 108 108 72 72 36 3 108 72 36 42
ПК-1; ПК-3; ПК-8

+ Б2.В.02 Производственная практика 468 15 15 540 540 360 360 180 3 108 72 36 6 216 144 72 6 216 144 72

ОК-3; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; 
ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; 
ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23

+ Б2.В.02.01(П) Производственная практика, технологическая 4 3 3 36 108 108 72 72 36 3 108 72 36 42
ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; 
ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-
22; ПК-23

+ Б2.В.02.02(П)
Производственная практика по получению
профессиональных умений и опыта
профессиональной деятельности

6 6 6 36 216 216 144 144 72 6 216 144 72 42
ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; 
ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-
22; ПК-23

+ Б2.В.02.03(Пд) Производственная практика, преддипломная 8 6 6 36 216 216 144 144 72 6 216 144 72 42

ОК-3; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-
6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-
17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-21; ПК-22; ПК-23

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 18 18 198 6 216 18 198
Базовая часть 6 6 216 216 18 18 198 6 216 18 198

+ Б3.Б.01(Д)
Защита выпускной квалификационной работы,
включая подготовку к процедуре защиты и
процедуру защиты

6 6 36 216 216 18 18 198 6 216 18 198 42

ОК-1; ОК-2; ОК-3; ОК-4; ОК-5; ОК-6; ОК-7; ОК-8; ОК-9; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; 
ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; 
ПК-11; ПК-12; ПК-13; ПК-14; ПК-15; ПК-16; ПК-17; ПК-18; ПК-19; ПК-20; ПК-
21; ПК-22; ПК-23

ФТД.Факультативы 6 6 216 216 98 118 18 2 72 34 38 2 72 34 8 38 2 72 30 10 42
Вариативная часть 6 6 216 216 98 118 18 2 72 34 38 2 72 34 8 38 2 72 30 10 42

+ ФТД.В.01 Пользователь электронной информационно-
образовательной среды 1 2 2 36 72 72 34 38 2 72 34 38 60

ОПК-5

+ ФТД.В.02 Деловой иностранный язык 5 2 2 36 72 72 34 38 8 2 72 34 8 38 34 ОК-5

+ ФТД.В.03 Прогрессивное оборудование для сушки сырья 7 2 2 36 72 72 30 42 10 2 72 30 10 42 42
ОК-7; ПК-1; ПК-4

План Учебный план бакалавриата 'o15.03.02_2019.plx', код направления 15.03.02, профиль : Машины и аппараты пищевых производств, год начала подготовки 2019



КУРС 1     Учебный план бакалавриата 'o15.03.02_2019.plx', код направления 15.03.02, профиль: 4, год начала подготовки 2019

з.е.

1044 29 1252 33 2296 62
972 27 1252 33 2224 60
49.9 49.7 49.8
54 54 54

25.9 24 25
25.9 24 25

3.9 2

972 448 144 170 134 416 108 27
ТО: 17

1/3
Э: 2

972 400 160 128 112 428 144 27
ТО: 16

2/3
Э: 2 2/3

1944 848 304 298 246 844 252 54 ТО: 34
Э: 4 2/3

1 Б1.Б.01 За 72 50 16 34 22 2 За 72 50 16 34 22 2 27 1
2 Б1.Б.02 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 66 1
3 Б1.Б.03 Эк 144 50 16 34 58 36 4 Эк 144 50 16 34 58 36 4 60 1
4 Б1.Б.04 За 72 32 16 16 40 2 За 72 32 16 16 40 2 60 1
5 Б1.Б.05 За 72 32 16 16 40 2 За 72 32 16 16 40 2 65 1
6 Б1.Б.06 Эк 108 50 16 34 22 36 3 Эк 144 64 32 32 44 36 4 Эк(2) 252 114 48 66 66 72 7 53 12
7 Б1.Б.07 Эк 108 50 16 34 22 36 3 Эк 144 64 32 32 44 36 4 Эк(2) 252 114 48 66 66 72 7 53 12
8 Б1.Б.08 ЗаО 108 50 16 34 58 3 Эк 108 48 16 32 24 36 3 Эк ЗаО 216 98 32 66 82 36 6 40 12
9 Б1.Б.09 За 72 32 16 16 40 2 За 72 32 16 16 40 2 36 2
10 Б1.Б.10 За 72 32 16 16 40 2 За 72 32 16 16 40 2 65 2
11 Б1.Б.11 За 72 34 34 38 2 За 72 32 32 40 2 За(2) 144 66 66 78 4 34 123
12 Б1.Б.12 За 108 48 16 32 60 3 За 108 48 16 32 60 3 25 2
13 Б1.В.01 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 42 1

14 Б1.В.02 Эк 144 48 16 32 60 36 4 Эк 144 48 16 32 60 36 4 41 2

15 Б1.В.ДВ.02.01 За 108 32 16 16 76 3 За 108 32 16 16 76 3 42 2
16 Б1.В.ДВ.02.02 За 108 32 16 16 76 3 За 108 32 16 16 76 3 42 2
17 Б1.В.ДВ.12.01 За 64 64 64 За 64 64 64 27 23456
18 Б1.В.ДВ.12.02 За 64 64 64 За 64 64 64 27 23456

19 ФТД.В.01 За 72 34 34 38 2 За 72 34 34 38 2 60 1

(План) 216 144 144 72 6 4 216 144 144 72 6 4

Б2.В.01.01(У) За 108 72 72 36 3 2 За 108 72 72 36 3 2

Б2.В.01.02(У) За 108 72 72 36 3 2 За 108 72 72 36 3 2

(План)

1 6 7

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КАНИКУЛЫ

Эк(3) За(7) ЗаО Эк(4) За(6)ФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ

Учебная практика по получению первичных
умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

Учебная практика по получению первичных
профессиональных умений и навыков

СеместрКаф.
Всего

Недель

42 4/6

з.е.
Д СР Контр

оль
Недель

Всего Кон
такт. Лек Лаб Пр

23 2/6

Итого за курс

Д СР Контр
оль

Академических часов

Контроль

Эк(7) За(13) ЗаО

Кон
такт. Лек Лаб

Недельз.е.
Лаб

19 2/6

Всего

Семестр 1
Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Семестр 2
Академических часов

Пр Д СР Контр
ольВсего

Мировые научные достижения

Физическая культура и спорт

Информационные технологии
История

Правоведение
Социология
Физика
Математика
Химия
Русский язык и культура речи
Культурология
Иностранный язык
Концепции современного естествознания
Введение в профиль направления
Физико-химические методы анализа сырья
и пищевых продуктов

Патентные исследования
Общая физическая подготовка
Спортивные игры
Пользователь электронной информационно
-образовательной среды

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)
ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)
ОП, факультативы (в период экз. сес.)
Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)
Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)
Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



КУРС 2     Учебный план бакалавриата 'o15.03.02_2019.plx', код направления 15.03.02, профиль: 4, год начала подготовки 2019

з.е.

1112 29 1184 31 2296 60
1112 29 1184 31 2296 60

54 51.5 52.8
54 54 54

26.1 26.7 26.4
26.1 26.7 26.4

4 3.9 4

1044 452 132 236 84 484 108 29
ТО: 17

1/3
Э: 2

1008 466 164 168 134 434 108 28
ТО: 17

1/2
Э: 2

2052 918 296 404 218 918 216 57
ТО: 34

5/6
Э: 4

1 Б1.Б.11 ЗаО 144 34 34 110 4 ЗаО 144 34 34 110 4 34 123
2 Б1.Б.13 ЗаО 144 66 16 50 78 4 ЗаО 144 66 16 50 78 4 48 3
3 Б1.Б.14 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 65 3
4 Б1.Б.15 Эк КР 144 66 16 34 16 42 36 4 Эк КР 144 66 16 34 16 42 36 4 48 3

5 Б1.Б.16 ЗаО 144 84 34 50 60 4 ЗаО 144 84 34 50 60 4 42 3

6 Б1.Б.17 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 57 4
7 Б1.Б.18 Эк КП 144 68 34 34 40 36 4 Эк КП 144 68 34 34 40 36 4 48 4

8 Б1.Б.19 Эк 108 48 16 16 16 24 36 3 Эк 108 48 16 16 16 24 36 3 41 4

9 Б1.Б.20 Эк 180 84 34 34 16 60 36 5 Эк 180 84 34 34 16 60 36 5 42 4

10 Б1.Б.23 РГР 144 66 16 16 34 78 4 РГР 144 66 16 16 34 78 4 42 45

11 Б1.В.03 Эк 144 50 16 34 58 36 4 Эк 144 50 16 34 58 36 4 42 3

12 Б1.В.04 Эк 216 102 34 68 78 36 6 Эк 216 102 34 68 78 36 6 42 3
13 Б1.В.05 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 60 4

14 Б1.В.ДВ.08.01 ЗаО 108 50 16 34 58 3 ЗаО 108 50 16 34 58 3 42 4

15 Б1.В.ДВ.08.02 ЗаО 108 50 16 34 58 3 ЗаО 108 50 16 34 58 3 42 4

16 Б1.В.ДВ.09.01 ЗаО 108 50 16 34 58 3 ЗаО 108 50 16 34 58 3 42 4

17 Б1.В.ДВ.09.02 ЗаО 108 50 16 34 58 3 ЗаО 108 50 16 34 58 3 42 4

18 Б1.В.ДВ.12.01 За 68 68 68 За 68 68 68 За(2) 136 136 136 27 23456
19 Б1.В.ДВ.12.02 За 68 68 68 За 68 68 68 За(2) 136 136 136 27 23456

(План) 108 72 72 36 3 2 108 72 72 36 3 2

Б2.В.02.01(П) ЗаО 108 72 72 36 3 2 ЗаО 108 72 72 36 3 2

(План)

 5/6 8 8 5/6

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КАНИКУЛЫ

Эк(3) За(2) ЗаО(3) КР Эк(3) За(3) ЗаО(2) КП РГРФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ
Производственная практика,
технологическая

СеместрКаф.
Всего

Недель

40 5/6

з.е.
Д СР Контр

оль
Недель

Всего Кон
такт. Лек Лаб Пр

21 3/6

Итого за курс

Д СР Контр
оль

Академических часов

Контроль

Эк(6) За(5) ЗаО(5) КП КР РГР

Кон
такт. Лек Лаб

Недельз.е.
Лаб

19 2/6

Всего

Семестр 3
Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Семестр 4
Академических часов

Пр Д СР Контр
ольВсего

Иностранный язык
Инженерная и компьютерная графика
Философия
Теоретическая механика
Смазочные материалы для пищевого
оборудования
Экономика
Техническая механика
Метрология, стандартизация и
сертификация
Механика жидкости и газа
Процессы и аппараты пищевых
производств
Сооружения и оборудование для хранения
продукции пищевой и перерабатывающей
промышленности
Технологии пищевых производств
Математические методы в инженерии
Оборудование очистки и фильтрации в
пищевой инженерии
Методы фильтрации и очистки в пищевой
промышленности
Пневмоприводы в пищевой инженерии
Трубопроводы и запорная арматура в
пищевой инженерии
Общая физическая подготовка
Спортивные игры

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)
ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)
ОП, факультативы (в период экз. сес.)
Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)
Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)
Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



КУРС 3     Учебный план бакалавриата 'o15.03.02_2019.plx', код направления 15.03.02, профиль: 4, год начала подготовки 2019

з.е.

1076 28 1292 34 2368 62
1004 26 1292 34 2296 60
49.9 54 52
36 36 36
25 27.2 26.1
25 27.2 26.1
4 4 4

936 432 146 168 118 432 72 26
ТО: 17

1/3
Э: 2

1008 470 166 186 118 466 72 28
ТО: 17

1/3
Э: 2

1944 902 312 354 236 898 144 54
ТО: 34

2/3
Э: 4

1 Б1.Б.21 ЗаО 108 48 16 16 16 60 3 ЗаО 108 48 16 16 16 60 3 48 5
2 Б1.Б.22 Эк 108 50 16 34 22 36 3 Эк 108 50 16 34 22 36 3 48 5

3 Б1.Б.23 Эк КП 144 66 16 16 34 42 36 4 Эк КП 144 66 16 16 34 42 36 4 42 45

4 Б1.Б.24 ЗаО 108 50 16 34 58 3 ЗаО 108 50 16 34 58 3 42 5
5 Б1.Б.25 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 32 6

6 Б1.Б.26 Эк 216 102 34 68 78 36 6 Эк 216 102 34 68 78 36 6 42 6

7 Б1.Б.27 ЗаО 144 68 34 34 76 4 ЗаО 144 68 34 34 76 4 42 6

8 Б1.В.06 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 42 5
9 Б1.В.07 ЗаО 108 50 16 34 58 3 ЗаО 108 50 16 34 58 3 57 5

10 Б1.В.08 ЗаО 144 68 34 34 76 4 ЗаО 144 68 34 34 76 4 42 6

11 Б1.В.09 Эк 144 66 16 34 16 42 36 4 Эк 144 66 16 34 16 42 36 4 48 6

12 Б1.В.10 ЗаО РГР 144 66 16 50 78 4 ЗаО РГР 144 66 16 50 78 4 42 6

13 Б1.В.ДВ.04.01 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 42 5

14 Б1.В.ДВ.04.02 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 42 5

15 Б1.В.ДВ.05.01 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 41 6

16 Б1.В.ДВ.05.02 За 108 50 16 34 58 3 За 108 50 16 34 58 3 41 6

17 Б1.В.ДВ.10.01 За 144 68 34 34 76 4 За 144 68 34 34 76 4 42 5

18 Б1.В.ДВ.10.02 За 144 68 34 34 76 4 За 144 68 34 34 76 4 42 5

19 Б1.В.ДВ.12.01 За 68 68 68 За 68 68 68 За(2) 136 136 136 27 23456
20 Б1.В.ДВ.12.02 За 68 68 68 За 68 68 68 За(2) 136 136 136 27 23456
21 ФТД.В.02 За 72 34 34 38 2 За 72 34 34 38 2 34 5

(План) 216 144 144 72 6 4 216 144 144 72 6 4

Б2.В.02.02(П) ЗаО 216 144 144 72 6 4 ЗаО 216 144 144 72 6 4

(План)

1 6 7

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КАНИКУЛЫ

Эк(2) За(5) ЗаО(3) КП Эк(2) За(3) ЗаО(3) РГРФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ
Производственная практика по получению
профессиональных умений и опыта
профессиональной деятельности

СеместрКаф.
Всего

Недель

42 4/6

з.е.
Д СР Контр

оль
Недель

Всего Кон
такт. Лек Лаб Пр

23 2/6

Итого за курс

Д СР Контр
оль

Академических часов

Контроль

Эк(4) За(8) ЗаО(6) КП РГР

Кон
такт. Лек Лаб

Недельз.е.
Лаб

19 2/6

Всего

Семестр 5
Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Семестр 6
Академических часов

Пр Д СР Контр
ольВсего

Материаловедение
Технология конструкционных материалов
Процессы и аппараты пищевых
производств
Химия пищевых продуктов
Безопасность жизнедеятельности
Физико-механические свойства сырья и
готовых продуктов
Оборудование мини-цехов для переработки
растительного сырья
Проектирование предприятий отрасли
Менеджмент и маркетинг
Оборудование перерабатывающих
предприятий продукции растениеводства и
животноводства
Основы проектирования
Диагностика, ремонт, монтаж и сервисное
обслуживание оборудования
Основы инновационной деятельности
предприятий пищевой промышленности
Методы научных исследований

Управление качеством пищевой продукции

Системы менеджмента безопасности
пищевой продукции
Применение статистической обработки в
пищевой инженерии
Теория статистической обработки
результатов исследования
Общая физическая подготовка
Спортивные игры
Деловой иностранный язык

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)
ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)
ОП, факультативы (в период экз. сес.)
Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)
Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)
Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)



КУРС 4     Учебный план бакалавриата 'o15.03.02_2019.plx', код направления 15.03.02, профиль: 4, год начала подготовки 2019

з.е.

972 27 1260 35 2232 62
900 25 1260 35 2160 60
51.1 58.5 54.8
54 27

24.3 24.8 24.6
24.3 24.8 24.6

900 376 112 102 162 416 108 25
ТО: 15

1/2
Э: 2

828 350 112 126 112 478 23
ТО: 14

1/6
Э: 

1728 726 224 228 274 894 108 48
ТО: 29

2/3
Э: 2

1 Б1.Б.28 Эк 108 42 14 14 14 30 36 3 Эк 108 42 14 14 14 30 36 3 55 7

2 Б1.Б.29 Эк 144 58 14 44 50 36 4 Эк 144 58 14 44 50 36 4 42 7

3 Б1.В.11 За 108 42 14 14 14 66 3 За 108 42 14 14 14 66 3 48 7

4 Б1.В.12 ЗаО 108 58 14 14 30 50 3 ЗаО КП 180 84 28 56 96 5 ЗаО(2) КП 288 142 42 14 86 146 8 42 78

5 Б1.В.13 ЗаО 144 70 28 42 74 4 ЗаО 144 70 28 42 74 4 42 8

6 Б1.В.14 ЗаО 144 56 14 42 88 4 ЗаО 144 56 14 42 88 4 42 8

7 Б1.В.15 Эк 108 44 14 30 28 36 3 ЗаО КР 108 42 14 28 66 3 Эк ЗаО КР 216 86 28 30 28 94 36 6 42 78

8 Б1.В.ДВ.01.01 За 108 44 14 30 64 3 За 108 44 14 30 64 3 25 7

9 Б1.В.ДВ.01.02 За 108 44 14 30 64 3 За 108 44 14 30 64 3 25 7

10 Б1.В.ДВ.03.01 За 108 42 14 28 66 3 За 108 42 14 28 66 3 33 8

11 Б1.В.ДВ.03.02 За 108 42 14 28 66 3 За 108 42 14 28 66 3 33 8

12 Б1.В.ДВ.06.01 За 108 44 14 30 64 3 За 108 44 14 30 64 3 42 7

13 Б1.В.ДВ.06.02 За 108 44 14 30 64 3 За 108 44 14 30 64 3 42 7

14 Б1.В.ДВ.07.01 За 108 44 14 30 64 3 За 108 44 14 30 64 3 42 7

15 Б1.В.ДВ.07.02 За 108 44 14 30 64 3 За 108 44 14 30 64 3 42 7

16 Б1.В.ДВ.11.01 ЗаО 144 56 14 42 88 4 ЗаО 144 56 14 42 88 4 42 8

17 Б1.В.ДВ.11.02 ЗаО 144 56 14 42 88 4 ЗаО 144 56 14 42 88 4 42 8

18 ФТД.В.03 За 72 30 30 42 2 За 72 30 30 42 2 42 7

(План) 216 144 144 72 6 4 216 144 144 72 6 4

Б2.В.02.03(Пд) ЗаО 216 144 144 72 6 4 ЗаО 216 144 144 72 6 4

(План) 216 18 18 198 6 4 216 18 18 198 6 4

Б3.Б.01(Д) 216 18 18 198 6 4 216 18 18 198 6 4

1 9 10

Защита выпускной квалификационной
работы, включая подготовку к процедуре
защиты и процедуру защиты

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

КАНИКУЛЫ

Эк(3) За(5) ЗаО

Прогрессивное оборудование для сушки
сырья

Научные основы анализа и оценки
технического уровня технологического
оборудования

За ЗаО(5) КП КРФОРМЫ КОНТРОЛЯ

ПРАКТИКИ
Производственная практика,
преддипломная

СеместрКаф.
Всего

Недель

39 4/6

з.е.
Д СР Контр

оль
Недель

Всего Кон
такт. Лек Лаб Пр

22 1/6

Итого за курс

Д СР Контр
оль

Академических часов

Контроль

Эк(3) За(6) ЗаО(6) КП КР

Кон
такт. Лек Лаб

Недельз.е.
Лаб

17 3/6

Всего

Семестр 7
Академических часов

ПрКон
такт. Лек

Контроль

Семестр 8
Академических часов

Пр Д СР Контр
ольВсего

Основы технологии машиностроения

Оборудование мини-цехов для переработки
сырья животного происхождения

Технологическое оборудование пищевых
производств
Монтаж и ремонт технологического
оборудования пищевых и торговых
предприятий
Холодильное и вентиляционное
оборудование  пищевых и торговых
предприятий
Оборудование для транспортировки
животноводческого сырья и
сельскохозяйственной продукции
Экология и рациональное
природопользование
Промышленная экология
Профессиональная коммуникация в
условиях информационного общества
Корпоративная культура: принципы
формирования и управления
Контрольно-измерительные приборы
пищевой инженерии
Аналитическое и контрольно-
измерительное оборудование пищевой
инженерии
Основы конструирования пищевого
технологического оборудования
Единая система конструкторской
документации
Организация научно-исследовательских и
опытно-конструкторских работ

Электротехника и электроника

Контроль
№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)
ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА,
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)
ОП, факультативы (в период экз. сес.)
Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)
Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)
Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)


		2022-08-15T11:11:24+0700
	ФГБОУ ВО КРАСНОЯРСКИЙ ГАУ




