


Мес

Числа
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- 
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1
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 -
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8
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12

13
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9
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 -
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- 
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1

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

Э

У

П

Д

Г

К

1. Календарный учебный график
Сентябрь

29
 -

 5

Октябрь

27
 -

 2

Ноябрь Декабрь

29
 -

 4

Январь

26
 -

 1

Июнь

29
 -

 5

Июль

27
 -

2

АвгустФевраль

23
 -

 1

Март

30
 -

 5

Апрель Май

27
 -

 3

I Э Э Э К К Э Э Э У У К К К К К

II

КК

Э Э Э Э Э Э К К К К К

III

КК

Э Э Э Э К К Э Э Э Э К К К К К

IV Э Э

КК

Э Э К К Э Э Э Э П П К К К К К

V

КК

Э Э Э Э П П П П П П К К К К КГ Д Д = = = = =К К К К К ==Д Д Г

Курс 5 Итого

39 35 33 19

2. Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

161

Экзаменационные сессии 6 6 8 8 4 32

Теоретическое обучение 35

Учебная практика 2 2

Производственная практика 2 6

4

8

4

Гос. экзамены и/или защита ВКР 2 2

Выпускная квалификационная работа

Каникулы 9 7 9 9 10 44

 Итого 52 52 52 52 45 253

Студентов

 Групп



25 39 18 4 2 24 4 2 9292 9292 996 7033 453 249 249 72 84 44 1 440 88 48 72 118 20 1 638 96 51 84 98 34 1 661 107 52 86 102 20 1 391 93 50 70 68 24 903 69 48 - 14.3% 320

25 36 18 4 2 24 4 2 8968 8968 962 6755 441 240 240 72 84 44 1 440 88 48 72 108 20 1 544 92 48 78 88 34 1 537 103 48 86 94 20 1 331 89 48 70 68 24 903 69 48 - 14.8% 320

12% 83% 5%

24 36 18 4 2 24 4 2 8104 8104 956 6716 432 216 216 72 84 44 1 440 88 45 72 108 20 1 544 92 48 78 88 34 1 537 103 48 86 94 20 1 331 89 45 64 68 24 864 60 30 - 14.9% 320

12% 83% 5%

Б1 24 36 18 4 2 24 4 2 8104 8104 956 6716 432 216 216 72 84 44 1 440 88 45 72 108 20 1 544 92 48 78 88 34 1 537 103 48 86 94 20 1 331 89 45 64 68 24 864 60 30 - 14.9% 320

Б1.Б 13 11 10 2 1 19 3 2 3888 3888 454 3233 201 108 108 60 84 28 1 160 72 39 30 46 6 568 34 19 48 50 16 873 57 29 36 28 4 510 34 17 8 4 6 122 4 4 - 13.2% 166

11 2 12 216 216 28 176 12 6 6 20 116 8 4 8 60 4 2 36 12 43 ОК-3, 9

1 1 108 108 14 85 9 3 3 6 8 85 9 3 36 57.1% 6 64 ОК-1, 5

1 1 108 108 14 85 9 3 3 6 8 85 9 3 36 57.1% 4 63 ОК-1, 4

3 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 57.1% 79 ОК-2

2 1 11 252 252 30 209 13 7 7 8 12 156 4 5 4 6 53 9 2 36 60% 12 91 ПК-5

1 1 1 216 216 26 177 13 6 6 10 16 177 13 6 36 6 72 ОПК-1; ПК-17

2 1 1 1 288 288 28 243 17 8 8 8 10 154 8 5 4 6 89 9 3 36 12 89 ОК-5; ПК-5

1 11 216 216 28 184 4 6 6 10 18 184 4 6 36 8 24 ПК-5

1 2 2 216 216 26 182 8 6 6 4 8 56 4 2 6 8 126 4 4 36 12 24 ПК-5

3 2 23 144 144 18 113 13 4 4 4 6 58 4 2 4 4 55 9 2 36 10 27 ПК-5

1 1 11 180 180 20 147 13 5 5 8 12 147 13 5 36 8 75 ОПК-1; ПК-16

3 3 2 2 216 216 28 179 9 6 6 6 8 58 2 6 4 4 121 9 4 36 14.3% 10 75 ПК-5

3 3 108 108 16 88 4 3 3 6 6 4 88 4 3 36 25% 6 77 ПК-5

3 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 4 88 ПК-5

4 4 144 144 14 126 4 4 4 6 6 2 126 4 4 36 14.3% 6 41 ОК-8; ПК-12, 21

4 4 72 72 8 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 4 26 ПК-5, 8, 12

4 4 3 216 216 26 181 9 6 6 6 6 96 3 6 6 2 85 9 3 36 7.7% 10 27 ОПК-2; ПК-5

3 3 144 144 14 126 4 4 4 6 8 126 4 4 36 6 26 ПК-5

3 3 144 144 12 123 9 4 4 4 8 123 9 4 36 6 26 ОПК-2; ПК-1, 4, 18

4 144 144 14 121 9 4 4 6 8 121 9 4 36 4 26 ПК-1, 2, 5

2 144 144 16 124 4 4 4 6 10 124 4 4 36 6 22 ПК-1

3 108 108 14 85 9 3 3 6 8 85 9 3 36 6 27 ОПК-2; ПК-8

5 5 144 144 18 122 4 4 4 8 4 6 122 4 4 36 33.3% 4 88 ПК-7

4 4 72 72 8 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 4 25 ПК-22

4 72 72 10 58 4 2 2 10 58 4 2 36 65 ОК-5, 7

*

Б1.В 11 25 8 2 1 5 1 4216 4216 502 3483 231 108 108 12 16 280 16 6 42 62 14 976 58 29 30 38 18 664 46 19 50 66 16 821 55 28 56 64 18 742 56 26 - 16.3% 154

Б1.В.ОД 11 9 6 2 1 4 1 2628 2628 340 2129 159 73 73 4 4 60 4 2 30 48 4 636 38 21 22 30 8 414 30 14 34 48 16 543 43 19 38 36 18 476 44 17 - 14.7% 94

2 72 72 10 58 4 2 2 6 4 58 4 2 36 40% 4 106 ОК-6

2 108 108 12 92 4 3 3 12 92 4 3 36 4 43 ОК-3, 9

1 72 72 8 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 50% 4 64 ОК-1

3 108 108 12 87 9 3 3 4 8 87 9 3 36 66.7% 2 69 ПК-18, 22

3 3 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 4 33 ПК-5

2 2 2 216 216 22 181 13 6 6 10 12 181 13 6 36 6 24 ПК-5

3 2 3 216 216 22 181 13 6 6 4 6 94 4 3 4 8 87 9 3 36 10 26 ПК-4, 5

3 144 144 16 124 4 4 4 6 10 124 4 4 36 6 26 ПК-5

2 108 108 12 87 9 3 3 4 8 87 9 3 36 6 72 ОПК-1; ПК-16, 17

2 2 144 144 16 124 4 4 4 6 10 124 4 4 36 6 72 ОПК-1; ПК-16, 17

3 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 4 25 ПК-8, 24

5 5 108 108 14 85 9 3 3 6 8 85 9 3 36 57.1% 6 79 ПК-19, 25

4 4 144 144 20 115 9 4 4 4 16 115 9 4 36 80% 6 27 ПК-2, 27

5 108 108 20 79 9 3 3 10 10 79 9 3 36 50% 8 27 ПК-24, 26

4 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 6 27 ОПК-2; ПК-7, 8, 20

44 4 216 216 24 174 18 6 6 8 16 174 18 6 36 12 27 ПК-1, 4

Индекс Наименование

Формы контроля
Всего часов ЗЕТ

Экза
мены

Зачет
ы

Зачет
ы с 

оцен
кой

Курсо
вые 
прое
кты

Курсо
вые 

работ
ы

Распределение по курсам

Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

 Пр/Ауд
(%)

Итого 
часов в 
интерак
тивной 
форме

Итого 
часов в 
электро

нной 
форме

Курс 4 Курс 5

Часов

ЗЕТ

Закре
плен
ная 

КомпетенцииПо 
ЗЕТ

По 
плану

в том числе

Экспе
ртное

Факт

Курс 1 Курс 2 Курс 3

Конт
роль
ные

Рефе
раты

РГР

Конта
кт. 

раб. 
(по 

учеб. 
зан.)

СРС
Контр
оль

Часов

ЗЕТ
Лаб Пр СРС

Контр
оль

Часов

ЗЕТ

Часов

ЗЕТ
Лек Лаб Пр Лек

Часов

ЗЕТ Код
Лек Лаб ПрЛек Лаб Пр СРС

Контр
оль

СРС
Контр
оль

Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

СРС
Контр
оль

Итого

Итого по ООП (без факультативов)

Б=50%  В=50%  ДВ(от В)=32.4%

Итого по блоку Б1

Б=50%  В=50%  ДВ(от В)=32.4%

Дисциплины (модули)

Базовая часть

Б1.Б.1 Иностранный язык

Б1.Б.2 История

Б1.Б.3 Философия

Б1.Б.4 Экономика

Б1.Б.5 Математика

Б1.Б.6 Информатика

Б1.Б.7 Физика

Б1.Б.8 Основы общей и неорганической химии

Б1.Б.9 Органическая химия

Б1.Б.10 Биохимия

Б1.Б.11 Инженерная и компьютерная графика

Б1.Б.12 Прикладная механика

Б1.Б.13 Тепло- и хладотехника

Б1.Б.14 Электротехника и электроника

Б1.Б.15 Безопасность жизнедеятельности

Б1.Б.16
Медико-биологические требования и санитарные 
нормы качества пищевых продуктов

Б1.Б.17 Процессы и аппараты пищевых производств

Б1.Б.18 Пищевая микробиология

Б1.Б.19 Пищевая химия

Б1.Б.20
Физико-химические основы и общие принципы 
переработки растительного сырья

Б1.Б.21 Введение в технологию продуктов питания

Б1.Б.22
Технологические добавки и улучшители для 
производства продуктов питания из 
растительного сырья

Б1.Б.23
Системы управления технологическими 
процессами и информационные технологии

Б1.Б.24
Системы менеджмента безопасности пищевой 
продукции

Б1.Б.25 Физическая культура

Вариативная часть

Обязательные дисциплины

Б1.В.ОД.1 Правоведение

Б1.В.ОД.2 Разговорный иностранный язык

Б1.В.ОД.3
История пищевой и перерабатывающей 
промышленности

Б1.В.ОД.4 Менеджмент и маркетинг

Б1.В.ОД.5 Экология

Б1.В.ОД.6
Аналитическая химия и физико-химические 
методы анализа

Б1.В.ОД.7 Физическая и коллоидная химия

Б1.В.ОД.8 Физиология питания

Б1.В.ОД.9 Математическое моделирование

Б1.В.ОД.10 Компьютерные технологии

Б1.В.ОД.11 Метрология, стандартизация и сертификация

Б1.В.ОД.12 Экономика и управление предприятием

Б1.В.ОД.13
Технологическое оборудование предприятий 
отрасли

Б1.В.ОД.14 Проектирование предприятий отрасли

Б1.В.ОД.15 Общая технология отрасли  

Б1.В.ОД.16 Химия отрасли  



4 108 108 12 92 4 3 3 4 8 92 4 3 36 27 ПК-1, 4

5 4 5 216 216 34 169 13 6 6 8 10 50 4 2 8 8 119 9 4 36 27 ПК-1, 4

5 4 180 180 30 137 13 5 5 6 8 54 4 2 8 8 83 9 3 36 27 ПК-1, 4

5 72 72 12 56 4 2 2 4 8 56 4 2 36 27 ПК-1, 4

5 72 72 14 54 4 2 2 2 12 54 4 2 36 27 ПК-9, 14, 15

*

Б1.В.ДВ 16 2 1 1588 1588 162 1354 72 35 35 8 12 220 12 4 12 14 10 340 20 8 8 8 10 250 16 5 16 18 278 12 9 18 28 266 12 9 - 19.8% 60

1223
3

328 328 10 298 20 2 102 4 4 96 8 4 100 8 36 100% 65 ОК-7

Б1.В.ДВ.1

2 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 60% 4 69 ОК-6; ПК-22

2 2 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 60% 4 67 ОК-4, 5, 9

3 2 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 60% 4 47 ОК-3, 5

*

Б1.В.ДВ.2

3 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 60% 44 ПК-10

2 3 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 60% 44 ПК-10

3 3 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 60% 47 ОК-3, 4

*

Б1.В.ДВ.3

1 72 72 8 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 50% 4 47 ОК-4, 5, 9

2 1 72 72 8 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 50% 4 47 ОК-4, 5, 9

3 1 72 72 8 60 4 2 2 4 4 60 4 2 36 50% 4 47 ОК-4, 5, 6

*

Б1.В.ДВ.4

1 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 60% 4 27 ПК-4

2 1 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 60% 4 47 ОК-3, 9

*

Б1.В.ДВ.5

2 2 108 108 10 94 4 3 3 4 6 94 4 3 36 4 27 ПК-5

2 2 2 108 108 10 94 4 3 3 4 6 94 4 3 36 4 25 ПК-8

*

Б1.В.ДВ.6

3 108 108 12 92 4 3 3 4 8 92 4 3 36 6 26 ПК-5

2 3 108 108 12 92 4 3 3 4 8 92 4 3 36 6 22 ОК-5

*

Б1.В.ДВ.7

2 108 108 12 92 4 3 3 4 8 92 4 3 36 6 25 ПК-3

2 2 108 108 12 92 4 3 3 4 8 92 4 3 36 6 25 ОПК-2

*

Б1.В.ДВ.8

4 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 4 27 ПК-13, 14

2 4 108 108 12 92 4 3 3 6 6 92 4 3 36 4 26 ОК-8; ПК-3, 8

*

Б1.В.ДВ.9

4 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 6 27 ПК-13

2 4 72 72 10 58 4 2 2 4 6 58 4 2 36 6 27 ПК-4

*

Б1.В.ДВ.10

5 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 6 27 ПК-3

2 5 108 108 14 90 4 3 3 6 8 90 4 3 36 6 27 ПК-3, 4, 14

*

Б1.В.ДВ.11

5 144 144 16 124 4 4 4 6 10 124 4 4 36 6 27 ПК-3

Б1.В.ОД.17 Технология виноделия

Б1.В.ОД.18
Технология пивоварения и безалкогольного 
производства

Б1.В.ОД.19
Технология спиртового производства и ликерных 
изделий

Б1.В.ОД.20
Сырье и ингредиенты производства 
крепкоалкогольных напитков

Б1.В.ОД.21 Научно-исследовательская работа по профилю

Дисциплины по выбору

Элективные курсы по физической культуре

1
Правовое регулирование предпринимательской 
деятельности

Социология

Адаптивные информационные и коммуникативные 
технологии

1
Профессиональная коммуникация в условиях 
информационного общества

Корпоративная культура: принципы 
формирования и управления

Коммуникативный практикум

1 Психология и педагогика

Профилактика зависимого поведения

Социальная адаптация и основы социально 
правовых знаний

1 Введение в профиль направления

Русский язык и культура речи

1 Биоорганическая химия

Сертификация системы качества

1
Биохимия микроорганизмов с основами 
биотехнологии

Культура питания

1
Физико-химические методы контроля 
технологических процессов пищевых производств

Методы исследования свойств растительного 
сырья

1 Организация научных исследований

Промышленная экология пищевой и 
перерабатывающих отраслей

1
Научные основы производства функциональных 
напитков  

Комплексная переработка растительного сырья 
для получения напитков  

1 Товароведение и экспертиза напитков   

Основы дегустации напитков  

1
Технохимический контроль и учет производства 
спирта и ликерных изделий



2 5 144 144 16 124 4 4 4 6 10 124 4 4 36 6 27 ПК-3

*

Б1.В.ДВ.12

4 144 144 12 128 4 4 4 6 6 128 4 4 36 6 27 ПК-18

2 4 144 144 12 128 4 4 4 6 6 128 4 4 36 6 27 ПК-5

*

Б1.В.ДВ.13

5 72 72 16 52 4 2 2 6 10 52 4 2 36 4 27 ПК-1, 4

2 5 72 72 16 52 4 2 2 6 10 52 4 2 36 4 27 ПК-18

*

ДВ*

По 
ЗЕТ

По 
плану

Конта
кт.р.

СР ЗЕТ Эксп Факт Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд

Б2 540 540 15 15 2 108 3 2 108 3 6 324 9

Б2.У 108 108 3 3 2 108 3

Б2.У.1
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков

Вар 1 54 54 1.5 1.5 1 54 1.5 36 1,50 27 ПК-11

Б2.У.2
Практика по получению первичных 
умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

Вар 1 54 54 1.5 1.5 1 54 1.5 36 1,50 27 ПК-14

*

Б2.Н

*

Б2.П 432 432 12 12 2 108 3 6 324 9

Б2.П.1
Практика по получению 
профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности

Вар 4 108 108 3 3 2 108 3 36 1,50 27 ПК-13, 14

Б2.П.2 Технологическая практика Вар 5 108 108 3 3 2 108 3 36 1,50 ПК-15

Б2.П.3 Научно-исследовательская работа Вар 5 108 108 3 3 2 108 3 36 1,50 ПК-13, 14, 15

Б2.П.4 Преддипломная практика Вар 5 108 108 3 3 2 108 3 36 1,50 27 ПК-15

*

По 
ЗЕТ

По 
плану

Конта
кт.р.

СР ЗЕТ Эксп Факт Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд

Б3 324 324 6 39 9 9 9 6 9 -

По 
ЗЕТ

По 
плану

Конта
кт.р.

СР Контр Эксп Факт

Б3.Г 1 54 54 6 39 9 1.5 1.5 6 39 9 1.5 -

45 45 6 39 1.25 1.25 6 39 1.25 36
ОК-1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; ОПК-1, 2; ПК-1, 2, 
3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 
17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27

5 9 9 9 0.25 0.25 9 0.25 36
ОК-1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; ОПК-1, 2; ПК-1, 2, 
3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 
17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27

*

По 
ЗЕТ

По 
плану

Конта
кт.р.

СР ЗЕТ Эксп Факт Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд

Б3.Д 270 270 7.5 7.5 5 270 7.5

Б3.Д.1
Подготовка выпускной 
квалификационной работы

Баз 216 216 6 6 4 216 6 36 1,50 27
ОК-1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; ОПК-1, 2; ПК-1, 2, 
3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 
17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27

Б3.Д.2
Защита выпускной квалификационной 
работы

Баз 54 54 1.5 1.5 1 54 1.5 36 1,50 27
ОК-1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; ОПК-1, 2; ПК-1, 2, 
3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 
17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27

*

По 
ЗЕТ

По 
плану

Конта
кт.р.

СР Контр Эксп Факт

ФТД 3 324 324 34 278 12 9 9 10 94 4 3 6 10 124 4 4 8 60 4 2 -

2 108 108 10 94 4 3 3 10 94 4 3 36 45 ОК-3, 9

34 216 216 24 184 8 6 6 6 10 124 4 4 8 60 4 2 36 22 ОК-5

Технохимический контроль и учет производства 
пива и безалкогольных напитков

1 Основы биотехнологии бродильных производств  

Биохимия продуктов брожения  

1
Производство плодово-ягодных вин и 
натуральных соков

Современные технологии пивоварения и 
производства безалкогольных напитков  

Индекс Наименование Экз Зач
Зач. 
с О.

КП КР
Всего часов ЗЕТ

Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ
ЗЕТ в 
нед.

Недель
Часов

Компетенции

Практики

ЗЕТ
Часов 
в ЗЕТ

Учебная практика

Научно-исследовательская работа

Производственная практика

Индекс Наименование Экз Зач
Зач. 
с О.

КП КР
Всего часов ЗЕТ

Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ
Часов 
в ЗЕТ

Компетенции

Государственная итоговая аттестация 1

ЗЕТ в 
нед.

Индекс Наименование Экз За ЗаО КП КР К Реф РГР
Всего часов ЗЕТ

Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ
Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

Компетенции

Подготовка и сдача государственного экзамена

Б3.Г.1 Подготовка к государственному экзамену

Б3.Г.2 Государственный экзамен

Индекс Наименование
Всего часов ЗЕТ

Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Недель
Часов

ЗЕТ Компетенции

Подготовка и защита ВКР

Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

Индекс Наименование Экз За ЗаО КП КР К Реф РГР
Всего часов ЗЕТ

Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Лек Лаб Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Лек Лаб
ЗЕТ в 
нед.

Пр СРС
Контр
оль

ЗЕТ Компетенции

Факультативы

ФТД.1 Деловой иностранный язык

Часов 
в ЗЕТ

ФТД.2 Технология приготовления пищи



20,0 20,0 20,0 20,0 25,0 25,0 25,0 25,0 25,0

Начало сессии/неделя 6 27 6 29 11 31 3 23 5

Конец сессии 8 29 8 31 14 34 6 26 8

44,0 42 28 650 12 28,0 42 16 790 16 38,0 54 8 769 13 34,0 64 12 869 14 42,0 46 18 830 14 42,0 52 16 831 12 48,0 56 2 739 13 38,0 46 18 652 10 64,0 68 24 864 13 - 14.3% 320

44,0 42 28 650 12 28,0 42 16 790 16 38,0 54 8 769 13 34,0 54 12 775 13 42,0 46 18 830 14 36,0 42 16 707 11 48,0 48 2 679 12 38,0 46 18 652 10 64,0 68 24 864 13 - 14.8% 320

44,0 42 28 650 12 28,0 42 16 790 16 38,0 54 8 769 13 34,0 54 12 775 13 42,0 46 18 830 14 36,0 42 16 707 11 48,0 48 2 679 12 38,0 46 18 652 10 64,0 68 24 864 13 - 14.9% 320

Б1 44,0 42 28 650 12 28,0 42 16 790 16 38,0 54 8 769 13 34,0 54 12 775 13 42,0 46 18 830 14 36,0 42 16 707 11 48,0 48 2 679 12 38,0 46 18 652 10 64,0 68 24 864 13 - 14.9% 320

Б1.Б 32,0 42 14 472 9 28,0 42 14 688 15 18,0 22 6 328 7 12,0 24 240 4 28,0 22 16 511 9 20,0 28 362 5 30,0 22 2 384 8 6,0 6 2 126 2 8,0 4 6 122 2 - 13.2% 166

10 58 з 10 58 зк 8 60 ок 36 12 43 ОК-3, 9

4,0 4 28 ф 2,0 4 57 э 36 57.1% 6 64 ОК-1, 5

4,0 4 28 ф 2,0 4 57 э 36 57.1% 4 63 ОК-1, 4

6,0 8 121 э 36 57.1% 79 ОК-2

4,0 6 62 к 4,0 6 94 ок 4,0 6 53 э 36 60% 12 91 ПК-5

6,0 8 90 з 4,0 8 87 эк 36 6 72 ОПК-1; ПК-17

4,0 6 58 з 4,0 4 96 ок 4,0 6 89 э 36 12 89 ОК-5; ПК-5

6,0 10 92 к 4,0 8 92 ок 36 8 24 ПК-5

4,0 8 56 з 6,0 8 126 ок 36 12 24 ПК-5

4,0 6 58 зк 4,0 4 55 эк 36 10 27 ПК-5

4,0 8 56 зк 4,0 4 91 эк 36 8 75 ОПК-1; ПК-16

4,0 к 2,0 8 58 г 6,0 4 4 121 эп 36 14.3% 10 75 ПК-5

6,0 6 4 88 ок 36 25% 6 77 ПК-5

4,0 6 58 з 36 4 88 ПК-5

6,0 6 2 126 ок 36 14.3% 6 41 ОК-8; ПК-12, 21

4,0 4 60 зк 36 4 26 ПК-5, 8, 12

6,0 6 96 г 6,0 6 2 85 эп 36 7.7% 10 27 ОПК-2; ПК-5

6,0 8 126 ок 36 6 26 ПК-5

4,0 8 123 эк 36 6 26 ОПК-2; ПК-1, 4, 18

6,0 8 121 э 36 4 26 ПК-1, 2, 5

6,0 10 124 о 36 6 22 ПК-1

6,0 8 85 э 36 6 27 ОПК-2; ПК-8

8,0 4 6 122 ро 36 33.3% 4 88 ПК-7

4,0 4 60 зф 36 4 25 ПК-22

10,0 58 з 36 65 ОК-5, 7

*

Б1.В 12,0 14 178 3 2 102 1 20,0 32 2 441 6 22,0 30 12 535 9 14,0 24 2 319 5 16,0 14 16 345 6 18,0 26 295 4 32,0 40 16 526 8 56,0 64 18 742 11 - 16.3% 154

Б1.В.ОД 4,0 4 60 1 16,0 24 303 4 14,0 24 4 333 5 14,0 24 269 4 8,0 6 8 145 3 8,0 14 145 2 26,0 34 16 398 7 38,0 36 18 476 8 - 14.7% 94

6,0 4 58 з 36 40% 4 106 ОК-6

12 92 о 36 4 43 ОК-3, 9

4,0 4 60 з 36 50% 4 64 ОК-1

4,0 8 87 э 36 66.7% 2 69 ПК-18, 22

4,0 6 58 зф 36 4 33 ПК-5

6,0 6 92 з 4,0 6 89 эк 36 6 24 ПК-5

4,0 6 94 з 4,0 8 87 эк 36 10 26 ПК-4, 5

6,0 10 124 о 36 6 26 ПК-5

4,0 8 87 э 36 6 72 ОПК-1; ПК-16, 17

6,0 10 124 ок 36 6 72 ОПК-1; ПК-16, 17

4,0 6 58 з 36 4 25 ПК-8, 24

6,0 8 85 эр 36 57.1% 6 79 ПК-19, 25

4,0 16 115 эп 36 80% 6 27 ПК-2, 27

10,0 10 79 э 36 50% 8 27 ПК-24, 26

4,0 6 58 з 36 6 27 ОПК-2; ПК-7, 8, 20

4,0 8 87 э 4,0 8 87 эк 36 12 27 ПК-1, 4

Индекс

Распределение по курсам

Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

Курс 5

Дней на сессию/наим.сессии Зимняя сессия
 Пр/Ауд

(%)

Итого 
часов в 
интерак
тивной 
форме

Итого 
часов в 
электро

нной 
форме

Закре
плен
ная 

Компетенции

Курсы обучения Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Летняя сессия Зимняя сессия Летняя сессия Зимняя сессия

Лек Лаб Пр СРС

Летняя сессия Зимняя сессия Летняя сессия Зимняя сессия

Лек Лаб Пр СРС

Летняя сессия

КодНаименование Лек Лаб Пр СРС
Конт
роль

Лек Лаб Пр СРС
Конт
роль

Конт
роль

Лек Лаб Пр СРС
Конт
роль

Лек Лаб Пр СРС
Конт
роль

Лек Лаб Пр СРС
Конт
роль

Конт
роль

Лек Лаб Пр СРС
Конт
роль

Лек Лаб Пр СРС
Конт
роль

Лек Лаб Пр СРС
Конт
роль

Резерв времени 38,0 34,0 29,0 25,0 63,0 64,0 64,0 85,0 9,0

6 октября 2011 г. 2 марта 2012 г. 6 октября 2012 г. 16 марта 2013 г. 10 ноября 2013 г. 30 марта 2014 г. 15 сентября 2014 г. 2 февраля 2015 г. 29 сентября 2015 г.

25 октября 2011 г. 21 марта 2012 г. 25 октября 2012 г. 4 апреля 2013 г. 4 декабря 2013 г. 23 апреля 2014 г. 9 октября 2014 г. 26 февраля 2015 г. 23 октября 2015 г.

Итого

Итого по ООП (без факультативов)

Б=50%  В=50%  ДВ(от В)=32.4%

Итого по блоку Б1

Б=50%  В=50%  ДВ(от В)=32.4%

Дисциплины (модули)

Базовая часть

Б1.Б.1 Иностранный язык

Б1.Б.2 История

Б1.Б.3 Философия

Б1.Б.4 Экономика

Б1.Б.5 Математика

Б1.Б.6 Информатика

Б1.Б.7 Физика

Б1.Б.8 Основы общей и неорганической химии

Б1.Б.9 Органическая химия

Б1.Б.10 Биохимия

Б1.Б.11 Инженерная и компьютерная графика

Б1.Б.12 Прикладная механика

Б1.Б.13 Тепло- и хладотехника

Б1.Б.14 Электротехника и электроника

Б1.Б.15 Безопасность жизнедеятельности

Б1.Б.16
Медико-биологические требования и санитарные 
нормы качества пищевых продуктов

Б1.Б.17 Процессы и аппараты пищевых производств

Б1.Б.18 Пищевая микробиология

Б1.Б.19 Пищевая химия

Б1.Б.20
Физико-химические основы и общие принципы 
переработки растительного сырья

Б1.Б.21 Введение в технологию продуктов питания

Б1.Б.22
Технологические добавки и улучшители для 
производства продуктов питания из 
растительного сырья

Б1.Б.23
Системы управления технологическими 
процессами и информационные технологии

Б1.Б.24
Системы менеджмента безопасности пищевой 
продукции

Б1.Б.25 Физическая культура

Вариативная часть

Обязательные дисциплины

Б1.В.ОД.1 Правоведение

Б1.В.ОД.2 Разговорный иностранный язык

Б1.В.ОД.3
История пищевой и перерабатывающей 
промышленности

Б1.В.ОД.4 Менеджмент и маркетинг

Б1.В.ОД.5 Экология

Б1.В.ОД.6
Аналитическая химия и физико-химические 
методы анализа

Б1.В.ОД.7 Физическая и коллоидная химия

Б1.В.ОД.8 Физиология питания

Б1.В.ОД.9 Математическое моделирование

Б1.В.ОД.10 Компьютерные технологии

Б1.В.ОД.11 Метрология, стандартизация и сертификация

Б1.В.ОД.12 Экономика и управление предприятием

Б1.В.ОД.13
Технологическое оборудование предприятий 
отрасли

Б1.В.ОД.14 Проектирование предприятий отрасли

Б1.В.ОД.15 Общая технология отрасли  

Б1.В.ОД.16 Химия отрасли  



4,0 8 92 о 36 27 ПК-1, 4

8,0 10 50 о 8,0 8 119 эп 36 27 ПК-1, 4

6,0 8 54 о 8,0 8 83 э 36 27 ПК-1, 4

4,0 8 56 з 36 27 ПК-1, 4

2,0 12 54 з 36 27 ПК-9, 14, 15

*

Б1.В.ДВ 8,0 10 118 2 2 102 1 4,0 8 2 138 2 8,0 6 8 202 4 2 50 1 8,0 8 8 200 3 10,0 12 150 2 6,0 6 128 1 18,0 28 266 3 - 19.8% 60

2 102 з 2 46 з 2 50 з 2 50 з 2 50 з 36 100% 65 ОК-7

Б1.В.ДВ.1

4,0 6 58 з 36 60% 4 69 ОК-6; ПК-22

2 4,0 6 58 з 36 60% 4 67 ОК-4, 5, 9

3 4,0 6 58 з 36 60% 4 47 ОК-3, 5

*

Б1.В.ДВ.2

4,0 6 58 з 36 60% 44 ПК-10

2 4,0 6 58 з 36 60% 44 ПК-10

3 4,0 6 58 з 36 60% 47 ОК-3, 4

*

Б1.В.ДВ.3

4,0 4 60 з 36 50% 4 47 ОК-4, 5, 9

2 4,0 4 60 з 36 50% 4 47 ОК-4, 5, 9

3 4,0 4 60 з 36 50% 4 47 ОК-4, 5, 6

*

Б1.В.ДВ.4

4,0 6 58 з 36 60% 4 27 ПК-4

2 4,0 6 58 з 36 60% 4 47 ОК-3, 9

*

Б1.В.ДВ.5

4,0 6 94 зк 36 4 27 ПК-5

2 4,0 6 94 зк 36 4 25 ПК-8

*

Б1.В.ДВ.6

4,0 8 92 з 36 6 26 ПК-5

2 4,0 8 92 з 36 6 22 ОК-5

*

Б1.В.ДВ.7

4,0 8 92 з 36 6 25 ПК-3

2 4,0 8 92 з 36 6 25 ОПК-2

*

Б1.В.ДВ.8

6,0 6 92 з 36 4 27 ПК-13, 14

2 6,0 6 92 з 36 4 26 ОК-8; ПК-3, 8

*

Б1.В.ДВ.9

4,0 6 58 з 36 6 27 ПК-13

2 4,0 6 58 з 36 6 27 ПК-4

*

Б1.В.ДВ.10

6,0 8 90 з 36 6 27 ПК-3

2 6,0 8 90 з 36 6 27 ПК-3, 4, 14

*

Б1.В.ДВ.11

6,0 10 124 о 36 6 27 ПК-3

2 6,0 10 124 о 36 6 27 ПК-3

*

Б1.В.ОД.17 Технология виноделия

Б1.В.ОД.18
Технология пивоварения и безалкогольного 
производства

Б1.В.ОД.19
Технология спиртового производства и ликерных 
изделий

Б1.В.ОД.20
Сырье и ингредиенты производства 
крепкоалкогольных напитков

Б1.В.ОД.21 Научно-исследовательская работа по профилю

Дисциплины по выбору

Элективные курсы по физической культуре

1
Правовое регулирование предпринимательской 
деятельности

Социология

Адаптивные информационные и коммуникативные 
технологии

1
Профессиональная коммуникация в условиях 
информационного общества

Корпоративная культура: принципы 
формирования и управления

Коммуникативный практикум

1 Психология и педагогика

Профилактика зависимого поведения

Социальная адаптация и основы социально 
правовых знаний

1 Введение в профиль направления

Русский язык и культура речи

1 Биоорганическая химия

Сертификация системы качества

1
Биохимия микроорганизмов с основами 
биотехнологии

Культура питания

1
Физико-химические методы контроля 
технологических процессов пищевых производств

Методы исследования свойств растительного 
сырья

1 Организация научных исследований

Промышленная экология пищевой и 
перерабатывающих отраслей

1
Научные основы производства функциональных 
напитков  

Комплексная переработка растительного сырья 
для получения напитков  

1 Товароведение и экспертиза напитков   

Основы дегустации напитков  

1
Технохимический контроль и учет производства 
спирта и ликерных изделий

Технохимический контроль и учет производства 
пива и безалкогольных напитков



Б1.В.ДВ.12

6,0 6 128 о 36 6 27 ПК-18

2 6,0 6 128 о 36 6 27 ПК-5

*

Б1.В.ДВ.13

6,0 10 52 з 36 4 27 ПК-1, 4

2 6,0 10 52 з 36 4 27 ПК-18

*

ДВ*

Б2

Б2.У

Б2.У.1
Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков

Вар 36 1,50 27 ПК-11

Б2.У.2
Практика по получению первичных 
умений и навыков научно-
исследовательской деятельности

Вар 36 1,50 27 ПК-14

*

Б2.Н

*

Б2.П

Б2.П.1
Практика по получению 
профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности

Вар 36 1,50 27 ПК-13, 14

Б2.П.2 Технологическая практика Вар 36 1,50 ПК-15

Б2.П.3 Научно-исследовательская работа Вар 36 1,50 ПК-13, 14, 15

Б2.П.4 Преддипломная практика Вар 36 1,50 27 ПК-15

*

Б3 -

Б3.Г 6,0 39 1 -

6,0 39 36
ОК-1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; ОПК-1, 2; ПК-1, 2, 
3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 
17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27

э 36
ОК-1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; ОПК-1, 2; ПК-1, 2, 
3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 
17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27

*

Б3.Д

Б3.Д.1
Подготовка выпускной 
квалификационной работы

Баз 36 1,50 27
ОК-1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; ОПК-1, 2; ПК-1, 2, 
3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 
17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27

Б3.Д.2
Защита выпускной квалификационной 
работы

Баз 36 1,50 27
ОК-1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9; ОПК-1, 2; ПК-1, 2, 
3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 
17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27

*

ФТД 10 94 1 6,0 10 124 1 8 60 1 -

10 94 з 36 45 ОК-3, 9

6,0 10 124 з 8 60 з 36 22 ОК-5

1 Основы биотехнологии бродильных производств  

Биохимия продуктов брожения  

1
Производство плодово-ягодных вин и 
натуральных соков

Современные технологии пивоварения и 
производства безалкогольных напитков  

Индекс Наименование
Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

Компетенции

Практики

Учебная практика

Научно-исследовательская работа

Производственная практика

Индекс Наименование
Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

Компетенции

Государственная итоговая аттестация

Индекс Наименование
Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

Компетенции

Подготовка и сдача государственного экзамена

Б3.Г.1 Подготовка к государственному экзамену

Б3.Г.2 Государственный экзамен

Индекс Наименование
Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

Компетенции

Подготовка и защита ВКР

Индекс Наименование Компетенции

Факультативы

Часов 
в ЗЕТ

ЗЕТ в 
нед.

ФТД.1 Деловой иностранный язык

ФТД.2 Технология приготовления пищи
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