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Направления работы 
  

1. Ресурсосберегающие технологии и технические средства 

высокоэффективного производства и переработки сельскохозяйственного 

сырья при получении эко-логически безопасных продуктов адекватного 

питания" в рамках реализации инновационного проекта "Прикладные 

исследования по производству экологи-чески безопасных, 

высокоэнергетических экструдированных кормов в условиях АПК 

Красноярского края".  
2. Получение полуфабрикатов из нетрадиционного и местного растительного 

сырья и разработка новых видов хлебобулочных, кондитерских и 
макаронных изделий с их использованием. 

 

Виды выполняемых работ и услуг  

1. Разработка и внедрение новых технологий по переработке зерновых, 
зернобо-бовых и масличных культур для использования в АПК 
Красноярского края  

2. Разработка и внедрение новых технологий по переработке местного 
раститель-ного и нетрадиционного видов сырья и разработка новых видов 
хлебобулоч-ных, кондитерских и макаронных изделий на их основе. 

 

Хоздоговоры: 
  

1. «Разработка обогащенной пищевой продукции с заданным составом 

биологически активных веществ на основе продуктов переработки 

хвойного сырья». Договор № 49/20-18 от 24.12.18 г.  

2. "Получение хлеба и хлебобулочных изделий с повышенным содержанием 

витаминов за счет обогащения функциональными ингредиентами на 

основе местных и нетрадиционных растительных сырьевых 

ресурсов".Договор №7/18 от 27.06.2018 г.Заказчик: КГАУ «КРИТБИ» 

Получатель: ООО "Дивногорский хлебозавод"  

3.  «Разработка промышленного получения полуфабрикатов из местного 

растительного сырья с целью дальнейшего использования их в 

производстве продуктов питания» Договор №44/20-16 на создание 



(передачу) научно-технической продукции от 09.11.2016 с ОАО 

«Минусинская кондитерская фабрика;  
4. Прикладные исследования по получению экологически безопасных, вы-

сокоэнергетических экструдированных комбикормов на основе местных 

сырье-вых ресурсов, договор с КРИТБИ (договор №66/17); 

5. Технология  получения  текстурированной  муки  повышенной  пищевой  

ценности из экструдатов зерна злаковых культур, договор о предоставление 
услуги с региональным центром инжиниринга «Биотехнологии и глубокая 
переработка растительного сырья» для ООО «Агросфера»; 

5. «Разработка нормативно-технической документации, и технологических 
рекомендаций по производству овощей, соответствующих требованиям 
ГОСТ Р 56508–2015 «Продукция органического производства» и 
организации органиче-ского сельскохозяйственного производства», 
Конкурс научно-технических про-ектов, направленных на кооперацию 
учреждений и организаций научно-образовательного комплекса 
Красноярского края по заказу промышленных предприятий 2017 года. 
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