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1. Характеристика зерновой массы. Составление помольных партий на 
мукомольных заводах. Технология размола зерна;  

2. Ассортимент хлеба и хлебобулочных изделий. Белковая ценность 
хлеба. Значение хлебных изделий в белковом питании человека. 

3. Дефекты хлеба внешние и внутренние  и факторы, их вызывающие; 
4. Замес и образование теста. Выпечка хлеба. Процессы, протекающие 

при выпечке. Упёк и факторы, обусловливающие его величину; 
5. Современные способы улучшения качества хлебобулочных 

изделий; 
6. Технологический контроль производства и его роль в выпуске 

продуктов питания; 
7. Ассортимент кондитерских изделий студнеобразной структуры. 

Требования, предъявляемые к фруктово-ягодному сырью и 
студнеобразователям. Их свойства. 

8. Аппаратурно-технологическая схема производства пастилы, 
зефира; 

9. Принципиальные особенности рецептур и технологии 
приготовления и разрыхления кондитерского теста на химических и 
биохимических разрыхлителях; 

10. Производство ириса.  Виды. Основные стадии приготовления; 
11. Получение помадных масс.  Виды. Структура. Технология 

производства; 
12. Аппаратурно-технологическая схема производства спирта из 

крахмалосодержащего сырья. Показатели качества пищевого спирта; 
13. Характеристика и классификация ликероводочных напитков. 

Физико-химические процессы, происходящие при смешивании спирта с 
водой; 

14. Сырье для производства кваса. Ассортимент квасов. 
Технологическая схема производства кваса; 

15. Характеристика крахмалосодержащего и сахаросодержащего сырья 
для спиртового производства; 

16. Характеристика сырья для производства пива. Аппаратурно- 
технологическая схема производства пива; 



17. Характеристика дрожжей используемые в производстве продуктов 
питания. Разведение чистой культуры дрожжей; 

18. Основное сырье для приготовления безалкогольных напитков. 
Аппаратурно-технологическая схема производства газированных 
безалкогольных напитков; 

19. Способы получения растительных масел. Требования, 
предъявляемые к пищевым растительным маслам; 

20. Технология производства маргарина. Показатели, характеризующие 
качество продукта; 

21. Технология производства майонеза. Оценка качества майонеза; 
22. Принципиальная схема получения овощных и плодовых консервов; 
23. Бланширование плодов и овощей. Влияние кислотности на 

развариваемость плодоовощного сырья; 
24. Консервирование плодов и овощей солью и сахаром. 

Отличительные особенности стерилизованных и пастеризованных консервов.  
25. Молочнокислое брожение. Практическое использование 

молочнокислого брожения в консервной промышленности. 
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